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Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)

Obiectivul general: insusirea cunostintelor necesare activitatilor de control si expertiza a
calitatii produselor animale, precum si a celor de coordonare a fluxurilor tehnologice din unitatile
de procesare a produselor animale.

Obiective specifice: cunoasterea tehnicilor de recoltare si conditionare a produselor
animale; cunoasterea compozitiei, insusirilor si a proprietatilor produselor animale; insusirea
metodologiilor de control a calitatii si expertizarii produselor animale; cunoasterea elementelor
de tehnologie specifice obtinerii produselor alimentara de origine animala; parametri de calitate
pe fluxuri de productic (lapte consum, produse acido-dietetice, smantana, unt, branzeturi,
inghetata si lapte praf); preparate de carne; conserve si semiconserve etc.

Continutul disciplinei (programa analitica)

Curs (Capitole/subcapitole)

1. Evaluarea procedurilor referitoare la bunele practici de manipulare a materiilor prime utilizate
la obtinerea produselor animale si de implementare a sistemului HACCP (Hazard Analysis and
Critical Control Points).

2. Biotehnologii Tn prelucrarea laptelui

. Controlul oficial al productiei de lapte

. Biotehnologii in prelucrarea carnii

. Controlul oficial al productiei de carne

. Ovoproduse: definitie, clasificare, proprietati, utilizare

. Controlul oficial al productiei de oud

. Carnea de peste: structura, compozitie chimica, valoare trofico-biologica
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. Controlul oficial al unitdtiilor de pescuit si al celor de procesare a pestelui

10. Fondul cinegetic national si fauna cinegetica: descriere generala, actualitati si perspective

11. Riscurile privind manipularea si consumul carnii de vanat

Lucrari practice

Protectia muncii in industria produselor animale

Controlul si expertiza produselor animale (Recoltarea si pregatirea probelor pentru analize;
examen organoleptic; examen fizico-chimic; apreciere microbiologica; identificarea
falsificarilor — aprecieri generale).

Controlul si expertiza laptelui si a produselor acido-dietetice (Recoltarea si pregatirea probelor
pentru analize; examen organoleptic; examen fizico-chimic; identificarea falsificarilor).

Controlul si expertiza smantanii si untului (Recoltarea i pregatirea probelor pentru analizd;
examen organoleptic; examen fizico-chimic; examen microbiologic; identificarea falsificarilor).




Controlul si expertiza branzeturilor (Recoltarea si pregatirea probelor pentru analize; examen
organoleptic; examen fizico-chimic; examen microbiologic).

Controlul si expertiza carnii (Recoltarea si pregatirea probelor pentru analize; examen
organoleptic; examen fizico-chimic; examen microbiologic).

Controlul si expertiza preparatelor din carne (Recoltarea si pregatirea probelor pentru analize;
examen organoleptic; examen fizico-chimic; examen microbiologic).

Controlul si expertiza oudlor (Recoltarea si pregatirea probelor pentru analize; examen
organoleptic; examen fizico-chimic, examen microbiologic).
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Evaluare finala

s gs Procent din nota
Forme de evaluare Modalititi de evaluare 9
finala
Examen Evaluare orala 60%
Aprecierea activitatii in | Evaluare orala In timpul semestrului, 40%
timpul semestrului teste de verificare, colocviu de laborator.
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