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Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)

Obiectivul cursului este de a oferi masteranzilor suportul informational necesar pentru a
intelege informatiile generale privind prezentarea, cunoasterea si insusirea notiunilor din cadrul
identificarii fraudelor prin tehnici avansate de expertiza aplicate in prezent in tara noastra si in
celelalte tari ale Uniunii Europene. Cunoasterea semnificatiei conceptului actual de autenticitate a
produselor alimentare. Cunoasterea si insusirea cerintelor legislatiei actuale referitoare la
domeniul autenticitatii si sigurantei alimentelor de origine animala.

La lucrdrile practice se urmareste identificarea si evaluarea senzoriala si fizico -chimica a
caracteristicilor a diferitelor tipuri de produse alimentare si corelarea cu parametrii de lucru
impusi de produs. Descrierea, cunoasterea si utilizarea cu usurintd a tehnicilor specifice evaluarii
si a controlului calitétii alimentelor de origine animala, folosind categoriile de examene aplicabile
pentru verificarea conformitatii, calitatii si salubritatii produselor si alimentelor de origine
animala.

Continutul disciplinei (programa analiticad)

Curs (Capitole/subcapitole)

Identificarea fraudelor prin tehnici avansate de expertiza: introducere, generalitati, aspecte legislative

Identificarea fraudelor carnii: consideratii generale, compozitia chimicd, autentificarea speciei de la care
provine carnea, cerinte igienice ale carnii de la diferite specii, falsificarea carnii ca atare, falsificarea cu
carnuri care prezintd modificari de prospetime.

Identificarea fraudelor preparatelor din carne: consideratii generale si clasificarea preparatelor din carne,
principalele tipuri de defecte si alterari ale preparatelor din carne, falsificarea preparatelor din carne cu
diferite adaosuri

Identificarea fraudelor grasimilor de origine animald: consideratii generale, clasificarea grasimilor,
diferentierea grasimilor animale pe baza de indicatori fizico-chimici.

Identificarea fraudelor pestelui si produselor din pescuit: consideratii generale, clasificare, falsificarile
pestelui prin substituirea specie, autentificarea si falsificarea icrelor.

Identificarea fraudelor laptelui materie prima si a laptelui prelucrat: consideratii generale, compozitia
chimica, falsificari ale laptelui crud integral.

Identificarea fraudelor produselor lactate acide: consideratii generale, clasificarea produselor lactate
acide, falsificari ale diferitelor categorii de produse lactate.

Identificarea fraudelor mierii de albine: consideratii generale, clasificarea mierii de albine, compozitia
chimica a mierii de albine, falsificarea mierii de albine.

Identificarea fraudelor prezente la oudle de consum: consideratii generale, clasificarea oudlor de

consum, compozitia chimica a oualor, falsificarea oudlor de consum.




Identificarea fraudelor condimentelor: consideratii generale, clasificarea condimentelor, falsificarea
condimentelor.

Lucrari practice

Prezentarea laboratorului. Reguli si masuri de protectia muncii. Tehnici de lucru utilizate in identificarea
fraudelor alimentelor. Metode avansate de identificare a fraudelor laptelui materie prima: metode
senzorile si metode fizico-chimice.

Metode avansate de identificare a fraudelor laptelui prelucrat: metode senzorile si metode fizico-chimice.

Metode avansate de identificare a fraudelor smantanei: metode senzorile si metode fizico-chimice.

Metode avansate de identificare a fraudelor laptelui praf: metode senzorile si metode fizico-chimice.

Metode avansate de identificare a fraudelor mierii de albine: metode senzorile si metode fizico-chimice.

Metode avansate de identificare a fraudelor preparatelor din carne: metode senzorile si metode fizico-
chimice.

Metode avansate de identificare a fraudelor conservelor: metode senzorile si metode fizico-chimice.
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Evaluare finala

Procent din nota

Forme de evaluare Modalitati de evaluare 9
finala

Examen Evaluare orala 60%

Evaluare orala prin implicarea 1n
discutarea problematicii specifice 40%
aplicatiei practice.

Aprecierea activitatii  in
timpul semestrului

Persoana de contact

Sef lucr.dr. Cretu Carmen

Facultatea de Agricultura - USVIasi

Aleea Mihail Sadoveanu nr. 3, Iasi, 700490, Romania
telefon: 0040 232 407545, fax: 0040 232 219175
E-mail: cretucarmen@uaiasi.ro



