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Nr. credite transferabile 3

Statutul disciplinei
Disciplina de domeniu (obligatorie)

Titular disciplina
Sef lucr. dr. Otilia Cristina MURARIU

Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)

Tn cadrul programului de practica se urmareste nzestrarea viitorilor specialisti cu un bagaj
de cunostinte teoretice si deprinderi practice despre verificarea calitdtii materiilor prime,
semifabricatelor si a produselor finite, despre unele modalitati si tehnici de organizare,
supraveghere si control a procesului de productie.

Cunoastere si intelegere - cunoasterea si utilizarea adecvata a notiunilor de baze ale

practicii de specialitate prezentate 1n fisa disciplinei;
Explicare si interpretare - explicarea si interpretarea unor idei, procese tehnologice sau
procese de munca dintr-0 Tntreprindere de producere sau prelucrare a produselor agricole;
Instrumental — aplicative - proiectarea unor activitati practice specifice;

Atitudinale - manifestarea unei atitudini pozitive fata de domeniul stiintific, valorificarca
optimd si creativd a potentialului stiintific propriu, implicarea in promovarea inovatiilor
stiintifice.

Continutul disciplinei (programa analitica)

Teme si activitati practice

Norme de protectia muncii PSMS +PSI
Tehnologii si linii tehnologice pentru conservarea materiilor prime si produselor alimentare

Tehnologii si linii tehnologice de fabricare a produselor de panificatie si patiserie

Tehnologii si linii tehnologice de prelucrare a legumelor si fructelor

Tehnologii si linii tehnologice de abatorizare si de procesarea carnii

Tehnologii si linii tehnologice pentru valorificarea superioara a cerealelor

Tehnologii si linii tehnologice pentru prelucrarea laptelui si branzeturilor

Utilaje utilizate in industria alimentara

Biotehnologii alimentare, aditivi alimentari §i ecotoxicologia produselor alimentare

Legislatie comunitard in domeniul industriei alimentare
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Evaluare finala
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Forme de evaluare Modalititi de evaluare 9

finala
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