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Obiectivele disciplinei (curs si lucrari practice)

Dobandirea si intelegerea principiilor si a tehnicilor specifice tehnologiilor alimentare de
conservare, a abilitatilor de aplicare in practicd a cunostintelor teoretice, precum si formarea
deprinderii de a actiona autonom pentru a observa, a analiza, a interpreta si a oferi solutii
problemelor concrete, in vederea obtinerii de produse finite conservate in urma aplicarii
proceselor tehnologice.

Continut (capitole)

Curs (capitole/subcapitole)

Obiectul de studiu, istoricul si importanta principiilor si metodelor de coservare

Calitatea legumelor si fructelor

Tehnici de pastrare a legumelor si fructelor 1n stare proaspatd

Tehnici de pastrare a fructelor subtropicale si tropicale

Tehnici de conservare a produselor alimentare

Ambalaje pentru produsele racite si modalitati de ambalare

Procedee de conservare prin tratarea termica, prin frig, prin uscare

Aplicatii ale tehnicilor de conservare

Lucrari practice
Norme de protectia muncii in laborator si PSI
Analiza senzoriala la conservele de legume congelate
Analiza produselor vegetale deshidratate si confiate
Analiza produselor conservate prin termosterilizare i pasteurizare I (produs cu apa sau bulion)
Analiza si controlul produselor precoapte in vid
Analiza si controlul calitatii produselor pasteurizate II (produse acidifiate)
Analiza si controlul produselor concentrate din legume
Analiza si controlul calitatii produselor pasteurizate, termosterilizate [II(compoturi)
Calculul bilantului de materiale, pierderi tehnologice
Analiza si controlul calitatii siropurilor si sucurilor de fructe
Analiza si controlul calitatii produselor concentrate obtinute din fructe
Analiza conservelor din carne si peste
Fisa de documentare privind calculul capacitatii de productie in industria conservelor
Colocviu final pentru evaluarea cunostintelor
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