Utilaje în industria alimentară (ANUL III, SEMESTRUL V)
Nr. credite transferabile: 5
Statutul disciplinei: 
Disciplină de domeniu (obligatorie)
Codul disciplinei: A.EMIAIA.D.301
Titular disciplină: 
Prof. univ. Dr. Ioan ȚENU
Obiectivele disciplinei (curs, aplicații și proiect)
Disciplina de Utilaje în industria alimentară, alături de alte discipline de specialitate, contribuie la pregătirea teoretică şi practică a viitorilor ingineri de la specializarea de Exploatarea  mașinilor și instalațiilor pentru agricultură și industria alimentară. În cadrul cursului se urmăreşte însuşirea de către studenți a cunoștințelor privind procesele de lucru ale utilajelor folosite în industria alimentară, identificarea diverselor tipuri constructive de maşini, echipamente şi instalaţii din acest domeniu, precum și evaluarea  parametrilor constructivi şi funcţionali.

La lucrările practice se au în vedere următoarele obiective: cunoașterea și identificarea organelor de maşini, a pieselor şi ansamblelor din componenţa maşinilor folosite în cadrul liniilor tehnologice de procesare a produselor agroalimentare; recunoașterea principalelor subansamble din componența utilajelor şi să descrie funcţionarea acestora.

Conținutul disciplinei (programa analitică)

	Curs (Capitole/subcapitole)

	Considerații generale privind obiectul disciplinei și principii privind structura liniilor tehnologice

	Linii tehnologice, utilaje și instalații pentru curăţarea şi condiționarea legumelor și fructelor

	Utilaje și instalații pentru spălarea ambalajelor

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru prelucrarea primara a produselor horticole

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru prelucrarea termică a produselor agroalimentare

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru prelucrarea strugurilor și de condiționare a vinului

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii din industria berii

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru prelucrarea semințelor de cereale și plante tehnice în vederea conservării 

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru curățarea și condiționarea semințelor de cereale în vederea măcinării.


	Lucrări practice

	Instructaj NTS şi PSI; Bazele teoretice privind  elaborarea schemelor de flux tehnologic pentru fabricarea produselor alimentare 

	Mașini pentru spălat produse horticole și ambalaje 

	Mașini pentru prelucrarea primară a legumelor și fructelor (eliminarea părților necomestibile, mărunțirea, mărunțirea etc.)

	Utilaje și echipamente pentru tratarea termică a produselor agroalimentare (instalații de opărire, pasteurizare, sterilizare etc.)

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru prelucrarea strugurilor și de condiționare a vinului 

	Linie tehnologică, utilaje şi instalaţii pentru  prelucrarea semințelor de cereale și plante tehnice în vederea conservării 

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii din industria berii (vizită de documentare la o fabrică de bere)

	Colocviu final de verificare a cunoștințelor.
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Evaluare finală
	Forme de evaluare
	Modalităţi de evaluare
	Procent din nota finală

	Examen
	Evaluare scris și oral
	60% 

	Aprecierea activităților din timpul semestrului
	Evaluare orală,  colocviu de laborator la sfârșitul semestrului
	20%

	
	  Prezența la curs 
	20%
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Prof. univ. Dr. Ioan ȚENU
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telefon: 0040 232 407558 

E-mail: ioan.tenu@iuls.ro de evaluare Procent din nota finală

