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Obiectivele disciplinei (curs,  aplicații și proiect)
Disciplina de Utilaje în industria alimentară, alături de alte discipline de specialitate, contribuie la pregătirea teoretică şi practică a viitorilor ingineri de la specializarea de Exploatarea maşinilor şi instalaţiilor pentru agricultură şi industria alimentară. În cadrul cursului se urmăreşte însuşirea de către studenți a cunoștințelor privind procesele de lucru ale utilajelor folosite în industria alimentară, identificarea diverselor tipuri constructive de maşini, echipamente şi instalaţii din acest domeniu, precum și evaluarea  parametrilor constructivi şi funcţionali.

La lucrările practice se au în vedere următoarele obiective: cunoașterea și identificare organelor de maşini, a pieselor şi ansamblelor din componenţa maşinilor folosite în cadrul liniilor tehnologice de procesare a produselor agroalimentare; recunoașterea principalelor subansamble din componența utilajelor şi să descrie funcţionarea acestora.

În cadrul orelor de proiect, studenții sunt inițiați să proiecteze și să interpreteze o schemă tehnologică specifică proceselor de producție, și să prezinte descrierea procesului de lucru pentru un utilaj din componența liniei tehnologice luată în studiu.
Conținutul disciplinei (programa analitică)
	Curs (Capitole/subcapitole)

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru industria de morărit 

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru industria de panificaţie 

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru industria de extragere a uleiului

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru industrializarea sfeclei de zahăr

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru industria spirtului și a băuturilor alcoolice

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru prelucrarea laptelui și fabricarea brânzeturilor

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru abatorizarea animalelor și păsărilor 

	Linii tehnologice, utilaje şi instalaţii pentru industria de procesare a cărnii


	Lucrări practice

	Utilaje şi instalaţii pentru morărit 

	Utilaje şi instalaţii pentru panificaţie

	Utilaje şi instalaţii pentru industria de extragere a uleiului

	Utilaje şi instalaţii pentru industria spirtului și a băuturilor alcoolice

	Utilaje şi instalaţii  pentru industrializarea laptelui

	Utilaje şi instalaţii de abatorizare

	Utilaje şi instalaţii pentru procesarea cărnii

	Colocviu final de verificare a cunoștințelor


	Teme de proiect

	Proiectarea de linii tehnologice pentru măcinarea grâului

	Proiectarea de linii tehnologice pentru măcinarea porumbului  

	Proiectarea de linii tehnologice pentru brutării

	Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea   semințelor oleaginoase

	Proiectarea de linii tehnologice pentru prelucrarea laptelui și fabricarea brânzeturilor

	Proiectarea de linii tehnologice pentru abatorizare animale și păsări

	Proiectarea de linii tehnologice pentru industrializarea cărnii

	Colocviu final de verificare a cunoştinţelor.
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Evaluare finală
	Forme de evaluare
	Modalităţi de evaluare
	Procent din nota finală

	Examen
	Evaluare scris și oral
	70% 

	Aprecierea activităților din timpul semestrului
	Evaluare orală,  colocviu de laborator la sfârșitul semestrului
	10%

	
	Evaluarea proiectului
	10%

	
	  Prezența la curs 
	10%
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