Condiționarea și păstrarea produselor vegetale
 (ANUL IV, SEMESTRUL VII)

Nr. credite transferabile 4
Statutul disciplinei

Disciplină de domeniu (obligatorie)

Codul disciplinei: A.EMIAIA.D.401
Titular disciplină

Conf. dr. Ioan PUIU 
Obiectivele disciplinei (curs și lucrări practice)
În cadrul cursului se urmăreşte însuşirea de către studenţi a cunoştinţelor privind recepționarea, condiționarea, metodele de conservare și păstrare a produselor agricole vegetale.

 De asemenea, se va urmări dobândirea cunoştinţelor privind controlul produselor în timpul păstrării și calculul scăzămintelor în timpul condiționării și păstrării produselor.

La lucrările practice se urmăreşte de către studenți cunoștințele privind particularitățile morfologice, anatomice și biochimice ale produselor agricole ce influențează păstrarea acestora ; controlul calității produselor și stabilirea scăzămintelor în timpul condiționării și păstrării produselor agricole vegetale.
Conținutul disciplinei (programa analitică)

	Curs (Capitole/subcapitole)

	Cap.1. Noţiuni introductive: Obiectul de studiu, importanţa procesării şi păstrării produselor agricole. Legătura cu alte discipline.

	Cap.2. Insuşirile masei seminţelor determinante în procesare, conservarea şi păstrarea produselor agricole : fizice, fiziologice, biochimice şi de calitate.

	Cap.3. Condiţiile necesare depozitării produselor. Construcţii şi spaţii de depozitare (clasificare, descriere,pregătirea şi întreţinerea spaţiilor de depozitare). 

	Cap.4. Utilaje şi instalaţii utilizate în conservarea şi păstrarea produselor agricole (pentru manipulare, curăţire şi sortare pentru uscare şi aerare). Instalaţii pentru captarea prafului. Sisteme de măsurare a condiţiilor depozitării. Instalaţii de comandă centralizată, semnalizare şi comunicare.

	Cap.5. Recepţionarea şi cântărirea produselor agricole (întocmirea planului de recepţionare, organizarea recepţionării, clasificarea şi descrierea aparatelor de cântărit).

	Cap.6. Compartimentarea şi depozitarea produselor agricole. Criterii pentru compartimentare în funcţie de specii, de umiditate, de conţinutul în corpuri străine şi masa hectolitrică, în funcţie de starea sanitară şi alte particularităţi calitiative ale seminţelor. Compartimentare în funcţie de tipul silozului.

	Cap.7. Curăţirea şi sortarea produselor agricole. (importanţă, definiţie, principiile). Cernerea şi triorarea. Curăţirea şi sortarea seminţelor :

-pe baza însuşirilor de portanţă, după formă şi starea suprafeţei;

-pe baza rezistenţei mecanice a componentelor, elasticităţii, greutăţii specifice şi proprietăţilor electrice ale acestora.

Fluxul tehnologic de curăţire şi sortare a produselor.

	Cap.8. Metode de conservare ale produselor agricole (în stare uscată, la temperaturi scăzute, prin deshidratare şi refrigerare, prin aerare naturală şi activă, autoconservare, conservarea chimică şi prin radiaţii.

	Cap.9. Particularităţile păstrării şi conservării produselor agricole (cereale, leguminoase pentru seminţe şi oleaginoase destinate consumului şi însămânţării ; produse destinate extragerii fibrelor textile, sfeclă de

	 zahăr, tuberculi de cartof pentru consum şi sămânţă, plante narcotice, aromatice şi medicinale).

	Cap.10. Controlul produselor în timpul păstrării (bolile şi dăunătorii din depozite, prevenire şi combatere; combaterea prafului ; controlul termic al spaţiilor de depozitare şi al produselor).

	Cap.11. Pierderi din masa produselor în timpul transportului, manipulării, conservării şi păstrării. Valorificarea produselor agricole depozitate.

	Cap.12. Protecţia muncii. Normele de protecţia muncii în timpul recepţionării, condiţionării, conservării şi păstrării produselor agricole ; paza pentru prevenirea şi stingerea  incendiilor.


	Lucrări practice

	1.Controlul calității semințelor (determinarea purității, MH, umidității, MMB, MS, sticlozității, și germinației

	2.Particularitățile morfologice, anatomice și biochimice ale produselor agricole.

	3.Determinarea uniformității produselor agricole

	4.Determinarea infestării vizibile și invizibile cu dăunători.

	5.Calculul scăzămintelor în timpul condiționării și păstrării produselor agricole vegetale

	6. Colocviu final de verificare a cunoştinţelor.
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Evaluare finală

	Forme de evaluare
	Modalităţi de evaluare
	Procent din nota finală

	Examen
	Evaluare scrisă
	60%

	Aprecierea activităţii în timpul semestrului
	Prezență lucrări practice
	10%

	
	Prezență curs 
	15%

	
	Colocviu lucrări practice
	15%
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