Exploatarea utilajelor din industria alimentara (ANUL IV, SEMESTRUL
VII)
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Statutul disciplinei
Disciplina de domeniu (obligatorie)

Codul disciplinei
A.EMIAIA.S.407

Titular disciplina
Vlad Nicolae ARSENOAIA

Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)

In cadrul cursului si a lucrarilor practice se urmareste dobandirea de catre studenti a bazei
teoretice §i practice privind exploatarea utilajelor din industria alimentara.

Continutul disciplinei (programa analitica)

Curs (Capitole/subcapitole)

Consideratii generale privind obiectul disciplinei.

Notiuni generale legate de exploatarea, Intretinerea si repararea utilajelor

Materiale folosite 1n constructia utilajelor

Organizarea activitatii de Intretinere si reparare: necesitatea intretinerii, organizarea intretinerii,
repararea utilajelor, stabilirea proceselor tehnologice de reconditionare.

Tehnologia intretinerii instalatiilor: Factorii care influenteaza tehnologia intretinerii, metode
pentru stabilirea ciclului de functionare, dezinfectarea si curdtirea utilajului, agenti si instalatii
aferente.

Metode si mijloace pentru prevenirea coroziunii

Organizarea repararii utilajelor: consideratii generale, ciclul de reparatii, planificarea lucrarilor
de reparatie si organizarea acestora, stabilirea volumului lucrarilor de reparatie

Ungerea utilajelor si instalatiilor

Uzura si frecarea: tipuri de uzurd, importanta lubrifierii masinilor, clasificarea lubrifiantilor,
alegerea lubrifiantilor

Sisteme de ungere: cu unsoare consistentd, cu ulei, sisteme de ungere automate

Lucrari practice

Instructaj NTS si PSI. Identificarea materialelor folosite in constructia utilajelor

Exploatarea si intretinerea sistemelor pentru vehicularea fluidelor: pompe centrifuge, pompe
axiale, pompe volumice, pompe rotative

Exploatarea si Intretinerea sistemelor pentru transportat si ridicat produse solide: transportor
gravitational, transportoare cu banda, transportoare cu cupe, cu racleti, elicoidale, pneumatice




Exploatarea si intretinerea utilajelor pentru maruntirea produselor solide: instalatii pentru
madruntirea grosiera, instalatii pentru maruntirea find

Exploatarea si intretinerea utilajelor pentru amestecarea produselor solide si lichide

Exploatarea utilajelor pentru separarea amestecurilor eterogene

Exploatarea si intretinerea utilajelor pentru uscarea produselor agro-alimentare: factorii care
influenteaza uscarea, metode de uscare, agenti de uscare

Exploatarea si intretinerea utilajelor pentru presarea produselor: prese mecanice, prese
hidraulice, prese pneumatice

Exploatarea si intretinerea instalatiilor pentru tratamente termice: utilaje pentru pasteurizare,
utilaje pentru sterilizare

Colocviu
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Evaluare finala
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