
UNIVERSITATEA PENTRU ȘTIINȚELE VIEȚII IAȘI 

FACULTATEA DE AGRICULTURĂ 

SPECIALIZAREA: PROTECȚIA CONSUMATORULUI ȘI A MEDIULUI 

 

LISTA STUDENȚILOR PROGRAMAȚI LA EXAMENUL DE DIPLOMĂ 

JOI, 2 IULIE 2026 

 
Susținerea examenului de diplomă va avea loc în Amfiteatrul B3/ B54, TPPA (etajul 3) începând cu 

ora 0900 

Intrarea în sală se va face pe bază cărții de identitate, în intervalul 0830 – 0845 

Susținerea proiectelor de diplomă va avea loc în amfiteatrul Amfiteatrul B3/ B54, TPPA începând 

cu ora 1200 

NR. CRT. NUME ȘI PRENUME 

1.  BEȘLEAGĂ Andreea-Ioana 

2.  BRUMARI Laura 

3.  CHIRILĂ Lorena Ana-Maria 

4.  COTEAȚĂ Elena-Cosmina 

5.  CUCOȘ Iustina-Nicoleta 

6.  DAMIAN Dumitrița-Giulia 

7.  DODAN Laura-Gabriela 

8.  DOLTU Andreea 

9.  DUMITRIU Ștefania-Elena 

10.  GRUMEZA Andreea 

11.  IȘTOC Andreea-Denisa 

12.  MAVROIAN Relu-Gheorghe 

13.  PAVEL Bianca-Maria 

14.  PERDUN Eduard-Andrei 

15.  PETREA Andreea-Georgiana 

16.  PRICOPE Elena 

17.  RADU Adelina 

18.  RÂNCEANU Alexandra-Cosmina 

19.  ROBU Alexia 

20.  TAMAȘ Ramona-Ionela 

21.  TIMOFTE Adelina-Beatrice 

22.  ȚURCAN Cristian 

23.  ZAHARIA Florin Alexandru 

Secretar comisie, 

Asist. univ. dr. Ioana Cristina CRIVEI 



Sesiunea iulie 2026 

UNIVERSITATEA PENTRU ȘTIINȚELE VIEȚII 

FACULTATEA DE AGRICULTURĂ 

Specializarea – Protecția Consumatorului și a Mediului  
 

 

Programarea susținerii EXAMENULUI SCRIS și a PROIECTELOR DE DIPLOMĂ 

Joi, 2 iulie 2026 

 

Susținerea examenului de diplomă va avea loc în Amfiteatrul B3/ B54, TPPA (etajul 3) începând cu ora 0900. 

Intrarea în sală se va face pe bază de carte de identitate, în intervalul 830 – 845. 

Susținerea proiectelor de diplomă va avea loc în amfiteatrul Amfiteatrul B3/ B54, TPPA începând cu ora 1200. 
Nr. crt. Numele și prenumele Tema proiectului 

CS II Irina Gabriela CARA 1200 – 1220 

1. 
CUCOȘ Iustina-Nicoleta 

Influența tipului de membrană asupra proprietăților fizico-chimice și senzoriale ale 

produselor din carne (cârnați) 

2. 
CHIRILĂ Lorena Ana-Maria 

Cercetări privind componenele calitative ale unor produse de panificație prin tehnici de 

analiză instrumentală 

Conf. univ. dr. Gabriela FRUNZĂ 1220 – 1300 

3. GRUMEZA Andreea Analiza calității unor sortimente de șuncă de pui 

4. DUMITRIU Ștefania-Elena Analiza calității unor sortimente de Salam Victoria 

5. TAMAȘ Ramona-Ionela Analiza calității unor sortimente de salam cu șuncă 

6. MAVROIAN Relu-Gheorghe Analiza calității unor sortimente de crenvurști de porc 

Șef lucr. asoc. Isabela Maria SIMION 1300 – 1310 

7. COTEAȚĂ Elena-Cosmina 
Identificarea produselor reziduale din mediul rezidențial și din sectorul serviciilor 

alimentare în scopul valorificării prin aplicarea biotehnologiilor 

Conf. univ. dr. Otilia-Cristina MURARIU  1310 – 1410 

8. DODAN Laura-Gabriela Cercetări privind analiza calității produselor de patiserie cu adaos de fistic 

9. DAMIAN Dumitrița-Giulia Cercetări privind integrarea puderi de Moringa oleifera în produse de tip înghețată 

10. ZAHARIA Florin Alexandru Tehnici și metode de conservare a pepenelui galben  

11. ROBU Alexia 
Cerctări privind valorificarea speciei Brassica oleracea și a subproduselor rezultate din 

procesare în contextul economiei circulare 

12. RADU Adelina 
Cercetări privind influența conservării asupra proprietăților nutritive ale conopidei 

(Brassica oleracea var. botrytis) și valorificarea subproduselor rezultate din procesare 



Sesiunea iulie 2026 

UNIVERSITATEA PENTRU ȘTIINȚELE VIEȚII 

FACULTATEA DE AGRICULTURĂ 

Specializarea – Protecția Consumatorului și a Mediului  
 

13. PAVEL Bianca-Maria 
Cercetări privind tehnologia de obținere a băuturilor din leguminoase pentru boabe și 

caracterizarea calitativă a acestora 

Conf. univ. dr. Roxana-Nicoleta RAȚU 1410 – 1540 

14. DOLTU Andreea 
Valorificarea boștinei de aronia în obținerea brânzei Provolone maturate: impact asupra 

calității și potențialului antioxidant 

15. BRUMARI Laura 
Evaluarea siguranței aliemtare și conformității produselor fermentate tip Kvass – 

implicații asupra protecției consumatorului 

16. BEȘLEAGĂ Andreea-Ioana 
Cercetări privind valorificarea cojii de Punica granatum în formularea unui produs lactat 

fermentat 

17. ȚURCAN Cristian 
Studiul calității a unui produs tradițional – Salata de icre de crap “Delta din Carpați 

Doripesco” 

18. TIMOFTE Adelina-Beatrice 
Cercetări privind îmbunătățirea fitochimică a ricottei prin utilizarea pudrei de boștină de 

Daucus carota 

19. RÂNCEANU Alexandra-Cosmina 
Sisteme de asigurare a calității și siguranței produselor lactate în contextul protecției 

consumatorului 

20. PRICOPE Elena Studiu privind calitatea și conformitatea produselor din carne 

21. PETREA Andreea-Georgiana 
Cercetări privind abordările sustenabile de valorificare a subproduselor din sfeclă roșie 

prin integrarea pudrei de boștină și coajă în formularea iaurtului funcțional 

22. PERDUN Eduard-Andrei 
Studiul calității unui produs tradițional protejat: analiză comparativă între Telemea de 

Ibănești DOP și Telemea de vacă Hochland  

Prof. univ. dr. Florin-Daniel LIPȘA 1540 – 1550 

23. IȘTOC Andreea-Denisa 

Controlul microbiologic al materiilor prime și al produsului finit în procesul de obținere 

a cârnaților din carne de pui în cadrul USV Iași 

 
 

29.06.2026              Secretar, 

             Asist. univ. dr. Ioana Cristina CRIVEI 
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