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Statutul disciplinei
Disciplina de specialitate (obligatorie)

Titular disciplina
Prof.univ.dr. Benone PASARIN

Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii)
Disciplina isi propune imprimarea unor notiuni fundamentale cu referire la controlul si
expertiza calitatii carnii de peste si a produselor din carne de peste.
sd deprinda notiuni legate de anatomia pestelui;
sd cunoasca compozitia chimica a tesutului muscular de peste;
sd cunoascd modificarile post mortem ale carnii de peste;
sa deprinda metodele de prelucrare initiala a pestelui;
sd cunoasca tehnologiile de conservare a pestelui;
sd deprinda metodele de laborator pentru controlul pestelui si a produselor acvatice.

Continutul disciplinei (programa analitica)
Curs

Pestele ca materie prima pentru procesare
Anatomia pestelui
Principalele tesuturi ale pestelui
Compozitia chimica a tesutului muscular de peste si a carnii de peste
Modificarile postmortem
Prelucrarea initiald a pestelui
Conservarea pestelui prin frig
Tehnologii generale de conservare a pestelui prin sdrare
Tehnologii de obtinere a pestelui afumat
Tehnologia de fabricare a conservelor de peste
Tehnologia fabricarii semiconservelor de peste
Valorificarea subproduselor din industria pestelui

Lucrari practice
Elemente de Piscicultura. Exteriorul la pesti
Notiuni despre anatomia si fiziologia pestilor
Masuratori, cantariri si indici corporali la pesti
Recunoasterea principalelor specii de pesti din Romania
Controlul de laborator al pestelui. Recoltarea probelor
Examenul organoleptic (caracteristici organoleptice ale pestelui in functie de starea de
prospetime; caracteristici organoleptice ale pestelui prelucrat)
Examenul fizico-chimic. Pregitirea probelor
Conditii fizico-chimice pentru peste. Determinarea pH-ului




Determinarea amoniacului in stare libera - Reactia Eber, Reactia Nessler; Determinarca
azotului usor hidrolizabil; Reactia pentru HaS

Determinarea clorurii de sodiu pentru aprecierea capacitatii de conservare a pestelui
Aprecierea salubritatii (conditii microbiologice)

Masuri care se aplica in urma controlului la peste

Controlul icrelor. Recoltarea probelor. Examenul organoleptic

Determinarea aciditatii
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Evaluare finala

Forme de evaluare Modalitati de evaluare Procent dl}l
nota finala
Examen Evaluare scrisa 70%
Aprecierea activitatii in | Evaluare orald in timpul semestrului, teste de 30%
timpul semestrului verificare, colocviu de laborator.
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