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DISCIPLINA: BAZELE MANAGEMENTULUI 
1. Previziunea și planificarea  
2. Organizarea și coordonarea. 
3. Antrenarea și Motivarea. 
4. Control și evaluare. 
5. Decizia. 
 
Bibliografie 
1. Pascal C. Bazele managementului. 2021. Editura Ion Ionescu de la Brad Iasi  
2. Nicolescu, O. (coord.). 2000. Sisteme, metode şi tehnici manageriale ale organizaţiei, Editura 
Economică, Bucureşti,  
3. Popa, I. (2005). Management general, Editura ASE, Bucureşti,  

 
 

DISCIPLINA: INFORMATICĂ APLICATĂ 
1. Prelucrarea electronică a datelor 

1.1. Date şi informaţii. Stadiile PED 
1.2. Principiile funcţionării unui calculator 
1.3. Unităţi de măsură utilizate în informatică 
1.4. Hardware şi software 
1.5. Ce este informatica 

2. Hardware 
2.1. Arhitectura generală hardware 
2.2. Memoria şi microprocesorul 
2.3. Echipamente de intrare 
2.4. Echipamente de ieşire 
2.5. Echipamente de stocare 
2.6. Echipamente pentru comunicaţii în reţea 
2.7. Centru şi periferie, intrări şi ieşiri 

3. Software 
3.1. Sistemul de operare 
3.2. Windows 
3.3. Aplicaţii software 
3.4. Pachetul integrat Microsoft Office 

4. Organizarea informaţiilor pe disc 
4.1. Fişiere foldere 



4.2. Specificator de fişier 
4.3. Windows Explorer 
4.4. Deschiderea, închiderea şi salvarea documentelor 

5. Calcul tabelar cu Microsoft Excel 
5.1. Prezentare generală a programului Excel 
5.2. Formule 
5.3. Copiere, mutare, umplere. Meniurile Edit şi Insert 
5.4. Referinţe relative, referinţe absolute 
5.5. Grafice 
5.6. Comenzi de formatare 

 
Bibliografie 
1. Marius Călin – Informatică  – Curs în tehnologie e-learning pentru studentii IMAPA. Postat pe 

platforma Moodle de e-learning a USAMV Iasi   https://moodle.uaiasi.ro   
2. Marius Calin – Informatică aplicată – Material de studiu în format electronic pentru specializarea 

IMAPA 
 
 
DISCIPLINA: TEHNICI HOTELIERE ŞI DE RESTAURANT 
1. Industria hotelieră, structuri de primire turistică 
2. Managementul hotelier, planificarea, coordonarea şi controlul activităţii hoteliere, comunicarea în 

hotel 
3. Antrenarea personalului hotelier, produsele hoteliere, serviciile de alimentaţie publică, personalul din 

alimentaţia publică 
4. Organizarea muncii în saloanele de servire. Reguli de protocol, pregătirea salonului şi a meselor 

pentru primirea clienţilor  
5. Organizarea, servirea meselor principale şi tehnici specifice de servire 
 
Bibliografie 
1. Usturoi M.G., Păsărin B., Chereji I., Usturoi Al., 2016 - Tehnici hoteliere şi de servire a clienţilor. 

Editura PIM, Iaşi. 
2. Beizadea, Elena şi Niţu V., 2012 – Tehnologie hotelieră şi de restaurant. Editura Prouniversitaria, 

Bucureşti. 
3. Chereji I., 2014 – Tehnici hoteliere. Editura Universităţii din Oradea, Oradea. 
 
 
DISCIPLINA: PROCESAREA PRODUSELOR AGRICOLE 
1. Tehnologia laptelui şi a produselor derivate 
2. Tehnologia cărnii şi a produselor din carne 
3. Tehnologia de obţinere a produselor de panificaţie 
4. Tehnologia de obţinere a uleiului şi zahărului 
5. Metode de procesare a peştelui 
 
Bibliografie: 
1. Avarvarei B.V., Nistor C.E., – Controlul şi expertiza calităţii produselor de morărit şi panificaţie. Ed. 
„Ion Ionescu de la Brad”, Iaşi, 2019 
2. Banu C., – Tehnologia cărnii şi a preparatelor din carne. Ed. CERES, Bucureşti, 2005 
3. Usturoi M.G., – Controlul laptelui şi a produselor derivate. Ed. PIM, Iaşi, 2012 
 



DISCIPLINA: ECOLOGIE ȘI PROTECȚIA MEDIULUI 
1. Definiția și obiectul de studiu al ecologiei 
2. Organizarea sistemică a lumii vii 
3. Organismele și modul de viață 
4. Factorii ecologici și influența lor asupra organismelor animale 
5. Echilibrul biologic și protecția mediului înconjurător 

 
Bibliografie: 
1. Gavrilaș Angela, Marius Doliș (2006). Ecologie și protecția mediului, Editura Alfa, Iași 
2. Gîlcă Valerica, Simeanu Cristina (2023). Ecologie și protecția mediului, Suport de curs 
3. Munteanu C., Dumitraşcu M., Iliuţă R.-A. (2011). Ecologie şi protecţia calităţii mediului. Ed. 

Balneară, Bucureşti.  
 

 
DISCIPLINA: MANAGEMENTUL CALITĂȚII 
1. Caracteristici de calitate ale produselor și factori care influenţează calitatea acestora 
2. Standardizarea și rolul standardelor în asigurarea calității 
3. Funcții,  strategii și principii ale  Managementul calității 
4. Modalități de asigurare și menținere a calității produselor alimentare.  
5. Auditul calității 
 
Bibliografie 
1. Boboc D.,-2006- Managementul calității produselor agroalimentare, Editura ASE, București 
2. Pop Cecilia, Mureșan Gh., Pop M.-2013-Calitatea, siguranța și merceologia produselor alimentare. 

Editura Casa Cărții de Știința, Cluj-Napoca 
3. I.M. POP-2022- Managementul calității și siguranței alimentelor, Editura Tipo Moldova, Iași 
 
 
DISCIPLINA: MANAGEMENTUL FERMELOR AGROTURISTICE 
1. Întroducere în turismul rural și de fermă. 
2. Bazele turismului rural - funcții și motivații. 
3. Patrimoniul și resursele turismului rural și de fermă. 
4. Valorificarea turistică a satului românesc - ferma agroturistică. 
5. Destinația și piața turismului rural și de fermă. 
 
Bibliografie 
1. Csosz. I., 2007 – Agroturism și turism rural. Editura Mirton, Timișoara. 
2. Petroman,I. 2005 – Bazele turismului. Editura Editura Mirton, Timișoara  
3. Păsărin B., 2022 – Gospodăria rurală - de la agricultură la agroturism. Editura ,,Ion Ionescu de la 
Brad”, Iaşi.  
 
 
DISCIPLINA: PRINCIPII ȘI METODE DE CONSERVARE A  A PRODUSELOR ALIMENTARE 
1. Principii generale de conservare a materiilor prime animale și vegetale 
2. Conservarea prin utilizarea frigului industrial 
3. Conservarea prin utilizarea căldurii industriale 
4. Conservarea prin sărare și afumare 
5. Conservarea prin metode moderne și ecologice 
 
Bibliografie 
1. Banu C., 1964 – Tehnologia produselor din carne şi peşte. ,,Editura Didactică şi Pedagogică” 
Bucureşti. 
2. Cherciu, I.; Grigoriu, V., 1973 – Tehnologia preparatelor din carne. ,,Editura Didactică și Pedagogică”, 
București. 
3. Păsărin B., 2021 – Conservarea produselor alimentare. Editura  ,,Ion Ionescu de la Brad”, Iaşi. 
 



DISCIPLINA: MERCEOLOGIE ALIMENTARĂ 
1. Caracterizarea merceologică a produselor alimentare 
2. Securitate și siguranță alimentară, protecția consumatorului 
3. Proprietățile mărfurilor alimentare 
4. Calitatea produselor alimentare. 
5. Marcarea, ambalarea și păstrarea mărfurilor alimentare 
 
Bibliografie 
1. Pop Cecilia,  Pop Mircea. 2006. Merceologia produselor alimentare. Ed. Tipo Moldova, Iași 
2. Pop Cecilia, Mureșan Gh., Pop Mircea. 2013. Calitatea, siguranța și merceologia produselor 
alimentare. Ed. Casa  Cărții de Știință, Cluj Napoca. 
3. Pop Mircea, Pop Cecilia. 2009. Merceologie și expertiză merceologică. Ed. Tipo Moldova, Iași 
 
 
DISCIPLINA: MANAGEMENT ÎN ALIMENTAȚIE PUBLICĂ ȘI AGROTURISM 
1. ORGANIZAREA ACTIVITĂȚII ÎN UNITĂȚILE DE ALIMENTAȚIE PUBLICĂ 

1.1. Tipuri de unități de alimentație publică 
1.2. Organizarea spațiilor în unitățile de alimentație publică 
1.3. Organizarea fluxurilor în unitățile de alimentație publică 

2. MANAGEMENTULUI ACTIVITĂȚILOR ÎN CADRUL UNITĂȚILOR DE ALIMENTAȚIE 
PUBLICĂ 

2. 1. Managementul sectorului de producție 
2.2. Managementul sectorului de servire 
2.3. Managementul realizării unei activități de alimentație profitabile 

3. ORGANIZAREA ACTIVITĂȚII ÎN UNITĂȚILE DE CAZARE (STRUCTURILE DE PRIMIRE 
TURISTICE) 

3.1. Tipuri de unități de cazare (structuri de primire turistice) - condiții 
3.2. Tipuri de unități de cazare (structuri de primire turistice) – clasificare 
3.3. Spații hoteliere 

4. MANAGEMENTULUI ACTIVITĂȚILOR ÎN CADRUL STRUCTURILOR DE PRIMIRE 
TURISTICE 

4.1. Echipamentul hotelier 
4.2. Întreținerea spațiilor din unitățile de cazare 
4.3. Vânzarea produsului de cazare 

5. ANALIZA CLIENȚILOR 
 
Bibliografie 
1. Ivancia, M. - Note de curs 
2. ÎNDRUMAR DE CONSILIERE pentru unități de alimentație publică, magazine alimentare și comerț 
de mic detaliu stabil și ambulant, 2000 
3. ÎNDRUMAR DE CONSILIERE pentru unități de cazare turistică, 2013 
4. LEGE nr. 275 din 23 noiembrie 2018 privind aprobarea Ordonanței Guvernului nr. 15/2017 pentru 
modificarea și completarea Ordonanței Guvernului nr. 58/1998 privind organizarea și desfășurarea 
activității de turism în România 
 


