FACULTATEA DE INGINERIA RESURSELOR ANIMALE
SI ALIMENTARE

CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

PROGRAMAREA
Examenelor restante in perioada 27 ianuarie — 02 februarie 2025
Nr. Disciplina Data Ora Sala
Crt.
Anul I - C.E.P.A.
1. Comportamentul consumatorului 27.01.2025 102 D39
2. Informatica aplicata si digitalizare 27.01.2025 102 Lab 1 Info.
3 quitici sivstrategii globale de securitate 28.01.2025 0920 Lab. Ameliorare
alimentara
4. Limbi engleza 28.01.2025 102 A188
5. Chimie fizica si coloidala 28.01.2025 142 AS
6. Limba franceza 28.01.2025 149 A192
7. Ed. Fizica 29.01.2025 | 09%-12% Sala Sport
8. Grafica asistatd pe calculator 29.01.2025 102 A209
9. Biochimie 29.01.2025 120 Laborator
10. | Chimie organica 29.01.2025 129 Laborator
11. | Fizica 30.01.2025 109 A127
12. | Chimie anorganica si analitica 31.01.2025 102 A4
13. Matematica si statistica 01.02.2025 102 Al127
Anul I - C.E.P.A.
1. Principiile nutritiei umane 27.01.2025 092 D77
2. Inocuitatea produselor alimentare 27.01.2025 102 Lab. Inocuitate
3. Merceologia produselor alimentare 27.01.2025 102 B59
4. | Limba engleza 28.01.2025 102 A188
5. Microbiologie generala 28.01.2025 102 Lab. Inocuitate
6. | Microbiologie speciala 28.01.2025 112 Lab. Inocuitate
7. Analiza senzoriala 28.01.2025 129 BS3
8. Limba franceza 28.01.2025 142 A192
9. Chimia alimentelor 29.01.2025 109 Al127
10. | Ed. Fizica 29.01.2025 | 09%-12% Sala Sport
11. | Fehnologii generale in industria 31.01.2025 | 08 Lab. Acvaculturi
alimentara
12. | Utilaje in industria alimentara 31.01.2025 102 A mec.
Anul III - C.E.P.A.
L C(_)ntabilitate si gestiunea unitagilor 27.01.2025 102 SC2
alimentare
2. Tehnologii generale vegetale 27.01.2025 129 Lab. Furaje
3. | Drept 27.01.2025 139 Lab. Bovine
4. | Lehnologia produsclor alimentare de | yg o1 yg55 | 1gm Laebtj.li?lcrll;cdlgtel:a’
origine vegetala 1 (legume si fructe) .
principala
Tehnologia produselor alimentare de <
5. | origine - geﬁalé > (buturi) 28.01.2025 | 102 A235, Mansardi
6. | Tehnologii generale animale 29.01.2025 08 D39
Tehnologia produselor alimentare de
7. | origine animala 2 ( lapte si produse 29.01.2025 109 Lab. Pasari
lactate)




3. A‘dlthl sl }ngred1ente in industria 30.01.2025 10% Ls:lborator
alimentara Alimentatie
Tehnologia produselor alimentare de 00 <

. origine animala 4 (peste si prod. acvatice) 30.01.2025 107 Lab. Acvacultura

10. | Operatii unitare in industria alimentard | 30.01.2025 129 Laborator
Tehnologia produselor alimentare de 00

11. origine animali 3 (carne si preparate) 31.01.2025 10 Lab. Carne-TPPA
Tehnologia produselor alimentare de 00 Laborator

12. origine animala 3 (avicole si apicole) 31.01.2025 115 Pasari

13. | Managementul proiectelor 31.01.2025 120 Lab. Acvacultura

14. | Organisme modificate genetic 01.02.2025 112 Lab. Genetica
Anul IV- C.E.P.A.

Tehnologia produselor alimentare de

origine vegetald 4 (morarit si 27.01.2025 112 Lab. Acvacultura
panificatie)

ControlPI cah:[a‘;n produselor de origine 28.01.2025 Lo A235, Mansardi
vegetald 1 ( bauturi)

Controlul calitatii produselor de origine 00 .
animal3 1 ( carne) 29.01.2025 10 Lab. Inocuitate
Principii $i metode de conservare a 00 <
produselor alimentare 29.01.2025 11 Lab. Acvacultura
Metode enzimatice si imunologice de 00

analizs 30.01.2025 10% Lab.
Biotehnologii speciale 30.01.2025 102 Lab.
Controlul calitatii produselor de origine 00 Laborator
animala 3 (avicole si apicole) 31.01.2025 105 Pasari
Contr01}11 calitatii produselor de origine 31.01.2025 130 Lab. Acvaculturi
vegetalad 3 ( extractive)

Tehnologia produselor alimentare de 31.01.2025 1400 Lab. Acvaculturi

origine vegetala 3 (extractive)
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