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FIȘA DISCIPLINEI 
 

 1. Date despre program 

1.1 Instituția de învățământ superior Universitatea pentru Științele Vieții “Ion Ionescu de la Brad” din Iași 

1.2 Facultatea  Ingineria Resurselor Animale și Alimentare 

1.3 Departamentul Resurse animale și tehnologii 

1.4 Domeniul de studii Ingineria produselor alimentare 

1.5 Ciclul de studii Licență 

1.6 Programul de studii Controlul și Expertiza Produselor Alimentare 

 

 2. Date despre disciplină 

2.1 Denumirea disciplinei    Biologia producțiilor 

2.2 Titularul activităților de curs Șef lucr. dr. Claudia PÂNZARU 

2.3 Titularul activităților de seminar Șef lucr. dr. Claudia PÂNZARU 

2.4 Anul de studiu I 2.5 Semestrul II 2.6 Tipul de evaluare E 2.7 Regimul disciplinei D 

 

 3. Timpul total estimat (ore pe semestru al activităților didactice) 

3.1 Număr de ore pe săptămână 3 din care: 3.2 curs 2 3.3 seminar/laborator 1 

3.4 Total ore din planul de învățământ 42 din care: 3.5 curs 28 3.6 seminar/laborator 14 

Distribuția fondului de timp  ore 

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie și notițe 15 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate și pe teren 7 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii și eseuri 5 

Tutoriat - 

Examinări 3 

Alte activități ................................... 3 

3.7 Total ore studiu individual 33 

3.9 Total ore pe semestru 75 

3.10 Numărul de credite 3 

 

4. Precondiții (acolo unde este cazul) 

4.1 de curriculum  Biologie generală 

 Zoologie 

 Anatomie și fiziologie 

4.2 de competențe  Operare echipamente de laborator analitic 

 

 5. Condiții (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfășurare a 

cursului 
 respectarea orarului comunicat; 

 lecturarea materialului bibliografic, anterior desfășurării cursului, conform unei fișe de 

parcurs comunicată la începutul semestrului 

5.2. de desfășurare a 

seminarului/laboratorului 
 respectarea orarului comunicat; 

 respectarea normelor de securitate a muncii în laboratorul disciplinei; 

 operarea aparaturii de laborator (microscoape), parcurgerea protocolului de lucru conform 
standardului specificat în metoda analitică doar în prezența și sub îndrumarea cadrului 

didactic; 

 utilizarea echipamentului de protecție (halat de laborator, mănuși, ochelari etc.). 

 

 

 

 

 

 

 



6. Componențele specifice acumulate 
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 identificarea, descrierea și utilizarea adecvată a noțiunilor specifice bazelor morfologice și fiziologice 

ale producțiilor animale la nivel de celulă, țesut, organ, aparat anatomic, organism întreg 

 înțelegerea unor fenomene, noțiuni și relații de tip cauză-efect, legate de nivelul cantitativ și calitativ al 

producțiilor animaliere în legătură cu discipline biologice conexe: genetică, fiziologie, metabolism, 

nutriție, igienă. 

 utilizarea cunoștințelor cumulate și abilităților formate ca bază în controlul calității materiilor prime 

animaliere, subliniind relațiile de cauzalitate între funcționarea organismului animal și dinamica 

parametrilor de calitate a producțiilor, în momentul obținerii și la procesare; 

 aplicarea cunoștințelor specifice de anatomie și fiziologie pe fluxul de abatorizare a animalelor: 
asomare, sângerare, eviscerare, tranșare, clasificare și condiționare carcase. 

 aplicarea cunoștințelor specifice de anatomie și fiziologie pe fluxul de obținere și condiționare a laptelui 

materie primă. 

 aplicarea cunoștințelor specifice de anatomie și fiziologie pe fluxul de obținere și a ouălor și altor 

produse avicole. 

C
o

m
p

e
te

n
țe

 t
r
a
n

sv
e
r
sa

le
 

 Perseverență, rigurozitate, eficiență și responsabilitate în muncă, punctualitate și asumarea răspunderii 

pentru rezultatele activității personale, creativitate, bun simț, gândire analitică și critică, rezolvarea de 

probleme etc., pe baza principiilor, normelor și a valorilor codului de etică profesională în domeniul 

alimentar 

 Capacitate de comunicare multidirecțională în cadrul unei echipe; amplificarea și cizelarea capacităților 

empatice de comunicare interpersonală și de asumare a unor atribuții specifice în desfășurarea activității 

de grup în vederea tratării/rezolvării de conflicte individuale/de grup, precum și gestionarea optimă a 
timpului 

 Utilizarea eficientă a diverselor căi și tehnici de învățare – formare pentru documentare prin utilizarea 

de baze de date bibliografice și electronice atât în limba română, cât și într-o limbă de circulație 

internațională, precum și evaluarea necesității și utilității motivațiilor extrinseci și intrinseci ale educației 

continue 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieșind din grila competențelor specifice acumulate) 

7.1 Obiectivul general al 

disciplinei 

Studenții vor cunoaște și aplica noțiunile generale de biologie (morfo-fiziologie, 

dinamică metabolică) în realizarea de corelații cu nivelul cantitativ și cu analiza 

calității produselor alimentare 

7.2 Obiectivele specifice - studenții vor corela funcționarea în parametri fiziologici normali/anormali a 

organismului animal cu nivelul cantitativ al producțiilor animaliere; 
- studenții vor corela funcționarea în parametri fiziologici normali/anormali a 

organismului animal cu aspectele de calitate a producțiilor animaliere; 

- studenții vor interpreta dinamica de calitate a materiilor prime alimentare prin 

prisma variațiilor parametrilor morfo-fiziologici ai organismelor producătoare. 

 

8. Conținuturi 

8.1 Curs Metode de predare Observații 

1. Introducere în biologia producțiilor, scurt istoric al cunoașterii 

în domeniu. Noțiuni de biologie a celulei și histologie în relație 

cu producțiile animale 

Expunere, conversație euristică, 

prezentare multimedia 2 prelegeri 

2. Determinismul genetic al producțiilor animale 
Expunere, conversație euristică, 

prezentare multimedia 
1 prelegere 

3. Bazele morfofiziologice ale nutriției și metabolismului 

substanțelor nutritive în relație cu producțiile animale 

Expunere, conversație euristică, 

prezentare multimedia 
2 prelegeri 

4. Morfologia și topografia elementelor aparatului locomotor la 
mamifere și păsări 

Expunere, conversație euristică, 
prezentare multimedia 

2 prelegeri 

5. Bazele morfofiziologice ale producției de carne 
Expunere, conversație euristică, 

prezentare multimedia 
2 prelegeri 

6. Bazele morfofiziologice ale producției de lapte 
Expunere, conversație euristică, 

prezentare multimedia 
2 prelegeri 

7. Bazele morfofiziologice ale producției de ouă și produse 

avicole 

Expunere, conversație euristică, 

prezentare multimedia 
2 prelegeri 

8. Bazele morfofiziologice ale obținerii produselor apicole  
Expunere, conversație euristică, 

prezentare multimedia 
1 prelegere 



Bibliografie 

1. Radu-Rusu R.M., Teușan V., 2018 – Anatomie, histologie, embriologie. Vol. I – Reproducere celulară, histologie, 

embriologie, aparatul locomotor. Editura Alfa, Iași. 

2. Radu-Rusu R.M., Teușan V., 2018 – Anatomie, histologie, embriologie. Vol. II – Organe, aparate și sisteme, 

Editura Alfa, Iași. 

3. Radu-Rusu R.M., 2022 – Biologia producțiilor, Suport de curs, Lito USAMV Iași. 

4. Teușan V., Radu-Rusu R.M., Leonte D., Teușan A., 2007 – Biologie celulară animală, Editura Alfa, Iași. 

5. Boișteanu, P.C., 2005 - Bazele morfofiziologice ale producției de ouă, Editura Ion Ionescu de la Brad, Iași 

6. Boișteanu P.C., Mărgărint Iolanda, Lazăr Roxana, 2015 - Bazele morfofiziologice ale producției de carne. Editura 

Ion Ionescu de la Brad, Iași. 
7. Creangă Ș., 1999 - Elemente fundamentale ale eredității animale. Editura Ion Ionescu de la Brad, Iași. 

8. Maciuc Vasile, Ujică Vasile, Nistor Ionel, 2003 - Ghid practic de ameliorare genetica a bovinelor pentru productia 

de lapte. Editura Alfa, Iași. 

9. Mărgărint Iolanda, Boișteanu, P.C., Chelaru, A., 2002 - Fiziologia animalelor, Editura Ion Ionescu de la Brad, 

Iași. 

10. Pop I.M., Halga P., Avarvarei T., 2006 – Nutriția și alimentația animalelor, Editura TipoMoldova, Iași 

 

8.2 Seminar / Laborator/Lucrări practice/Stagii Metode de predare Observații 

1. Norme de protecția muncii în laboratoarele analitice. 

Prezentarea laboratorului de Biologia producțiilor și a 

instrumentarului de lucru 

discuție euristică, abstractizare, 

metode de laborator, experiment 1 laborator 

2. Studiul țesuturilor implicate în realizarea producțiilor 
animale (țesutul muscular, țesutul epitelial secretor, țesutul 

ovarian) 

discuție euristică, abstractizare, 
metode de laborator, experiment 1 laborator 

3. Studiul scheletului și articulațiilor pe regiuni și subregiuni 

corporale la mamifere și păsări (nomenclatură, topografie, 

morfologie) 

discuție euristică, abstractizare, 

metode de laborator, experiment 2 laboratoare 

4. Studiul musculaturii somatice la mamifere și păsări 

(nomenclatură topografie, morfologie) 

discuție euristică, abstractizare, 

metode de laborator, experiment 
2 laboratoare 

5. Corelarea noțiunilor anatomice pe regiuni și subregiuni 

corporale cu noțiunile tehnologice utilizate la abatorizare 

discuție euristică, abstractizare, 

metode de laborator, experiment 
1 laborator 

Bibliografia obligatorie 

1. Radu-Rusu R.M., Teușan V., 2018 – Anatomie, histologie, embriologie. Vol. I – Reproducere celulară, 

histologie, embriologie, aparatul locomotor. Editura Alfa, Iași. 

2. Radu-Rusu R.M., Teușan V., 2018 – Anatomie, histologie, embriologie. Vol. II – Organe, aparate și sisteme, 

Editura Alfa, Iași. 

3. Teușan V., Radu-Rusu R.M., Leonte D., Teușan A., 2007 – Biologie celulară animală, Editura Alfa, Iași. 

 

9. Coroborarea conținuturilor disciplinei cu așteptările reprezentanților comunității, asociațiilor profesionale și 

angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

Conținutul disciplinei este actualizat periodic pentru a oferi studenților informațiile necesare și competențele cerute pentru 

încadrarea pe piața muncii. Ajustările curriculare au loc în urma procesului consultativ la care participă membrii corpului 

didactic și reprezentanții autorităților responsabile de siguranța alimentelor, asociațiilor profesionale/angajatorilor, 

urmărindu-se ca procesul de învățământ să echipeze absolvenții cu competențe cheie, inspirate realist din mediul de 

producție/afaceri. 

 

 

 

10.Evaluare 

Tip activitate  Criterii de evaluare Metode de evaluare Pondere din 

nota finală 

10.1 Curs Cunoașterea și utilizarea adecvată a 

conceptelor, teoriilor și a metodelor de 

bază specifice disciplinei Biologia 

producțiilor 

Examen oral sau lucrare test grilă 70% 

10.2 Seminar /lp Cunoașterea și  utilizarea adecvată a 

metodologie de lucru aplicate în 

laboratorul Biologia producțiilor 

Test grilă (după parcurgerea a cel 

puțin 60% din lucrările practice) 

Probă practică în laborator (la 

încheierea semestrului) 

10% 

 

20% 



11.  Standard minim de performanță 

 Refacerea activităților practice absentate, cu grupe care au o tematică similară; 

 Cunoștințe minimale din problematica disciplinei, dovedite prin obținerea a minimum 40% din nota finală la lucrarea 

scrisă de evaluare a cunoștințelor teoretice; 

 Capacitate de a aplica cunoștințele de specialitate prin intermediul tuturor metodelor analitice studiate; 
obținerea a minimum 10 % din nota finală prin evaluările activităților practice. 

 

 

 

  Data completării                        Semnătură Titular de curs                                Semnătură Titular de lucrări/seminar 

     10.IX.2024        Șef lucr. dr. Claudia PÂNZARU                  Șef lucr. dr. Claudia PÂNZARU 

 

 

 

 

 

  Data avizării în departament                                                                               Semnătură Director Departament 
             13.IX.2024                                                               Prof. univ. dr. Marius Giorgi USTUROI 

 

 

 

 


