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Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii):

In cadrul cursului se urmireste aprofundarea cunostintelor referitoare la relatiile dintre
materia primd, procesele de productie si calitatea produsului finit, precum si a celor care vizeaza
metodele moderne de procesare a productiilor de origine vegetala.

La lucrarile practice se doreste Insusirea metodelor si a tehnicilor specifice de control si
utilizarea acestora in evaluarea calittii produselor alimentare de origine vegetala.

Continutul disciﬁlinei (iroirama analitica)

Tratarea produselor alimentare la temperaturi joase pozitive si negative

Procese criogenice aplicate 1n industria agroalimentara cu utilizarea agentilor termici lichizi

Procese de concentrare a produselor agroalimentare

Procese tehnologice de deshidratare/uscare a produselor agroalimentare

Tehnici de procesare minima atermica.

Procesarea cu fluide supercritice

Procesarea fluidelor cu utilizarea tehnologiilor de membrana

Tehnici de procesare termica

Procese de extrudare 1n diverse ramuri ale industriei agroalimentare

Aspecte fiziologice ale produselor horticole

Impactul agentilor criogeni asupra componentilor nutritivi ai produsului alimentar
Crioconcentrarea produselor alimentare

Procese tehnologice de deshidratare/uscare a produselor alimentare

Calitatea si inofensivitatea produselor alimentare supuse procesdrii minime atermice
Aplicatiile fluidelor supercritice

Tehnici de membrana utilizate in industria fabricarii sucurilor.

Tehnici de procesare termica

Procese de extrudare
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Evaluare finala

Examen Evaluare orala 70%

Aprecierea activitatii in | Evaluare orald in timpul semestrului,

0
timpul semestrului teste de verificare, colocviu de laborator. 30%
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