
METODE MODERNE DE VALORIFICARE 
A PRODUSELOR AGROALIMENTARE II (Vegetale)  
(Anul II, Semestrul III) 
 
Nr. credite transferabile: 6 
 
Statutul disciplinei: 
Disciplină de aprofundare (obligatorie) 
 
Codul disciplinei: M/MPADA.DA.201 
 
Titular disciplină: 
Şef lucr.dr.ing. NISTOR Cătălin-Emilian 
 
Obiectivele disciplinei (curs și aplicații): 

În cadrul cursului se urmărește aprofundarea cunoştinţelor referitoare la relațiile dintre 
materia primă, procesele de producție și calitatea produsului finit, precum și a celor care vizează 
metodele moderne de procesare a producțiilor de origine vegetală. 

La lucrările practice se dorește însușirea metodelor și a tehnicilor specifice de control și 
utilizarea acestora în evaluarea calității produselor alimentare de origine vegetală. 
 
Conținutul disciplinei (programa analitică) 

Curs (Capitole/subcapitole) 
Tratarea produselor alimentare la temperaturi joase pozitive şi negative
Procese criogenice aplicate în industria agroalimentară cu utilizarea agenţilor termici lichizi 
Procese de concentrare a produselor agroalimentare 
Procese tehnologice de deshidratare/uscare a produselor agroalimentare 
Tehnici de procesare minimă atermică. 
Procesarea cu fluide supercritice 
Procesarea fluidelor cu utilizarea tehnologiilor de membrană 
Tehnici de procesare termică 
Procese de extrudare în diverse ramuri ale industriei agroalimentare 

 
Lucrări practice 

Aspecte fiziologice ale produselor horticole 
Impactul agenților criogeni asupra componenților nutritivi ai produsului alimentar 
Crioconcentrarea produselor alimentare 
Procese tehnologice de deshidratare/uscare a produselor alimentare 
Calitatea și inofensivitatea produselor alimentare supuse procesării minime atermice 
Aplicațiile fluidelor supercritice  
Tehnici de membrană utilizate în industria fabricării sucurilor. 
Tehnici de procesare termica 
Procese de extrudare  
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Evaluare finală 

Forme de evaluare Modalităţi de evaluare Procent din nota 
finală 

Examen Evaluare orală 70% 
Aprecierea activităţii în 
timpul semestrului 

Evaluare orală în timpul semestrului, 
teste de verificare, colocviu de laborator. 30% 

 
Persoana de contact 
Şef lucr.dr.ing. NISTOR Cătălin-Emilian 
Facultatea de Ingineria Resurselor Animale și Alimentare - USV din Iași 
Aleea Mihail Sadoveanu nr. 8, Iaşi, 700490, România 
telefon: +40 746230919 
E-mail: catalin.nistor@iuls.ro 
 
 
 
 


