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Obiectivele disciplinei
In cadrul cursului se urmireste dobandirea de cunostiinte si abilitati privind tehnologiile
moderne de procesare in industria agroalimentara.
Lucrarile practice au ca obiectiv:
— aplicarea principiilor si metodelor de baza din stiinta alimentelor pentru solutionarea
problemelor ingineresti si tehnologice, inclusiv a celor legate de siguranta alimentelor.
— Intelegerea cauzelor si mecanismelor proceselor moderne de tratare a produselor
agroalimentare.
— selectarea proceselor moderne adecvate pentru o anumita tehnologie moderna aplicata la
prelucrarea produselor agroalimentare.

Continutul disciplinei
I. Materii prime si cerinte tehnologice in industria alimentara
1.1. Receptia si tratarea preliminara a materiei prime
1.2. Stabilirea si analiza materiilor prime
1.3. Compozitia chimica si conceptul de calitate a produselor alimentare
II. Procese tehnologice si echipamente utilizate 1n industria alimentara
2.1. Aparate, utilaje si instalatii utilizate in industria alimentara
2.2. Tehnologii specifice fabricarii produselor alimentare
2.3. Tehnologii de procesare a produselor alimentare
I11. Inovatie si sustenabilitate in proiectarea produselor alimentare
3.1. Proiectarea, fabricarea si caracterizarea micro- i nanobiosistemelor coloidale alimentare
incarcate cu nutraceutice
3.2. Materiale incapsulate — proprietati functionale (solubilitate, vascozitate, emulsificare)
3.3. Emulsii, microemulsii si nanoparticule lipidice
3.4. Tehnologia prelucrarii subproduselor si deseurilor din industria alimentara

Lucrari practice

1. Calcule specifice utilizate in industria procesarii laptelui si a produselor derivate

2. Determinari specifice identificarii starii de prospetime a materiei prime

3. Proiectarea tehnologica a unei unitati de procesare a laptelui si a produselor derivate din lapte
4. Determinarea parametrilor fizico-chimici a carnii si preparatelor din carne



5. Calcule specifice utilizate in industria procesarii carnii si a preparatelor din carne
6. Proiectarea tehnologicd a unei unitati de procesare carne si preparate din carne
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