TEHNOL OGI| SPECIALE DE VINIFICARE: HORTICULTURA, ANUL I,
SEMESTRUL | -MASTER TCCB

Nr. creditetransferabile: 8

Statutul disciplinei:
Disciplina de domeniu (Obligatorie)

Titular disciplina:

Prof. univ.dr. COTEA V. Valeriu

Obiectivele disciplinei (curssi aplicatii):

Cursul de tehnologii speciale de vinificare urmareste sa puna la dispozitia studentilor informatii
la zi legate de diferitele tehnologii folosite la obtinerea vinurilor speciale, practicile oenologice
autorizate, stabilizarea si conditionarea vinurilor, analize uzuale si specifice la aceste vinuri, alte

informgii care sa ajute la pregatirea profesionala a viitorului absolvent de master.

Continutul disciplinei
CURS (Capitole / subcapitole)

1.Clasificarea vinurilor si a produselor pe baza must sau vin.

2.Tehnologia de producere a vinurilor albe.

3.Tehnologia de producere avinurilor rosii

4.Tehnologia de producere a vinurilor roze

5.Tehnologia de producere a vinurilor in mod natural dulci.

6.Tehnologia de producere avinurilor licoroase.

7.Tehnologia de producere avinurilor peliculare

8.Tehnologia de producere a vinurilor aromatizate

Lucrari practice

1. Protectia muncii.

2. Stabilirea momentului optim de recoltare a strugurilor in vederea producerii vinurilor in
mod natural dulci. Supramaturarea naturala si artificiald a strugurilor.

Prelucrarea strugurilor stafiditi.

Raportul glucoza/fructoza la vinurile dulci.

Limpezirea si stabilizarea vinurilor licoroase.
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Vinul de Malaga




7. Vinul de Porto, vinul de Madera

8. Vinul de Marsala

9. Vinuri dulci produse in Franta

10. Vinul specide produse in Roménia

11. Vinul de Xeres

12. Vinul galben de Jura

13. Retsina

14. Vinul pelin

15. Vermuth

16. Bitter
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Evaluare finala

Formedeevaluare Modalitati de evaluare Pr ocent d'p nota
finala
Examen 60%
Curs
prezenta curs 10%
Lucrari practice Test 30%
Per soana de contact

Prof. univ. dr. COTEA V. Vaderiu

Facultatea de Horticulturd - USAMYV lasi

Aleea Mihail Sadoveanu nr. 3, lasi, 700490, Romania
telefon: 0232407519, fax: 0040 232 219175

E-mail: vcotea@uaiasi.ro



TEHNOLOGII SPECIALE DE VINIFICARE: HORTICULTURA, ANUL I,
SEMESTRUL Il -MASTER TCCB

Nr. creditetransferabile: 8

Statutul disciplinei:
Disciplina de domeniu (Obligatorie)

Titular disciplina:
Prof. univ. dr. COTEA V. Valeriu

Obiectivele disciplinei (curssi aplicatii):

Cursul de tehnologii speciale de vinificare urmareste sa puna la dispozitia studentilor inform&ii

la zi legate de diferitele tehnologii folosite la obtinerea vinurilor efervescente, practicile

oenologice autorizate, stabilizarea si conditionarea vinurilor baza, analize uzuale si specifice la

aceste vinuri, alte informatii care sa ajute la pregatirea profesionald a viitorului absolvent de

master

Continutul disciplinei

CURS (Capitole / subcapitole)

1.Definireasi clasificarea vinurilor efervescente

2.Tehnologia de producere a vinurilor baza pentru spumante.

3.Tehnologia de producere a vinurilor spumante prin metoda clasica (traditionala).

4.Tehnologia de producere a vinurilor spumante prin metoda transferului izobarometric
(transvazarii).

5.Tehnologia de producere a vinurilor spumante prin metoda de fermentare in cisterne de
presiune (Charmat, cuve close).

6.Tehnologia de producere a vinurilor spumante prin metoda de fermentare n flux continuu.

7.Tehnologia de producere a vinurilor spumante obtinute printr-o singura fermentare.

8.Tehnologia de producere avinurilor petiante.

9.Tehnologia de producere a vinurilor spumoase.

10.Tehnologia de producere avinurilor perlante.

Lucrari practice

1. Principalele analize fizico-chimice la vinurile baza (materie prima) pentru obtinerea
vinurilor efervescente




2. Asamblarea vinurilor baza in tehnologia producerii vinurilor efervescente

3. Redlizarealicorii detirgj si tirajarea.

4. Procesesi operatiuni pe parcursul desfasurarii fermentatiei alcoolice si a maturdrii vinurilor
efervescente.

5. Remugjul si degorjarea.

6. Redlizarealicorii de expeditie si finisarea buteliilor

7. Modificari nedorite care pot aparea in vinurile efervescente

8. Vinuri efervescente produse in Franta

9. Vinuri efervescente produse in Europa.

10. Vinuri efervescente produse in lume.
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