ANALIZA SENZORIALA A BAUTURILOR: HORTICULTURA, ANUL 11,
SEMESTRUL AL III-LEA-MASTER TCCB

Nr. creditetransferabile: 8

Statutul disciplinei:
Disciplina de domeniu (Obligatorie)

Titular disciplina:

Asist. univ. dr. TUDOSE-SANDU-VILLE Stefan

Obiectivele disciplinei (curssi aplicatii):

Cursul de analiza senzoriala urmareste sa puna la dispozitia studentilor informatii la zi legate de
diferitele tehnici folosite |a aprecierea si caracterizarea bauturilor, influentele tehnologice si de
terroir, precum si alte informatii care s ajute la pregatirea profesionala a viitorului absolvent de

master.

Continutul disciplinei
CURS (Capitole / subcapitole)

1. Definireasi scopul procesului de degustare.

2. Clasificarea bauturilor.

3. Etapele procesului de degustare - Perceptiile vizuale.

4. Etapele procesului de degustare - Perceptiile olfactive.

5. Etapele procesului de degustare - Perceptiile gustative.

6. Evaluarea cantitativa a bauturilor.

7. Evaluarea calitativa a bauturilor.

Lucrari practice

1. Protectia muncii.

.....

2
3. Percepereasi evaluarea culorii. Defecte.
4

Sistemul olfactiv. Substantele odorante si stimularea olfactiva.

o

Evaluarea senzaiilor olfactive prin procesul de degustare. Defecte de miros.

6. Gustul si senzatiile gustative.

7. Evaluarea senzaiilor gustative prin procesul de degustare. Defecte de gust.




8. Organizarea proceselor de degustare. Fise de degustare.

9. Tehnici de evaluare cantitativa a bauturilor i interpretarea rezultatelor.

10. Tehnici de evaluare calitativa a bauturilor si interpretarea rezultatelor.
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Evaluare finala

Formedeevaluare Modalitati de evaluare # e d',n nota
finala
Examen 50%
Curs
prezenta curs 10%
Lucrari practice Test 40%
Per soana de contact

Asist. univ. dr. TUDOSE-SANDU-VILLE Stefan
Facultatea de Horticulturd - USAMV lasi

Aleea Mihail Sadoveanu nr. 3, lasi, 700490, Romania
telefon: 0232407440, fax: 0040 232 219175

E-mail: tsv@uaiasi.ro



