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Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii):

Cursul de ,,Legislatia si merceologia bauturilor” urmareste sa pund la dispozitia masteranzilor
informatii la zi legate de contextul legislativ romanesc, european si extracomunitar a bauturilor
nealcoolice si alcoolice, privitor la producerea, distributia si comercializarea acestora si se
vizeaza prezentarea notiunilor privitoare la merceologia materiilor prime, a semifabricatelor si a
produselor finite din industria bauturilor, In ceea ce priveste controlul calitatii, etichetarea si
depozitarea acestora. De asemenea, se urmareste intelegerea si interpretarea legislatiei in vigoare

privitoare la infiintarea unui antrepozit fiscal pentru produsele accizabile.

Continutul disciplinei
CURS (Capitole / subcapitole)

1. Legislatia romana si europeana a bauturilor nealcoolice si alcoolice. Definitii,
generalitdti, istoric. Legea ,,puritdtii germane”

2. Cadrul legislativ roméan si european actual pentru producerea, distributia si
comercializarea bauturilor nealcoolice si alcoolice

3. Legea viei si vinului. Legea nr. 164 din 24 iunie 2015 a viei si vinului in sistemul
organizdrii comune a pietei vitivinicole — Incadrare, intelegere si interpretare.

4. Antrepozitul fiscal. Produse accizabile.

5. Incadrarea fluxului tehnologic de obtinere a bauturilor alcoolice in proiectul de
antrepozit fiscal.

6. Sisteme de managementul calitatii bauturilor. HACCP. Coduri de bune practici in
industria alimentara.

7. Identificarea punctelor critice de control in sistemul HACCP de managementul a
siguratei produselor alimentare. Masuri corective, de prevenire si de combatere a factorilor de
risc 1n industria bauturilor.




8. Garantia calitatii bauturilor nealcoolice si alcoolice. Practici tehnologice permise si
nepermise.

9. Metode fizice, chimice, biologice si senzoriale de depistare a tentativelor de falsificare
a bauturilor.

10.  Merceologia bauturilor nealcoolice si alcoolice. Generalitati
11. Sortimente romanesti si internationale de bauturi nealcoolice si alcoolice.
12. Norme de ambalare, etichetare, depozitare, distributie si comercializare a bauturilor.

Ambalaje si etichete utilizate in industria bauturilor

Lucrari practice

1. Corpuri de control din Romania care constata si sanctioneaza abaterile legislative in
vigoare referitoare la bauturile nealcoolice si alcoolice (O.P.C., D.S.V., Garda de Mediu,
Directia Agricold, Autoritatea Nationald a Vamilor)

2. Metode fizice, chimice si senzoriale de depistare a tentativelor de falsificare a
bauturilor

3. Conceperea, redactarea si implementarea unui proiect de antrepozit fiscal.

4. Implementarea sistemului HACCP de managementul sigurantei in industria bauturilor.

Identificarea punctelor critice de control. Masuri de prevenire, corectie si combatere a
riscurilor.

5. Ambalaje si etichete utilizate pentru comercializarea bauturilor nealcoolice si alcoolice.
6. Comportamentul consumatorului si evaluarea preferintelor acestuia.
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Evaluare finala

Forme de evaluare Modalititi de evaluare Procent dlp nota
finala
Examen 50%
Curs
prezenta curs 10%
Lucrari practice Test 40%
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