Materiale si aditivi folositi in industria bauturilor (MASTER- TEHNOLOGIA SI
CONTROLUL CALITATII BAUTURILOR, ANUL Il, SEMESTRUL 1)

Nr. credite transferabile: 6
Statutul disciplinei: optional
Titular disciplina: Asist. dr. Stefan Tudose-Sandu-Ville

Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii):

Se urmareste punerea la dispozitia studentilor a celor mai noi cunostinte teoretice si practice in domeniul
materialelor si aditivilor folositi in industria bauturilor.

Cunostintele teoretice vor fi aprofundate la partea de laborator prin utilizarea unor aplicatii practice din
domeniul analizei instrumentale a aditivilor si materialelor folosite in industria bauturilor.

Se vor prezenta principiile analizelor chimice si instrumentale cele mai utilizate.

Continutul disciplinei
CURS (Capitole / subcapitole)

Aditivii alimentari si scopul utilizarii lor

Antioxidanti
Tndulcitori
Coloranti
Aromatizanti
Alti aditivi

Siguranta aditivilor

Metode de analiza a aditivilor alimentari
Metode analitice: selectia si controlul de calitate
Metode noi Tn identificarea aditivilor
Aditivi specifici
Coloranti
Indulcitori
Aromatizanti
Antioxidanti
Alti aditivi

Materiale utilizate in industria bauturilor
Bentonita
Gelatina
PVPP
Carbune activ

Kieselgur

Etichetarea bauturilor

Legislatie europeana




Alte legislatii

Codex Alimentarius

Lucrari practice

Protectia muncii

Utilizarea bentonitei

Utilizarea preparatelor levuriene si enzimatice

Utilizarea materialelor antispumare
Deteminarea Acidului sorbic (E200-3)
Deteminarea Acidului Benzoic (E210-13)
Deteminarea Sulfitilor (E220-8)

Deteminarea Acidului tartric (E334-7, E354)
Deteminarea Acidului adipic (E355-7, E359)
Deteminarea Propilenglicolului (E405, E477)

Deteminarea Fosfatidelor amoniacale (E442)

Deteminarea Izobutirat acetat zaharozei (E444)
Deteminarea Zaharinei (E954)

Colocviu
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Evaluare finala

Forme de evaluare Modalitati de evaluare AEEI dlp nota
finala
curs Examen 60%
prezenta curs 10%
Lucrari practice Test 30%
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