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Statutul disciplinei: 

Disciplină fundamentală (obligatorie) 

 

Codul disciplinei: H.B.F.203 

 
Titular disciplină: 

Prof. univ. Dr. Petru Marian CÂRLESCU  

 

Obiectivele disciplinei (curs, aplicații și proiect) 

 

Disciplina de Utilaje și instalații pentru biotehnologii, alături de alte discipline din statul 

de functiuni, contribuie la pregătirea teoretică şi practică a viitorilor ingineri de la specializarea de 

Biotehnologii agricole. În cadrul cursului se urmăreşte însuşirea de către studenți a cunoștințelor 

privind procesele de lucru ale utilajelor folosite în biotehnologii agricole, identificarea diverselor 

tipuri constructive de maşini, echipamente şi instalaţii din acest domeniu, precum și evaluarea 

parametrilor constructivi şi funcţionali. 

La lucrările practice se au în vedere următoarele obiective: cunoașterea și identificarea 

organelor de maşini, a pieselor şi ansamblelor din componenţa maşinilor folosite în cadrul liniilor 

tehnologice de procesare a produselor agroalimentare; recunoașterea principalelor subansamble 

din componența utilajelor şi să descrie funcţionarea acestora. 

 

Conținutul disciplinei (programa analitică) 

 

Curs (Capitole/subcapitole) 

Noțiuni generale, materii prime si materiale, alcatuirea instalatiilor biotehnologice 

Instalații și aparate pentru transportul materialelor lichide si solide. Pompe pentru lichide, 

transportoare mecanice si pneumatice. 

Instalații si utilaje pentru curățire, mărunțire și amestecare. 

Instalații și utilaje pentru tratamente termice (pasteurizare, sterilizare, blanșare, liofilizare, 

fierbere); instalații frigorifice. 

Instalații pentru separare solid-lichid și lichid-lichid (tipuri de filtrare, separatoare centrifugale) 

Bioreactorare. 

Utilaje si instalații pentru fermentare.  

Utilaje și instalații pentru fierbere. 

  Utilaje si instalații pentru stabilizarea tartrică a vinurilor. Utilaje si instalatii de clarificare a sucurilor 

cu ajutorul enzimelor. 

Utilaje si instalatii de hidroliza a lacozei pentru obtinerea glucozei. 

Utilaje si instalații pentru cristalizare soluțiilor. 

 

Lucrări practice 

Instructaj general de NTS şi PSI; fundamentarea. Simboluri (utilaje şi instalații specifice 

proceselor biotehnologice). 

Construcția și funcționarea pompelor volumice și centrifuge (pompa cu șnec, pompa centrifugă). 

Construcția și funcționarea pompelor fără elemente mobile (injectorul, ejectorul, montejusul). 

Construcția și funcționarea transportoarelor pentru produse solide (transportorul cu bandă, 

elevatorul, transportorul cu racleți, transportorul elicoidal). 

 Construcția și funcționarea ventilatoarelor. Construcția și funcționarea compresorului. 



Construcția și funcționarea instalațiilor pentru mărunțirea produselor solide (moara cu ciocane, 

moara cu valțuri) 

Construcția și funcționarea aparatelor pentru separarea sistemelor eterogene solid-solid, lichid – solid 

(site, filtrul cu plăci, filtru cartuș). 

Construcția și funcționarea aparatelor pentru amestecarea produselor (agitatorul, amestecătorul cu 

șnec orizontal). 

Construcția și funcționarea instalațiilor pentru pasteurizarea și sterilizarea produselor lichide 

(instalații de pasteurizare în vrac a produselor lichide – instalația cu manta dublă și pasteurizatorul 

cu plăci, instalația de pasteurizare/sterilizare a produselor ambalate – autoclava) 

Construcția și funcționarea liniei de obținere a berii (Atelier microproducție obținere bere) 

Construcția și funcționarea liniei de obținere a vinului (Atelier microproducție obținere vin) 

Construcția și funcționarea liniei de obținere a derivatelor din lapte (Atelier microproducție procesare 

lapte și produse derivate) 

Construcția și funcționarea liniei de obținere a produselor de panificație (Atelier microproductie 

produse de panificație) 
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Evaluare finală 

 

Forme de evaluare Modalităţi de evaluare 
Procent din nota 

finală 

Examen Evaluare scris și oral 80% 

Aprecierea activităților din 

timpul semestrului 

Evaluare orală, colocviu de laborator la 
sfârșitul semestrului 

20% 
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