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Nr. credite transferabile: 5
Statutul disciplinei: Disciplina obligatorie
Titular disciplini: Conf. univ. dr. Camelia Elena LUCHIAN

Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii):

- Insusirea la nivelul exigentelor actuale a cunostintelor referitoare la extractia, separarea si
purificarea enzimelor din tesuturile vegetale, precum si Intelegerea conditiilor de obtinere si
utilizare a preparatelor enzimatice.

- Insusirea notiunilor privind tehnicile de manipulare a enzimelor;

- Intelegerea mecanismelor specifice de actiune a enzimelor

- Insusirea notiunilor de inginerie a enzimelor si aplicabilitatea practici a enzimelor in diverse
domenii de activitate industriala si de cercetare;

- Capacitatea de a gasi posibilitati de valorificare economica a enzimelor.

Continutul disciplinei

CURS (Capitole / subcapitole)

. Notiuni introductive de enzimologie.

. Surse de enzime

. Extractia enzimelor.

. Alegerea metodei optime de extractie a enzimelor din surse biologice.

. Obtinerea enzimelor microbiene.

. Purificarea enzimelor.

. Cristalizarea enzimelor
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5. Procese de separare a enzimelor.
6
7
8
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. Enzime imobilizate.

10. Utilizarea practica a enzimelor.

11. Utilizarea unor substraturi nespecifice.

Lucridri practice

1. Norme de protectia muncii in laborator. Prezentarea aparatelor si a instrumentelor utilizate.

2. Utilizarea metodelor moderne de analizd enzimatica. Centrifugarea. Dializa. Spectrofotometria.
Cromatografia. Electroforeza.

3. Separarea si purificarea partiala a ureazei din soia.

4. Separarea si purificarea partiala a catalazei. Determinarea caracteristicilor cinetice ale catalazei
microbiene

5. Enzime care catalizeaza diferite etape din metabolismul intermediar al monoglucidelor.
Determinarea activitatii alcool dehidrogenazei din drojdii.

6. Enzime implicate in etapa finald a oxidarii biologice. Determinarea activitatii ascorbat oxidazei
din tesuturile vegetale.

7. Enzime implicate In oxidarea biologicd a materiei organice din sol. Determinarea activitatii
dehidrogenazei din sol.

8. Tehnici de imobilizare a enzimelor si celulelor. Obtinerea practica a unui imobilizat cu activitate
invertazica prin adsorbtia celulara.

9. Imobilizarea enzimelor prin includere in geluri. Imobilizarea practica a celulelor in gel de agar-
agar.




10. Analiza aspectelor economice si legislative actuale ale utilizarii enzimelor imobilizate.

11. Metode de investigare a activitatii unor enzime de interes biotehnologic

12. Analiza biocatalizatorilor enzimatici ai mustului si vinului. Preparate enzimatice utilizate in
vinificatie.

13. Evaluarea cunostintelor asimilate in decursul sedintelor de lucrari practice.
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Evaluare finala

ciege Procent din nota
Forme de evaluare Modalitati de evaluare 9
finala
Examen Evaluare scrisa / orala 70%
Aprecierea activitatii din S oL .
P Vit Evaluari scrise si orale 1n timpul semestrului 30%
timpul semestrului ’
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