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Statutul disciplinei: Disciplină obligatorie  

 

Titular disciplină: Conf. univ. dr. Camelia Elena LUCHIAN 

 

Obiectivele disciplinei (curs și aplicații):  

- Însuşirea la nivelul exigenţelor actuale a cunoştinţelor referitoare la extracţia, separarea şi 

purificarea enzimelor din ţesuturile vegetale, precum şi înţelegerea condiţiilor de obţinere şi 

utilizare a preparatelor enzimatice. 

- Însuşirea noţiunilor privind tehnicile de manipulare a enzimelor; 

- Înţelegerea mecanismelor specifice de acţiune a enzimelor  

- Însuşirea noţiunilor de inginerie a enzimelor şi aplicabilitatea practică a enzimelor în diverse 

domenii de activitate industrială şi de cercetare; 

- Capacitatea de a găsi posibilităţi de valorificare economică a enzimelor. 

Conținutul disciplinei  

CURS (Capitole / subcapitole) 

1. Noţiuni introductive de enzimologie.  

2. Surse de enzime 

3. Extracţia enzimelor.  

4. Alegerea metodei optime de extracţie a enzimelor din surse biologice.  

5. Procese de separare a enzimelor.  

6. Obţinerea enzimelor microbiene.  

7. Purificarea enzimelor.  

8. Cristalizarea enzimelor 

9. Enzime imobilizate. 

10. Utilizarea practică a enzimelor.  

11. Utilizarea unor substraturi nespecifice.  

 

Lucrări practice 

1. Norme de protecţia muncii în laborator. Prezentarea aparatelor şi a instrumentelor utilizate.  

2. Utilizarea metodelor moderne de analiză enzimatică. Centrifugarea. Dializa. Spectrofotometria. 

Cromatografia. Electroforeza. 

3. Separarea şi purificarea parţială a ureazei din soia. 

4. Separarea şi purificarea parţială a catalazei. Determinarea caracteristicilor cinetice ale catalazei 

microbiene 

5. Enzime care catalizează diferite etape din metabolismul intermediar al monoglucidelor. 

Determinarea activităţii alcool dehidrogenazei din drojdii. 

6. Enzime implicate în etapa finală a oxidării biologice. Determinarea activităţii ascorbat oxidazei 

din ţesuturile vegetale. 

7. Enzime implicate în oxidarea biologică a materiei organice din sol. Determinarea activităţii 

dehidrogenazei din sol. 

8. Tehnici de imobilizare a enzimelor şi celulelor. Obţinerea practică a unui imobilizat cu activitate 

invertazică prin adsorbţia celulară.  

9. Imobilizarea enzimelor prin includere în geluri. Imobilizarea practică a celulelor în gel de agar-

agar. 



10. Analiza aspectelor economice şi legislative actuale ale utilizării enzimelor imobilizate. 

11. Metode de investigare a activităţii unor enzime de interes biotehnologic 

12. Analiza biocatalizatorilor enzimatici ai mustului şi vinului. Preparate enzimatice utilizate în 

vinificaţie. 

13. Evaluarea cunoştinţelor asimilate în decursul şedinţelor de lucrări practice. 

 

Bibliografie 

1. Scutarașu E.C., Luchian C.E. (autor corespondent), Vlase L., Nagy K., Colibaba L.C., Trinca L.C., 

Cotea V., 2022  –  Influence evaluation of enzyme treatments on aroma profile of white wines, 

Agronomy 12(11), 2897, zona Q1, FI = 3,949. https://doi.org/10.3390/agronomy12112897, 

WOS:000894675400001(IF=3,7); 

2. Scutarașu E.C., Luchian C.E. (autor corespondent), Cioroiu B.I., Trincă L.C., Cotea V., 2022 - 

Increasing amino acids content of white wines with enzymes treatments, Agronomy 12(6), 1406 zona 

Q1, https://doi.org/10.3390/agronomy12061406, WOS:000816618900001(IF=3,7); 

3. Cojocaru D.C., 2005, Enzimologie practică. Ed. Tehnopress, Iaşi. 

4. Cojocaru D.C., Olteanu Z., Ciornea E., Oprică L., Cojocaru S.I., 2007, Enzimologie generală. Ed. 

Tehnopress, Iaşi. 

5. Whitaker R.J., Voragen A.G.J., Wong D.W.S., 2003, Handbook of Food Enzymology. Marcel 

Dekker, NY. 

6. Scutarașu E.C., Luchian C.E., Colibaba L.C., Cotea V.V., 2022 - Enzymes and Biochemical 

Catalysis in Enology: Classification, Properties, and Use in Wine Production. Capitol publicat în 

volumul Recent Advances in Grapes and Wine Production - New Perspectives to Improve the Quality, 

editat de Jordão A.M., Botelho R.V., Miljic U., 31 p. DOI: 10.5772/intechopen.105474. 

7. Scutarașu E. C., Luchian C. E. (autor corespondent), Vlase L., Colibaba L. C., Gheldiu A. M, Cotea 

V. V., 2021 – Evolution of phenolic profile of white wines treated with enzymes, Food Chemistry, nr. 

127910, zona Q1. https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2020.127910, 

WOS:000594653400011(IF=9,23); 

8. Bergmeyer H. U. (editor), 1983, Methods for enzymatic analysis (vol. 3). Oxidoreductases. 

Transferases. Ed. Verlag Chemie, Weinheim. 

9. Cojocaru D.C., 2005, Enzimologie practică. Ed. Tehnopress, Iaşi. 

Evaluare finală  

Forme de evaluare Modalităţi de evaluare 
Procent din nota 

finală 

Examen Evaluare scrisă / orală 70% 

Aprecierea activității din 

timpul semestrului 
Evaluări scrise și orale în timpul semestrului  30% 
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