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Obiectivele disciplinei (curs și aplicații):  
Studiul condiţiilor microbiologice de producere a alimentelor în condiţii care să asigure stabilitatea 

biochimică, inocuitatea şi siguranţa alimentară. Utilizarea microorganismelor utile pentru diversificarea 

gamei de produse alimentare, conservarea şi îmbunătăţirea valorii nutritive şi a caracterului funcţional. 

Cunoaşterea normativelor şi a criteriilor microbiologice de apreciere a calităţii şi a metodelor de control 

microbiologic al alimentelor. 

 

Conținutul disciplinei  

CURS (Capitole / subcapitole) 
1. Microbiologia solului: rolul microorganismelor în formarea şi evoluţia materiei organice; teoria 

microbiologică a formării humusului; activitatea microbiană a diferitelor soluri; profilul microbian al 

solului 

2. Influenţa factorilor ecologici asupra microorganismelor: influenţa pH-ului; influenţa temperaturii; 

influenţa apei; influenţa energiei radiante; influenţa compoziţiei mineralogice a solului. 

3. Interrelaţiile ecologice între organisme: Interrelaţiile dintre populaţiile de microorganisme: metabioza, 

antagonismul, simbioza; Interrelaţiile dintre plantele superioare şi microorganisme: spermatosfera, 

rizosfera; Micorizele; Interrelaţiile între ciuperci şi plante în cazul micorizelor. 

4. Rolul microorganismelor în realizarea circuitelor biologice în natură: 

- Circuitul azotului: fixarea biologică a azotului, amonificarea, nitrificarea, denitrificarea. 

- Circuitul carbonului: degradarea glucidelor, hemicelulozelor, amidonului, pectinei, celulozei şi ligninei. 

- Contribuţia microorganismelor la realizarea circuitelor biologice ale sulfului, fosforului, potasiului, 

calciului, fierului şi manganului.  

- Circuitul biologic al unor microelemente. 

5. Biodegradarea si biodeteriorarea microbiană.  

6. Influenţa substanţelor xenobiotice asupra microorganismelor.. 

7. Fermentaţia alcoolică. Microbiologia vinului, berii şi a altor produse alcoolice.  

Grupe de microorganisme. Surse de contaminare. Microorganisme de alterare. Metode folosite pentru 

reducerea nivelului de contaminare. Control microbiologic al berii şi al vinului. 

8. Fermentaţia lactică.  Microbiologia laptelui şi a produselor derivate. 

Grupe de microorganisme utile. Surse de contaminare. Microorganisme patogene. Modificări 

organoleptice ale laptelui şi produselor lactate produse de microorganisme. Influenţa diferitelor prelucrări 

termice asupra microorganismelor din lapte. Culturi selecţionate folosite la fabricarea produselor lactate. 

9. Fermentaţia acetică. Microbiologia oţetului. 

Grupe de microorganisme. Surse de contaminare. Metode folosite pentru producerea oţetului. 

 

Lucrări practice 
1. Microscopul optic Leica DM500. Măsurători microscopice. 

2. Metode de evaluare a numarului de microorganisme: metode directe și metode indirecte de numărare 

3. Culturi pure: Modalități de obținere și tehnici de conservare 

4. Metodica de cercetare şi interpretare a microflorei solului. Prelevarea probelor şi lucrările pregătitoare 

în laborator. Metode directe pentru cercetarea cantitativă şi calitativă a microorganismelor solului. Metode 

indirecte pentru cercetarea cantitativă şi calitativă a microorganismelor solului. Metode speciale de izolare 

şi cultivare a unor grupe fiziologice de bacterii din sol. Determinarea fungilor patogeni din sol. 



5. Fermentaţia alcoolică. Studiul microorganismelor ce produc fermentaţia alcoolică. Clasificare, 

morfologie, nutriţie, răspândire, ciclul de dezvoltare, izolarea şi obţinerea unei culturi pure de levuri. 

6. Studiul microorganismelor ce produc fermentaţia lactică. 

7. Studiul microorganismelor ce produc fermentaţia acetică. 

8. Studiul microorganismelor ce produc fermentaţia propionică. 

 

Bibliografie 
1. Lipşa F.D., Ulea E. - Microbiologie, Ed. Ion Ionescu de la Brad, Iaşi, 2022. 

2. Lipşa F.D., Ulea Eugen - Microbiologia produselor alimentare, Editura Ion Ionescu de la Brad, 2017. 

3. Gafencu A.M., Ulea E. - Îndrumător practic de microbiologie generală, 2023 

4. Lipşa F.D., Ulea E. – Practicum de microbiologie alimentara, Editura Ion Ionescu de la Brad, 2018. 

 

Evaluare finală 

Forme de evaluare Modalităţi de evaluare 
Procent din nota 

finală 

Examen Evaluare orală 60% 

Aprecierea activității din 

timpul semestrului 
Evaluări scrise și orale în timpul semestrului  40% 
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