MICROBIOLOGIE GENERALA
(Specializarea BIOTEHNOLOGII AGRICOLE, anul I, semestrul 1)
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Statutul disciplinei: Disciplina fundamentala (obligatorie)
Titular disciplina: Prof. univ. dr. Florin-Daniel LIPSA

Obiectivele disciplinei (curs si aplicatii):

In cadrul programei analitice se urmareste insusirea de catre studenti a cunostintelor privind
caracterele generale ale microorganismelor (virusuri, bacterii, diatomee, protozoare, ciuperci), rolul
acestora in circuitul materiei n natura, in fertilitatea solului si productia vegetala.

La lucrarile practice se urmareste familiarizarea studentilor cu tehnica de lucru in laboratoarele de
microbiologie privind: aparatura de laborator, metodele de sterilizare, medii de culturd, metode de
insdmantare, tehnici de colorare, studii microscopice, metode de lucru pentru evidentierea si identificarea
microflorei solului, din aer, apa.

Continutul disciplinei

CURS (Capitole / subcapitole)

1. Obiectul de studiu, istoricul si importanta microbiologiei.

2. Prionii. Virusurile: definitie si particularitati generale; natura si originea virusurilor; structura generald a
virusurilor; clasificarea, cultivarea si identificara virusurilor; multiplicarea virusurilor: relatia virus - celula
gazda; bacteriofagii, cianofagii, micovirusurile, viroizii.

3. Bacteriile: nomenclatura, taxonomie, morfologie, dimensiuni, structura celulei, compozitia chimica a
celulei bacteriene, metabolism energetic, respiratia, nutritia, cresterea si multiplicarea. Grupe particulare
de bacterii.

4. Diatomeele: morfologie, anatomie, nutritie, inmultire, taxonomie.

5. Protozoarele: morfologie, anatomie, nutritie, inmultire, taxonomie.

6. Ciupercile: morfologie, anatomie, nutritie, inmultire, taxonomie.

7. Modificari microbiene ale alimentelor: gust, miros culoare, textura, valoare nutritionala si sanitard

8. Metabolismul microbian : definitie; cai metabolice; tipuri de metabolism; procese metabolice cu
implicatii practice (mecanism, agenti-culturi starter, implicatii practice).

9. Factorii care influenteaza activitatea metabolica a microorganismelor prezente in alimente: factori
intrinseci, factori extrinseci, factori care tin de prelucrarea produsului, factori impliciti.

10. Obtinerea si controlul dezvoltarii culturilor de microorganisme:
culturi pure, modalitati de cultivare; etape ale dezvoltarii microorganismelor in culturi discontinue
asincrone

11. Microbiologie previzionala

Lucrari practice

1. Prezentarea laboratorului de Microbiologie generala; reguli de protectia muncii; aparate si ustensile de
laborator; practici corecte de lucru in laboratorul de microbiologie
Microscopul optic Leica DM500

2. Sterilizarea: Metode de sterilizare in microbiologie; Sterilizarea prin agenti fizici si chimici.

3. Tehnica cultivarii microorganismelor: insdméantarea cu pipeta Pasteur, cu ansa, prin intepare,
insdmantarea in placi Petri

4. Conduita examenului microscopic: examinarea in preparate lama-lamela, in picatura suspendata;
Tehnica executdrii unui frotiu.

5. Morfologia bacteriilor: examinarea in preparate colorate dupa tehnica coloratiei simpla; Coloratia
Gram.
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Evaluare finala

TN Procent din nota
Forme de evaluare Modalititi de evaluare <
finala
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Aprecierea activitatii din . e .
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timpul semestrului ’
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