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Influenta bolilor asupra calitatilor de panificatie a graului reprezinta un
subiect controversant in contextul unei cerinte din ce in ce mai crescute de calitate
a fainii. Graul reprezinta principala materie prima folosita in unitatile de morarit.

Prin procesarea acestuia rezultd ca produse principale diferite tipuri de
faina si tarata ca produs secundar.

Performanta de calitate obtinutd in domeniul de panificatie si patiserie
porneste de la calitatea bobului de grau obtinutid in culturile extinse de grau.
Prezenta si influenta pe care o au unii agenti patogeni asupra calitatilor de
panificatie ale graului il pot clasifica in panificabil si nepanificabil.

Gréaul reprezinta principala cereala Tn alimentatia mondiala. Din gréu, prin
macinare se obtin diferite tipuri de faina si tarata de grau. Faina, in diferite grade de
extractie, este materia prima principala in panificatie si patiserie.

Tarata de grau, considerata subprodus, poate fi folosita atat in panificatie
pentru diferite sortimente de produse dietetice cat si in hrana animalelor ca furaj.

Cerintele de calitate pentru obtinerea produselor de panificatie sunt din ce
in ce mai crescute, painea fiind cu sigurantd, un produs special si un obicei culinar
la mesele romanilor de zi cu zi.

Pentru a satisface aceasta nevoie crescuta de calitate in panificatie,
provocarea si atentia trebuie indreptate spre bobul de gréu. Culturile de grau au
devenit o provocare in ultimii zece ani. Cultivatorii au urmarit sa foloseasca soiuri
din care sa obtina rezultate bune atat din punct de vedere al productivitatii cat si din
punct de vedere al calitatilor de panificatie. Pe de alta parte, n industria de
panificatie si patiserie s-au dezvoltat ramuri cu produse speciale ce necesita calitati
speciale ale graului, cum este ramura produselor congelate.

Gréul este o cereald ce apartine genului Triticum. Acest gen, Triticum,
cuprinde un numar mare de forme atat salbatice (primitive) cat si evoluate
(moderne). Aceste forme au fost clasificate diferit pe mai multe criterii de-a lungul
anilor, Tnsa clasificarea acceptatd si utilizatid frecvent este cea genetica, pe baza
numarului de cromozomi.

Gréaul are forme de toamna si forme de vara. Specia folosita pe suprafete
extinse n culturile de grau este Triticum estivum L.(graul comun), ocupand 90%
din suprafetele cultivate pe glob.

Gréaul dur (Triticum durum) este o alta specie de grau cultivata pe suprafete
mari, acesta fiind materia prima principald pentru fabricarea unui tip special de



faina. Acest tip special poarta denumirea de faina grifica si este folosita ca materie
prima principala in fabricarea pastelor fainoase.

Structura si compozitia chimica a bobului de grau fac din acesta o sursa
principala de hrana atat pentru om cét si pentru animale. El poate fi folosit macinat
sau intreg. Din punct de vedere al structurii anatomice bobul de gréu este format
din invelis (pericarp), strat aleuronic, embrion si corp fiinos (endosperm). In
procesul de maécinare, aceste straturi sunt separate obtinandu-se diverse produse
destinate atat consumului uman cat si consumului animal. Din culturile de grau se
folosesc si paiele rezultate dupa recoltarea Iui, in hrana animalelor, ca asternut in
grajd, la fabricile de celuloza sau pentru prepararea ingragamantului organic.

In lucrare este urmariti calitatea obtinuta in doi ani de culturd 2014-2015 si
2015-2016 pentru doi mari cultivatori de grau din judetul lasi. Cei doi fermieri luati
in studiu au fost Moldova Tigénasi si Agrofruct Plugari.

Teza de doctorat intitulata ,, Cercetari privind influenta atacului agentilor
patogeni asupra calitatii graului” este structuratd In doud parti si cuprinde sapte
capitole, urmate de bibliografie si lista lucrarilor stiintifice.

Prima parte prezinta studiul bibliografic asupra problematicii abordate si
este formatd din doua capitole, iar cea de-a doua parte cuprinde descrierea cadrului
natural in care s-au facut cercetarile, materialul si metoda utilizata precum si
rezultatele proprii obtinute.

Capitolul I — cuprinde stadiul actual al influentei unor boli si daunatori
asupra calitatii culturilor de grdu si este o ampla documentare cu privire la
descrierea agentilor patogeni si a daunatorilor ce determind bolile precum malura
comuna, fusarioza si Black Point. Dintre daunatorii graului a fost luata in studiu
plosnita graului. Aceasta determina cel mai mare defect in structura glutenica a
bobului de grdu, cu multiple efecte negative asupra calitatilor de panificatie ale
acestuia. Tn acest capitol am facut si o analiza calitativa, pe zone, pentru anii de
culturd 2014-2015 si 2015-2016.

Capitolul Il — cuprinde controlul calitatii bobului de grau si influenta
agentilor patogeni asupra acestuia. Acest control a fost tratat din perspectiva
folosirii bobului de grau in industria de mordrit panificatie. In aceasta industrie
alimentara controlul calitétii bobului de grau este foarte important din doua puncte
de vedere: structural (ce implica un anumit comportament in industria de morarit)
si din punct de vedere al sigurantei consumatorilor. Analizele efectuate la receptia
graului in unitatea de mordrit se fac conform unor standarde nationale, preluate
dupa standarde internationale.

Partea a doua cuprinde - Cercetarile proprii cu privire la subiectul tratat
in aceasta lucrare. Aceasta parte este formata din cinci capitole.

Tn capitolul 111 sunt descrise materialele si metodele de lucru folosite.
Materialele si metodele folosite pentru analize sunt cele specifice unitatilor de
morarit, care au ca si obiect de activitatea prelucrarea graului si fabricarea fainii.



Capitolul 1V descrie cadrul natural si conditiile climatice pentru cei doi ani
de culturd analizati 2014-2015 si 2015-2016. Din punct de vedere termic, n
perioada 01.09.2014 — 30.06.2015 s-au inregistrat temperaturi medii lunare si o
suma a gradelor de temperaturd peste media multianuald, cu valori cuprinse intre
0,4 grade Celsius si 2 grade Celsius. In zona Moldovei anul de cultura 2014-2015
poate fi definit ca si un an deosebit de secetos. Fenomenul de secetd edafica s-a
accentuat incepand cu luna ianuarie si a continuat pe intreaga perioada 01.01.2014-
15.08.2015 céand s-a Tnregistrat un regim pluviometric cu totul deficitar, de 146
mm, comparativ cu media multianuald pe aceasta perioada care este de 391,1 mm.

In perioada de toamni-iarni a anului agricol 2015-2016 conditiile
climatice pentru zona Moldovei au fost mai putin favorabile pentru pregatirea
terenului, infiintarea, rasarirea §i vegetatia culturilor de toamna. Pe fondul secetei
din vara anului 2015 a urmat prima luna de toamnd (septembrie), cu un regim
de efectuare ale lucrarilor de pregatire a solului si de insdmantare. Precipitatiile
nregistrate in luna octombrie, de 78 mm, cu 43,5 mm peste media multianuala
precum si temperaturile mai ridicate din lunile de toamnd au condus la
imbunatatirea conditiilor de pregatire a solului, Infiintarea si vegetatia culturii de
grau.

Capitolul V descrie tehnologia de cultura aplicata: lucrarile solului,
pregatirea patului germinativ si tratamentele aplicate in cei doi ani de cultura luati
n studiu 2014-2015 si 2015-2016.

Capitolul VI reprezintd analiza calitatii obtinute pentru loturile de gréu
studiate.

Capitolul VII descrie concluziile si recomandarile.

Desi conditiile de temperatura si precipitatii pentru cei doi cultivatori au
fost asemanatoare, calitatea finald pentru culturile obtinute de acestia a fost diferita.
Cutivatorul Moldova Tigansi a obtinut, in general, culturi de grdu bune,
panificabile cu defecte ce pot fi corectate in procesele de morarit-panificatie.

Cultivatorul Agrofruct Plugari, insa, a obtinut culturi slabe cu probleme
mari de calitate ce nu au putut fi procesate individual si fara corectii suplimentare.
Graul analizat al acestui furnizor, Tn cultura 2014-2015, a fost cu probleme in ceea
ce priveste continutul de gluten umed §i a necesitat corectii suplimentare. Graul
obtinut de cultivatorul Agrofruct Plugari in cultura 2015-2016 a fost bun din punct
de vedere al cantitatii de gluten umed dar foarte slab din punct de vedere al calitatii
glutenului. Aceste calitati ale glutenului umed sunt masurate prin determinarea
proprietatilor reologice si au o influentd foarte mare in procesul de panificatie
determinand in mod direct comportamentul fainii in fluxul de productie si calitatea
finala a produselor de panificatie obtinute.

Un alt factor determinant in stabilirea finala a calitatii bobului de grau il
constituie agentii fitopatogeni si o serie de daunatori specifici culturilor de grau.



Actiunea agentilor fitopatogeni si a daunatorilor poate fi una cu impact
nesemnificativ asupra calitatii finale de panificatie a bobului de grau sau poate fi
una cu impact negativ major asupra calitatilor de panificatie ale bobului de grau.

Agenti fitopatogeni pot produce pagube diferite in structura bobului de
grau: ireparabile acesta nemaiputidnd fi folosit ca si panificabil sau pot produce
modificari ce pot fi ulterior corectate in procesul de panificatie prin amestecuri de
loturi sau prin corectii enzimatice si chimice.

Anul de cultura a graului 2014-2015 nu a inregistrat atacuri masive ale
agentilor fitopatogei, ca si caracteristica principald s-a remarcat un continut foarte
scazut al glutenului umed si au mai fost identificate cateva loturi cu atac de malura.
Aceste loturi ce prezinta atac de malurad nu pot fi procesate in procesul de macinis,
graul poate fi folosit doar ca si furaj.

Malura este o boala produsa de specii ale genului Tilletia spp.

Loturile de grau cu continut scizut de gluten au necesitat corectii
suplimentare cu gluten vital pentru a Intruni calitatile necesare de panificatie.

Anul de cultura a graului 2015-2016 a fost marcat de atacul masiv de
Black Point si atacul plosnitei graului (Eurygaster sp.) Atat Black Point-ul cat si
plosnita graului (Eurygaster sp.) au influentat negativ proprietatile de panificatie
ale bobului de grau. Influenta negativd determinata de Black Point constd in
modificarea culorii fainii obtinute. Influenta negativi a plosnitei graului
(Eurygaster sp.) constd in modificarea structurii retelei glutenice, in sensul
deteriordrii acesteia. Deteriorarea structurii glutenului umed este determinatd de
proteaza pe care plosnita o introduce odata cu saliva cand inteapa bobul de grau.

Cantitatea si calitatea glutenului umed din bobul de grau prezinta
importanta ridicatd in procesul de panificatie, determinand in mod direct calitatea
finald a produselor de panificatie si a celor de patiserie. Glutenul umed formeaza in
aluat un schelet tridimesional cu rolul principal de a retine gazele rezultate din
procesul de fermentatie a drojdiei, contribuind astfel la formarea volumlui si
miezului painii. Pentru loturile analizate s-a observat o corelatie intre procentul de
Black Point si atacul plosnitei de grau (Eurygaster sp.). Atacul plosnitei de grau
este masurat prin analiza puterii fdinii. Aceasta analiza se realizeazd cu aparatul
numit alveograf. Puterea fainii este notatd cu W si este un parametru de calitate
important al glutenului umed.

Atacul de Black Point este masurat procentual prin numararea boabelor
atacate. In cazul anului de culturd 2015-2016 s-a observat o crestere procentuali a
atacului de Black Point corelat pozitiv cu o crestere ridicatd a atacului plosnitei
graului (Eurygaster sp.). Astfel, cu cat W-ul fainii masurat a fost mai mic (sub
valoarea de 100) cu atat procentul de Black Point a fost mai mare, depasind
valoarea de 8% acceptabila.

Cele doud defecte au pus probleme atit morarilor, in prelucrarea loturilor
de grau, cat si brutarilor, in prelucrarea loturilor de faina.









