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Nationalitate
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Sex

Locul de munca vizat
Domeniul ocupational

Experienta profesionala
Perioada
Functia sau postul ocupat

Activitati si responsabilitati
principale

Numele si adresa angajatorului
Tipul activitatii, sectorul de activitate

Perioada
Functia sau postul ocupat

Activitdti si responsabilitati
principale

Gabriela TARNAUCEANU casatorita FRUNZA

Bulevardul SOCOLA, nr. 8, lasi
Mobil: +40. 758.922.082

frunza.gabriela27(@gmail.com

Romana
27.03.1983
Feminin

Asistent universitar, Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinard "lon lonescu de
la Brad" lasi. Invagamant superior. Cercetare

Sept.2013-prezent
Asistent universitar

Predau lucrérile practice la disciplinele: Managementul calitatii si sigurantei alimentelor si
Merceologia produselor alimentare, Merceologia produselor agroalimentare, Merchandising
in alimentatie publica si agroturism pentru specializarile: Inginerie si managemement in
alimentatie publica si agroturism si Controlul si expertiza produselor alimentare si seminariile
pentru disciplina Managementul calitatii alimentelor la specializarea Tehnologia prelucrarii
produselor agricole. Coordonare si evaluare studenti (proiecte, teste, lucrari de licentd).

Universitatea de Stiinfe Agricole si Medicind Veterinara "lon lonescu de la Brad" lasi, Aleca
Mihail Sadoveanu, nr. 3, lasi.

Educatie - formare, invatamant superior

1an.2012 — Apr.2012
Stagiar in cercetare, schimb de experientd

Cercetare, documentare.

Estimarea (prin intermediul tehnologiei Doppler) a grasimii intramusculare si perirenale.
abatorizarea, cresterea, selectia si reproductia iepurilor. Efectuarea de analize pe carne
(determinarea umiditatii, a substantei uscate, extractia lipidelor, determinarea acizilor grasi,
determinarea aminoacizilor), determinarea pH-ului direct pe carcase, determinarea culorii cu
Colorimetrul Minolta CR300 (Sistemul CIELAB), determinarea texturii prin intermediul
Testului fortelor de forfecare Warner-Bratzler. Participarea la cursuri si la seminarii
referitoarea la imbunatatirea calitatii carnii de iepure prin selectie i ameliorare .

Numele furnizorului de formarelnstitutul de Stiinte si Tehnologii Animale. Universitatea Politehnica din Valencia, Spania

Tipul activitatii, sectorul de activitate
Perioada
Functia sau postul ocupat

Activitati si responsabilitati
principale

Numele si adresa angajatorului

Tipul activitai, sectorul de activitate

Cercetare, productie, documentare.
1ul.2008- 1ul.2009

Inginer Tehnolog

Efectuarea controlului calitatii activitatii de abatorizare a puilor broiler, pe parcursul
intregului proces tehnologic. Membru in echipa de siguranta alimentard (punerea in aplicare a
1SO 22000, 1SO 9001, ISO 14001 si mentinerea calitatii produselor prin actiuni preventive si
corective). Efectuarea instruirii angajatilor in domeniul calitatii si sigurantei alimentelor si
norme de protectie a muncii.

S.C. SAFIR S.R.L.. Strada Podu Inalt, Nr. 6, Vaslui

Inginer tehnolog. Abatorizare pdsari, procesare carne
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L)
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Educatie si formare

Perioada
Calificarea /diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Nivelul de clasificare national si
international

Numele si tipul institutiei de
furnizorului de formare
Perioada

Calificarea /diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
smpetente profesionale dobéandite

Numele si tipul institutiei de
invatamant / furnizorului de
formare

Nivelul de clasificare national si
international

Perioada
Calificarea /diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de
invatamant / furnizorului de formare

Nivelul de clasificare national si
international

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Numele si tipul institutiei de
invatamant/ furnizorului de formare

Nivelul de clasificare national si
international

Perioada
Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Nov. -Dec. 2013
Cursuri formare profesionald

I. Manager al sistemelor de management al calitatii
2. Auditor in domeniul calitatii

I.Evaluarea, instruirea si motivarea pentru calitate a personalului, evaluarea furnizorilor,
mentinerea si imbunatatirea sistemului calitatii, tratarea neconformitatilor si stabilirea
masurilor corective, elaborarea si implementarea politicii calitétii etc.

2. Comunicare specifica activitatii de audit, munca in echipa de audit, analiza si aprecierea
conformitdtii si eficacitatii sistemului calitatii, colectarea si structurarea informatiilor
specifice activitatii de audit, conducerea auditului, intocmirea documentelor specifice
activitatii de audit si a raportului de audit.

ISCED 6

S.C. INFO EDUCATIA,
S.C. INTERACTIVE TRAINING

Sept.2013-Iun. 2015
Masterand. Diploma de Master, Specializarea: Managementul calitaii si sigurantei alimentelor

Managementul calitatii, Managementul sigurantei alimentare, Productii zootehnice
alimentare, Merceologia produselor alimentare, Protectia consumatorului, Trasabilitatea
produselor alimentare, Auditul calitatii, Controlul calitatii produselor alimentare, Principii de
nutritie umana si toxicologie alimentard, Controlul productiei agroalimentare ecologice.

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicind Veterinara ,,lon lonescu de la Brad” lasi,
Facultatea de Zootehnie.

ISCED 6

Oct.2009 — Feb.2013
Diploma de doctor in domeniul Zootehnie, Specializarea: Tehnologia produselor animaliere.

Metode moderne de cercetare, Bazele morfofiziologice ale productiei de carne, Biochimia
cdrnii, Managementul produselor animaliere, Managementul calitatii alimentelor, Controlul
calitagii carnii si a produselor din carne. Documentare, cercetare, efectuarea diferitelor analize
de laborator pe carne (determinarea compozitiei chimice (proteine, lipide, apa, colagen, saruri
minerale, acizi grasi), determinarea texturii, culorii, pH-ului, determinari histologice,
determinarea pierderilor de greutate prin fierbere, a capacitatii de retinere a apei, efectuarea
analizelor senzoriale) si pe sange (determinari hematologice si biochimice). Publicarea
rezultatelor obtinute prin realizarea de articole stiintifice.

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicind Veterinard ,,lon lonescu de la Brad” lasi,
Facultatea de Zootehnie.

ISCED 6

Oct. 2007 — Tun. 2009
Inspectia si controlul produselor de origine animala, Diploma de master.

Controlul sanitar veterinar al produselor de origine animala, Microbiologie alimentara, Igiend
alimentara, Toxicologie alimentard, Tehnologia produselor de origine animala, Biosecuritate
alimentard, Calitatea si certificarea produselor alimentare, HACCP si Standarde de calitate in
industria alimentara

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicind Veterinard ,lon lonescu de la Brad” lasi,
Facultatea de Medicina Veterinara.

ISCED 6

Oct. 2007 — Tun. 2008
Managementul Tehnologiilor de productie, Diploma de master

Managemetul tehnologiilor, Sisteme avansate de productie, Managemetul produselor si
proceselor inovatoare, Management strategic, Management financiar si contabilitate,
Mentenanta predictiva si preventiva, Managementul resurselor umane.
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Numele si tipul institutiei de
invatamant/ furnizorului de formare

Universitatea Tehnica ”Gheorghe Asachi” lasi

Nivelul de clasificare national si ISCED 6

international
Perioada Oct.2002- lun. 2007

Diploma de Inginer in Industria Alimentara
Specializarea Tehnologia Prelucrarii Produselor Agricole

Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate / Operatii si aparate in industria alimentara, Utilaje in industria alimentard, Aditivi alimentari,
competente profesionale dobandite Chimie alimentelor, Biochimia alimentelor, Microbiologie, Fiziologie. Genetica, Tehnologia
carnii si a preparatelor din carne, Tehnologia prelucrarii produselor de vegetale, Tehnologia
laptelui si a produselor derivate, Tehnologia derivatelor din oua si peste, Controlul calitatii
alimentelor, Tehnologia bauturilor alcoolice, Tehnologia conservelor, Biotehnologii
agroalimentare, Metode de conservare a alimentelor de origine animald. Tehnologia
prelucrarii legumelor si fructelor, Nutritie umana, Ecotoxicologia produselor alimentare.
Numele si tipul institutiei de
invatamant/ furnizorului de formare

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinard ,,lon lonescu de la Brad” din lasi,
Facultatea de Agricultura.

Nivelul de clasificare national si ISCED 6

international
Perioada Sept.1998—iul.2002
Calificarea / diploma obtinutd Absolvent Liceu, Diploma de Bacalaoreat

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Chimie analitica, Chimie Organica, Biochimie, Materii Prime in industria alimentara, Utilaje,
Fezabilitate, Biologie, Matematica, Fizica

Numele si tipul institutiei de
invagamant/ furnizorului de formare

Liceul Tehnologic Agricol "Mihail Kogélniceanu". lasi

Aptitudini si competente personale

Limba maternd Roména
Limbi strdine cunoscute
Autoevaluare intelegerc Vorbire Scriere
Nivel european (*) Ascultare Citire Participare la Discurs oral Exprimare scrisa
conversatic
Englezé BI Utilizare Utilizare Utilizare Utilizare B Utilizare
independenta independenta independentd independenta independentd
Spaniola Cl Utilizator g Utilizator Utilizator Utilizator Cl Utilizator
experimentat experimentat experimentat experimentat — experimentat
Franceza Utilizare Utilizare Utilizare Utilizator de Utilizare
B1 . Bl . . Bl
independenta independenta independenta baza independenta
-eaca Jtilizator de Jtilizator de ilizator de Utilizator de Utilizator de
Greaca Al Utilizator de Al Utilizator de Al Utilizator de Al J mx»ln de o) A
baza baza baza baza baza

(*) Nivelul Cadrului European Comun de Referinta Pentru Limbi Strdine

Competente si abilititi sociale Spirit de echipd; adaptabilitate la diferite medii de lucru; abilitagi bune de comunicare;
Organizare lucréri practice/seminarii cu studentii din anii II, 11l si IV, evaluare (corectare
proiecte si teste). Coordonarea a peste 180 de persoane in activitatea de lucru specificd unei
unitati de industrializare a carnii de pasare, organizator de seminarii stiintifice, simpozioane.

Competente si aptitudini
organizatorice

Buna utilizatoare a instrumentelor si aparatelor de laborator (Spectrofotometrul Foss 500,
Analizator automat Food Cheek, Gaz Cromatografie, pH-metru, utilizarea colorimetrului
Minolta CR300 pentru determinarea culorii, utilizarea texturometrului TA-XT2I pentru
determinarea fortelor de forfecare, a aparatelor de vacuum, a extractoarelor de lipide, a
ecografelor Doppler etc.)

Competente si aptitudini tehnice

Utilizarea avansatd a pachetului Microsoft Office (word, Excell, Power Point), Paint,
Utilizarea programelor de calcul statistic, a programelor pentru determindri histologice, a
celor pentru Spectrofotometrul Foss 500 si a celor pentru determinare fortelor de forfecare
Warner-Bratzleer.

Categoria B din 2007

Competente si aptitudini de
utilizare a calculatorului

Permis de conducere
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Numele si tipul institutiei de
invatamant/ furnizorului de formare

Universitatea Tehnica ”Gheorghe Asachi” lasi

Nivelul de clasificare national si ISCED 6

international
Perioada Oct.2002- lun. 2007

Diploma de Inginer in Industria Alimentara
Specializarea Tehnologia Prelucrarii Produselor Agricole

Calificarea / diploma obtinuta

Disciplinele principale studiate / Operatii si aparate in industria alimentara, Utilaje in industria alimentard, Aditivi alimentari,
competente profesionale dobandite Chimie alimentelor, Biochimia alimentelor, Microbiologie, Fiziologie. Genetica, Tehnologia
carnii si a preparatelor din carne, Tehnologia prelucrarii produselor de vegetale, Tehnologia
laptelui si a produselor derivate, Tehnologia derivatelor din oua si peste, Controlul calitatii
alimentelor, Tehnologia bauturilor alcoolice, Tehnologia conservelor, Biotehnologii
agroalimentare, Metode de conservare a alimentelor de origine animald. Tehnologia
prelucrarii legumelor si fructelor, Nutritie umana, Ecotoxicologia produselor alimentare.
Numele si tipul institutiei de
invatamant/ furnizorului de formare

Universitatea de Stiinte Agricole si Medicina Veterinard ,,lon lonescu de la Brad” din lasi,
Facultatea de Agricultura.

Nivelul de clasificare national si ISCED 6

international
Perioada Sept.1998—iul.2002
Calificarea / diploma obtinutd Absolvent Liceu, Diploma de Bacalaoreat

Disciplinele principale studiate /
competente profesionale dobandite

Chimie analitica, Chimie Organica, Biochimie, Materii Prime in industria alimentara, Utilaje,
Fezabilitate, Biologie, Matematica, Fizica

Numele si tipul institutiei de
invagamant/ furnizorului de formare

Liceul Tehnologic Agricol "Mihail Kogélniceanu". lasi

Aptitudini si competente personale

Limba maternd Roména
Limbi strdine cunoscute
Autoevaluare intelegerc Vorbire Scriere
Nivel european (*) Ascultare Citire Participare la Discurs oral Exprimare scrisa
conversatic
Englezé BI Utilizare Utilizare Utilizare Utilizare B Utilizare
independenta independenta independentd independenta independentd
Spaniola Cl Utilizator g Utilizator Utilizator Utilizator Cl Utilizator
experimentat experimentat experimentat experimentat — experimentat
Franceza Utilizare Utilizare Utilizare Utilizator de Utilizare
B1 . Bl . . Bl
independenta independenta independenta baza independenta
-eaca Jtilizator de Jtilizator de ilizator de Utilizator de Utilizator de
Greaca Al Utilizator de Al Utilizator de Al Utilizator de Al J mx»ln de o) A
baza baza baza baza baza

(*) Nivelul Cadrului European Comun de Referinta Pentru Limbi Strdine

Competente si abilititi sociale Spirit de echipd; adaptabilitate la diferite medii de lucru; abilitagi bune de comunicare;
Organizare lucréri practice/seminarii cu studentii din anii II, 11l si IV, evaluare (corectare
proiecte si teste). Coordonarea a peste 180 de persoane in activitatea de lucru specificd unei
unitati de industrializare a carnii de pasare, organizator de seminarii stiintifice, simpozioane.

Competente si aptitudini
organizatorice

Buna utilizatoare a instrumentelor si aparatelor de laborator (Spectrofotometrul Foss 500,
Analizator automat Food Cheek, Gaz Cromatografie, pH-metru, utilizarea colorimetrului
Minolta CR300 pentru determinarea culorii, utilizarea texturometrului TA-XT2I pentru
determinarea fortelor de forfecare, a aparatelor de vacuum, a extractoarelor de lipide, a
ecografelor Doppler etc.)

Competente si aptitudini tehnice

Utilizarea avansatd a pachetului Microsoft Office (word, Excell, Power Point), Paint,
Utilizarea programelor de calcul statistic, a programelor pentru determindri histologice, a
celor pentru Spectrofotometrul Foss 500 si a celor pentru determinare fortelor de forfecare
Warner-Bratzleer.

Categoria B din 2007

Competente si aptitudini de
utilizare a calculatorului

Permis de conducere
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