STUDIUL CALITATII VINURILOR OBTINUTE DIN SOIUL FETEASCA
NEAGRA IN CENTRUL VITICOL VALEA CALUGAREASCA IN FUNCTIE
DE TEHNOLOGIILE DE CULTURA FOLOSITE

REZUMAT

Recenta aderare a tarii noastre la Uniunea Europeana (UE), impune ca si in domeniul
viticulturii sd fie facute unele modificari structurale, pentru a se putea face fatd noilor conditii n
care Roméania este membra a unei comunitati din care fac parte si primele 3 tari viticole ale lumii:
Spania, Franta si Italia.

Prin faptul ca sub raportul suprafetelor de vii Romania se situeaza intre primele 10 tari ale
lumii, iar viticultura oricarui stat nu poate avea o rentabilitate ridicatd fara asigurarea unui export
substantial de vinuri si/sau de struguri de masa, se poate deduce concurenta acerba pentru cucerirea
diferitelor piete, existenta atat in prezent si care se va amplifica 1n viitor.

La aceasta situatie se adauga si afluxul pe pietele europene si a unor vinuri venite din tari de
pe alte continenete, a caror viticultura a prosperat foarte mult in ultimele decenii (Africa de Sud,
USA, Noua Zeelanda, Chile, Argentina, Australia etc), precum si faptul ca in UE se realizeaza an de
an cantitati mai mari de vinuri, In raport de solicitarile pentru consum.

Se poate confirma cu certitudine cd din ramura agricola nici un alt sector nu se gaseste intr-o
situatie mai anevoioasa sau similard cu cea pe care o resimte 1n acesti ani viticultura romaneasca si
care 1n viitor se va inaspri.

Plantatiile viticole ale tarii noastre sunt cultivate in prezent intr-o proportie de cca 3/4 soiuri
pentru vinuri albe si doar 1/4 soiuri pentru vinuri rosii. Situatie complet inversatd fatd de cea
existenta in viticultura Frantei, tard care ocupa primul loc din lume in exportul mondial de vinuri
(circa 20%).

Se impune ca in viitor noile plantatii sd fie infiintate prioritar cu vite din soiuri producétoare
de struguri din care se pot realiza vinuri rosii de Tnaltd calitate si cu denumire de origine. Daca tara
noastra ar cultiva pe mari suprafete vite din soiuri clasice ale acestei grupe, asa cum sunt: Cabernet
Sauvignon, Merlot, Pinot noir, care sunt originare din vestul Europei, fiind si cultivate pe suprafete
intinse in aceste tari, sansele noastre de reusitd In concurenta exportului de vinuri ar fi extrem de
redusa

Din acestd cauza singurul soi care produce vinuri rosii de o calitate deosebitd si o finete
aparte, este tocmai cel cultivat pe meleagurile noastre de peste 2000 ani si anume soiul autohton

Feteasca neagra. Vitele acestui soi produc vinuri nu doar de o calitate rar intalnitd, ci si de o



particularitate distinctd, extrem de apreciatd atat de catre consumatorii obisnuiti, cat si ce cei
specialisti.

Din pacate, din cele 240000 ha cultivate cu vie ale tarii noastre doar o mica suprafata (de
aproximativ 2000 ha), este in prezent ocupata cu vite din soiul Feteascd neagra. Cauza principala a
neraspandirii sale intr-o proportie mai mare rezida in unele particularitdti biologice ale acestui soi,
determinate indeosebi de vigoarea sa iesitd din comun, fiind astfel mai putin agreat de catre
viticultori, dar foarte apreciat de catre oenologi.

Aceste particularitati ale soiului, pe de o parte sunt insuficient de cunoscute, iar pe de alta
parte nici nu s-au luat adesea masurile adecvate, pornind de la alegerea portaltoiului, la locul si
modul de plantare, iar apoi la particularitatile de intretinere att a vitelor tinere cat si a celor pe rod.

Tocmai din aceste cauze, in studiul efectuat pentru aceastd tema s-a ales ca suport al
experimentarilor soiul Feteasca neagra, incercand sd ne aducem mici contributii la 1dmurirea unor
verigi agrofitotehnice situate la cumpana dintre viticulturd si vinificatie, ca urmare a faptului ca
centrul viticol Valea Calugareasca prezintd o vocatie naturald pentru producerea vinurilor rosii de
inalta calitate, grupa din care face parte si acest soi.

Centrul viticol Valea Calugareasca este situat in judetul Prahova, pe teritoriul intra si
extravilan a comunelor Valea Calugareasca si Bucov, la o latitudine de 44°59° si o longitudine de
26°13’. Plantatiile viticole sunt asezate pe versantii si culmile dealurilor subcarpatice si piemontane,
precum si pe teresele naturale si luncile raurilor Teleajen si Cricovul sarat.

Viile din zona colinara prezintd o expozitie predominant sudica, deoarece peste cele 10 vai
din zona strabat teritoriul pornind de la nord spre sud, expozitia terenurilor fiind astfel favorabila
culturii vitei de vie sub raportul termic si al insolatiei.

In urma actiunii de eroziune a solului produsi dealungul vremii, patura cuaternara a acestuia
a fost pe alocuri indepartata, incat au aparut ,,la zi” sedimente mai vechi, argile si marne care, sub
actiunea proceselor de naturd biologicd au evoluat, dand nastere astfel la noi soluri. Sub raport
litologic predomina textura mijlocie si indeosebi cea fina.

Media temperaturii aerului, calculata pe durata a 10 ani (1990-1999) a fost de 11.23°C, cu
valori cuprinse intre 10.2°C (1996) si 12.5°C (1994). Variatia anuald a acestei temperaturi este
cuprinsa intre -0.1°C (ianuarie) si 22.8°C (iulie). Centrul viticol beneficiaza adesea de toamne
calduroase si uscate, care asigura astfel conditii favorabile procesului de maturare a strugurilor.

Media multianuala a precipitatiilor a fost de 667 mm, variind intre 440.9 mm (1992) s1 912.4
mm (1999). In perioada de vegetatie activa a vitei de vie au cizut in medie 460.6 mm precipitatii,

reprezentand 68.9% din totalul celor anuale.



Caracteristicile generale pedoclimatice ale centrul viticol Valea Calugareasca demostreaza
ca arealul prezintd o vocatie naturald favorabla pentru cultivarea soiurilor de vitd de vie din ale
caror struguri se pot realiza vinuri rosii de inalta calitate.

Pentru efectuarea studiilor din cadrul temei propuse s-au montat doud experiente de tip
randomizat, in doua plantatii de vii, cultivate cu vite din soiul Feteascd neagra. Una dintre acestea
se gaseste in parcela 2005, situatd pe Valea Mantei, infiintatd in 1987, la care vitele de Feteasca
neagrd au fost altoite pe urmatorii portaltoi: Riparia Gloire (RG), Selectia Oppenheim-4, Clona 4
(SO 4-4), Berl.x Rip. Craciunel -2 (C 2), Berl. X Rip. Craciunel 26 (C 26), Berl.x Rip. 125 AA (125
AA), Berl.x Rip. Craciunel-71 (C 71), Berl.x Rip. Kober 5 BB (5 BB), Berl. X Rip. Dragasani 57
(D 57), si Berl.x Rup. 140 Ruggeri (140 Ru).

Cea de-a doua experienta a fost montatd in parcela 5053, situatad in apropierea Liceului
Viticol din localitate. Plantatia a fost infiintata in 1995 cu vite din soiul Feteasca neagra, altoite pe
portaltoiul Kober 5 BB. Terenul este relativ plan, iar solul este format dintr-un depozit halogen
superior, argilos.

In vederea selectirii variantei optime a combinatiei Feteasca neagra/portaltoi, s-a efectuat un
studiul in perioada: 1988-2003, iar informatiile culese au fost prelucrate prin analiza variantei si
prin prezentari grafice. Criteriile de departajare a combinatiilor au vizat atat aspectele tehnice bazate
pe potentialul oenologic al variantelor, cat si pe aspectele economice.

Sub raport economic s-a constatat ca la unele combinatii la care s-au folosit ca portaltoi: RG,
5 BB, C 26 si 140 Ru, strugurii obtinuti au putut fi incadrati in categoria de calitate ,,DOCC-CT”,
astfel ca valoarea recoltei/ha s-a ridicat la suma de 4160 lei. La alte combinatii, insa, atunci cand s-
au folosit portaltoi din soiurile C 2, SO 4-4, 125 AA, D 57 si C 72, categoria de calitate a strugurilor
a fost ,,DOCC-CMD?”, iar valoarea recoltei/ha a fost de numai 3840 lei.

Prin prezentarea graficd in planul ,,calitate/valoare economicd” a combinatiilor, s-au stabilit
3 grupe ale acestora: grupa 1 (cea mai valoroasd) a fost constituitd din combinatia Feteasca
neagrd/140 Ru; grupa 2 a cuprins combinatiile de Feteasca neagrd cu butasi de portaltoi din: 5 BB,
RG si C 71. La acestea se mai poate adauga si combinatia cu portaltoiul SO 4-4, caz in care s-a
realizat o valoare mare, la un continut mediu de zaharuri. Grupa 3, la care s-au folosit portaltoii: C
2, C 26, 125 AA si D 57 nu a dat satisfactii.

Pentru optimizarea de cultura a soiului Feteasca neagra s-a studiat influenta unor masuri
agrofitotehnice diferentiate asupra cantitatii si calitatii recoltelor de struguri. Astfel, a fost
experimentatd incarcatura de ochi/ha mentinutd in urma aplicarii taierilor in verigi pe rod, cu 3
gradudri: 8-10 si 12 ochi/coardd, precum si a Incarcaturii de ochi/ha, cu graduarile 12-15 si 18

ochi/m>. Experineta a fost bifactoriald, de tipul ,,3 x 3”, avand 9 variante, pornind de la ,,al la b1”



pana la ,,a3, b3”. Organizarea experientei s-a realizat in parcele subdivizate, fiecare dintre ele avand
cate 50 butuci.

S-a constatat cd pe mdsura ce a crescut lungimea elementelor de rod mentinute la tdierea in
uscat de la 8 ochi/coarda la 10 ochi/coardad a scazut continutul de zaharuri acumulat in struguri cu
3.59 g/, iar in cazul a 12 ochi/coarda aceastd reducere a fost de 8.35 g/1. Proportional cu cresterea
incarcaturii de ochi de la 12/m? la 15/m® continutul in antociani din struguri a scizut cu 9.4%, iar la
18 ochi/m’ diminuarea a fost de 15.5%. Intre lungimea coardelor de rod pe de o parte si continutul
strugurilor in zaharuri §i in antociani pe de alta parte, se realizeaza o relatie negativa.

Fertilizarea plantatiilor de Feteasca neagra, indeosebi cea cu Polyfed 12.18.27 a influentat
semnificativ intrarea strugurilor in parga si a intarziat ajungerea la maturitatea deplina a lor. Se
considera ca fertilizarea viilor cultivate cu acest soi trebuie sa devind un procedeu sporadic aplicat
doar in cazul unor deficite de nutrienti sau a platatiilor subnutrite ori imbatranite.

Pentru stabilirea momentului optim de recoltare al strugurilor s-au cules cate 100 kg din
acestia la 3 momente diferite de maturare a lor: 5-10 si 15 zile dupa maturarea deplina. S-a trecut la
vinificarea fiecdrei variante experimentale i apoi s-au determinat la vinuri, principalii parametrii,
dintre care: zaharul, aciditatea, extractul total, extractul nereducator, intensitatea coloranta,
polifenolii totali, antociani, taninuri, tenta culorii §i aprecierea organoleptica (in scara 0-20).

Momentul optim de recoltare al strugurilor a fost conditionat in primul rand de parametrii
agrometeorologici ai anilor de culturd in care s-au facut observatiile si determinarile. Astfel, anul
1999 a avut resurse tehnice normale, dar si un exces de precipitatii, depdsindu-se cu 52% media
multianuald; fiind ploioasa chiar si luna august. Anul 2000 a fost célduros si secetos fiind apreciat
sub raport viticol ca foarte favorabil; iar anul 2001 a fost calduros, dar cu precipitatii reduse, putand
fi considerat totusi ca an viticol normal.

In anii considerati ca ,,foarte favorabili” (ex. 2000), maturarea deplind a strugurilor s-a
realizat in prima decadi a lunii septembrie, iar greutatea unui bob a fost redusi (circa 1 gram). in
anii viticoli ,,normali”, dar cu excedent de precipitatii (ex. 1999), maturarea strugurilor s-a realizat
tardiv (decada a IIl-a a lunii septembrie), iar greutatea unui bob a fost mare (aproximativ 2 grame).
In anii cu exces termic si hidric (ex. 2001), maturarea strugurilor s-a realizat in decada a II-a a lunii
septembrie, iar bobul de strugure a avut o greutate intermediara (circa 1.2 grame).

In primele faze de maturare a strugurilor s-a produs o acumulare rapida a antocianilor in
pielite, care in anii favorabili a continuat n acelasi ritm pand la maturitatea deplind. Iar in anii in
care toamna au intervenit zile ploioase si reci, aceasta acumulare fie ca si-a diminuat ritmul fie ca s-

a intrerupt pentru o perioada.



Acumularile polifenolilor totali din pielite au avut un ritm asemanator cu al continutului de
antociani din acelasi tesut. In schimb polifenolii totali din seminte s-au inscris pe o curbd a
acumularilor descendenta, pornind de la faza de inceput a maturarii si pana la cea deplina.

In vederea optimizirii tehnologiei de vinificare a strugurilor, factorii variabili au fost:
tratamentul prefermentativ; tehnica de macerare-fermentare; si durata procesului de macerare-
fermentare. La fiecare variantd experimentald s-au determinat parametrii care definesc potentialul
oenologic specific al vinurilor rosii: intensitatea culorii; structura culorii; compozitia polifenolica; si
capacitatea de captare a radicalilor liberi. S-a studiat influenta sistemului de macerare-fermentare
asupra calitdtii vinurilor, procesele fiind conduse comparativ in: recipiente statice deschise; statice
inchise; si inchise dinamice.

Conducerea procesului de macerare-fermentare in utilaje deschise: cazi de lemn (400-800 1);
inchise statice: vinificator vertical din inox (500 1); si inchise rotative: recipiente metalice orizontale
(300 1) a dus la rezultate diferentiate.

S-a constatat cd in recipientele inchise antocianii sunt mai bine protejati de oxidari, pe cand
in cele deschise antocianii extrasi sunt transformati in mai mare masura 1n alti produsi.

In recipientele inchise, procesele de extractie ale polifenolilor totali dureazi un timp mai
indelungat decat in cazul celor deschise, iar diminuarea culorii acestora in timp are o intensitate mai
redusa.

Macerarea prelungita, dupa sfarsitul fermentatiei alcoolice, aplicatd pentru prima datd in
conditiile din tara noastra la strugurii de Feteascd neagra, a permis obtinerea unor vinuri de o
calitate deosebitd, cu conditia ca starea fitosanitard a strugurilor sa fie buna.

Prin folosirea unor preparate enzimatice in procesul de macerare fermentare in sistem de tip
,»Roto”, s-a obtinut o imbunatatire compozitionald i organolepticad a vinurilor, insd preparatele
folosite au avut efecte diferentiate. Astel, enzina-1 (Vinozym) a contribuit la realizarea unor
concentratii mai ridicate de antociani, intensificand culoare vinurilor; enzima-2 (Rapidase color) a
imbunatatit continutul in poilifenolii totali; iar enzima-3 (Trenolin rouge) a sporit extragerea de
taninuri.

Utilizarea unor levuri selectionate a determinat o Imbunatitire a caracteristicilor
organoleptice ale vinurilor §i o intensificate a culorii acestora, prin sporirea continutului de
antociani.

Atunci cand s-a folosit ,,duplexul enzima-drojdie” in procesul de macerare fermentare
inchisa in sistem Roto, s-au Imbunatatit semnificativ caracteristicile fizico-chimice si organoleptice
ale vinurilor tinere, cat si in urmadtorii ani cand au fost influentate favorabil principalele

componenete ale vinurilor.



