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	DESCRIEREA POSTULUI SCOS LA CONCURS

	Postul
	Şef lucrări

	Poziția în statul de funcții
	V/21

	Facultatea
	Facultatea de Horticultură

	Departamentul
	Tehnologii horticole

	Disciplinele din planul de învățământ
	Managementul sistemelor ecologice viticole 

Tehnologii horticole (Viticultură) 

Tehnologie și control în industria vinului

Oenologie

	Domeniul științific
	Horticultură

	Descriere post
	Postul de șef lucrări, pe perioadă nedeterminată, vacant, poziţia V/21, prevăzut în Statul de funcţiuni şi de personal didactic aprobat în anul universitar 2017–2018, conţine o normă de 12,5 ore convenţionale, asigurate cu ore de curs şi de lucrări practice, cu următoarea distribuţie semestrială pe discipline:

- Managementul sistemelor ecologice viticole, disciplină efectuată cu studenţii anului III, de la specializarea Ingineria mediului, Facultatea de Horticultură, după cum urmează:

- semestrul II (14 săptămâni): 3 ore de curs și 3 ore lucrări practice (1 formaţie de lucru x 3 ore);

Media: 4,5 ore convenţionale.

- Tehnologii horticole (Viticultură), disciplină efectuată cu studenţii anului III, de la specializarea Agricultură, Facultatea de Agricultură, după cum urmează:

- semestrul I (14 săptămâni): 2 ore de curs și 4 ore lucrări practice (2 formaţii de lucru x 2 ore);

Media: 4 ore convenţionale.

-Tehnologie și control în industria vinului, disciplină efectuată cu studenţii anului III, de la specializarea Tehnologia prelucrării produselor agricole (TPPA), Facultatea de Agricultură, după cum urmează:

- semestrul II (14 săptămâni): 2 ore de curs 

Media: 2 ore convenţionale.

-Oenologie, disciplină efectuată cu studenţii anului IV, de la specializarea Horticultură, Facultatea de Horticultură, după cum urmează:

- semestrul I (14 săptămâni): 4 ore lucrări practice (2 formaţii de lucru x 2 ore);
Media: 2 ore convenţionale.

	Activitățile specifice postului
	- Efectuarea orelor de curs şi lucrări practice la disciplinele:

- Managementul sistemelor ecologice viticole, disciplină efectuată cu studenţii anului III, de la specializarea Ingineria mediului, Facultatea de Horticultură, 

- Tehnologii horticole (Viticultură), disciplină efectuată cu studenţii anului III, de la specializarea Agricultură, Facultatea de Agricultură, 

-Tehnologie și control în industria vinului, disciplină efectuată cu studenţii anului III, de la specializarea Tehnologia prelucrării produselor agricole (TPPA), Facultatea de Agricultură, 

- Oenologie, disciplină efectuată cu studenţii anului IV, de la specializarea Horticultură, Facultatea de Horticultură
- Pregătirea activităţii didactice;
- Verificări lucrări control;

- Consultaţii pentru studenţi asigurate la disciplina din normă;

- Susţinerea examenelor pentru disciplina din normă;

- Îndrumare proiecte diplomă;

- Elaborare materiale didactice;

- Activitate de cercetare ştiinţifică;

- Îndrumare cercuri ştiinţifice studenţeşti;

- Îndrumare practică în cursul anului universitar;

- Participare la manifestări ştiinţifice;

- Activităţi de promovare şi legătură cu mediul economic;

- Participarea la activităţi civice, culturale, administrative şi de evaluare iniţiate de universitate;

- Alte activităţi pentru pregătirea practică şi teoretică a studenţilor.

	Tematica probelor de concurs
	Tematica

1. Morfologia viței de vie. Elemente morfologice ale viței de vie și importanța lor (rădăcina, tulpina, elemente lemnoase rezultate în urma tăierilor, muguri și ochi, lăstarul, inflorescența, floarea, struguri și boabe) în cadrul viticulturii în sistem ecologic.
2. Elemente de zonare vitivinicolă. Elemente de statistică mondială și în România. Zonă viticolă, regiune viticolă, podgorie, centru viticol. Caracteristici climatice specifice regiunilor viticole din România. Soiuri de struguri admise și direcții de producție.
3. Factorii de biotop din cadrul ecosistemului viticol ecologic. Factori climatici (radiația solară, lumina, temperatura, umiditatea solului și a aerului, aerul, factori climatici accidentali). Factori edafici (tipul genetic al solului, volumul edafic util, textura solului, structura solului, porozitatea solului, umiditatea, însușirile chimice ale solului –conținutul în humus, în macro- și microelemente, în săruri solubile, reacția solului). Factori orografici (relieful, expoziția terenului, panta, altitudinea). Factori secundari de biotop. 

4. Producerea materialului săditor viticol. Biologia înmulțirii viței de vie, înmulțirea generativă și vegetativă. Înmulțirea prin butași. Înmulțirea prin marcotaj. Înmulțirea prin altoire. Obținerea butașilor altoiți și forțați (pregătirea coardelor altoi și portaltoi pentru altoire, altoirea propriu-zisă, recepția butașilor altoiți, parafinarea, stratificarea și forțarea vițelor altoite).
5. Tehnologia prelucrării mustului. Tehnologia prelucrării mustului. Asamblarea şi cupajarea musturilor. Deburbarea mustului. Tratamente aplicate mustului înainte de fermentare. Corecţii de compoziţie aplicate mustului şi vinului. Corecţia conţinutului de zaharuri din must prin adaos de must concentrat, prin adaos de zahăr alimentar, prin concentrare parţială. Mărirea și micșorarea acidităţii mustului şi vinului. 
6. Fermentația şi macerația în tehnologia producerii vinurilor. Fermentaţia alcoolică a mustului. Umplerea vaselor de fermentare cu must şi echiparea lor. Fazele de desfăşurare ale fermentaţiei alcoolice. Fermentaţia spontană. Fermentaţia provocată. Variante tehnologice de fermentare a mustului. Supravegherea şi conducerea fermentaţiei. Fermentaţia mustului în flux continuu. Fermentaţia şi maceraţia în tehnologia producerii vinurilor. Maceraţia în tehnologia obţinerii vinurilor albe. Maceraţia - fermentaţia în tehnologia producerii vinurilor roşii. Macerarea fermentarea în vase statice. Macerarea fermentarea în vase dinamice (cisterne rotative) şi în flux continuu. Maceraţia carbonică. Vinificaţia în roşu prin termomacerare. 
7. Evoluţia şi fazele de dezvoltare a vinurilor. Evoluţia şi fazele de dezvoltare ale vinului. Faza de fermentare şi faza de formare a vinului. Faza de maturare a vinului. Principalele procese care au loc în timpul maturării vinului. Procedee  rapide de maturare a vinului. Maturarea vinurilor în butoaie mici de stejar. Faza de învechire a vinului. Faza de degradare a vinului.
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	Salarizare
	Postul de șef lucrări va fi salarizat cf. Legea 153/2017 cu suma de 4307 Ron.


