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	DESCRIEREA POSTULUI SCOS LA CONCURS:

	Postul
	Asistent universitar

	Poziția în statul de funcții
	VI/27

	Facultatea
	Zootehnie

	Departamentul
	Științe fundamentale în zootehnie

	Disciplinele din planul de învățământ
	· Controlul și expertiza calității cărnii și a produselor din carne
· Tehnologia cărnii și a preparatelor din carne
· Tehnologia produselor de origine animală
· Tehnologia laptelui și a produselor derivate
· Inginerie tehnologică în alimentație publică și agroturism
· Practică

	Domeniul științific
	Zootehnie

	Descriere post
	Postul de Asistent, pe perioadă nedeterminată, vacant, nr. VI/27, prevăzut în Statul de funcţiuni și de personal didactic aprobat în anul universitar 2016–2017, conține o normă de 15,7 ore convenționale, asigurate cu ore de lucrări practice, cu următoarea distribuție semestrială pe discipline:
· CONTROLUL ȘI EXPERTIZA CALITĂȚII CĂRNII ȘI A PRODUSELOR DIN CARNE, efectuată în semestrul I, cu studenții din anul III de la specializarea Controlul și expertiza produselor alimentare de la Facultatea de Zootehnie –cu trei ore pe săptămână cu două grupe, rezultând o medie de 3 ore convenționale/an;
· TEHNOLOGIA CĂRNII ȘI A PREPARATELOR DIN CARNE, efectuată în semestrul I și semestrul II, cu studenții din anul IV de la specializareaTehnologia prelucrării produselor agricole de la Facultatea de Agricultură – pe semestrul Icu două ore pe săptămână cu trei grupe, iar pe semestrul II (10 săptămâni) două ore pe săptămână cu trei grupe rezultând o medie de 5,1 ore convenționale/an;
· TEHNOLOGIA PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALĂ, efectuată în semestrul I și semestrul II, cu studenții din anul IV de la specializarea Zootehnie de la Facultatea de Zootehnie – pe semestrul I cu două ore pe săptămână cu două grupe, iar pe semestrul II (10 săptămâni) două ore pe săptămână cu două grupe rezultând o medie de 3,4 ore convenționale/an;
· TEHNOLOGIA LAPTELUI ȘI A PRODUSELOR DERIVATE, efectuată în semestrul I și semestrul II, cu studenții din anul IV de la specializarea Tehnologia prelucrării produselor agricole de la Facultatea de Agricultură – pe semestrul I cu două ore pe săptămână cu o grupă, iar pe semestrul II (10 săptămâni) două ore pe săptămână cu o grupă rezultând o medie de 1,7 ore convenționale/an;
· INGINERIE TEHNOLOGICĂ ÎN ALIMENTAȚIE PUBLICĂ ȘI AGROTURISM, efectuată în semestrul I, cu studenții din anul II de la specializarea Inginerie și management în alimentație publică și agroturism de la Facultatea de Zootehnie – pe semestrul I cu două ore pe săptămână cu două grupe, rezultând o medie de 2 ore convenționale/an;
· PRACTICĂ, efectuată în semestrul II, timp de o săptămână cu studenții de la specializarea Inginerie și management în alimentație publică și agroturism de la Facultatea de Zootehnie, rezultând o medie de 0,5 ore convenționale/an.

	Activitățile specifice postului
	· Efectuarea orelor de lucrări practice pentru disciplinele: 
· CONTROLUL ȘI EXPERTIZA CALITĂȚII CĂRNII ȘI A PRODUSELOR DIN CARNE, efectuată în semestrul I, cu studenții din anul III de la specializarea Controlul și expertiza produselor alimentare de la Facultatea de Zootehnie;
· TEHNOLOGIA CĂRNII ȘI A PREPARATELOR DIN CARNE, efectuată în semestrul I și semestrul II, cu studenții din anul IV de la specializarea Tehnologia prelucrării produselor agricole de la Facultatea de Agricultură;
· TEHNOLOGIA PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALĂ, efectuată în semestrul I și semestrul II, cu studenții din anul IV de la specializarea Zootehnie de la Facultatea de Zootehnie;
· TEHNOLOGIA LAPTELUI ȘI A PRODUSELOR DERIVATE, efectuată în semestrul I și semestrul II, cu studenții din anul IV de la specializarea Tehnologia prelucrării produselor agricole de la Facultatea de Agricultură;
· INGINERIE TEHNOLOGICĂ ÎN ALIMENTAȚIE PUBLICĂ ȘI AGROTURISM, efectuată în semestrul I, cu studenții din anul II de la specializarea Inginerie și management în alimentație publică și agroturism de la Facultatea de Zootehnie;
· PRACTICĂ, efectuată în semestrul II, timp de o săptămână cu studenții de la specializarea Inginerie și management în alimentație publică și agroturism de la Facultatea de Zootehnie.
· Pregătirea activității didactice;
· Verificări lucrări control;
· Consultații pentru studenți asigurate la disciplinele din normă;
· Participare la examene;
· Elaborare materiale didactice;
· Activitate de cercetare științifică;
· Îndrumare cercuri științificestudențești;
· Îndrumare practică în cursul anului universitar;
· Participare la manifestări științifice;
· Activități de promovare și legătura cu mediul economic;
· Participarea la activități civice, culturale în sprijinul învățământului;
· Alte activități pentru pregătirea practică și teoretică a studenților.

	Tematica probelor de concurs
	Tematica
· Apreciereacalitățiicomerciale aanimalelordestinatevalorificării pentrucarne
· Operații tehnologice antesacrificare
· Tehnologia abatorizării animalelor șiobținerii carcaselor
· Caracteristici tehnologice, fizico-chimice, senzoriale și microbiologice alecărnii
· Biochimia cărnii
· Tehnologia conservării cărnii
· Tehnologia de obţinere a preparatelor din carne
· Caracteristici tehnologice, fizico-chimice, senzoriale şi microbiologice alelaptelui
· Tehnologia de obţinere a laptelui de consum şi a produselor derivate
· Determinări fizico-chimice şi senzoriale pe cărnii şi preparate din carne
· Determinări fizico-chimice şi senzoriale ale lapteui şi produselor derivate
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	Salarizare
	Postul de Asistent universitar va fi salarizat  cf. OUG 57/2015 și OUG 20/2016 pentru modificarea și completarea OUG 57/2015, cu  suma de 1974 lei.




