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	DESCRIEREA POSTULUI :

	Postul
	Șef lucrări

	Poziția în statul de funcții
	XI/15

	Facultatea
	Medicină Veterinară

	Departamentul
	Sănătate Publică XI

	Disciplinele din planul de învățământ
	· Food hygiene and technology
· Igienă şi tehnologie alimentară

	Comisia CNATDCU
	Medicină Veterinară

	Descriere post
	[bookmark: _Hlk39661847][bookmark: _Hlk39661857][bookmark: _GoBack]Postul de șef lucrări, pe perioadă nedeterminată, vacant, poziția X/15 prevăzut în Statul de funcţiuni şi de personal didactic aprobat în anul universitar 2021‑2022, conține o normă de 14 ore convenționale, asigurate cu ore de curs şi de lucrări practice, cu următoarea distribuţie semestrială pe discipline:
[bookmark: _Hlk39662845][bookmark: _Hlk39662891]- Semestrul I, 13 ore/săptămână: Food hygiene and technology - 4 ore de lucrări practice (5 ore convenţionale); Igienă şi tehnologie alimentară - 8 ore lucrări practice; 
- Semestrul II, 15 ore/săptămână: Food hygiene and technology - 2 ore de curs (5 ore convenţionale); Igienă şi tehnologie alimentară - 10 ore de lucrări practice;

	Activitățile specifice postului
	· [bookmark: _Hlk39664650]Activităţi de predare curs și lucrări practice conform postului;
· Pregătirea activității didactice și elaborare materiale didactice;
· Îndrumarea elaborării lucrărilor de licenţă;
· Activităţi didactice, practice şi de cercetare ştiinţifică înscrise în planul de învăţământ;
· Activităţi de evaluare a studenților și verificări lucrări control;
· Consultaţii, îndrumarea cercurilor ştiinţifice studenţeşti;
· Activităţi de pregătire ştiinţifică şi alte activităţi în interesul învăţământului; 
· Participare la activităţile organizate de departament, facultate şi/sau universitate;
· Activităţi de cercetare;
· Participarea la conferinţe, sesiuni ştiinţifice pentru diseminarea rezultatelor cercetării;
· Elaborarea şi publicarea articolelor, a monografiilor şi a cărţilor de specialitate.

	[bookmark: _Hlk39664433][bookmark: _Hlk39662273]Tematica probelor de concurs
	[bookmark: _Hlk39664366][bookmark: OLE_LINK2]1. Food hygiene and technology
· Milk components: lactose, salts, lipids, proteins, enzymes;
· Dairy properties: solution properties, acidity, redox potential, flavor, density, optical properties, viscosity;
· Milk microbiology: general aspects, spoilage and pathogenic microorganisms, sources of contamination;
· [bookmark: _Hlk39664568]General technology of milk processing: heat treatment, centrifugation, concentration process;
· Fermented milks: general aspects, types of fermented milks, cultured buttermilk, yogurt;
· Milk for liquid consumption: pasteurized milk, sterilized milk;
· Hygiene in dairy plants: personal hygiene and health, cleaning and sanitation programs;
· Hazard Analysis Critical Control Point System in milk processing plant.
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	Salarizare
	[bookmark: _Hlk39662398]Postul de Șef de lucrări XI/15 va fi salarizat cf. Legii 153/2018, cu suma de  4991 lei.



