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	DESCRIEREA POSTULUI SCOS LA CONCURS:

	Postul
	Asistent universitar pe perioadă nederminată

	Poziția în statul de funcții
	XI/28

	Facultatea
	Facultatea de Medicină Veterinară

	Departamentul
	Sănătate publică

	Disciplinele din planul de învățământ
	Siguranța alimentelor; 
Controlul produselor și alimentelor de origine animală;

Control of products and food of animal origin

	Domeniul științific
	Medicină veterinară

	Descriere post
	Postul de asistent universitar conţine o normă de 14,00 ore convenţionale, asigurate cu ore de lucrări practice, cu următoarea distribuție semestrială pe discipline:

Semestrul I, 19 ore/săptămână: Controlul produselor și alimentelor de origine animală - 4 ore lucrări practice (2 ore convenționale); Siguranța alimentară - 10 ore lucrări practice (5 ore convenționale); Control of products and food of animal origin - 4 ore lucrări practice (2,5 ore convenționale);
Semestrul II, 9 ore/săptămână: - Controlul produselor și alimentelor de origine animală - 4 ore lucrări practice (2 ore convenționale); Control of products and food of animal origin - 4 ore lucrări practice (2,5 ore convenționale).

	Activitățile specifice postului
	În conformitate cu fişa postului de asistent universitar, atribuţiile aferente acestui grad didactic la disciplinele din planul de învățământ sunt următoarele:

- efectuarea de lucrări practice cu studenţii anilor V și VI Medicină Veterinară în laboratorul disciplinei şi în alte locaţii (abatoare, unităţi de procesare a alimentelor etc.) în funcţie de cerinţe;

- pregătirea activităţii didactice la standardele metodologice şi psihopedagogice specifice învăţământului superior, utilizând raţional şi eficient echipamentele şi mijloacele materiale din dotarea disciplinei;

- documentare pentru activitatea didactică şi de cercetare ştiinţifică în domeniile specifice disciplinelor;

- activitate de cercetare ştiinţifică în domeniul postului;

- participarea la sesiuni ştiinţifice, simpozioane, congrese şi alte manifestări ale comunităţii academice;

- activitate de elaborare de materiale didactice pentru buna instruire a studenţilor în vederea dobândirii competenţelor stipulate în fişele disciplinelor;

- asistenţă la examene;

- activitate de consiliere şi tutoriat a studenţilor;

- activitate de consultaţie în problemele specifice disciplinei;

- activitate de îndrumare a practicii de specialitate a studenţilor;
- alte activităţi în sprijinul instruirii studenţilor la un nivel calitativ superior;
- alte activități desfășurate în sprijinul învățământului, dezvoltării instituționale și dezvoltării carierei personale.

	Tematica probelor de concurs
	a) Tematica proba scrisă
Organizarea actuală a activității de control oficial a produselor și alimentelor de origine animală în Uniunea Europeană și în România: scurt istoric al organizării şi evoluţiei controlului sanitar veterinar şi al inspecţiilor în Europa şi în ţara noastră; organisme interne şi internaţionale cu atribuţii de inspecţie şi control; rolul medicilor veterinari oficiali în exercitarea atribuţiilor de inspecţie şi control.
Inspecţia şi controlul cărnii proaspete, al produselor şi subproduselor de abator: inspecţia şi controlul cărnii şi al organelor la animalele de măcelărie; inspecţia şi controlul subproduselor de abator; gestionarea MRS şi a SNCU în conformitate cu normele Uniunii Europene.
Inspecţia şi controlul cărnii de pasăre: inspecţia păsărilor vii; inspecţia carcaselor şi a organelor; principalele boli și stări patologice cu influențe negative asupra cărnii de pasăre; măsuri şi sancţiuni.
Inspecţia şi controlul ouălor de consum: structura şi compoziţia chimică a ouălor; recoltarea, sortarea, marcarea şi examinarea ouălor; defectele şi alterările ouălor. Măsuri și sancțiuni rezultate în urma inspecției și a controlului sanitar veterinar.
Inspecţia şi controlul cărnii de peşte şi a produselor din pescuit: principalele specii de peşti destinate comerţului naţional şi internaţional şi caracteristicile generale ale cărnii de peşte; clasificarea şi comercializarea peştilor; inspecţia şi controlul sanitar veterinar al peştelui în principalele boli infecţioase şi parazitare; riscurile pentru sănătatea publică în relaţie cu consumul de peşte şi produse din pescuit.

Inspecţia şi controlul sanitar veterinar al icrelor. Măsuri și sancțiuni rezultate în urma inspecției și a controlului sanitar veterinar.
Inspecţia şi controlul broaştelor, crustaceelor, moluştelor şi altor fructe de mare: descriere generală, riscurile pentru sănătatea publică în relaţie cu consumul acestor produse alimentare de origine animală. Măsuri și sancțiuni rezultate în urma inspecției și a controlului sanitar veterinar.
Inspecţia şi controlul cărnii de vânat sălbatic şi de crescătorie: clasificarea şi caracteristicile cărnii de vânat; recoltarea, condiţionarea şi sortarea; inspecţia şi controlul în principalele boli infecţioase şi parazitare. Măsuri și sancțiuni rezultate în urma inspecției și a controlului sanitar veterinar.

Inspecția și controlul laptelui și a produselor lactate: organizarea și exercitarea inspecției și a controlului oficial pe filiera laptelui. Principalele boli transmisibile omului prin lapte și influența lor asupra sănătății publice. Reziduurile cu semnificație sanitară din lapte. Măsuri și sancțiuni.
Alterările alimentelor de origine animală: generalități, factorii care intervin în alterare. Alterările principalelor grupe de alimente și modalitățile de evidențiere. Măsuri și sancțiuni.

Reziduurile nocive din produsele de origine animală: pesticide, antibiotice, micotoxine, metale grele și radionuclizi. Efectele lor asupra consumatorilor și a sănătății publice. Limite de toleranță, măsuri și sancțiuni.
Alergiile, intoxicațiile și toxiinfecțiile alimentare colective (T.I.A.C.): definiții și noțiuni generale. Principalele toxiinfecții alimentare colective (T.I.A.C.): descriere, modalități de prevenire.

Inspecția și controlul mierii de albine: definiții, termeni de referință, compoziția chimică, principalii indicatori de calitate și prospețime. Microflora mierii, falsificările și defectele. Măsuri și sancțiuni.

Siguranța alimentelor:
Legislația Uniunii Europene în domeniul siguranței alimentelor: descriere generală, principalele tipuri de acte normative.

Sistemul sanitar veterinar și pentru siguranța alimetelor din România: generalități, organizare, atribuții și funcționare.

Legislația pentru siguranța alimentelor națională: descriere, domenii de aplicare, principalele caracteristici, principalele tipuri de acte normative.

BIBLIOGRAFIA
Bondoc I., 2007. Tehnologia și controlul calității laptelui și produselor lactate. Vol. I. Ed. “Ion Ionescu de la Brad”, Iaşi.

Bondoc I., 2014. Controlul produselor și alimentelor de origine animală. Manual universitar. Ediția I. Vol. I. Ed. “Ion Ionescu de la Brad”, Iaşi.

Bondoc I., 2015. Bazele legislației sanitar veterinare și pentru siguranța alimentelor. Tratat universitar. Ediția I. Vol. 1 și 2. Vol. I. Ed. “Ion Ionescu de la Brad”, Iaşi.

Popescu N., Meica S., 1995. Bazele controlului sanitar veterinar al produselor de origine animală. Ed. Diacon Coresi, București.

Savu C., Georgescu Narcisa, 2004. Siguranța alimentelor: riscuri și beneficii. Ed. Semne, București.

Savu C., Petcu Carmen, 2008. Igiena şi controlul produselor de origine animală. Ed. Semne, Bucureşti.

Şindilar E., 2000. Controlul igienic al produselor şi subproduselor de origine animală. Volumul I, II. Ed. I.N.S.C.R., Iaşi.

b) Tematica proba practică (Controlul produselor și alimentelor de origine animală)
Inspecţia şi controlul cărnii proaspete. Aprecierea stării de prospeţime: examenul organoleptic, examene fizico-chimice pe carnea ca atare; pregătirea extractului apos; examenul caracterelor organoleptice ale extractului; examene fizico-chimice ale extractului apos; determinarea NH3 slab adiţionat (azot uşor hidrolizabil) și examenul microbiologic al cărnii.

Examenul trichineloscopic al cărnii.

Inspecţia şi controlul preparatelor din carne. Examenul organoleptic, determinarea indicatorilor fizico-chimici şi examenul microbiologic.

Inspecţia şi controlul ouălor de consum. Examene pentru aprecierea stării de prospeţime şi a calităţii ouălor.

Inspecţia peştelui şi a produselor din pescuit. Aprecierea stării de prospeţime şi a salubrităţii prin examene organoleptice, fizico-chimice, microbiologice şi parazitologice.

Inspecţia şi controlul conservelor. Examenul cutiei pline; examene ale conţinutului - microbiologic, fizico-chimic şi organoleptic. Examenul cutiei goale.

Metode de analiză utilizate pentru aprecierea calităţii şi siguranței laptelui şi produselor lactate: generalități.
Inspecția și controlul laptelui de consum. Examene fizico-chimice utilizate pentru aprecierea integrităţii şi a calităţii laptelui de consum; aprecierea stării de prospeţime prin determinarea acidităţii; aprecierea stării igienice prin examene fizico-chimice.
Inspecția și controlul brânzeturilor. Examene pentru aprecierea calităţii, integrităţii şi a stării de prospeţime.

Inspecția și controlul produselor lactate acide. Examene pentru aprecierea calităţii, integrităţii şi a stării de prospeţime.

Inspecția și controlul smântânii de consum. Examene pentru aprecierea calităţii, integrităţii şi a stării de prospeţime.

Inspecția și controlul untului de consum. Examene pentru aprecierea calităţii, integrităţii şi a stării de prospeţime.

Inspecția și controlul laptelui praf. Examene pentru aprecierea calităţii, integrităţii şi a stării de prospeţime.

Inspecția și controlul margarinei. Examene pentru aprecierea calităţii, integrităţii şi a stării de prospeţime.

Inspecția și controlul înghețatei de fructe și a înghețatei de lapte. Examene pentru aprecierea calităţii, integrităţii şi a stării de prospeţime.

Controlul laptelui condensat și a laptelui concentrat cu zahăr. Examene pentru aprecierea integrităţii, calităţii, stării de prospeţime şi salubrităţii.

Inspecția și controlul mierii de albine. Examene pentru aprecierea integrităţii, calităţii, stării de prospeţime şi salubrităţii.

c) Tematica proba practică (Control of products and food of animal origin)
Methods of analysis used to assess the quality and safety of milk and milk products: generalities.

Inspection and control of milk. Physico-chemical exams used to assess the integrity and quality of drinking milk; appreciation of the state of freshness by determining the acidity; appreciation of the hygienic condition through the physical-chemical exams.
Inspection and control of cheeses. Exams to assess quality, integrity, and freshness.

Inspection and control of acidic dairy products. Exams to assess quality, integrity, and freshness.

Inspection and control of consumer cream. Exams to assess quality, integrity, and freshness.

Inspection and control of butter. Exams to assess quality, integrity, and freshness.

Inspection and control of milk powder. Exams to assess quality, integrity, and freshness.

Margarine inspection and control. Exams to assess quality, integrity, and freshness.

Inspection and control of fruit ice cream and milk ice cream. Exams to assess quality, integrity, and freshness.

Control of condensed milk and concentrated milk with sugar. Exams to assess integrity, quality, freshness, and safety.

Inspection and control of bee honey. Exams to assess integrity, quality, freshness, and authenticity.
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	Salarizare
	Postul de asistent universitar va fi salarizat cf. Legii 153/2018, cu suma de 3850 lei.


