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CAIET DE SARCINI
privind achizitia de Servicii de inchiriere sali si sonorizare, coffee break si servire masi in
cadrul POCU/993/6/13 - Program pentru cresterea performantei si inovirii in cercetarea doctorali
. si postdoctorali de excelentid - PROINVENT - cod proiect 153299

DESCRIEREA SERVICIILOR

1. SERVICII INCHIRIERE SALA DE CONFERINTA

2; DENUMIRE SERVICIU COD CPV

Servicii inchiriere sala si sonorizare 70310000-7

Data: 17 februarie 2023
Numar sali de conferinta: 1

Capacitate sala:
. - 1 sala cu suprafata minima de 70 mp si capacitate de minim 50 de locuri, dotata cu doua cai de acces,
pentru a se pastra fluxul de intrare-iesire a participantilor.

Localizarea salii de conferinta: sala de conferinta va fi asigurata de operatorul economic in cadrul unui
complex hotelier, clasificat la cel putin 3 stele, aflat la o distanta de maxim 6 km de sediul Universitatii
pentru Stiintele Vietii" Ion lIonescu de la Brad" Din lasi , str. Aleea Mihail Sadoveanu, nr 3, lasi.

Facilitati organizatorice sili de conferinta:
- lumina naturala;
- spatiu secretariat dotat cu masa si scaune, la intrarea in sala de conferinte, pentru primirea si
inregistrarea participantilor informarea si indrumarea acestora, precum si inméanarea materialelor
reuniunii;
- sala sa fie izolata fonic, astfel incét participantii sa nu fie deranjati de alte activititi care au loc in
aceeasi cladire sau in imediata apropiere;
- spatiu exclusiv pentru organizarea si servirea pauzelor de cafea;
- personal pentru amenajarea salii si a tuturor elementelor de logistica;




- event manager — disponibil in permanenta sa raspunda solicitarilor beneficiarului si sa asigure
desfagurarea optima a evenimentului, .

Facilitati tehnice salad de conferinta:
- aer conditionat cu control individual al temperaturii si umiditatii;
- ecran de proiectie;
- flip-chart + consumabile:
- videoproiector;
- laptop;
- sonorizare cu microfoane mobile si fixe + asistenta tehnica;
- internet WI-FI cu linie de back-up si LAN network:
- prezidiu si pupitru speaker.

Amenajarea salii si a tuturor elementelor mentionate mai sus vor fi realizate cu o zi inainte si vor fi verificate

de beneficiar. .
2. SERVICII DE SERVIRE MASA
f:t DENUMIRE SERVICIU COD CPV
1. | Servicii de catering (coffee break) - 50 persoane 55520000-1
5. Servicii de catering (servire masa) - 50 persoane 55300000-3

2.1. Servicii de catering (coffee break)
Data: 17 februarie 2023

Numar participanti: 50 persoane

Locatie: spatiul exclusiv destinat activitatilor de catering din cadrul salii de conferinta cu suprafata
minima de 150 mp si capacitate de minim 50 locuri, din cadrul unui complex hotelier, clasiﬁcag
cel putin 3 stele, aflat la o distanta de maxim 6 km de sediul Universitatii pentru Stiintele Vietii"[5%

lIonescu de la Brad" Din lasi , str. Aleea Mihail Sadoveanu, nr 3, lagi.

Tip servire: bufet tip cocktail

Logistica asigurata:
- amenajare buffet cu mese si fete de masa
- mese de cocktail
- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox
- farfurii desert si fructe din portelan
- pahare din sticla
- cesti cafea si cani ceai din portelan
- dispensere din inox pentru bauturi calde (cafea si ceai)
- spatule, servetele si alte consumabile
- personal calificat
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Structura meniu coffee break/persoana:
- cafea espresso, 150 ml
- ceai, 200 ml (3 sortimente)
- zahar alb/brun, indulcitor, lapte condensat, lamaie feliata, miere de albine - nelimitat
- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml
- bauturi racoritoare carbogazoase si necarbogazoase, 300 ml
- nectaruri din fructe, 250 ml
- produse de patiserie-cofetarie, 200 g (minim 5 sortimente)

2.2. Servicii de catering (servire masa)
Data: 17 februarie 2023

Numar participanti: 50 persoane

Locatie: restaurant clasificat la cel putin 3 stele, situat in aceeasi cladire cu salile de conferinta, din
cadrul unui complex hotelier clasificat la minim 3 stele, aflat la o distanta de maxim 6 km de sediul
Universitatii pentru Stiintele Vietii"Ion lonescu de la Brad" Din lasi . str. Aleea Mihail Sadoveanu,
nr 3, lasi.

Capacitate restaurant: minim 50 de locuri la mese.

Tip servire: bufet suedez
Logistica asigurata:

- amenajare buffet cu mese si fete de masa

- mese si scaune

- platouri inox / sticla/ portelan si clesti inox

- chafing dish-uri pentru expunerea si mentinerea preparatelor calde
- farfurii gustare, fel de baza, desert si fructe din portelan
- tacamuri din inox

- pahare din sticla

- cesti cafea din portelan

- dispensere din inox pentru bauturi calde (cafea)

- spatule, servetele si alte consumabile

- personal calificat

Structura meniu pranz/persoana (cantitati finite, dupa procesarea termica a materiilor prime):

- asortiment de aperitive, gustari calde si reci, pe baza de branzeturi, carne si peste, 250 g
- asortiment de preparate vegetariene, 150 g

- bar de salate aperitiv, 200 g

- preparate de baza calde din carne de pasare. porc, vita si peste, 250 g

- garnituri, 250 g

- deserturi, 200 g

- fructe, 250 g

- paine, 100 g

- apa minerala carbogazoasa si plata, 500 ml + 500 ml
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- bauturi racoritoare, nectaruri din fructe si fresh-uri din fructe, 500 ml
- cafea, 100 ml
» Ofertantul va asigura toate serviciile, respectiv salile de conferinta si servire masa la sediul propriu,
in cadrul aceluiasi complex hotelier, cu respectarea normelor sanitare gi prevederilor legale in
vigoare la momentul desfasguririi evenimentului.
» Ofertantul trebuie si detind autorizatie sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor
pentru codurile CAEN 5621 sau 5610 (sau documente echivalente) valabild la data limita de
depunere a ofertei (se va prezenta copia conform cu originalul).
Ofertantul va face dovada respectirii masurilor de igieni si siguranta a alimentelor, respectiv
a aplicirii procedurilor permanente bazate pe principiile HACCP, cf. HG 924/ 2005 (se va
prezenta copia conform cu originalul a certificatului, valabil la data limitd de depunere a
ofertei, care atestd implementarea Sistemului de Management al Sigurantei Alimentului).
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TERMEN DE PRESTARE - In data de 17 februarie, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini.
Orele de servire a meselor vor fi stabilite cu minim 48 de ore inaintea evenimentului. .
MODALITATEA DE DERULARE A CONTRACTULUI

a) Prestarea serviciilor se va face in stransd colaborare cu compartimentul de specialitate al achizitorului.
Achizitorul va furniza operatorului economic, care va fi declarat castigator, toate detaliile cu minim 48 de
ore inainte de data evenimentului.

b) Plata pentru serviciile prestate se va face in termen:

*)30 de zile calendaristice de la data la care factura electronicd este disponibila spre descarcare de catre Autoritatea
Contractanta din sistemul RO e-factura, daca receptia bunurilor este anterioard acestei date;

c)

**)3() de zile calendaristice de la data receptiei bunurilor daca factura clectronica este disponibila spre descarcare

de cdtre Autoritatea Contractanta din sistemul RO e-factura, la data receptiei ori anterior acestei date.

RECEPTIA SERVICIILOR SI MODALITATEA DE PLATA

Prestarea serviciilor se considerd finalizatd, dupd semnarea procesului verbal de ambele parti, fara
obiectiuni si prezentarea documentelor justificative de cétre contractant, achizitorului, pentru fiecare e

in parte.

Achizitorul va face plata serviciilor realizate de catre contractant dupd recepfionarea facturii si a
documentele justificative pentru serviciile efectiv prestate si confirmate. Mentiondm cd documentele
justificative aferente unei facturi se vor depune la sediul Achizitorului in format hartie.

Plata se va efectua in conturile deschise la Directiile de Trezorerie ale statului. Universitatea pentru Stiintele
Vietii"lon Ionescu de la Brad" Din lagi, va efectua plata cétre contractant prin ordin de plata in termen de
*)30 de zile calendaristice de la data la care factura electronica este disponibild spre descarcare de cétre
Autoritatea Contractantd din sistemul RO e-factura, daca receptia bunurilor este anterioara acestei date;

*¥)3() de zile calendaristice de la data receptiei bunurilor dacéd factura electronica este disponibild spre
descircare de catre Autoritatea Contractanta din sistemul RO e-factura, la data receptiei ori anterior acestei
date.si semnare a procesului verbal de receptie al serviciilor, pentru fiecare etapa in parte.

Documentele justificative care trebuie sa insoteasca factura:

- liste de prezenta;

- proces verbal de prestare a serviciilor;
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- alte documente relevante.
Pentru derularea contractului este necesar ca prestatorul s detind un cont la trezoreria statului.
Nu se accepta actualizarea pretului contractului. Se vor oferta toate serviciile. Nu se acceptd oferte partiale
in cadrul pachetului i nici oferte alternative.

CRITERIUL DE ATRIBUIRE

Criteriul de atribuire cel mai bun raport calitate-pret va folosi urmaitorii factori de evaluare:
1. Pretul Ofertei
2. Componenta tehnicd
Pentru ,,Componenta tehnica” a fost stabilit un subfactor, respectiv:
2.1. Distanta fata de sediul Universititii pentru Stiintele Vietii"Ion lonescu de la Brad" Din lagi, str
Aleea Mihail Sadoveanu, nr 3

Denumire factor evaluare Descriere Pondere

90 %

Pretul Ofertei Componenta financiari Piinetaj miaxiin factor: 90

Punctajul pentru factorul de evaluare ,, Preful Ofertei”, cu o valoare de 90 de puncte din totalul de 100 de
puncte si cu o pondere de 90% din totalul criteriului de atribuire, se va acorda dupad cum urmeaza:

a) Pentru Oferta admisibild cu pretul cel mai scazut — 90 puncte;
b) Pentru restul Ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizdnd urmatoarea
formula:

Pprewn) = Pref (min) / Pref (n) x 90, unde:

Pprein): punctajul obtinut de cdtre Oferta admisibild aflatd sub evaluare,
Pref (min): cel mai scdazut dintre preturile Ofertelor admisibile;

Pref (n): pretul Ofertei admisibile aflata sub evaluare.

Distanta fata de sediul Universitatii 10 %

pentru Stiintele Vietii"'lon Ionescu Punctaj maxim factor: 10
de la Brad" Din lasi, din str Aleea
Mihail Sadoveanu, nr 3

Componenta tehnica

Punctajul pentru factorul de evaluare << Distanta fata de sediul Universititii pentru Stiintele
Vietii"lon lonescu de la Brad" Din Iasi, str Aleea Mihail Sadoveanu, nr 3>>, cu o valoare de 10 de
puncte din totalul de 100 de puncte si cu o pondere de 10% din totalul criteriului de atribuire, se va acorda
dupa cum urmeaza:

Numarul maxim de km de distanta fata de sediul Universitatii pentru Stiintele Vietii"lon Ionescu de la
Brad" Din lasi, str Aleea Mihail Sadoveanu, nr 3, este de 6 km. Orice oferta cu o distanta mai mica de 6
km va fi punctata astfel:

a). Pentru oferta admisibila cu cea mai mica distanta fata de sediul Universitatii pentru Stiintele Vietii"lon
Ionescu de la Brad" Din lagi, str Aleea Mihail Sadoveanu, nr 3— 10 puncte:

b). Pentru restul ofertelor admisibile, punctajul se va calcula utilizind urmatoarea formula:

P D(n) = D minimd@/D(n) x 10, unde:

P D(n) : punctajul obtinut de cdtre oferta admisibila aflatd sub evaluare, pentru factorul de evaluare
tehnica ,, D"

D minima: distanta minima fata de sediul Universitdtii pentru Stiintele Vietii"lon Ionescu de la Brad" Din
lasi, str Aleea Mihail Sadoveanu, nr 3, D pentru oferta n aflata sub evaluare;
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D(n): distanta fata de sediu sediul Universitdatii pentru Stiintele Vietii"lon lonescu de la Brad" Din lagi,
str Aleea Mihail Sadoveanu, nr 3, D ale ofertelor admisibile aflate sub evaluare

Nota: Ofertele care indeplinesc cerintele minime ale caietului de sarcini nu vor primi punctaj (oferta este
conformd) iar ofertele care nu respectd cerintele minime ale caietului de sarcini vor fi declarate
neconforme.

Punctajul total: Pret (maximum 90 puncte) + Componenta tehnicd (maximum /0 puncte) = maximum
100 puncte

Clasamentul Ofertelor va fi determinat pe baza punctajului total. Pe baza metodei de calcul de mai sus,
Ofertantul care are cel mai mare punctaj total va fi declarat castigator.

CONDITII IMPUSE PENTRU SECURITATEA SI SANATATEA iN MUNCA SI PROTECTIA
MUNCIH

Prestatorul trebuie si respecte cerintele legale de securitate si sanatate in munca respectiv de protecti
mediului prevazute de legislatia in vigoare aplicabild, fiind direct responsabil de consecintele nerespectarii
acestei legislatii (se va completa Formularul DECLARATIE PRIVIND SANATATEA SI
SECURITATEA N MUNCA).

VALABILITATEA OFERTEI
Oferta va fi valabild pe o perioada de minim 30 de zile de la data limitd pentru depunerea ofertelor
comunicatd de Autoritatea contractanta in Invitatia de participare.

Intocmit,
Mia Andreea
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