REZUMAT
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Cercetdrile doctorale au plecat de la premisa cd fermierii romani pot accesa platile
compensatorii acordate de Uniunea Europeand doar atunci cand reduc densitatea pasarilor si a
noxelor la niveluri inferioare cerintelor minime obligatorii de bunastare.

La elaborarea planului experimental s-a avut in vedere faptul ca cei mai multi dintre
fermierii care aplicd pentru plitile compensatorii folosesc o densitate de 36,52 kg/m? (corespunde
unei densititi la populare de 16 cap./m?), dar sunt si fermieri care folosesc densitati de 38,18 kg/m?
(populare cu 17 cap./m?); unititile care doresc doar acciza la motorini, firi pliti compensatorii,
aplica densitatea de 40 kg/m? (19 cap./m?).

De asemenea, s-au luat 1n calcul statisticile nationale de profil care aratd existenta de
diferente referitoare la nivelul performantelor si al costurilor de productie, de la un anotimp la
altul, intre unitati cu acelasi grad de tehnologizare.

In aceste conditii, variabilele experimentale au fost sezonul de crestere a puilor (experienta
nr. 1=sezon de iarnd; experienta nr. 2=sezon de primavara; experienta nr. 3=sezon de vara,
experienta nr. 4=sezon de toamni) si respectiv, densitatea la populare: 19 cap./m? (loturile Lc-1,
Lc-2, Le-3 si Le-4), 17 cap./m? (loturile Lexp-1, Lexp-3, Lexp-5 si Lexp-7) si 16 cap./m? (loturile
Lexp-2, Lexp-4, Lexp-6 si Lexp-8).

Loturile de pui au fost cazate in hale identice ca suprafatd utild (1190 m?) si dotare
tehnologica, cresterea realizandu-se pe asternut permanent, pana la varsta de 35 zile; toti pui au
primit nutreturi combinate avand aceleasi caracteristici nutritionale.

Pentru Indeplinirea scopului propus, au fost vizate cinci obiective principale si anume:
indicatori tehnologici (microclimat, hrana administratd); indicatori de crestere (greutate corporala,
spor de crestere, consum de hrand, iesiri din efectiv); indicatori privind productia de carne
(randament la sacrificare, pondere portiuni transate, greutate organe); indicatori privind calitatea
carnii (valoare pH, proprietati senzoriale, compozitie chimica, caloricitate); indicatori de eficienta
economica (Indice European de Eficientd, Indice European de Broiler, bilant economic).

Rezultate obtinute in sezonul de iarnd. Cea mai mare greutate corporald la sacrificare
(1994,42 g) a fost realizati de puii crescuti la densitatea de 16 cap./m? (lotul Lexp-2), mai mare cu
2,70% decat a puilor crescuti la densitatea de 17 cap./m? (Lexp-1) si cu 3,98% fati de puii cazati
la o densitate de 19 cap./m? (Lc-1); la acelasi lot Lexp-2 a fost si inregistrati si cea mai redusi rati
a iesirilor din efectiv (1,45%) mai mica cu 0,21-0,40% fata de loturile Lexp-1 si Lc-1, dar si cel
mai redus indice de conversie a hranei (1,779 kg n.c./kg spor) mai mic cu 8,77-19,67% comparativ
cu celelalte loturi.

Consecutiv dezvoltdrii corporale superioare, puii din lotul Lexp-2 (16 cap./m?) au
inregistrat si randamente la sacrificare mai mari, atat la cald (75,32%), cat si la rece (74,48%) si
care au fost mai mari cu 1,41% si cu 1,53% fata de lotul Lc-1 si respectiv, cu 0,67 si cu 1,16%
decat la lotul Lexp-1; buna dezvoltare corporald a puilor din lotul Lexp-2 s-a regasit si intr-o



proportie superioard a pieselor transate din carcase, cu niveluri de 41,33% pentru piept (mai mari
cu 1,38-2,20% fatd de Lexp-1 si Lc-1), de 27,53% pentru pulpe (cu 0,32-0,60%) si de 10,34%
pentru aripi (0,09-0,26%).

Aceste rezultate sunt sustinute si de greutatea organelor interne, care a fost superioara la
puii care au beneficiat de cea mai mare libertate de miscare (lotul Lexp-2) si care au avut greutati
mai mari cu 0,30-0,95% in cazul ficatului, cu 2,50-4,91% in cel al inimii si cu 0,76-0,98% in cazul
pipotei fata de puii din loturile Lexp-1 si Lc-1.

Valoarea pH a carnii s-a situat in intervalele 6,75-6,80 (muschii pectorali) si 7,01-7,06
(muschii pulpelor) in cazul celei proaspete si respectiv, intre 6,11-6,18 (muschii pieptului) si
6,226,31 (muschii pulpelor) 1n cazul carnii refrigerate 24 ore.

Din punct de vedere senzorial, carnea obtinuta de la puii din lotul Lexp-2 a fost apreciata
cu punctaje superioare pentru fragezime, aroma+savoare si consistenta, iar cea a puilor din lotul
Lc-1 pentru suculenta.

Sub aspectul compozitiei chimice, carnea puilor din lotul Lexp-2 s-a remarcat printr-un
continut superior de substantd uscata, de 27,09% in muschii pectorali (mai mare cu 0,60-0,71%
fatd de loturile Lexp-1 si Lc-1) si de 28,06% 1n cei ai pulpelor (mai mare cu 0,51-0,64%); aceasta
situatie a fost valabild si pentru continutul de proteine al carnii (23,28% in muschii pieptului si
20,27% in muschii pulpelor), precum si pentru cel de lipide (1,80% 1n musculatura pectorala si
6,06% in cea a pulpelor).

Compozitia chimica a carnii a influentat si caloricitatea acesteia, cele mai mari valori fiind
obtinute la puii lotului Lexp-2, de 153,03 kcal/100 g in cazul musculaturii pectorale si de 175,55
kcal/100 g la cea a pulpelor; aceste niveluri au fost mai mari cu 2,34-2,78% si respectiv, cu
1,592,11% fata de loturile Lexp-1 si Lc-1.

Cele mai mari punctaje pentru Indicele European de Eficienta (315,64) si Indicele
European de Broiler (309,28) au fost la lotul Lexp-2 (16 cap./m?), mai mari cu 10,73-10,77% fati
de lotul Lexp-1 si respectiv, cu 20,09-20,15% fata de lotul Lc-1.

La final, doar loturile Lexp-2 si Lexp-1 au obtinut beneficii (24508,60 lei si respectiv,
10031,68 lei), in timp ce lotul Lc-1 a inregistrat o pierdere de 17399,64 lei.

Rezultate obtinute in sezonul de primdvard. Puii cazati la densitatea de 16 cap./m* (Lexp-
4) au realizat cel mai bun spor mediu zilnic (62,94 g/cap/zi) si cea mai mare greutate corporala la
varsta de abatorizare (2243,72 g); la lotul Lexp-3, cei doi indicatori au fost mai mici cu 3,13% si
respectiv, cu 3,19% fata de lotul de referinta, in timp ce la lotul Lc-2 diferentele au fost de 4,85%
si respectiv, de 4,92%.

Tot la puii lotului Lexp-4 au fost inregistrate cele mai reduse valori pentru mortalitate
(1,21%) si indicele de conversie a hranei (1,643 kg n.c./kg spor), mai mici cu 0,25-0,43% si
respectiv, cu 5,17-18,26% fata de loturile Lexp-3 si Lc-2.

In urma abatorizarii puilor a rezultat ci cel mai ridicat randament la sacrificare a fost la lotul
Lexp-4 (76,24% 1n cazul celui stabilit la cald si 75,44% pentru cel calculat dupa refrigerare),
depasind Lexp-3 cu 0,73-0,78%, iar Lc-2 cu 1,52-1,43%.

Carcasele provenite de la puii lotului Lexp-4 au prezentat o proportie superioara a pieptului



(41,98%) si a pulpelor (28,83%), depasind lotul Lexp-3 cu 1,56% si respectiv, cu 0,89%, iar lotul
Lc-2 cu 2,30% si respectiv, cu 1,30%.

Organele recoltate de la puii lotului Lexp-4 a prezentat greutati de 63,64 g (ficat), de 12,83
g (inimi) si de 29,12 g (pipote), fiind mai mari cu 0,36%, cu 3,51% si cu 0,99% decat la lotul Lexp3
si cu 1,10%, cu 6,70% si cu 2,34% fata de lotul Lc-2.

Din punctul de vedere al valorii pH, carnea obtinuta a inregistrat niveluri aflate in zona
normalitatii, In timp ce examenul senzorial a relevat Tnsusiri mai bine evidentiate fata de cele din
sezonul de iarna, de unde si punctajele mai mari acordate.

Determindrile efectuate pe musculatura pectorald au pus 1n evidentd niveluri mai ridicate
ale substantei uscate (27,12%) si proteinelor (23,33%) la lotul Lexp-4, valorile care au fost mai
mari cu 0,51-0,57% si respectiv, cu 0,42-0,53% comparativ cu cele obtinute la loturile Lexp-3 si
Lc-2; situatia a fost asemanatoare si in cazul compozitiei chimice a musculaturii pulpelor, in sensul
ca rezultate mai bune au fost tot la lotul Lexp-4, diferentele dintre acesta si loturile Lexp-3 si Lc2
fiind de 0,46-0,52% pentru substanta uscata si de 0,41-0,52% pentru proteine.

Caloricitatea musculaturii pectorale a nregistrat un nivel maxim la lotul Lexp-4 (153,56
kcal), valoare mai mare cu 1,92% fata de Lotul Lexp-3 si cu 2,37% fata de lotul Lc-2; pentru
musculatura pulpelor, diferentele dintre caloricitatea probelor de la lotul Lexp-4 (176,41 kcal) si
cea de la loturile Lexp-3 si Lc-2 a fost de 0,99-1,76%.

Indicele European de Eficienta a atins cea mai ridicata cotd (385,42 puncte) la lotul Lexp-
4, mai mare cu 8,12% fata de lotul Lexp-3 si cu 19,87% comparativ cu lotul Lc-2; cat priveste
Indicele European de Broiler, valori superioare au fost tot la lotul Lexp-4 (378,44 puncte), depasind
rezultatele loturilor Lexp-3 si Lc-2 cu 8,28-19,95%.

Cele trei loturi de experientd au realizat profit la finalul seriei de crestere, dar de numai
3219,31 lei la lotul Le-2 (19 cap./m?), fatd de 32584,87 lei cat a fost la lotul Lexp-3 (17 cap./m?)
si mai ales de 43162,12 lei la lotul Lexp-4 (16 cap./m?).

Rezultate obtinute in sezonul de vard. Puii lotului Lexp-6 (16 cap./m?) au realizat un spor
mediu de 60,73 g/cap/zi si o greutate de 2165,94 g, depasind pe cei din lotul Lexp-5 (17 cap./m?)
cu 3,21% si cu 3,14%, iar pe puii din lotul Le-3 (19 cap./m?) cu 4,96% si cu 4,86%; exemplarele
din lotul Lexp-6 au avut si cea mai scazutd mortalitate (1,33%) si indice de conversie (1,692 g
n.c./kg spor), mai mici cu 0,20% si 1,60% fata de lotul Lexp-5 si respectiv, cu 0,38% si 19,98%
fata de lotul Lc-3.

Randamentul la sacrificare s-a corelat cu greutatea finald a puilor, fiind mai bun la lotul
Lexp-6, atat cel stabilit pe carcase calde (75,88%), cat si randamentul calculat pentru carcasele
racite 24 ore (74,73%); in cazul lotului Lexp-5, randamentul la cald a fost mai mic cu 0,75% iar
cel la rece cu 0,84%, 1n timp ce la lotul Lc-3, diferentele au fost si mai mari, de 1,55% si respectiv,
de 1,66%.

Datele privitoare la ponderea portiunilor anatomice au indicat valori superioare la acelasi
lot Lexp-6 (41,55% pentru piept; 27,97% pentru pulpe; 10,56% pentru aripi) si care au fost mai
mari cu 1,43%, cu 0,42% si cu 0,14% fata de situatia de la lotul Lexp-5 si respectiv, cu 2,25%, cu
0,80% si cu 0,37% fata de lotul Lc-3.



Diferenta de libertate de miscare a influentat si dezvoltarea organelor interne, care au
inregistrat greutati superioare la puii din componenta lotului Lexp-6, mai mari cu 0,38-2,85% fata
de situatia de la lotul Lexp-5 si cu 1,11-7,92% fata de lotul Lc-3.

Valoarea pH a Inregistrat cele mai stranse niveluri intre determindrile efectuate pe carnea
calda (6,70-6,76 in muschii pectorali si 6,96-7,02 in cei ai pulpelor) si cele pe carnea refrigerata
(6,03-6,11 in muschii pieptului i 6,20-6,25 in cei ai pulpelor), consecintd a temperaturilor ridicate
de la momentul transportului si sacrificarii puilor.

Fenomenul mentionat s-a regdsit in notele acordate la examenul organoleptic, care au fost
mai mici fatd de sezoanele anterioare, la ambele musculaturi studiate.

La lotul Lexp-6 muschii pectorali s-au caracterizat prin cel mai mare continut de substanta
uscatd (26,93%), proteine (23,06%) si lipide (1,95%), valori mai mari cu 0,65-0,71%, cu
0,540,62% si cu 0,13-0,17% comparativ cu cele de la lotul Lexp-5 si Lc-3.

In cazul muschii pulpelor s-a remarcat tot lotul Lexp-6, la care continutul de SU, proteine
si lipide a fost mai mare cu 0,53%, cu 0,52% si cu 0,02% fatd de lotul Lexp-5 si respectiv, cu
0,65%, cu 0,66% si cu 0,05% fatd de lotul Lc-3.

Caloricitatea a prezentat diferente intre cele doud grupe musculare studiate, dar in ambele
situatii a fost mai mare la lotul Lexp-6 (piept=152,87 kcal; pulpe=174,38 kcal), depdsind lotul
Lexp-5 cu 2,71-1,78%, iar lotul Lc-3 cu 3,07-2,25%.

Cele mai bune punctaje pentru Indicele European de Eficienta si Indicele European de
Broiler au fost la lotul Lexp-6 (360,87 si respectiv, 354,15 puncte), mai mari cu 4,86-4,92% fata
de lotul Lexp-5 si cu 21,0-21,09% comparativ cu lotul Lc-3.

Sub aspect economic s-a evidentiat varianta de populare cu 16 cap./m? (lotul Lexp-6), la
care s-a obtinut un beneficiu de 37966,39 lei/serie, fatd de numai 27474,83 lei/serie cat a fost la
lotul unde popularea s-a realizat cu 17 cap./m? (lotul Lexp-5); la lotul de control (19 cap./m?) seria
de crestere s-a inchis cu o pierdere de 5467,35 lei.

Rezultate obtinute in sezonul de toamnd. Cea mai mare greutate corporala la sacrificare
(2235,74 g) si cele mai reduse niveluri ale mortalitatii (1,28%) si ratei de conversie a hranei (1,657
kg n.c./kg spor) au fost la puii din lotul Lexp-8 (16 cap/m?); la lotul Lexp-7 (17 cap/m?), greutatea
a fost mai mica cu 3,13%, mortalitatea mai mare cu 0,19%, iar indicele de conversie mai mare cu
3,98%, in timp ce la lotul Lc-4 (19 cap/m?), diferentele au fost de -4,83%, de +0,37% si respectiv,
de +19,19%.

In mod firesc, la lotul Lexp-8 au fost cele mai bune valori ale randamentului la sacrificare,
de 76,12%-la cald si de 75,32%-1a rece (mai mari cu 0,78-0,83% fatd de lotul Lexp-7 si cu 1,62-
1,53% fata de Lc-4), dar si pentru cota de participare a principalelor piese anatomice, de 41,86%
pentru piept si de 28,38% pentru pulpe (mai mari cu 1,61-0,79% fata de lotul Lexp-7 si respectiv,
cu 2,4-1,3% fata de Lc-4).

Greutatea organelor comestibile recoltate de la puii lotului Lc-4 si respectiv, Lexp-7 au fost
mai mici cu 0,54-0,37% in cazul ficatului, cu 7,57-2,93% in cel al inimilor si cu 2,62-0,94% pentru
pipote, comparativ cu cele gasite la lotul Lexp-8.



Valoarea pH a carnii a fost normala, atat imediat dupa sacrificare (cu limite de 7,0-7,07
pentru muschii pectorali si de 7,11-7,17 pentru cei ai pulpelor), cat si dupa refrigerare (5,41-5,46
in musculatura pectorala si 5,51-5,55 in cea a pulpelor).

Carnea puilor crescuti la densitatea de numai 16 cap/m? (lotul Lexp-8) a primit cele mai
mari note pentru trei din atribute senzoriale evaluate, in timp ce carnea puilor cazati la densitatea
de 19 cap/m? (lotul Lc-4) a fost mai bine punctati pentru suculenta.

La probele prelevate din muschii pectorali ai puilor din lotul Lexp-8 s-au gasit cele mai
ridicate continuturi de substanta uscata (27,05%) si proteine (23,25%), mai mari cu 0,48% s1 0,52%
comparativ cu lotul Lexp-7 si respectiv, cu 0,73% si 0,64% fatd de lotul Lc-4. O ierarhizare
asemanatoare a fost §i pentru compozifia chimicd a musculaturii pulpelor, lotul Lexp-8
evidentiindu-se prin confinuturi mai mari de substantd uscata (mai mari cu 0,48-0,73% fata de
loturile Lexp-7 si Lc-4), proteine (mai mari cu 0,52-0,64%) si lipide (mai mari cu 0,09-0,11%).

Cea mai ridicata caloricitate a fost gasitd la carnea puilor din lotul Lexp-8 (152,69 kcal la
muschii pectorali si 175,48 kcal la cei ai pulpelor), mai mare cu 2,12-1,74% comparativ cu cea de
la lotul Lexp-7 si cu 2,99-2,43% fata de lotul Lc-4.

Perfomantele superioare realizate de puii din lotul Lexp-8 s-au concretizat in valori mari
ale Indicelui European de Eficienta (398,61) si ale Indicelui European de Broiler (384,49), care au
depasit cu 11,23-10,85% rezultatele puilor din lotul Lexp-7 si cu 24,78-24,49% pe cele ale puilor
din lotul Lc-4.

La nivel economic s-a remarcat acelasi lot Lexp-8, la care a rezultat un beneficiu de
41366,65 lei; rezultate bune au fost si la lotul Lexp-7, cu un beneficiu de 31321,39 lei, in timp ce
lotul Lc-4 a avut o pierdere de 253,98 lei.

Concluzia finald desprinsd din cercetarile care au vizat efectele aplicarii normelor de
bunastare ale Uniunii Europene asupra parametrilor tehnico-economici specifici cresterii si
valorificarii broilerului de gaind a fost ca acestia sunt influentati in mod categoric de densitatea
utilizatd, dar si ca anotimpul in care are loc cresterea exercitd un anumit grad de influenta, cel putin
in conditiile climaterice din tara noastra.

In virtutea celor mentionate, facem urmitoarele recomandari:

» cresterea broilerului de gaina in conditii superioare de bunastare (reducerea densitatii cu 15%
si a noxelor cu 30%), deoarece asigurd rentabilitate in productia de carne si contribuie la
protejarea mediului ambiental,

» identificarea de masuri tehnologice care sa permitd reducerea costurilor de productie in
perioadele prea reci sau prea calde ale anului;

» continuarea cercetarilor in aceasta directie pentru a gasi si alte argumente stiintifice care sa

motiveze crescatorii in adoptarea masurilor de bunastare specifice puilor de carne.



