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PROGRAMUL SIMPOZIONULUI

e miercuri, 17.04.2024:

14:00-18:00: Primirea si inregistrarea participantilor din exteriorul
U.S.V. lasi;

18:00-20:00: Cina la Cantina-restaurant, pentru participantii din
exteriorul U.S.V. lasi

* joi, 18.04.2024:

8:00 — 9:00: Mic dejun la Cantina-restaurant, pentru participantii din
exteriorul U.S.V. lasi

9:00 — 9:30: Deschiderea festiva, in Aula Magna "Haralamb Vasiliu"
a USV lasi;

9:30 — 11:00: Prezentarea in plen a unei lucrari de la fiecare sectiune;
11:00 — 18:00: Prezentarea lucrarilor in cadrul celor cinci sectiuni
(oral);

18:00 — 18:15: Premierea,;

18:15 —20.00: Cina la Cantina-restaurant, pentru toti studentii

participanti la Simpozion.



SYMPOSIUM SCHEDULE

e Wednesday, 17.04.2024:

02:00 p.m. — 06:00 p.m.: Reception and registration of external
participants;
06:00 p.m. — 08:00 p.m.: Dinner at the Canteen, for external

participants.

e Thursday, 18.04.2024:

8:00 a.m. — 9:00 a.m.: Breakfast at the Canteen, for external
participants;

9:00 a.m. — 9:30 a.m.: Festive Opening in "Haralamb Vasiliu" Aula
Magna of IULS;

9:30 a.m. — 11:00 a.m.: Plenary presentation of one paper from every
section;

11:00 a.m. — 06:00 p.m.: Paper presentation in the five sections
(orally);

06:00 p.m. — 06:15 p.m.: Award Ceremony;

08:15 p.m. — 08.00 p.m.: Dinner at the Canteen for all students

participating in the Symposium.



Prezentarea lucrarilor pe sectiuni:

Agricultura:

- Sectiunea 1: Agricultura - Amfiteatrul A4, corp principal;

- Sectiunea 2: Ingineria Produselor Alimentare - Amfiteatrul A2,
corp TPPA.

Horticultura:

- Amfiteatrul A6, corp principal.

Ingineria Resurselor Animale si Alimentare

- Sectiunea 1: Ingineria si Managementul Resurselor Agro-
Alimentare - Amfiteatrul ”Emil Honoriu Rosu”, Sala D39, et. 1, corp
FIRAA-FMV

- Sectiunea 2: Controlul si Expertiza Substraturilor Alimentare -
Laborator Acvacultura

Veterinary Medicine:

- Sectiunea 1: Preclinici si sanatate publica — Amfiteatrul A1 MV
“Gheorghe Drugociu” (D22)

- Sectiunea 2: Clinici - Amfiteatrul TPPA 1 (B26)

Scoli doctorale:

- Amfiteatrul A234 de la Mansarda.



Paper presentation in each section:

Agriculture:

- Section 1: Agriculture — Amphitheatre A4, main building;

- Section 2: Food Engineering — Amphitheatre A2, Technology of
processing agricultural products building building.

Horticulture:

- Amphitheatre A6, main building.

Food and Animal Sciences

- Section 1: Engineering and Management of Food and Agricultural
Products — “Emil Honoriu Rosu” Amphitheatre (room D39), 1% floor,
Food and animal sciences and Veterinary medicine building

- Section 2: Control and Expertise on Food Products — Aquaculture
Laboratory

Veterinary Medicine:

- Section 1: Preclinics and Public Health - “Gheorghe Drugociu”
Amphitheatre A1, Veterinary medicine building (room D22)

- Section 2: Clinics - Amphitheatre TPPA 1, Technology of
processing agricultural products building (room B26)

Doctoral schools:

- Amphitheatre A234 in the Attic.



LUCRARI PREZENTATE iN PLEN

PAPER PRESENTATIONS
IN THE PLENARY SESSION



ECONOMIA CIRCULARA TN UNIUNEA EUROPEANA: O
ANALIZA COMPARATIVA PE REGIUNI GEOGRAFICE
CIRCULAR ECONOMY IN THE EUROPEAN UNION: A

COMPARATIVE ANALYSIS ACROSS GEOGRAPHIC
REGIONS

BOLBOROS LARISA ELENA (Anul 111)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucrari dr. Oana COCA

Tn contextul nevoii de atenuare si de adaptare la schimbarile climatice si de
reducere a emisiilor GES, economiile lumii aloc un loc din ce Tn ce mai important
utilizarii eficiente a resurselor si implementarii practicilor de economie circulara in
cat mai multe industrii si domenii de activitate. Plecand de la aceasta, lucrarea are
ca obiectiv evaluarea potentialului tarilor din Uniunea Europeana de a implementa
practici de economie circulara, in functie de regiunea din care fac parte si de nivelul
de dezvoltare economica a regiunii. Din punct de vedere metodologic, lucrarea se
bazeazd pe o analizd cantitativa a datelor statistice furnizate de Eurostat cu privire la
economia circulard, prin indicatori economici precum capacitatea de reciclare a
produselor, productivitate resurselor, balanta comerciala a produselor din economia
circulara, investitiile Tn economia circulara etc. si corelarea cu nivelul de dezvoltare
economicd a tarii, evaluat prin PIB pe locuitor. Cele 27 tari au fost grupate dupa
regiunea geografica din care fac parte, tindnd cont de clasificarea propusd de
Comitetul permanent pentru denumirile geografice. Rezultatele studiului au aratat o
legaturd puternica directa intre nivelul de dezvoltare economica a tarii, gradul de
sustenabilitate si capacitatea de a implementa practici de economie circulara. Astfel,
in tarile din Europa Scandinava s-a remarcat cel mai mare interes pentru economia
circulara, Tn timp ce tarile din Europa de Sud-Est, reprezentate de Romania si
Bulgaria, se afld pe ultimul loc la nivel european, din acest punct de vedere.

CERCETARI PRIVIND POLUAREA SOLULUI CU METALE
GRELE iN JUDETUL IASI

RESEARCH ON SOIL POLLUTION WITH HEAVY METALS IN

IASI COUNTY

DUMITRASCU ANAMARIA - IOANA (Anul 1V)

USV lasi, Facultatea de Horticulturd

INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Camelia Elena LUCHIAN

asist. univ. dr. Diana GABUR

CS 11 dr. ing. Irina CARA

Ecosistemul solului poate fi usor contaminat cu metale grele provenite din
diverse surse naturale si antropice, de exemplu din aplicarea tratamentelor



agrochimice, prin eliberarea efluentilor nedecontaminati sau datoritd emisiile
formate de arderea combustibililor fosili. Solul contaminat cu metale grele poate
prezenta un risc semnificativ pentru sandtatea oamenilor precum si pentru alte vietati
ale ecosistemului prin diferite cdi de expunere, cum ar fi ingerarea directa, apa
subterand potabila contaminatd, culturile agricole, contactul cu solul contaminat si
prin lantul trofic. Cercetarea de faté isi propune sa interpreteze rezultatele studiului
privind analiza unor probe de sol din unsprezece zone reprezentative pentru judetul
lasi, dintre care patru arii protejate Natura 2000. Evaluarea presupune si
determinarea umiditatii solului, pH-ului si continutului de substante organice din
probele prelevate.

Rezultatele obtinute indica ca existd depasiri doar pentru cupru, in doua dintre
cele unsprezece probe analizate. Asadar, studiul in discutie are o importanta
deosebita pentru evaluarea gradului de afectare a solului intr-o zona intens populata,
in ceea ce priveste prezenta metalelor grele si a unor calitati fizico-chimice.

ANALIZA FILOGENETICA A RASEI DE OVINE TURCANA
PE BAZA MARKERILOR ADNmt
PHYLOGENETIC ANALYSIS OF TURCANA SHEEP BREED

BASED ON mtDNA MARKERS
VACARIUC FLORENTINA-LUCIANA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Steofil CREANGA,
asist. univ. dr. Madalina-Alexandra DAVIDESCU

Rasa Turcana reprezintd una dintre cele mai vechi si valoroase rase de
ovine din Romania. Este o rasd autohtona, adaptata la conditiile climatice si la
resursele naturale ale tarii. Relatiile de filogenie intre rasa Turcana si alte rase
de ovine au fost subiect de interes pentru cercetatori, deoarece aceste informatii
pot oferi o intelegere mai profunda a evolutiei si a diversitatii genetice a
ovinelor. Rasa Turcand are o istorie indelungatd in regiunea Balcanilor si a
Europei de Est. Se crede ca isi are originile in regiunea Balcanilor, migrand
ulterior in timpul cuceririlor otomane. Studiile filogenetice au aratat ca rasa
Turcanad este inrudita cu alte rase de ovine din regiunea Balcanilor si din Europa
de Est. Analiza ADNmt si a markerilor nucleari a relevat ca aceasta rasa se afla
ntr-o stransa relatie de filogenie cu rasele de ovine balcanice (rasa Karakachan
din Bulgaria si Skopelos din Grecia). Cu toate acestea, relatiile precise de
filogenie intre rasa Turcana si alte rase de ovine sunt inca in curs de investigare.
Scopul acestui studiu este de a investiga relatiile filogenetice si evolutive ale
rasei de ovine Turcand folosind markeri de ADNmt. Obiectivele specifice ale
studiului includ identificarea diversitatii genetice a rasei de ovine Turcana si
reconstruirea arborelui filogenetic pentru a determina relatiile de descendenta si
evolutie Intre diferitele linii sau populatii.



MANAGEMANT DE REPRODUCTIE INTEGRAT PENTRU
SUSTENABILITATEA FERMELOR DE LAPTE TIP A2
INTEGRATED REPRODUCTION MANAGEMANT FOR THE

SUSTAINABILITY OF DAIRY FARMS WITH TYPE A2 MILK
MACIUC IONELA-CLARA (Anul IlI)
USYV lasi, Facultatea de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: Stefan Gregore CIORNEI

For a dairy farm to be sustainable, it is necessary to implement efficient
reproductive management in order to exploit the productive genetic potential
according to market demand.

Essential to this is identifying the genetic value of cows, allowing
personalized reproductive biotechnology procedures to be applied based on the level
obtained. Genetically, dairy cows can carry various allelic variants at the kappa-
casein and beta-casein loci. Kappa-casein genotypes containing the A and E alleles
are associated with high productivity, while the B allele is linked to higher
processing yield. Meanwhile, the A2 allelic variant for beta-casein is associated with
obtaining hypoallergenic milk. Depending on the farmer's interests, accelerated
breeding programs can be applied to obtain offspring carrying desired traits (high
quantity, processing yield, or A2-hypoallergenic milk).

Reproductive management aims to utilize the latest methods of dairy cow
selection and to use accelerated breeding programs only for groups of genetically
valuable cows. It is well known that reproduction, genetics, and nutrition, combined
with welfare and health factors for ruminants, form the basis of dairy farm
production and sustainability. Ensuring the "home-table-breed" trident is necessary,
and to achieve performance, modern reproductive technologies must be applied only
to individuals selected based on performance criteria, such as phenotypic, genotypic,
and gynecological selection.

The tool that can efficiently personalize results is the consistent use of
reproductive biotechnologies, such as: selecting pairs based on genetic value,
scheduling artificial inseminations (Al) with sex-sorted semen, obtaining embryos
from high-performing individuals, and transferring them to cows without genetic
merit.
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INFLUENTA STADIULUI DE MATURARE ASUPRA
CALITATII FRUCTELOR LA UNELE SOIURI DE CIRES
INFLUENCE OF RIPENING STAGE ON FRUIT QUALITY OF

DIFFERENT PRUNUS AVIUM L. CULTIVARS
MINEATA IULIA (Anul I1l Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorald de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Carmenica Doina JITAREANU

Ciresul (Prunus avium L.) este o specie pomicold cu fructe deosebit de
valoroase, a caror calitati prezintd modificari biochimice si morfologice importante
pe parcursul evolutiei procesului de maturare. Scopul acestui studiu a fost acela de
a compara caracteristicile calitative ale fructelor de cires de la stadiul fenologic de
prematurare (79BBCH) pana la maturarea completa (89BBCH). Cercetarea a fost
efectuatd in anii 2022 si 2023, utilizadnd trei soiuri de cires din cadrul Statiunii de
Cercetare-Dezvoltare pentru Pomiculturd din Iasi, Romania. Determindrile au
evidentiat o crestere a continutului de substante uscate solubile pana la stadiul
complet de maturare, de la 12,18 la 20,67 °Brix, iar continutul de substantd uscata
totala de la 9,78 la 13,29 %. Aciditatea titrabild si pH-ul au ramas constante pe
parcursul maturarii, in timp ce continutul mediu de polifenoli totali a scazut de la
159,99 la 66,60 mg GAE-100 g F.W. in stadiul complet de maturare. Modificari
majore in timpul maturdrii fructelor au avut loc in ceea ce priveste continutul de
pigmenti, In special, datorita procesului de degradare a pigmentilor verzi (clorofila
a si b) sub actiunea enzimei clorofilaza, care au fost Inlocuiti cu pigmentii
carotenoizi si antocianici.

Soiurile evaluate de cires au ardtat o variabilitate ridicatd a calitatii
nutritionale si au fost recunoscute ca o sursa bogatd de compusi bioactivi cu potential
antioxidant ridicat.
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SECTIUNEA AGRICULTURA

AGRICULTURE SECTION
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SECTIUNEA 1: AGRICULTURA
SECTION 1: AGRICULTURE

Comisia de evaluare:
1. Conf. univ. dr. lulian GABUR - presedinte
Sef lucr. dr. Oana COCA - membru
3. Georgiana luliana VENIN (an | master, SAPC) - membru

no

ARTA NEGOCIERII CONTRACTULUI DE ARENDA
THE ART OF LEASE NEGOTIATION

BACIU PAULA (Anul 1V)
A USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Carmen-Mariana DIACONU

Prezenta lucrare isi propune sa evidentieze importanta cunoasterii clauzelor
specifice contractului de arendé, arendasul si arendatorul, ca si parti contractante, in
ciuda acordului care semnificd Incheierea contractului, sunt pe pozitii diametral
opuse. Desi cotractul de arenda poate fi considerat unul reglementar (structura sa
fiind predefinita de art.1836-1850 din actualul cod civil) este important sa intelegem
mecanismul legal activat de situatiile de fapt derulate sub egida unui astfel de
contract. Un exemplu este “Cauza de fortd majora” activatd de pandemia Covid 19
sau “Amanarea platii arendei” in in stransa legaturd cu cazul fortuit sau de forta
majora.

Pe cale de consecintd, panelul pe care il vom prezenta se va axa pe o serie de
situatii litigioase tratate intr-o dubla ipostaza,atat din perspectiva proprietarului de
teren cét si din perspectiva arendasului.

ANALIZA PERFORMANTEI ANTREPRENORIALE
TN CADRUL UNEI SERE DE FLORI
ANALYSIS OF ENTREPRENEURIAL PERFORMANCE

WITHIN A FLOWER
CADAR ROBERT (Anul 1)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Dan BODESCU

Aceasta cercetare are ca punct de plecare dorinta de constientizare a costurilor
reale de productie pentru micii antreprenori ce administreaza afaceri de familie, dar
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si intreprinderi mici in domeniul agriculturii sau horticulturii. Cercetarea
examineaza literatura de specialitate relevanta si efectueaza un studiu de caz asupra
unei afaceri de familie ce are ca scop productia de plante ornamentale prin flori si
rasaduri de legume din comuna Valea Lupului, judetul Iasi. De obicei, antreprenorii
mici nu isi fac calcule asupra resurselor proprii investite in obtinerea bunurilor si
serviciilor oferite de unde rezultd un venit sub costul real de productie.

Pentru a calcula acest cost real de productie s-a apelat la identificarea
profitului antreprenorial in cadrul serei luate in studiu prin calcularea cat mai precisa
a fortei de munca, suprafata utilizata, vehiculul auto folosit, dar si valoarea monetara
investitd la fiecare inceput de sezon. Pe baza datelor obtinute s-a incercat
aproximarea costului real de productie a fiecarui tip de planta pentru calcularea unui
randament.

_ POLITICA UNIUNII EUROPE
IN DOMENIUL MEDIULUI AMBIANT
THE EUROPEAN UNION’S POLICIES

IN REGARDS TO THE ENVIRONMENT
CHIRIAC ALICE NARCISA (Anul 1V)
COZMA BIANCA-ANDREEA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Agriculturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: lector dr. Eduard BOGHITA

Incepand din 1972 si pani in prezent, politica de mediu a Uniunii Europene
s-a schimbat ca raspuns la cresterea gradului de constientizare a problemelor legate
de schimbarile climatice, de degradarea mediului si de epuizarea resurselor.

Recunoscuta in tratate incepand din 1986, politica de mediu a fost organizata
in jurul notiunii de dezvoltare durabild si a dat nastere unei agende legislative
puternice si la crearea unor structuri de informare, finantare si control la nivel
european. Aceastd lucrare examineazd angajamentele de mediu ale Uniunii
Europene la nivel mondial pentru a verifica implicarea si responsabilitatea acesteia
n politica de mediu.

Concluziile vizeazd sa confirme eficacitatea rolului Uniunii Europene in
promovarea si executarea politicilor de abordare a schimbarilor climatice si a
sustenabilitatii mediului, crednd astfel oportunitati pentru dezvoltarea tehnica si
Inovare.
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CERCETARI PRIVIND EVALUAREA UNUI SISTEM
INTEGRAT DE MONITORIZARE AL UNEI FLOTE
AGRICOLE PRIN INTERMEDIUL
SOFTULUI WAYQUEST 3.8.2.
RESEARCH REGARDING THE EVALUATION OF AN
INTEGRATED MONITORING SYSTEM OF AN
AGRICULTURAL FLEET
THROUGH WAYQUEST 3.8.2. SOFTWARE
CHIRIAC P. IULIAN-ONISIM (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: asist. univ. dr. Liviu BUTNARU

Sistemul integrat de monitorizare al unei flote agricole este un sistem care
oferd datele necesare pentru eficientizarea si controlul lucrarilor agricole, date atat
de necesare implementirii conceptului de Agricultura de Precizie. In cadrul acestei
lucrari stiintifice, s-au efectuat cercetari privind doud agregate agricole, compuse din
tractor Valtra T190+plug Opal 140 si Valtra T190+combinator BS400, pe care au
fost instalate echipamentele care compun sistemul integrat de monitorizare al unei
flote agricole. Partea de hardware a sistemului este compusa din:1) dispozitiv
multifunctional conectat la reteaua de control CAN a tractorului, prevazut cu un
receptor GNSS (Sistem Global de Navigatie prin Satelit); 2) cheie de identificare a
operatorului tractorului agricol; 3) modulul de identificare a operatorului agricol; 4)
modul de identificare a masinii agricole. Partea software a sistemului este alcatuita
din softul dedicat — WayQuest 3.8.2., prin intermediul caruia s-au extras date privind
rapoartele de performanta ale agregatelor agricole, hartile digitale privind traseul
efectuat de catre agregatele agricole, consumul de combustibil, etc. Datorita
rapoartelor complexe, managerul flotei identifica problemele care stau la baza
consumului excesiv de combustibil si, implicit, diminueaza costurile aferente — un
aspect mult dorit in cadrul Agriculturii de Precizie, dar nu numai.

REACTIA UNOR POPULATII LOCALE DE TRITICUM
AESTIVUM L LA STRESUL SALIN:
O PERSPECTIVA ECOLOGICA SI AGRICOLA
THE RESPONSE OF LOCAL TRITICUM AESTIVUM L
POPULATIONS TO SALINE STRESS:

AN ECOLOGICAL AND AGRICULTURAL PERSPECTIVE
CIUTACU FLORENTINA (Anul 1)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucriri dr. Cristina SLABU

Salinizarea solului constituie o problema ecologica majora care limiteaza
productia agricola si reprezintd o amenintare pentru securitatea alimentara globala.
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Identificarea solutiilor pentru combaterea efectelor salinizarii, cum ar fi dezvoltarea
de soiuri de plante rezistente, este esentiala. Populatiile locale de plante sunt deosebit
de valoroase pentru adaptarea la conditii de stres, inclusiv la salinizare Scopul acestei
lucrari a fost evaluarea rezistentei la salinitate a trei populatii locale de grau (TE-88,
TE-130, TE-195) in fazele de germinatie a cariopselor si crestere a plantulelor,
folosind soiul Glossa ca martor. S-a utilizat un design experimental n care cate 150
de cariopse pentru fiecare varianta au fost expuse la germinare in conditii de control
(apa distilatd), stres salin moderat (50 mM NaCl) si sever (100 mM NacCl). Au fost
analizate rata germinarii, cresterea plantulelor, continutul de clorofild si de substanta
uscata.

Rezultatele indica faptul ca populatiile TE-130 si TE-88 prezinta rezistenta
superioard la conditiile de stres salin, comparativ cu TE-195 si soiul martor Glossa,
evidentiindu-se prin rate de germinare mai bune, o crestere mai viguroasa a
coleoptilelor si radacinitelor, precum si prin continutul mai mare de clorofila si de
substanta uscata.

INFLUENTA FERTILIZANTILOR LICHIZI
ASUPRA PRODUCTIEI DE PORUMB
THE INFLUENCE OF LIQUID FERTILIZERS

ON MAIZE PRODUCTION
HOTNOG ALEXANDRU (Anul IV)
COSTACHE ANDREEA-STEFANIA (Anul 1V)
CIOCAN ADRIAN (Anul 1V)
USYV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Lucian RAUS
sef lucriri dr. Diana BOLOHAN

Porumbul este una dintre cele mai importante plante de culturd atat in
industria alimentara cat si in furajarea animalelor. Scopul acestui studiu este acela
de a determina eficienta utilizarii ingrasamintelor complexe lichide la o cultura de
porumb in comparatie cu un sistem de fertilizare cu ingrasaminte solide. Acest studiu
s-a efectuat in cadrul unitatii S.C. Geada S.A. din judetul Braila. Clima este temperat
continentald cu precipitatii medii anuale de 400 mm/an. Hibridul folosit in
experientd a fost P0937. Experienta s-a executat in sistem irigat. Au fost luate n
studiu urmatoarele variante: V1- aratura 35 cm + 20-20-0 (200 kg/ha) + Uree (200
kg/ha); V2- ardtura 35 cm + Argedava (190 1/ha) + Tomis (190 I/ha); V3-minimum
tillage in + Argedava (190 I/ha) + Tomis (190 I/ha). Productiile obtinute in cele trei
variante experimentale au fost de 6,64 t/ha pentru V1, 6,26 t/ha pentru V2 si 5,72
t/ha pentru V3. Diferentele de productie au fost de 5,75% intre V1 si V2, si 13,7%
intre V1 si V3.
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BENEFICIILE TNSCRIERII TERENURILOR AGRICOLE
IN CARTEA FUNCIARA
THE BENEFITS OF REGISTERING AGRICULTURAL LAND

IN THE LAND REGISTER
LEFTER STEFANIA-MARIA (Anul 1)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: sef lucriri dr. Radu OPREA
sef lucriri dr. Cristian HUTANU

Inscrierea imobilelor in sistemul integrat de cadastru si carte funciara asigura
determinarea reald, la data efectuarii masuratorilor topografice la teren, a
informatiilor tehnice, economice si juridice ale imobilelor.

In urma masuratorilor topografice, in cazul imobilului luat in studiu in
suprafata totald 97.526 m?, aria s-a diminuat cu 10 m?, insi s-au modificat
semnificativ suprafetele categoriilor de folosintad. Suprafata de teren cu folosinta
arabil a crescut, fatd de cea stipulati in acte, cu 1493 m? si livada cu 7182 m?. Aceste
cresteri se datoreaza reducerii suprafetei cu categoria de folosinti pasuni cu 146 m?
si, in special, a micsordrii suprafetei de neproductiv cu 8539 m? Introducerea
imobilelor in sistemul de evidentad cadastrala constituie o conditie obligatorie pentru
transferul dreptului de proprietate, cu influentd majora asupra comasarii terenurilor
agricole.

De asemenea, asigurd facilitarea creditelor ipotecare si accesarea fondurilor
europene, controlul si pldtile pentru subventiile din agricultura, imbundtatirea
managementului fermelor agricole si administrarea performanta a terenurilor.

POTENTIALUL DE DEZVOLTARE A SPATIULUI RURAL:
STUDIU DE CAZ
iN COMUNA CHISCANI, JUDETUL BRAILA
THE DEVELOPMENT POTENTIAL OF THE RURAL AREA:
CASE STUDY IN CHISCANI VILLAGE, BRAILA COUNTY
PAVELIUC MARIA-CAMELIA (Anul I11)

MAFTEI MARIA (Anul 111)
USYV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucriiri dr. Oana COCA

Spatiul rural capatd o importantd din ce in ce mai mare in politicile de
dezvoltare durabild de la nivel national si european, cu accent pe importanta sa
ecologica, antreprenoriald si sociala. Plecand de la aceasta idee, lucrarea vizeaza
analiza potentialului demografic si antreprenorial de la nivelul spatiului rural din
judetul Braila, cu studiu de caz in comuna Chiscani. Din punct de vedere
metodologic, lucrarea se bazeaza pe o analiza statisticd a datelor demografice si
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economice din ultimii 10 ani, pentru comuna Chiscani si pentru judetul Braila.
Analiza celor doud unitati administrative vizeazd evaluarea importantei comunei
Chisani in demografia si economia judetului si evidentierea nivelului atins de
comuna aleasd, comparativ cu media judeteand. Astfel, au fost analizati indicatori
socio-demografici, precum structura populatiei pe sexe, importanta relativd a
populatiei comunei Chiscani la nivelul judetului, rata anuala de crestere a populatiei,
rata de activitate a populatiei, rata somajului si indicatori privind mediul
antreprenorial, precum numarul de firme la 10.000 locuitori, structura firmelor pe
domenii de activitate, structura firmelor dupa genul decidentului, productivitatea
anuald a muncii etc. De asemenea, au fost analizate si principalele proiecte de
investitii de la nivel local. Rezultatele ne aratd un potential ridicat din puncte de
vedere demografic si antreprenorial al comunei Chiscani la nivel judetean, care
valorificat prin proiecte adecvate, poate sta la baza unei dezvoltarii inteligente a
judetului Braila.

IMPACTUL RAZBOIULUI DIN UCRAINA
ASUPRA FERMIERILOR DIN ROMANIA
THE IMPACT OF THE WAR IN UKRAINE

ON FARMERS IN ROMANIA
PINTILIE ANA (Anul I11)
RASCANU ANDRADA GEORGIANA (Anul 1)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Gabriela IGNAT

Rézboiul din Ucraina a declansat o serie de schimbari economice in Romania,
cu repercusiuni directe asupra sectorului agricol. Principalele consecinte cu care se
confrunta fermierii sunt cresterea preturilor inputurilor, scaderea valorii cerealelor
pe piatd, cresterea costurilor de productie si reducerea veniturilor. in vederea
evidentierii impactului acestor fenomene, autoarele au realizat o cercetare cantitativa
prin elaborarea si interpretarea chestionarului destinat agricultorilor din zona
Moldovei.Aceastd analizd are ca scop evaluarea situatiei actuale si oferirea unui
fundament pentru elaborarea de strategii eficente care sd sustind fermierii in fata
dificultatilor economice generate de razboi. Raspunsurile obtinute reflectd o
preocupare profunda fatd de efectele conflictului din Ucraina asupra activitatilor
agricole, cu accent pe dificultatile financiare crescande si scaderea profiturilor. De
asemenea este evidentiat faptul ca fermierii au nevoie de acces la resurse financiare
mai favorabile si de politici care sa atenueze impactul negativ al razboiului asupra
sectorului agricol.
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STUDIU COMPARATIV PRIVIND SPECIILE GENULUI
NIGELLA IN CONDITIILE ECOLOGICE
DIN NORD ESTUL ROMANIEI
COMPARATIVE STUDY REGARDING THE SPECIES
OF THE NIGELLA GENUS IN THE ECOLOGICAL

CONDITIONS OF NORTH EAST ROMANIA
RADEANU VLAD (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Teodor ROBU
asist. univ. dr. Carmen Simona GHITAU

Speciile din genul Nigella, familia Ranunculaceae sunt utilizate atat pentru
proprietatile lor medicinale cat si pentru utilizarile alimentare (industria laptelui).
Cercetarile efectuate asupra compozitiei chimice au ardtat cd aceste plante se pot
utiliza in tratarea diverselor afectiuni avand efect antihipertensiv, diuretic,
antibacterian, analgezic si de stimulare a apetitului. Speciile de Nigella sunt cultivate
in special in zona mediteraneand, nordul Indiei, Pakistan, Turcia. Scopul acestui
studiu a fost evaluarea comportarii in culturd a doua specii: Nigella sativa si Nigella
damascena soiul Miss Jekyll Red si soiul Love in a Mist. Cercetarile s-au desfasurat
in localitatea Probota, judetul Iasi in anul 2023. S-au realizat observatii fenologice
si masuratori biometrice in camp (numdrul de ramificatii, numarul de capsule si
greutatea acestora) iar dupa recoltare s-a determinat masa a 1000 de boabe si masa
hectolitrica.

STUDII PRIVIND CONTABILITATEA IN ERA DIGITALA

STUDIES ON ACCOUNTING IN THE DIGITAL ERA
RUSU NICOLETA GEORGIANA (Anul 111)
TAPOI GIORGIANA (Anul 1)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Gabriela IGNAT

In economia smart si contabilitatea se concentreaza pe digitalizare. Pilonii
fundamentali ai contabilitatii actuale sunt reprezentati de eficienta si rapiditatea
inregistrarii tranzactiilor, interpretarea informatiilor financiare, controlul, verificarea
datelor, si luarea deciziilor. Efectele digitalizérii contabilitatii sunt oglindite n
calitatea informatiilor furnizate de situatiile financiare. Din acest punct de vedere,
managementul de top trebuie sd aibd la dispozitie si intr-un timp scurt toate
informatiile si datele pentru a mésura fiecare aspect al performantei companiei. Este
momentul in care tehnicile contabile se vor adapta la schimbarile ce afecteaza
afacerile moderne. Datorita cunostintelor tehnologice moderne, acum este posibil sa
se obtind rapoarte de diferite tipuri, indispensabile pentru deciziile obisnuite si
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strategice ale antreprenorului modern, conciliant o reducere semnificativa a
costurilor cu o reducere drasticd a timpului. Tn concluzie, contabilitatea in era
digitala este o combinatie intre IT, procese si cunostinte contabile care vor maximiza
eficienta si acuratetea informatiilor financiare pentru sustenabilitatea unei companii.

MANAGEMENTUL PRIN PRODUS LA UNITATILE DE
FURNIZARE DE INPUTURI PENTRU AGRICULTURA
(STUDIU DE CAZ LA S.C. MOLDOVA FARMING S.R.L.)
PRODUCT MANAGEMENT FOR AGRICULTURAL
INPUT SUPPLY UNITS

(CASE-STUDY AT S.C. MOLDOVA FARMING S.R.L.)
TOLOCICA CORNELIA (Anul IV)
USYV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Stejirel BREZULEANU

Lucrarea are ca scop analiza managementului prin produs, care alaturi de
managementul prin obiective, managementul prin exceptie si managementul prin
proiecte, constituie o metoda fundamentala de abordare a modului in care o
intreprindere este gestionatd. Tendinta actuald este reprezentatd de specializarea
personalului pe produse si game sortimentale in asa fel incat fiecare reprezentant
devine expert in domeniul pe care il reprezinti fiind numit manager de produs. in
urma cercetdrii efectuate luand ca studiu de caz firma Moldova Farming SRL a fost
evidentiat faptul ca abordarea manageriald pe produse/grupe de produse a adus
beneficii semnificative evolutiei/dezvoltarii intreprinderii per ansamblu. Lucrarea a
vizat investigarea surselor bibliografice de specialitate, caracterizarea Tntreprinderii
din punct de vedere tehnico-economic si utilizarea metodelor specifice
managementului prin produs: analiza SWOT, matricea Mc Kensey, matricea BCG
si matricea Arthur D. Little.

INFLUENTA BIOFERTILIZATORULUI ECOFERTIL P
ASUPRA PRODUCTIEI LA ORZUL DE TOAMNA
THE INFLUENCE OF ECOFERTIL P BIOFERTILIZER ON

THE PRODUCTION OF AUTUMN BARLEY
VELICA FLORIN (Anul | Master)
USV lasi, Facultatea de Agriculturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. loan PUIU

Orzul are multiple utilizari, atat n alimentatia umana, cat si in hranirea

animalelor si industrie, fiind cultivat pe aproximativ 500.000 ha. In alimentatia
omului, orzul ocupd un loc important in zonele unde acesta este o culturda
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semnificativa. Rezultatele cercetarilor au demonstrate ca aplicarea biofertilizantului
Ecofertil P, are ca rezultat cresterea productiei de seminte la orzul de toamna cu
20,6%-21,5%. Deasemenea, cercetarile au aratat ca, prin aplicarea biofertilizatorului
Ecofertil P, bacteriile se pot reproduce foarte repede n sol, pot deveni bacterii utile,
dominante, pot controla nutritia la nivelul rddacinilor plantelor, astfel incat bacteriile
si ciupercile patogene 1si vor pierde considerabil spatiul disponibil si sursa de hrana.
Peretele celular al plantei gazda devine mai ingrosat, fibros, lignificat si acumuleaza
mai mult siliciu, reprezentand astfel o barierda impotriva atacului agentilor
fitopatogeni.

AGROVIR - SOLUTII DIGITALE DE MONITORIZARE A
LOTURILOR EXPERIMENTALE iN CADRUL STATIUNII
DE CERCETARE SI PRACTICA STUDENTEASCA EZARENI
AGROVIR - DIGITAL SOLUTIONS FOR MONITORING
EXPERIMENTAL LOTS IN THE EZARENI STUDENT

RESEARCH AND PRACTICE STATION
VIERU IRINA-EVELINA (Anul 111)
URSU NADIA MARINELA (Anul 111)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Denis Constantin TOPA

Avand 1n vedere tendintele moderne de digitalizare ale agriculturii, fermierii
vor fi nevoiti sa se adapteze si sa adopte solutii tehnologice de precizie, care sa-i
ajute sa lucreze cat mai eficient si profitabil. Consolidand eficienta economica la
nivel agrotehnic, se evidentiaza diferenta considerabild a costurilor si economiilor
deprinse in urma monitorizarii detaliate a terenului si a lucrarilor efectuate pe acesta
prin intermediul complexitatii puse la Indemana de aplicatia AGROVIR, aplicatie ce
contureaza termenul de digitalizare in adevaratul sens al cuvantului. Prin aceasta
evidentd se are in vedere o analizd contradictorie a unui sistem de cultivare
conventional si a unuia conservativ.
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SECTIUNEA 2: INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE
SECTION 2: FOOD ENGINEERING

Comisia de evaluare:
1. Conf. univ. dr. Otilia Cristina MURARIU - presedinte
2. Prof. univ. dr. Luiza Carmen COSTULEANU - membru
3. Tudor PLOP (an Il, TPPA) - membru

STANDARDE LEGALE DE ETICHETARE
iN INDUSTRIA ALIMENTARA
LEGAL LABELING STANDARDS IN THE FOOD INDUSTRY
ALEXA IANISA-ELENA (Anul 111)

X USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Carmen-Mariana DIACONU

Prezentul studiu isi propune sé analizeze elementele pe care consumatorul ar
trebui sd le aiba in vedere la alegerea produsului alimentar dorit in consonanta cu
diverse probleme de sanatate, sau cu dorinta unui stil de viatd séndtor sau pe baza
libertatii religioase. Motivat de faptul céd paleta de produse alimentare este foarte
largd ne vom rezuma la analiza produselor ambalate gen cornuri, ciocolata,
napolitane etc..Dorim sd analizam totodata in ce masurd producatorii respecta
dispozitiile legale reglementate de Hotarirea de Guvern nr. 106/2002 privind
etichetarea alimentelor si implicit Regulamentul european nr.1169/2011 privind
informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare cét si impactul Legii
nr.411/2023 privind reglementarea utilizarii unor alimente noi, precum
controvesatul greiere!

EVALUAREA CALITATIVA A UNOR PRODUSE DE
PANIFICATIE DIN GAMA ,,MANDRIA BRUTARULUI”
QUALITY EVALUATION OF THE »MANDRIA BRUTARULUI”
RANGE OF BAKERY PRODUCTS

ANDRIES DELIA-ADINA (Anul | Master)

CIRMACIU CATALINA TEODORA (Anul | Master)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucriri dr. Citilin Emilian NISTOR

Tn prezenta lucrare s-a urmirit evaluarea calitativa a 3 sortimente de paine
din gama Mandria Brutarului. Astfel, s-au luat spre analiza: Mandria Brutarului
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integrald cu seminte, Mandria Brutarului integrald cu secara si Mandria Brutarului
cu faina alba, toate aceste sortimente fiind comercializate de catre firma Panifcom
din Iasi. Este important de mentionat ca aceste produse sunt incadrate In categoria
premium a gamei oferite de companie si sunt caracterizate de o retetd curata, lipsita
de aditivi artificiali, conform specificatiilor detaliate in descrierea produselor.
Scopul aceste lucrari constd in evidentierea principalele caracteristici senzoriale
precum si a parametrilor fizico-chimici pentru cele 3 sortimente mentionate anterior.

IMPACTUL ADITIVARII ARTIFICIALE ASUPRA
BIOMARKERILOR DE CALITATE SI PROPRIETATI
COLORIMETRICE PENTRU UN PRODUS FUNCTIONAL
CU STRUCTURA ETEROGENA
IMPACT OF ARTIFICIAL ADDITIVE ON QUALITY
BIOMARKERS AND COLORIMETRIC PROPERTIES FOR
A FUNCTIONAL PRODUCT

WITH HETEROGENEOUS STRUCTURE
ANDRIUTA IONUT-MIHAI (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ.dr. Paul Corneliu BOISTEANU
sef lucriri dr. Marius-Mihai CIOBANU

Imbundtatirea profilului lipidic al carnii poate aduce beneficii nutritionale
semnificative, insd poate fi insotita de dezavantaje tehnologice, cum ar fi
instabilitatea oxidativa si scdderea duratei de valabilitate. In aceasti privinta,
utilizarea antioxidantilor reprezinta o strategie esentiald pentru mentinerea calitatii
carnii. in prezenta lucrare se examineaza impactul utilizarii antioxidantilor artificiali
in stabilizarea carnii si in prevenirea deteriorarii sale cauzate de reactiile oxidative.
Aspectele legate de eficacitatea si siguranta antioxidantilor in acest context sunt
discutate, oferind o perspectivd comprehensiva asupra importantei lor in industria
carnii.

Studiul investigheaza impactul aditivilor (sarea nitricd si E316) analizati cu
diferite cantitati (0.05%; 0.1%) asupra biomarkerilor de calitate si parametrilor de
culoare intr-un produs functional de tip salam din carne de suina. Biomarkerii de
calitate si parametrii de culoare sunt analizati in contextul utilizarii acestor aditivi In
procesul de fabricatie a produsului cu structurd eterogend. Rezultatele ofera o
perspectiva asupra modului in care acesti aditivi pot influenta proprietatile si
calitatea produsului final, furnizand informatii relevante pentru industria alimentara
si pentru consumator.
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DEZVOLTAREA SI CARACTERIZAREA UNUI
SORTIMENT NOU DE CIOCOLATA AMARUIE
FARA ZAHAR
DEVELOPMENT AND CHARACTERIZATION OF A NEW
ASSORTMENT OF SUGAR-FREE VEGAN CHOCOLATE

BIRO STANCA IOANA (Anul 111)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: asist. univ. dr. Andreea PUSCAS
prof. univ. dr. Vlad MURESAN

Aceasta lucrare se concentreaza pe dezvoltarea si caracterizarea unui nou
sortiment de ciocolatd cu ingrediente de origine vegetald, avand in compozitie
diverse procente de unt de cacao, extract din orez si inulind. Analiza produsului s-a
realizat prin determinarea vascozitatii la 40°C cu ajutorul reometrului Anton Paar
MCR 302, variind viteza de forfecare de la 0.01- 100 1/s. A fost urmarita si analiza
higroscopicitatii, paramaterii de culoare, si preferinta consumatorilor prin analiza
senzoriald — test hedonic. Inulina este un prebiotic ce stimuleazd cresterea
bifidobacteriilor intestinale, ce nu duc la o crestere a glucozei serice. Extractul de
orez s-a utilizat ca substituent al zaharului. Prin urmare, dezvoltarea unui nou produs
de ciocolata amaruie imbogatita cu inulind si extract de orez nu numai ca ofera o
alternativd sanatoasd de ciocolatd, dar si una placutd de catre consumator,
indeplinind toate proprietatile din punct de vedere structural si organoleptic.

VALORIFICAREA SI TRANSFORMAREA TN PRODUSE
INOVATIVE A DESEURILOR DIN TEHNOLOGIA DE
PRODUCERE A BORSULUI
SALVAGING AND TRANSFORMING WASTE FROM THE
TECHNOLOGY OF BORSCHT PRODUCTION INTO

INNOVATIVE PRODUCTS
BUDESCU OANA (Anul | Master)
USYV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Esmeralda CHIORESCU

in industria alimentara, valorificarea si transformarea in produse inovative a
deseurilor din industria panificatiei si moraritului de la prelucrarea produselor
agricole este un concept important in domeniul dezvoltarii durabile. Acest proces
poate ajuta la reducerea cantitatii de deseuri generate si oferd o alternativa
sustenabild la produsele conventionale. O atentie aparte o confera valorificarea
deseurilor din tehnologia de fabricare a borsului, cum ar fi: taratele sau pulpa
rezultata din procesul de extractie a zemei acre, ce pot fi transformate prin procese
precum: uscarea, macinarea si amestecarea cu alte ingrediente, in produse inovative
ca: farfurii si tacAmuri comestibile, materiale de constructii, probiotice, bioplastice
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sau produse cosmetice, contribuind astfel la crearea unui ciclu durabil de productie
si la sprijinirea dezvoltarii unui sistem de gestionare a deseurilor cat mai sustenabil.

ELEMENTE DE CONTROL SI EXPERTIZA
A ICRELOR DE MANCIURIA
ELEMENTS OF CONTROL AND EXPERTISE

OF THE MANCHURIA ROE
CIRMACIU CATALINA TEODORA (Anul | Master)
ANDRIES DELIA-ADINA (Anul | Master)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Benone PASARIN
sef lucrari dr. Catalin Emilian NISTOR

Icrele rosii de Manciuria sunt provenite de la specia de somon silbatic
Oncorhynchus keta si fac parte din categoria subproduselor provenite de la acesti
pesti, aducdnd un mare beneficiu nutritiv celor ce le consuma. Acest tip de icre
contin cantitati semnificative de elemente nutritive precum 30% proteine, 30%
grasimi usor asimilabile, 10-13% lecitina, vitaminele A, E,D, complexul B, fosfor,
fier si alte substante minerale, astfel un consum constant de icre conduce la reducerea
nivelului trigliceridelor si poate sa ajute in lupta cu depresia, cu artrita ori cu boala
Alzheimer. Aceasta cercetare a avut ca scop punerea in evidentd a celor mai
semnificative caracteristici senzoriale, precum si parametri fizico-chimici si
microbiologici pentru cele trei sortimente de icre rosii. Obiectivele acestei lucrari
sunt urmatoarele: cercetarea privind speciile comerciale de icre rosii, proprietatile
lor fizico-chimice, microbiologice dar si organoleptice, si cercetarea si mentionarea
standardelor si metodelor de analiza calitativa a acestui aliment.

CERCETARI PRIVIND OBTINEREA, CARACTERIZAREA
SI ANALIZANUTRITIONALA A UNEI CREME
TARTINABILE DIN ALUNE DE PADURE iMBOGATITA
CU MORINGA OLEIFERA SI PROBIOTICE
RESEARCH REGARDING PRODUCTION,
CHARACTERIZATION, AND NUTRITIONAL ANALYSIS OF
A SPREADABLE CREAM OF HAZELNUTS ENRICHED
WITH MORINGA OLEIFERA AND PROBIOTICS

DRAGAN ANTONIA-MARIA (Anul 1V)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Ramona SUHAROSCHI
conf. univ. dr. abil. Oana Lelia POP

C.D.A. Calina CIONT

in ultimele decenii, preocuparea pentru alimentele functionale si pentru

25



promovarea unui stil de viata echilibrat a cunoscut o crestere semnificativa. Cremele
tartinabile sunt suspensii solide de grasimi, Tn care faza uleioasi este reprezentata de
un amestec de grasimi, iarfaza dispersata consta de obicei din zahdr, pudra de cacao,
nuci micinate sau prijite, lapte si zer praf. insa, datoritd continutului semnificativ
grasimi saturate, concomitent cu cantitatea de zahar rafinat, cremele tartinabile ofera
un aport redus de substante nutritive esentiale, cum ar fiproteinele, fibrele, vitaminele
si mineralele. Tn acest scop, s-a dezvoltat un produs functional, vegan de tip crema
tartinabila din alune de padure imbogétita cu nutrienti esentiali din Moringaoleifera
si probiotice sub formad microincapsulata (Lactobacillus bulgaricus, Lactobacillus
acidophilus, Lactobacillus brevis) destinatd dietelor echilibrate si functionale.
Rezultatele au confirmat un produs cu valoare nutritivd mbunatatita prin aportul
macro/micro nutrientilor, proteine 24,57%, grasime 45%, substante minerale 1,96%,
precum si datoritd proprietatilor probiotice care s-au mentinut 4 saptamani. Profilul
senzorial a subliniat o acceptabilitate ridicata, plasand produsul ca si o optiune
functionala pentru consumatori.

IMPACTUL PRETRATARII ACIDE SI A FERMENTATIEI
CU ASPERGILLUS NIGER ASUPRA COMPUSILOR
FENOLICI SI A ACIZILOR GRASI
DIN TARATELE DE OVAZ
THE IMPACT OF ACID PRETREATMENT AND
FERMENTATION WITH ASPERGILLUS NIGER ON
PHENOLIC COMPOUNDS AND FATTY ACIDS IN OAT BRAN

ELEKES DEBORAH-GERTRUDE-ALICE (Anul 111)
i _ USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: C.D.A Silvia-Amalia NEMES

prof. univ. dr. Dan-Cristian VODNAR
prof. univ. dr. Francisc-Vasile DULF

Ovizul (Avena sativa L.) este cultivat pe scard largd ca o culturd de cereale
si reprezintd o sursa valoroasa de fibre alimentare, minerale, vitamine si compusi
bioactivi. Scopul acestei lucrari a fost de a investiga efectul pretratamentului acid
asupra fermentatiei pe substrat solid a tardtelor de ovaz cu Aspergillus niger,
evidentiind biosinteza acizilor fenolici si impactul asupra profilului lipidic. in urma
pretratamentului acid s-a observat o crestere considerabild a zaharurilor reducitoare,
precum maltoza, glucoza si fructoza. Continutul total de compusi fenolici analizati
prin metoda Folin-Ciocalteu a crescut treptat, atingand cea mai mare valoare Tn ziua
a sasea de fermentatie. In urma cuantificirii compusilor fenolici prin metoda HPLC-
DAD-ESIMS, clasele majoritare identificate au fost avenantramidele, acizii benzoici
si acizii cinamici. Studiul profilului lipidic a Inregistrat o crestere de la 4,66 % in
proba martor pana la 7,33 % in a sasea zi de fermentatie. Analiza GC-MS a profilului
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de acizi grasi a inclus prezenta preponderenta a acidului oleic (C18:1, n-9), a acidului
linoleic (C18:2, n-6) si a acidului palmitic (16:0). Potentialul antioxidant a fost
determinat folosind metoda DPPH (metoda de captare a radicalilor liberi stabili 1,1-
difenil-2-picrilhidrazil). Cea mai mare activitate antioxidanta a fost observata in ziua
a patra, respectiv ziua a cincea de fermentatie. Interactiunea dintre pretratarea acida,
urmatd de fermentatia pe substrat solid si dinamica compusilor fenolici ofera o cale
promitatoare pentru dezvoltarea de ingrediente functionale cu un continut bioactiv
imbogatit.

STUDIU ASUPRA CONTINUTULUI DE METALE GRELE
DIN SUBSTRATURILE ALIMENTARE VEGETALE
STUDY ON HEAVY METALS CONTENT

IN VEGETABLE FOOD SUBSTRATES
FARCAS STEFANIA LUIZA (Anul I)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: asist. univ. dr. Elena Cristina SCUTARASU
prof. univ. dr. Lucia Carmen TRINCA

Metalele grele sunt elemente chimice cu densitate mare si toxicitate ridicata.
Dezvoltarea industriei si intensificarea traficului auto produc constant dezechilibre
ecologice majore, uneori ireversibile, cu un impact deosebit atat asupra calitatii si
sigurantei alimentelor, cit si asupra sanatatii consumatorilor. Agricultura intensiva
poate contribui la acumularea metalelor grele Tn sol, prin utilizarea diferitelor
ingrasaminte si pesticide.

Avind in vedere ca nivelul de contaminare al mediului este in crestere, se
impune monitorizarea continua a metalelor grele remanente in alimente si bauturi.
Calitatea toxicologica a alimentelor influenteaza acceptabilitatea acestora, astfel
incat, la ora actuald este necesara o mai buna constientizare a impactului major pe
care poluarea il are asupra alimentatiei de zi cu zi si implicit asupra sanatatii.

Lucrarea sintetizeaza studiile publicate la nivel global, referitoare la
continutul de metale grele din substraturile alimentare vegetale precum fructe,
legume, uleiuri comestibile si unele bauturi alcoolice (bere si vin), avand in vedere
cd acestea sunt componente de baza ale dietei zilnice.
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DEZVOLTAREA SI CARACTERIZAREA UNOR LIPIDE
STRUCTURATE INDIRECT CU AMESTEC TERNAR
DE HIDROCOLOIZI SI PROTEINE
DEVELOPMENT AND CHARACTERIZATION OF
INDIRECTLY STRUCTURED LIPIDS WITH THE USE OF
TERNARY MIXTURES

OF HYDROCOLLOIDS AND PROTEINS
FURTUNA CRISTINA (Anul IV)
USAMV, Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: asist. univ. dr. Andreea PUSCAS
prof. univ. dr. Vlad MURESAN

Griasimile trans si hidrogenate din alimente au un efect negativ asupra
sanatatii umane si se recomanda reducerea consumului lor. Prezentul studiu are ca
scop dezvoltarea unui sistem lipidic structurat cu proprietati caracteristice unui solid
si cu calorii reduse, pentru nlocuirea margarinei in biscuitul de tip Florenta produs
de o companie din Republica Moldova. Emulgelul realizat ca si grasime alternativa
este compus dintr-un hidrogel, pe baza de hidrocoloizi, apa si proteine din soia sau
mazdre si un ulei de floarea-soarelui (40%) obtinute prin ultra-omogenizare cu
ultraturax IKA T25 la 13500 rot/min - 8 minute. Analiza centrifugala a aratat o buna
stabilitate a emulsiilor. Analiza texturala TPA la texturometrul CT3 Brookfield
(geometrie TA7) a relevat valori mai mari ale duritatii pentru aluatul obtinut din
emulgeluri decat cel de referinta (300g, fata de 233g). Aceste valori s-au demonstrat
si la analiza texturii biscuitelui, cel de referintd avand o duritate mai scazuta
comparativ cu cel obtinut pe bazd de emulgeluri. Pentru a cunoaste acceptabilitatea
produsului s-a efectuat analiza senzoriald in urma careia s-a observat cd produsul
obtinut din emulgelul pe baza de proteine din mazire a fost apreciat in mod similar
cu produsul original. Emulsiile produse reprezinta o solutie inovatoare ca inlocuitori
pentru grasimile trans, partial hidrogenate si saturate.

STUDIUL INFLUENTEI LEVURILOR ASUPRA
CONTINUTULUI DE MELATONINA DIN VINURILE ALBE
YEASTS INFLUENCE ON MELATONIN CONTENT

IN WHITE WINES
GERODIMOS CHRISTOS (Anul 1)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: asist. univ. dr. Elena Cristina SCUTARASU
prof. univ. dr. Valeriu V. COTEA

Melatonina constituie un compus bioactiv sintetizat de obicei din triptofan,
cu un rol important in dezvoltarea plantelor. Aceasta a fost identificata in cantitati
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mari in seminte si cereale, dar concentratii ridicate pot fi gasite in multe specii de
fructe, inclusiv mere, pere, piersici, cirese, visine si struguri. Prezenta acestui
compus bioactiv in bauturi (ceai negru, cafea, vin, bere) este de obicei scazuta, dar
prezintd beneficii majore asupra sanatatii consumatorilor (proprietati anti-
imbatranire, actiuni antiinflamatorii, anti-depresie etc.). Evaluarea activitatii
antioxidante a vinurilor este de obicei asociatd continutului acestora in compusi
fenolici, existand relativ putine studii care s faca referire la proportia de melatonina.
Lucrarea se concentreazd pe monitorizarea influentei diferitelor levuri
(Saccharomyces si non-Saccharomyces spp.) asupra concentratiei de melatonind din
vinurile albe (obtinute din soiul Sauvignon blanc), cat si evaluarea contributiei
acestui compus la activitatea antioxidantd. Probele analizate au prezentat variatii
diferite ale concentratiei in compusi bioactivi in functie de tipul levurilor inoculate.
Actiunea combinatd a speciilor Saccharomyces cerevisiae si Kluyveromyces
thermotolerans a generat cel mai mare continut in melatonina. Melatonina manifesta
cea mai mare contributie asupra activititii antioxidante, urmata de epicatechina si de
acidul cafeic.

EFECTELE RISIPEI ALIMENTARE
ASUPRA MEDIULUI INCONJURATOR

FOOD WASTE EFFECTS ON THE ENVIROMENT
GOHOREANU BIANCA (Anul 1V)
GOHOREANU LOREDANA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: dr. ing. Isabela Maria SIMION
conf. univ. dr. ing. Esmeralda CHIORESCU

Risipa alimentara este, fara indoiala, una dintre cele mai grave probleme de
mediu si sociale cu care ne confruntdm in ultimii ani, cu consecinte negative asupra
mediului, economiei §i sanatitii populatiei. Aproximativ 33% din alimentele
destinate consumului uman, ajung a fi risipite anual. Notiunea de risipa alimentara
se referd nu numai la acele alimente pe care consumatorii nu le consuma integral, fie
cd sunt la restaurant sau acasa si ajung la cosul de gunoi, ci si la materiile prime din
agriculturd, din procesele de recoltare, depozitare si transport. Impactul risipei
asupra mediului afecteaza si procesul de productie - consum, iar ca produs Risipa
alimentara este, fara indoiald, una dintre cele mai grave probleme de mediu si sociale
cu care ne confruntdm in ultimii ani, cu consecinte negative asupra mediului,
economiei §i sanatatii populatiei. Aproximativ 33% din alimentele destinate
consumului uman, ajung a fi risipite anual. Notiunea de risipa alimentara se refera
nu numai la acele alimente pe care consumatorii nu le consuma integral, fie ca sunt
la restaurant sau acasd si ajung la cosul de gunoi, ci si la materiile prime din
agriculturd, din procesele de recoltare, depozitare si transport. Impactul risipei
asupra mediului afecteaza si procesul de productie - consum, iar ca produs rezidual,
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stimuleazd emisiile din timpul transportului si depozitarii. Odata aruncate si
depozitate necorespunzator, alimentele aflate in putrefactie produc, in lipsa aerului,
metan, acesta fiind un gaz de 20-25 de ori mai daunator decét dioxidul de carbon.
Prin risipa alimentara se genereaza si emisii de gaze cu efect de sera care contribuie
la fenomenul global al schimbarilor climatice.

CERCETARI ASUPRA VINURILOR OBTINUTE DIN
SOIUL FETEASCA NEAGRA
iN DIVERSI ANI CLIMATICI iN PODGORIA COTESTI
STUDIES ON WINES FROM FETEASCA NEAGRA IN
DIFFERENTCLIMATIC YEARS IN COTESTI VINEYARD
HRISCU DANIEL-ALEXANDRU (Anul IV)

R USV lasi, Facultatea de Agriculturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Lucia Cintia COLIBABA

Studiul de fata are drept scop principal analiza vinurilor obtinute din soiul
Feteasca neagra in cadrul podgoriei Cotesti. Folosindu-se un procedeu specific
vinului rose si anume maceratia descurtd duratd a mustului se poate observa aparitia
unor caracteristici specifice si calitative ale soiului de vin, astfel diversificandu-se
paleta de vinuri din Feteascd neagra. in urma analizelorfizico-chimice si senzoriale,
probele s-au dovedit a fi echilibrate si pe placul consumatorilor.

COMBATEREA RISIPEI ALIMENTARE PRIN
REALIZAREA UNUI PRODUS OPERATIONAL OBTINUT
DINTR-UN SUBPRODUS DE ABATOR
COMBATING FOOD WASTE BY PRODUCING AN
OPERATIONAL PRODUCT
FROM A SLAUGHTERHOUSE BY-PRODUCT

MARICIUC MIHAI-IULIAN (Anul 1V)
R 3 USYV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Paul Corneliu BOISTEANU

sef lucriri dr. Marius-Mihai CIOBANU

Risipa alimentard este o un subiect de interes major pentru securitatea
alimentara globald, deoarece are un impact economic, de mediu si social important.
Economia circulard este o solutie cheie pentru problema fluxurilor secundare,
deoarece promoveaza reutilizarea resurselor si minimizarea deseurilor. Scopul
prezentei lucrari consta in gasirea unei utilizari cat mai eficiente din punct de vedere
tehnologic al oaselor rezultat in urma etapei de dezosare a cérnii provenite de la
specii diferite de pasari, Gallus gallus domesticus, respectiv Meleagris gallopavo.
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Studiul investigheaza utilizarea diferitelor regiuni ale scheletului osos, urmarind de-
a lungul etapelor de procesare capacitate de extractie a colagenului, culoarca
obtinuta in urma coacerii oaselor, consistenta si aroma finala a supei obtinute. Astfel,
au rezultat doua produse functionale, supa concentrata de oase, un produs ce poate
fi aplicat Tn industria carnii ca si potentiator de aroma si culoare putind fi utilizat
incusiv pentru inlocuirea aditivilor de culoare si legare si stock-ul din oase, un
produs ce poate fi o baza de gatit considerabil de apreciata in zona horeca.

TEHNOLOGIA SI CONTROLUL CALITATII CIOCOLATEI
FORTIFICATE CU COMPUSI BIOLOGIC ACTIVI DIN
DIVERSE PLANTE MEDICINALE LIOFILIZATE
TECHNOLOGY AND QUALITY CONTROL OF FORTIFIED
CHOCOLATE WITH BIOLOGICALLY ACTIVE COMPOUNDS
FROM VARIOUS LYOPHILIZED MEDICINAL PLANTS

MARIS OANA-ALEXANDRA (Anul 1V)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Andruta MURESAN
prof. univ. dr. Vlad MURESAN

asist. univ. dr. Andreea PUSCAS

Ciocolata este un produs cu calitati apreciate, deja considerat un vehicul
pentru compusi biologic activi, care contribuie la prevenirea bolilor degenerative. in
prezenta lucrare, ciocolata este suplimentati cu compusi biologic activi, prin
fortificare cu petale de plante medicinale liofilizate: papadie (Teraxacum officinale),
sundtoarea (Hypericum perforatum), socul (Sambucus nigra L.) si salcam (Robinia
pseudoacacia L.), recoltate din flora spontana a Romaniei.

Florile plantelor medicinale sunt foarte bogate in compusi fenolici avand,
asadar, o activitate antioxidantd puternica care este legata de alte functii biologice
cum ar fi anti-mutagenitatea, anti-imbatranirea, precum si reducerea riscurilor sau
simptomelor bolilor cardiovasculare, a diabetului, a infectiilor microbiene si a
bolilor inflamatorii.

Datorita impactului pe care il exercitd plantele asupra sanatatii, s-au stabilit
metode de extractie si cuantificare a continutului total de polifenoli si a capacitatii
antioxidante, dar si parametrii privind textura si culoarea, vascozitatea prototipurilor
de produse obtinute.
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STUDII PRIVIND VALORIFICAREA FRUCTELOR DE
GUTUI LA OBTINEREA UNUI JELEU FUNCTIONAL
STUDIES ON THE VALORIZATION OF QUINCE FRUITS

TO OBTAIN A FUNCTIONAL JELLY
MATES DIANA-LIGIA (Anul | Master)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ.dr. Ancuta M. ROTAR
conf. univ. dr. Carmen R. POP

Tn ultimul deceniu s-a observat o sporit atentie asupra alimentelor sinitoase,
in special in industria zaharului unde multi producatori incearca sa abordeze diferite
tehnici pentru a inlocui zaharul si aditivii sintetici cu produse naturale extrase din
fructe si legume. Cercetérile dezvaluie ca in ultimul timp, consumatorii prefera
jeleuri care contin Indulcitori naturali, cu un numar redus de calorii, continut scazut
de grasimi, dar 1n acelasi timp sa aiba proprietati benefice pentru sandtate prin
consumul acestora. Astfel, propunem un nou sortiment inovativ de jeleu contindnd
compusi biologic activi, obtinut doar din gutui(pulpa, coaja si cdsuta seminald)
suplimentat cu microcapsule cu ulei esential de ghimbir care este un protector al
sistemului imunitar si digestiv care vine in completare cu un probiotic benefic
Lactobacillus rhamnosus, toate acestea faciliteazd mentinerea sanatitii microbiotei
intestinale si a imunitatii consumatorului.

Tn acest studiu s-au efectuat determinari microbiologice si s-au monitorizat
proprietatile produsului finit prin determinarea polifenolilor totali si a activitatii
antioxidante si antimicrobiene a produsului si a uleiului esential de ghimbir.
Acceptabilitatea noului produs fatd de consumator s-a realizat prin intermediul a 91
de persoane consumatoare de acest produs.

Prin urmare, initiativele de reducere a risipei alimentare, precum promovarea
consumului responsabil, reciclarea si donarea alimentelor neconsumate, sunt
cruciale pentru atenuarea acestui impact negativ asupra mediului si pentru asigurarea
unui viitor sustenabil pentru generatiile viitoare.

PRODUS FERMENTAT INOVATIV DIN PRUNE

INNOVATIVE FERMENTED PRODUCT FROM PLUMS
MATEI ROBERTA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Crina MURESAN
sef lucriri dr. Romina MARC

Produsele fermentate lactic (acidificare naturald) se obtin in urma procesului
de fermentatie lactica, ca urmare a actiunii bacteriilor lactice asupra zaharurilor din
produsul supus acestui proces. Prunele romanesti au o traditie care se pierde in
negura timpului, 1nsa este cert ca de mai bine de un secol Romania este cel mai mare
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producator european al acestor fructe. Fructele de prun sunt produse autohtone,
bogate in compusi valorosi (glucide, vitamine, minerale, fibre, etc) care pot fi
valorificate sub diferite forme, pentru a beneficia de proprietatile acestora pe toata
perioada anului.

Cercetarea de fata isi propune dezvoltarea unui produs inovativ fermentat din
prune. Tn cadrul studiului s-au realizat trei variante ale semiconservei din prune
(prune murate, prune murate cu usturoi si prune murate cu scortisoara si cuisoare).
Produsul finit a fost analizat din punct de vedere al caracteristicilor de calitate
specifice gamei sortimentale. Analiza senzoriala a fost realizata pe un esantion de
25 degustatori , varsta intre 22-56 ani, 70% sex feminin, 30% sex masculin. Produsul
fermentat din prune murate cu usturoi a fost preferat de catre de degustatori . Din
punct de vedere fizico chimic a fost determinat procentul de prune, aciditate si
continutul de sare.

TEHNOLOGIA SI CONTROLUL CALITAI‘H PRODUSELOR
DE LABORATOR GELIFICATE OBTINUTE PRIN
BIOCONVERSIA PETALELOR DE MAC DE CAMP
(PAPAVER RHOEAS)

TEHNOLOGY AND QUALITY CONTROL OF GELLED
LABORATORY PRODUCTS OBTAINED BY BIOCONVERSION
OF POPPY PETALS (PAPAVER RHOEAS)

MOCIAN ALEXANDRA-ANDRADA (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor

INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Andruta Elena MURESAN
asist. univ. dr. Andreea PUSCAS

Florile de mac salbatic (Papaver rhoeas) sunt plante din flora spontana a
Roméniei care fac parte din familia Papaveraceae, fiind inrudite cu macul de gradina.
Petalele de mac sunt o sursd importantd de fitochimicale precum, flavonoide,
vitamine, antociani si uleiuri esentiale.

Scopul acestei lucrari este de a extrage principiile active din petale de mac de
camp folosind ca metode de extractie macerarea, decoctia si liofilizarea, iar apoi
Tnglobarea acestora intr-o matrice de tip jeleu care sa fie capabilad sa producd efecte
pozitive asupra organismului uman. Produsele au fost analizate din punct de vedere
fizico-chimic, a fost determinata coapacitatea antioxidanta, continutul total de
polifenoli atat pentru meteria prima cét si pentru produsele obtinute si analiza de
textura.

33



VALOAREA NUTRITIVA SI ASPECTE NUTRITIONALE
PRIVIND OUALE OBTINUTE
iN DIVERSE SISTEME DE CRESTERE
NUTRITIVE VALUE AND NUTRITIONAL ASPECTS OF EGGS
OBTAINED IN DIFFERENT REARING SYSTEMS

NASTASE ADELINA-CRISTIANA (Anul 111)

USYV lasi, Facultatea de Agriculturd

INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Daniel SIMEANU
asist. univ. dr. Madalina MATEI

Ouile reprezintd un aliment fundamental in dieta umana, fiind recunoscute
pentru bogitia lor in nutrienti esentiali. In lumina preocuparilor legate de
sustenabilitate si calitatea alimentelor, consumatorii manifestd un interes tot mai
mare pentru provenienta si modul de obtinere a hranei, astfel Incat caracteristicile
oualor obtinute in diferite sisteme de crestere au devenit subiectul unor cercetari
ample in domeniul nutritiei si nu numai. Prin abordarea acestei problematici, scopul
acestei lucrari a fost centrat pe evaluarea diferentelor de valoare nutritiva dintre
ouale obtinute in sisteme organice si cele conventionale, cu accent pe compozitia lor
nutritivd, precum si efectele interactiunilor complexe ce apar intre sistemele de
productie si calitatea oudlor.

Pe baza datelor de compozitie chimica obtinute in urma colectarii, evaluarii,
analizei si revizuirii unui numar considerabil de articole stiintifice relevante
domeniului studiat, s-a exprimat numeric valoarea nutritiva VN10 (pentru 10
componente de baza) a oudlor organice si conventionale, realizindu-se, T contextul
mentionat, comparatii obiective intre calitatile nutritionale ale produselor selectate.
Rezultate contrastante se regasesc in literatura disponibild in ceea ce priveste
caracteristicile calitative comparative ale oudlor in relatie cu diferitele sisteme de
crestere. Studiul realizat demonstreaza, astfel, efectele diferitelor sisteme de crestere
asupra compozitiei oudlor si aratd ca ouale organice au potentialul de a avea valori
nutritive superioare, in special in ceea ce priveste continutul de macroelemente,
datorita alimentatiei specifice si accesului liber la spatiu pentru pasari. Analiza
obiectiva a caracteristicilor nutritive ale oualor obtinute in diferite sisteme, in relatie
cu comportamentul consumatorului, evidentiaza interesul crescut al acestora pentru
oudle organice, pe baza perceptiei lor despre bunastarea animald si calitatea
produsului.

Din aceste considerente, lucrarea contribuie la intelegerea mai profunda a
relatiei complexe dintre sistemul de productie si valoarea nutritiva a oudlor, oferind
informatii relevante pentru producétori si consumatori, necesare pentru a intelege pe
deplin aceste aspecte si pentru a sprijini deciziile informate in ceea ce priveste
selectia si consumul de oua.
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OPTIMIZAREA PRODUCTIEI DE ACID ITACONIC DIN
TARATE DE GRAU PRIN INTEGRAREA DIFERITELOR
METODE DE FERMENTARE SI HIDROLIZA
OPTIMIZATION OF ITACONIC ACID PRODUCTION FROM
WHEAT BRAN BY INTEGRATING DIFFERENT

FERMENTATION AND HYDROLYSIS METHODS
PLOSCA MADALINA-PAULA (Anul 111)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: CS dr. Bernadette-Eméke TELEKY
asist. univ. dr. Gheorghe-Adrian MARTAU
prof. univ. dr. Dan-Cristian VODNAR

Aceastd lucrare se bazeaza pe examinarea aplicarii sinergice a fermentatiei
pe substrat solid (FSS), hidrolizei si fermentatiei submerse (FSM) pentru
optimizarea productiei de acid itaconic (Al) din tarate de grau (TG).

Studiul foloseste Aspergillus awamori pentru productia de enzime in FSS si
utilizeaza substratul bogat in enzime pentru hidroliza TG.

Ulterior, FSM cu Aspergillus terreus este aplicatd pentru productia de Al
Studiul exploreaza impactul continutului de apa asupra dinamicii productiei de
enzime si Al.

Extractul enzimatic obtinut in urma FSS, a fost adaugat in tarite pentru a
produce hidroliza enzimatica si a obtine mediul de cultura pentru productia de Al
Mediul obtinut in urma hidrolizei a fost centrifugat si filtrat in conditii de sterilitate
Tnainte de inoculare cu Aspergillus terreus.

Tn cadrul studiului experimental au fost determinate urmitoarele enzime din
FSS: glucoamilaze, endoglucanaze si celulaze.

n plus, s-au determinate zaharurile reducatoare totale, cresterea microbiana
si biomasa umeda in timpul productiei de Al. Aceastd abordare integrativa
evidentiazd potentialul productiei sustenabile de Al din deseuri agroindustriale,
contribuind semnificativ la economia circulara.
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DEZVOLTAREA SI CARACTERIZAREA UNOR PRODUSE
INOVATIVE DE PANIFICATIE PRIN INTEGRAREA
UNOR FAINURI OBTINUTE
DIN MATERII PRIME NECONVENTIONALE
(TEFF, BANANE VERZI SI NUCA DE COCOS)
DEVELOPMENT AND CHARACTERIZATION OF
INNOVATIVE BAKERY PRODUCTS BY INTEGRATING
FLOURS OBTAINED FROM UNCONVENTIONAL RAW

MATERIALS (TEFF, GREEN BANANAS AND COCONUT)
PLUMB TEODOR (Anul 1V)
ANDREEA BIANCA BALINT (Anul I Master)
USYV, lasi, Facultatea Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Otilia Cristina MURARIU

Scopul principal al cercetarilor curente a constat in dezvoltarea unei game
diversificate de produse de panificatie, imbogatite cu adaosuri de materii prime
neconventionale, pentru a satisface nevoile si preferintele consumatorilor. De
asemenea, s-a urmarit evaluarea beneficiilor pe care aceste materii prime le pot
imprima asupra produselor rezultate.

Pentru realizarea cercetarilor, s-au utilizat patru tipuri de materii prime
neconventionale: faina de banane verzi (Plantain), faina de teff, faina de cocos si
tarata de Psyllium.

Acestea au fost utilizate 1n diferite proportii (50%, 40%, 60%) impreuna cu
faina de grau, cu scopul de a obtine produse de panificatie cat mai calitative sub
aspect textural, colorimetric si nutritiv. Analizand aceste materii prime, am obtinut
in final noua produse distincte, fiecare avand cantitati variate din aceste ingrediente,
alaturi de un produs martor.

Au fost efectuate analize pentru a evalua calitatea produselor de panificatie
obtinute, inclusiv examenul organoleptic, determinarea culorii, pH-ul, aciditatea,
continutul de NaCl, porozitatea, elasticitatea, continutul de substantd uscata totala,
cenusa si proprietati texturale ale aluatului si produsului finit.

Aceste analize ne-au furnizat o imagine detaliata si cuprinzétoare a calitatii
si caracteristicilor produselor de panificatie inovative, permitandu-ne sa identificam
posibile imbunatatiri si sa ne asiguram ca acestea corespund standardelor de calitate
si siguranti alimentara. In urma analizelor de laborator, s-a evidentiat ca adaosul de
teff si banana verzi asigurd obtinerea unor produse de panificatie ce corespund
standardelor de calitate.

Aceste rezultate demonstreaza eficacitatea procesului de productie propus. in
continuare, aceste produse pot fi considerate drept optiuni viabile si sinatoase pentru
consumatori, contribuind la diversificarea si imbunatatirea gamei de produse
disponibile pe piata.
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OBSERVATII PRIVIND TIPICITATEA VINURILOR
OBTINUTE DIN SOIUL ZGHIHARA DE HUSI
IN AREALE DIFERITE ALE TARII
OBSERVATIONS REGARDING THE TYPICALITY OF THE
WINES OBTAINED FROM THE ZGHIHARA DE HUSI

VARIETY IN DIFFERENT AREAS OF THE COUNTRY
PUIU ALEXANDRU-PUIU (Anul IV)
USYV, lasi, Facultatea Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Lucia Cintia COLIBABA

Studiul cercetdrilor are drept scop analiza privind tipicitatea vinurilor
obtinute din soiul de struguri Zghihara de Husi in areale diferite ale tarii. Soiul de
struguri Zghihara de Husi este originar din Romania si este cunoscut pentru calitatile
sale excelente de vinificatie. Vinul dezvolta caracteristici organoleptice specifice,
precum aromele proaspete, de citrice si fructi verzi si structura echilibrata. in urma
analizelor fizico-chimice, s-a constatat ca probele sunt echilibrate si satisfac cerintele
consumatorilor.

CERCETARI PRIVIND INTEGRAREA PUDREI DE ARONIA
iN PRODUSE INOVATIVE DE TIP CIOCOLATA
RESEARCH ON THE INTEGRATION OF CHOKEBERRY
POWDER IN INNOVATIVE CHOCOLATE PRODUCTS

ROSCAN ELISABETA, ROBU ALEXIA, MAVROIAN RELU (Anul 11, 11)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Otilia Cristina MURARIU

integrare a componentei reprezentate de pudra grosierd de Aronia melanocarpa, (un
subprodus rezultat in urma procesarii sucului de aronia) pentru a obtine ciocolata
inovativa cu propretati bioactive — o formula comerciald adecvata, in contextul
economiei circulare, valorificind deseurile rezultate prin prelucrare prin aplicarea
unor tehnologii de stabilizare a agentilor fitochimici.

Pulberea de aronia este un produs versatil ce poate fi integrat cu usurinta in
produsele alimentare semivascoase sau de consistentd solidd ce si-a dovedit
proprietatile terapeutice si antioxidante.

Protocolul experimental se bazeazd pe combinarea factorialda intre 3
concentratii diferite de adaos pudrd grosiera de aronia (1, 2, 3% - utilizandu-se
codificarile CAU, CAD si CAT pentru variantele experimentale) si doud praguri
temporale diferite de tratare termica a siropului nde zahar la 103,5°C de respectiv 7
si 10 minute minute (utilizAndu-se codificarile F7 si F10 pentru variantele
experimentale) pentru un total de 10 tratamente in trei replici, incuzand si probele
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martor. Rezultatele cercetarilor au evidentiat ca atat concentratia adaosului de pudra
de aronia cét si timpul de tratare termicd reflectd un impact asupra profilului
compusilor bioactivi, cum ar fi cantitatea de polifenoli sau capacitatea antioxidanta
precum si asupra parametrilor texturali si colorimetrici, evidentiind necesitatea
controlului proportiilor de adaos si a procesului tehnologic pentru a obtine o
ciocolata calitativa si in acelasi timp sadndtoasa.

CERCETARI PRIVIND PROCESUL DE OBTINERE A
UNUI BUBBLE-TEA IMBOGATIT CU ANTIOXIDANTI
RESEARCH ON THE PROCESS OF OBTAINING
A BUBBLE-TEA ENRICHED WITH ANTIOXIDANTS

ROGOJAN TANIA-LARISA (Anul 1V)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Ramona SUHAROSCHI
conf. univ. dr. abil. Oana Lelia POP

C.D.A. Cilina CIONT

In contextul evolutiei continue, tot mai multe persoane se axeaza pe bauturi
care depdsesc cerintele senzoriale de gust si aromd, favorizand produse care
contribuie si la imbunatatirea aportului de nutrienti si beneficii pentru sanatate. Prin
explorarea integrarii unor ingrediente cu potential antioxidant si functional, precum
fructele de soc si scortisoard, alaturi de siropul de menta, aceastd cercetare isi
propune sé ofere o perspectiva inovatoare in tehnologia bauturilor de tip Bubble-Tea
si o contributie semnificativd in segmentul de piatd al produselor functionale.
Tehnologia obtinerii bauturii a presupus utilizarea tehnicii de Tncapsulare, mai exact
Tncorporarea ingredientelor in microsfere din alginat 2%, un biopolymer derivat din
alge marine.

Acest proces a adus un beneficiu semnificativ in protectia si eliberarea
eficientd a compusilor biologic activi Tn timpul consumului. Produsul a fost analizat
din punct de vedere al activitatii antimicrobiene, antioxidante si al continutului total
de polifenoli.

Rezultatele au validat capacitatea produsului de a inhiba cresterea si
proliferarea bacteriilor patogene precum Escherichia coli, Salmonella enterica,
Pseudomonas aeruginosa, Listeria monocytogenes, dar si o activitate antioxidanta
ridicatd. Prin urmare, rezultatele atestd potentialul bauturii de a satisface nevoile
pietei 1n ceea ce priveste produsele alimentare sanatoase si functionale.
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UTILIZAREA BIOMIMETISMULUI IN DESIGN-UL
UNUI PRODUS COSMETIC INSPIRAT DIN NATURA
THE USE OF BIOMIMICRY IN THE DESIGN

OF ANATURE-INSPIRED COSMETIC PRODUCT
RUSU ANDREEA-PATRICIA (Anul 111)
USV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucriri dr. Raluca Maria HLIHOR

Biomimetismul pune accentul pe a invata din natura si de a imita strategiile
folosite de diferite specii pentru a raspunde celor mai importante provocari cu care
se confruntd umanitatea: de la crearea de procese si pana la produse prietenoase cu
mediul inconjurator. Aceasta abordare ne permite s cream produse, procese si
sisteme care pot rezolva provocari produse de proiectarea unor produse in mod
durabil. Industria cosmetica devine prin urmare din ce in ce mai mult interesata de
aceastd abordare stiintificd, inclusiv de dezvoltarea de noi produse cu un consum
redus de energie si materiale. Prin integrarea unor resurse naturale sustenabile, ne-
am propus astfel sa utilizim in mod eficient generozitatea oferita de natura, cu scopul
de a dezvolta un produs conceput sa fie benefic, atit pentru bunastarea organismului
uman, cit si pentru mediul inconjurator. Prin urmare, fiind inspirati de ceea ce natura
a creat, ne-am dorit sa obtinem un nou produs cosmetic ce are calitdtile unui colorant
de buze, produs realizat pe principiile tehnologiilor curate Tntr-un mod sustenabil.
Astfel, bazele colorantului de buze sunt uleiul de cocos, sfecla rosie si ceara de albine
in diferite proportii, ambalajul produsului putand fi realizat din materiale sustenabile
asa cum sunt cojile de nuci, considerate deseuri vegetale ce pot fi astfel valorificate
cu un minim de impact asupra mediului inconjurator. Avand in vedere efectele
benefice recunoscute ale sfeclei rosii asupra sanatitii umane, am integrat aceasta
componentd in dezvoltarea produsului nostru, asigurand astfel o abordare holistica
si durabila in beneficiul ambelor entitati - natura i oamenii.

CERCETARI PRIVIND INFULENTA GENEOTIPULUI
ASUPRA COMPUSILOR ANTIOXIDANTI DIN CATINA
HIPPOPHEA RAMNOIDES L.

RESEARCH ON THE INFLUENCE OF GENOTYPE ON
ANTIOXIDANT COMPOUNDS IN SEA BUCKTHORN

HIPPOPHEA RAMNOIDES L.
SEGHETE DIMITRIA(Anul 111)
VENIN GEORGIANA IULIANA (Anul | Master)
USYV lasi, Facultatea de Agricultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Otilia Cristina MURARIU

Catina (Hippophaé rhamnoides L.), este o plantd medicinald foarte
importantd in zonele de nord ale Pakistanului. Fructul de cétina este foarte bogat in
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proteine, aminoacizi, vitamine, polifosfati si reprezintd una dintre cele mai cautate
resurse pentru realizarea unor produse sanatoase.

Prin acest studiu se intentioneazd evidentierea diferentelor calitative
imprimate de genotipul fructelor de citina (Hippophaé rhamnoides L.), provenite
din Romania. Principalul scop a constat in evidentierea caracteristicilor antioxidante
si colorimetrice in functie de solul, provenieta, stadiul de dezvoltare si genotip.

Materialul studiat a fost reprezentat de varietatile Clara, Mara, Dora si Cora,
asupra carora s-au realizat cercetari privind proprietatile chimice, precum vitamina
C, caroten si licopen, umiditatea, cantitatea de substantd uscatd, substantd solubila
totala, pH-ul, aciditatea, substante minerale, capacitatea antioxidanta, cat si asupra
culorii, ca proprietate fizica.

Tn urma analizelor efectuate s-a remarcat genotipul Dora, acesta avand o
capacitate antioxidantd remarcabild, cu un continut de caroten, licopen si vitamina
C superior, respectiv de 19.36 mg/100 g carotene, 12.64 mg/100 g licopen si de
529.76 mg/g vitamina C.

IMPACTUL EXTRACTULUI DE NAUT SI A CONCENTRATIEI
DE STRUCTURANT LIPIDIC
ASUPRA TEHNO-FUNCTIONALITATII UNUI PRODUS
DE COFETARIE NON-ALERGENIC
IMPACT OF CHICKPEA EXTRACT AND LIPIDIC
STRUCTURANT CONCENTRATION ON THE TECHNO-
FUNCTIONALITY OF A NON-ALLERGENIC

CONFECTIONARY PRODUCT
SZEKELY CRISTIAN (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: asist. univ. dr. Andreea PUSCAS
prof. univ. dr. Vlad MURESAN
conf. univ. dr. Andruta MURESAN

Avand in vedere importanta sustenabilittii, dar si sdnatatea consumatorilor,
scopul prezentului studiu este formularea unor vafe non-alergenice, cu apa din
conservele de naut (aquafaba) si un oleogel de ulei de floarea soarelui structurat cu
glicerol monostearat (5%), precum si faina de ovaz fara gluten.

Aquafaba a fost standardizata la diferite concentratii, 7%, 14% si 21%, iar
ulterior s-au spumat, timpul necesar pentru formarea spumei scazand o odatd cu
cresterea concentratiei.

Pe masurd ce creste concentratia aquafaba in compozitie, proprietatile
texturale ale vafelor evaluate cu ajutorul texturometrului CT3 Brookfield (test TPA
cu geometrie TA4/1000) sunt afectate Tn mod negativ.
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S-au formulat opt probe diferite utilizand un protocol experimental de tipul
Mixture design cu software-ul Design Expert, variind doud concentratii ale aquafaba,
7% si 14%, timpul de spumare de 3 si 9 minute, precum si grdsimea utilizata.
Continutul substantelor minerale (evaluat prin determinarea cenusii) si continutul de
proteind (evaluat prin metoda Kjeldahl) creste o datd cu cresterea concentratiei
aquafaba.

in urma analizei instrumentale a culorii si prin analiza unor parametrii de
texturd, nu s-au observat diferente semnificative intre probe. Desi cresterea
concentratiei aquafaba Imbundtateste valoarea nutritionald a produsului,
proprietatile sale texturale au fost afectate.

CERCETARI PRIVIND OBTINEREA, CARACTERIZAREA
SI ANALIZANUTRITIONALA A UNUI BATON PROTEIC
CU ADAOS DE PROTEINE DIN MAZARE
RESEARCH REGARDING THE PRODUCTION,
CHARACTERIZATION, AND NUTRITIONAL ANALYSIS OF
A PROTEIN BAR ENRICHED WITH PEA PROTEIN

TINTAS ANDREEA DIANA (Anul 1V)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Ramona SUHAROSCHI
conf. univ. dr. abil. Oana Lelia POP

C.D.A. Calina CIONT

Tn contextul unei preocupri crescute pentru alimentatia sanitoasa si vegana,
cercetarea imbunatatirii compozitiei si calitatii alimentelor a devenit o prioritate. In
urma analizelor de pe piata asupra compozitiei batoanelor proteice, s-a constatat ca
majoritatea se bazeaza pe utilizarea proteinelorde origine animala (zer), limitdnd
accesul persoanelor vegane, cu alergii si intolerante alimentare la aceste produse.

Aceasta lucrare isi propune sa exploreze imbunatatirea profilului nutritional
si organoleptic al unui baton vegan printr-un aport de compusi biologic activi din
fructul dragonului, concomitent cu utilizarea proteinelor de origine vegetala pentru a
creste gradul de aceptabilitate Tn randul consumatorilor. Batonul reprezinta un
complex ideal de nutrienti precum: proteine din mazare, fibre ceimbunatatesc si ajuta
digestia din fulgii de oviz, spirulind, chia si seminte de canepd, grasimi benefice
sanatatii organismului uman din untul de arahide, fructul dragonului cu proprietati
antioxidante si curmale impreuna cu sirop de artar ca indulcitori naturali.

Rezultatele analizelor fizico-chimice si organoleptice efectuate asupra
batonului proteic au concluzionat o acceptabilitate ridicatd a acestuia, Tnsuméand
numeroase beneficii asupra sanatatii prin profilul functional al ingredientelor.
Energia furnizata de batonul proteic, care contine 30% proteina, 22,3 % grasime,
31,6% carbohidrati este de 460,2 kcal/100 g.
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DEZVOLTAREA UNUI DESERT DE ORIGINE VEGETALA
STRUCTURAT PE BAZA
DE PROTEINE ENDOGENE DIN TAHINI
DEVELOPING A VEGAN FROZEN DESSERT STABILIZED

WITH ENDOGENOUS PROTEINS FROM TAHINI
VIOREL FLAVIUS GEORGE (Anul I11)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vlad MURESAN
asist. univ. dr. Andreea PUSCAS

Prezenta lucrare propune obtinerea unor alternative vegane pentru inghetata,
obtinuta fard utilizarea unor emulgatori in compozitie. Noul desert va cuprinde
emulsii din paste oleaginoase (65%) si pasta de curmale hidratate 35%. Abordarea
inovatoare implica utilizarea proteinelor endogene din paste de oleaginoase, iar
pentru o imbogatire suplimentara in substante biologice emulsionarea este realizata
cu o faza apoasa ce contine extract de Ashwagandha (Withania somnifera).

Au fost urmarite proprietitile reologice ale ingredientelor utilizate
(determinarea vascozitatii la 5°C cu Reomtrul Anton PAAR MCR302, variind viteza
de forfecare (0.01- 100 1/s) precum si textura produsului finit (TPA, geometrie
TA25/1000) si prezenta compusilor biologic active in acesta, cu ajutorul
spectroscopiei FTIR.

Cercetarile viitoare vor putea explora utilizarea unor diferite surse de glucide
(prune, caise, merisoare deshidratate) si diferite paste de seminte oleaginoase
(migdale, floarea soarelui) pentru a optimiza atributele senzoriale si profilurile
nutritionale ale produsului.

Astfel lucrarea ofera o noud perspectiva asupra utilizarii ingredientelor
naturale si a proceselor inovatoare, deschizdnd noi directii pentru imbunatatirea
produselor alimentare.

AMBALAJE INTELIGENTE CU ANTOCIANI:
SIGURANTA SI MONITORIZAREA ALIMENTELOR
INTELLIGENT FOOD PACKAGING ENRICHED WITH
ANTHOCYANIN: FOOD SAFETY AND MONITORING

ZANESCU IULIA (Anul 1V)

USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: asist. univ. dr. Gheorghe-Adrian MARTAU
prof. univ. dr. Dan Cristian VODNAR

Ambalajele inteligente de tip biofilm reprezintd o tema de interes pentru

industria alimentard datoritd capacitétii lor de a imbunatati siguranta si calitatea
produselor alimentare, totodatd reducand problema plasticului la nivel global.
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Prezenta lucrare exploreaza potentialul utilizarii biofilmului bioactiv imbogatit cu
antociani drept indicatori naturali de pH. Antocianii, compusi fenolici antioxidanti
prezenti In mod natural in varza rosie si nu numai, prezintd proprietatea de a-gi
schimba culoarea in functie de pH-ul mediului Tntr-o paleti foarte specifica, facandu-
i ideali pentru monitorizarea calitatii branzeturilor maturate. in cadrul acestei lucrari,
S-au examinat proprietatile biofilmului compus din alginat de sodiu, glicerol, pectina
si ulei esential de busuioc, cu rol de a emulsiona matricea biopolimericd, astfel
devenind opaca, crednd o bariera impotriva luminii. De asemenea, s-au utilizat
tehnici de evaluare a performantei ambalajelor inteligente pentru caracterizarea
proprietatilor mecanice, eficientelor antibacteriane si antioxidante. Potentialele
aplicatii ale ambalajelor inteligente de tip biofilm bioactiv cu antociani sunt discutate
in contextul imbunatatirii sigurantei alimentare si totodatd a prelungirii duratei de
viatd a branzeturilor maturate. Prin promovarea utilizarii acestor produse de tip
ambalaje inteligente, se contribuie la sustinerea produselor alimentare mai sigure
pentru consumatori, dar si la ecologizarea industriei alimentare.
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Comisia de evaluare:
1. Conf. univ. dr. Lucia Cintia COLIBABA - presedinte
2. Sef lucr. dr. Ilie BODALE - membru
3. Studenta Ana-Maria ESANU - (an 11, Horticultura) - membru

PAULOWNIA IMPERIALIS, ARBORELE
PRINTESEI PAVLOVA:
DEZVOLTAREA UNEI PLANTATII iN ROMANIA
PAULOWNIA IMPERIALIS, THE TREE OF
PRINCESS PAVLOVA: THE DEVELOPMENT
OF A PLANTATION IN ROMANIA
NISTOR ADRIAN-CONSTANTIN (Anul I11)

A 3 USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucriri dr. Bernardis ROBERTO

Paulownia este arborele cu cea rapidda crestere din Romaénia, atingand
dimensiuni comerciale Tn 4-6 ani cu conditia respectarii factorilor de mediu si a
intretinerii adecvate. Studiul de fata se concentreaza pe doua soiuri hibrid, Paulownia
Cotevisa 2 si Paulownia Superhibrid Z07, evaluand procedurile de plantare si
crestere. Cercetarea vizeaza acumularea de date esentiale pentru cultivarea reusitd a
Paulowniei in Roméania, unde lipsa de informatii a condus anterior la esecuri in acest
domeniu.

CELE 7 PRINCIPII ZEN APLICATE
iN ARTA GRADINILOR JAPONEZE
THE 7 PRINCIPLES OF ZEN APPLIED

IN THE ART OF JAPANESE GARDENS
GHIDIBOANCA RALUCA (Anul IV)
ELISEI BIANCA-MARIA (Anul 1V)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Elena Liliana CHELARIU

Aceastd lucrare se va axa pe cele sapte principii Zen, oferind o privire
retrospectiva asupra modului in care au evoluat de-a lungul timpului. Aceste
principii 1si au originea in filosofia si cultura japoneza, influentdnd nu doar gandirea
si intelepciunea, ci si manifestarile artistice si estetice ale societatii. Vom explora nu
doar principiile in sine, ci si modul in care au fost intelese si aplicate in arta gradinilor
japoneze, evidentiind cum aceste concepte au fost transpuse in compozitia
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peisagisticd, amenajarea spatiilor si crearea unui mediu care reflecta echilibrul si
armonia propuse de aceste invataturi Zen.

INFLUENTA SUPRAFETEI FOLIARE ASUPRA
PRODUCTIEI DE STRUGURI, LA SOIUL CABERNET
SAUVIGNON, IN CONDITIILE CV COPOU IASI

INFLUENCE OF FOLIAR AREA ON GRAPE
PRODUCTION IN CABERNET SAUVIGNON VARIETY IN THE

CONDITIONS OF COPOU IASI VITICULTURAL CENTER
ZURBA COSMIN GABRIEL (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Liviu Mihai IRIMIA
asist. univ. dr. Ioana BUTERCHI

Cercetarea are drept scop cunoasterea modului in care suprafata foliara
influenteazd anumiti parametrii, precum: dezvoltarea vegetativa, fertilitatea,
cantitatea si calitatea productiei la soiul Cabernet Sauvignon, in conditiile centrului
viticol Copou. Prin datele obtinute se vizeazd stabilirea unui raport optim intre
valoarea suprafetei foliare si calitatea productiei de struguri a soiului mentionat. in
cadrul studiului sunt urmarite datele referitoare la zona geografica a arealului
experimental, factorii ecopedoclimatici ai acestuia, care au un rol nsemnat in
dinamica evolutiei soiului Cabernet Sauvignon. Studiul s-a realizat in trei repetitii a
cate patru variante fiecare, reprezentate de cate cinci butuci.

Lotul experimental se regaseste in cadrul fermei didactice “Vasile
Adamachi” a Universitatii de Stiintele Vietii ,,Jlon lonescu de la Brad” din lasi.
Diferenta dintre cele cinci variante este reprezentatd de numarul diferit de lastari
lasati la tdiere in primavara, implicit valorile diferite ale suprafetei foliare totale
detinute de butuci. In cadrul perioadei de vegetatie s-a realizat normarea numarului
de inflorescente, astfel incat fiecare butuc de la toate cele patru variante sd aiba un
numar alocat de doar 15 inflorescente.

Au fost efectuate determindri asupra variantelor experimentale privind
urmatorii parametri: evolutia fenologicd, dezvoltarea vegetativa, fertilitatea,
productivitatea si calitatea productiei. Pe baza acestor indicatori, s-au putut observa
diferente intre butucii celor patru variante in ceea ce priveste momentul etapelor
fenologice, indicii de fertilitate, respectiv indicii de productivitate, indicii de
dezvoltare vegetativa si calitatea productiei.

In concluzie, variantele cu cele mai mici norme de lastari au inregistrat cel
mai mare continut de zaharuri si cel mai mic de aciditate, pe cdnd variantele cu cele
mai mari norme de lastari i cu un grad de indesire mai accentuat, au acumulat un
continut mai redus de zaharuri si implicit continut ridicat de aciditate.
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CONCEPTELE DE SIMETRIE $I ARMONIE
N GRADINILE RENASTERII DIN ITALIA
THE CONCEPTS OF SYMMETRY AND HARMONY

OF THE RENAISSANCE GARDENS IN ITALY
TURCANU LOREDANA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Elena Liliana CHELARIU

Gradinile Renasterii din Italia constituie exemple remarcabile de simetrie si
armonie in domeniul designului peisagistic. In timpul Renasterii, gradinile au
evoluat din spatii utilitare in sanctuare elaborate, reflectand idealurile estetice ale
perioadei. Simetria geometricad si proportiile exacte au stat la baza crearii acestor
gradini, cu influente din tratatele clasice de arhitecturd si filozofie. Aleile drepte,
fantanile elaborate si terasele au devenit caracteristici definitorii. Plantele si florile
erau atent selectionate si dispuse pentru a crea armonie cromatica si vizuala.
Gradinile Renasterii nu erau doar locuri de recreere, ci si expresii ale idealurilor
estetice si filozofice ale vremii. Ele reflectau simetria perfectd a ordinii clasice si
aspiratiile catre frumusete si rationalitate, contribuind astfel semnificativ la
patrimoniul cultural si artistic al Italiei.

STUDII PRIVIND AMENAJAREA GRADINILOR
CA SPATII DE EVENIMENTE iN AER LIBER
STUDIES ON GARDENS DESIGN

AS OUTDOOR EVENT SPACES
STIRBAN MARIUCA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef. lucr. dr. Cristina ZLATI

Proiectul propus vizeaza proiectarea si implementarea gradinilor ca spatii de
evenimente, adresand necesitatea unor medii atragatoare si functionale pentru
diversele activititi sociale si culturale. In contextul unei cereri crescande pentru
evenimente in aer liber, acest proiect urmareste sd ofere solutii inovatoare de
compozitii vegetale, amenajare peisagisticd si design, integrand elemente
decorative, facilititi functionale si selectii de plante adaptate nevoilor specifice ale
spatiilor de evenimente.

O gradina de evenimente este un spatiu special conceput pentru a gazdui
diverse activitati sociale si culturale, cum ar fi nunti, petreceri, concerte sau
expozitii. Aceste gradini sunt create cu grija pentru a oferi o atmosfera atragatoare
si relaxantd, combindnd elemente de design peisagistic, facilitati functionale si o
estetica placuta
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Tema se bazeaza pe cercetare de piata, analizd a cerintelor clientilor si
principii de proiectare sustenabild, oferind oportunitdti de inovare si adaptare la
tendintele In continua schimbare din domeniul evenimentelor si al arhitecturii
peisagistice.

Alegerea mea de a aborda aceastd tema se datoreaza fascinatiei mele pentru
modul in care natura si arhitectura peisagistici pot transforma spatiile urbane in
locuri vibrante si pline de viatd, potrivite pentru celebrarea momentelor speciale.
Aceste gradini nu doar cé oferd un cadru natural incéntator pentru evenimente, ci si
promoveaza conexiunea dintre oameni si mediu Inconjurdtor, contribuind la
bunastarea comunitatii si la sustenabilitatea mediului.

ANALIZA AUTENTICITATII VINURILOR
PRIN TEHNICI MODERNE
WINE AUTHENTICITY WITH

THE USE OF MODERN TEHNIQUES
AONOFRIESEI ALINA (Anul I, Master)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Camelia LUCHIAN
conf. univ.dr. Lucia Cintia COLIBABA

Dovedirea autenticitatii, in industria alimentara, a devenit un subiect din ce
in ce mai stringent ca urmare a impactului asupra consumatorilor dar si a
producatorilor. Nevoia de a produce o cantitate cat mai mare de produse alimentare
intr-un timp c&t mai scurt a dus la dezvoltarea unor metode de contrafacere ce
influenteaza calitatea produsului finit. Conform Comisiei Europene, vinul este cel
mai falsificat produs alimentar. Consumul in crestere si castigarea unei popularitati
tot mai ridicate in randul cumparatorilor, sunt cateva dintre motivele ce au dus la
aceasta practica.

Datoritd compozitiei chimice vinul poate fi falsificat usor credndu-se astfel
senzatia de calitate. Perceptiile consumatorilor cu privire la autenticitate sunt
esentiale deoarece cercetarile trebuie sa corespunda cu asteptarile acestora de “cum
ar trebuie sa fie”. Vinurile pot fi diferentiate prin caracteristici unice ce le sunt
imprimate de locul de provenienta (indicatie geograficd), soiul de strugure folosit si
metoda de vinificatie. Autentificarea se bazeaza pe analiza compozitiei vinului
folosind markeri unici pentru fiecare parametru studiat sau comparatii cu mostre
cunoscute. Tn acest sens autenticitatea trebuie garantati de reguli stricte iar
autoritdtile care au competentd in acest sens, trebuie sd se asigure de respectarea
acestora.
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EVALUAREA POTENTIALULUI DE PRODUCTIE
AL ARDEIULUI GRAS, IN SOLARII,
IN CONDITIILE ZONEI MATCA
EVALUATION OF THE YIELD POTENTIAL OF SWEET
PEPPERS, IN TUNNELS,

IN CLIMATIC CONDITIONS OF MATCA AREA
NEGRUT GEANINA-MADALINA (Anul V)
RARINCA ANDRA-ANDREEA (Anul IV)
TENIE MADALINA-CLAUDIA (Anul IV)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vasile STOLERU
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN

Ardeiul gras este una dintre cele mai apreciate specii legumicole, fructele
fiind renumite pentru proprietatile organoleptice cu valoarea nutritionald ridicata.
Cultivarea ardeiului gras se realizeaza preponderent in cdmp, dar se preteaza si
pentru cultivarea in solarii ca o cultura principald, cu ciclu prelungit.

Scopul acestui studiu a fost de a evalua influenta regimului de fertilizare
asupra cantitatii productiei a trei cultivare de ardei gras cultivat in solar. Protocolul
experimental a prevazut organizarea unei experiente bifactoriale, cu trei repetitii:
factorul A, reprezentat de cultivarul de ardei gras: Maradonna F1, Barbara si Hildi;
factorul B, reprezentat de regimul de fertilizare cu trei graduari: fertilizare chimica,
organica si varianta nefertilizatd. Rezultatele obtinute au demonstrat influenta
semnificativd a regimului de fertilizare asupra cantitétii de productie obtinuta, cele
mai mari productii fiind realizate de cultivarul Maradona fertilizat chimic cu o
productie de 51,63 t/ha. Cel mai mare numar de fructe a fost obtinut de varianta
fertilizata chimic la soiul Hildi, cu 13,7 fructe /planta.

POSIBILITAII DE CULTIVARE A ARDEIULUI GOGOSAR
IN CONDITIILE ZONEI COROD
POSSIBILITIES OF GROWING THE RED SWEET PEPPER
IN THE CONDITIONS OF THE COROD AREA

TENIE MADALINA-CLAUDIA (Anul 1V)

RARINCA ANDRA-ANDREEA (Anul 1V)

NEGRUT GEANINA-MADALINA (Anul V)

USV lasi, Facultatea de Horticultura

INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vasile STOLERU
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN

Ardeii gogosari sau ardeii dulci sunt printre cele mai apreciate specii
legumicole, fructele fiind renumite pentru proprietatile organoleptice si valoarea
nutritionald ridicatd. Cultivarea ardeiului gogosar se realizeaza preponderent in
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camp, dar se preteaza si pentru cultivarea in solarii ca o cultura principala, cu ciclu
prelungit.

Scopul acestui studiu a fost de a evalua influenta a trei cultivare de ardei
gogosar si a regimului de fertilizare asupra cantitatii si calitatii productiei, in solar,
in sistem succesiv de culturd dupa varza timpurie. Protocolul experimental a
prevazut organizarea unei experiente bifactoriale, in parcele subdivizate cu trei
repetitii: factorul A, reprezentat de hibridul de ardei gogosar: Reno F1, Traian F1 si
Bihar F1; factorul B, reprezentat de regimul de fertilizare cu trei graduari: fertilizare
chimica, organica si varianta nefertilizata.

Rezultatele obtinute au demonstrat influenta semnificativa a regimului de
fertilizare asupra cantitatii de productie obtinuta, cele mai mari productii fiind
realizate de hibridul Bihar F1, in urma fertilizarii chimice, respectiv 1,62 kg/ planta.

Din punct de vedere al calitatii recoltei, cele mai bune rezultate au fost
realizate de hibridul Bihar F1 fertilizat organic la care continutul in vitamina C a fost
de 148,6 mg/100g produs.

OPTIMIZAREA TEHNOLOGIEI DE CULTIVARE
A CASTRAVETILOR DIN ZONA MATCA
OPTIMIZATION OF CUCUMBER TECHNOLOGY

IN THE MATCA AREA
RARINCA ANDRA-ANDREEA (Anul 1V)
TENIE MADALINA-CLAUDIA (Anul 1V)
NEGRUT GEANINA-MADALINA (Anul V)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vasile STOLERU
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN

Ardeii gogosari sau ardeii dulci sunt printre cele mai apreciate specii
legumicole, fructele fiind renumite pentru Castravetii sunt printre cele mai apreciate
specii legumicole, fructele fiind apreciate pentru proprietatile organoleptice si mai
putin nutritionale. Cultivarea castravetilor pentru industrializare se realizeaza
preponderent in cdmp, dar se preteaza si pentru cultivarea in solarii, in doua cicluri,
mai ales la castravetii pentru consum proaspat.

Scopul acestui studiu a fost de a evalua influenta regimului de fertilizare
asupra cantitatii si calitatii productiei unor hibrizi noi de castraveti cultivati in solar.

Protocolul experimental a prevazut organizarea unei experiente bifactoriale
in trei repetitii in care factorul A, reprezentat de hibrizii de castraveti: Mirabelle F1,
Cassius F1 si Pickscore F1; factorul B, reprezentat de regimul de fertilizare cu trei
graduari: fertilizare chimica, organica si varianta nefertilizata.

Rezultatele obtinute au demonstrat influenta semnificativd a regimului de
fertilizare asupra cantitatii de productie obtinutd; cele mai mari productii fiind
realizate de hibridul Cassius F1 fertilizat organic de 63,7 t/ha. Privind numarul de
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fructe pe planti, cea mai mare valoare a fost realizatd de combinatia dintre Mirabelle
F1 x fertilizarea chimica cu 45,1 fructe pe planta.

TESTAREA UNOR BIOMATERIALE NECONVENTIONALE
PENTRU INDEPARTAREA METALELOR GRELE
DIN APELE REZIDUALE
TESTING UNCONVENTIONAL BIOMATERIALS FOR
WASTEWATER TREATMENT

TO ELIMINATE HEAVY METALS
PROTEA MIRUNA-PARASCHIVA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Antoanela PATRAS
asist univ. dr. luliana ENACHE

Activitatile antropice cotidiene contribuie la deversarea metalelor grele
(plumb, nichel, cadmiu, uraniu, mercur etc) Tn apele reziduale industriale, acestea
producand prejudicii majore pentru flora si faund, dar si pentru om (intarzieri in
dezvoltarea fizica sau mentala, tulburari gastrointestinale, cancer, leziuni renale,
etc). Din acest motiv se impune necesitatea gasirii unor metode eficiente in vederea
indepartarii metalelor grele din apa, acesta constituind aplicabilitatea practicd a
prezentului studiu. Procesele de indepartare a metalelor grele din apele uzate
industriale cunoscute in prezent includ: precipitarea chimicd, schimbul de ioni,
recuperarea electroliticd, filtrarea prin membrana, flotarea si absorbtia. Metodologia
cercetdrii in acest studiu implicd testarea de biomateriale neconvetionale (zat de
cafea, ceai verde, aloe, coaja de lamaie, tescovind etc) utilizdnd spectroscopia de
absorbtie atomica. Indepartarea eficientd a ionilor metalici de Pb a fost favorabila la
pH 5.5+ 0.5 cu un raport de 1 g biosorbent in 20 mg Pb. Urmare a studiilor efectuate
s-au determinat conditiile experimentale optime (timp 120 minute, temperatura 22
C, solutie Pb 20ppm), cu o capacitate de adsorbtie maxima obtinutd de 63,76 mg/g.

IMPACTUL ANTROPIC ASUPRA MEDIULUI ACVATIC
LA NIVELUL BRATULUI CHILIA
THE ANTHROPOGENIC IMPACT ON THE AQUATIC

ENVIRONMENT AT THE CHILIA ARM LEVEL
TUDOSE MIHAI (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Esmeralda CHIORESCU
dr. ing. Isabela Maria SIMION

In ultimii ani, impactul antropic a luat amploare datorita poluirii excesive,
poluare amplificata si de multitudinea conflictelor militare cu caracter distructiv.
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Satisfacerea nevoilor de consum a populatiei cu o utilizare excesiva a resurselor
naturale conduce in timp la epuizarea lor si la accentuarea degradarii mediului, cu
efecte devastatoare pentru generatiile viitoare. Deoarece poluarea apei este o
problema primordiala mondiald, in acest studiu s-a analizat degradarea
ecosistemului acvatic din zona bratului Chilia - parte integrantd a Rezervatiei Deltei
Dundrii - prin care curge 60% din debitul de apd a fluviului. Desi zona beneficiaza
de un regim special de protectie si conservare ecologicd, conform caruia orice
activitate umana in regiune este interzisd, au fost efectuate o serie de lucrari de
regularizare a albiei prin care s-a urmarit adancirea senalului navigabil pentru
accesul direct al navelor comerciale in Marea Neagra.

Lucrérile de dragare in anumite parti ale canalelor adiacente asupra bratului
au scdzut nivelul panzei freatice si au influentat modul de scurgere a apei perturband
sedimentarea in zonele estuarelor - cu implicatii majore asupra habitatelor din zonele
adiacente. Deasemenea au fost identificate si cresteri ale concentratiilor anumitor
poluanti care au condus la reducerea semnificativa a unor specii acvatice valoroase.

CERCETARI PRIVIND ASOCIEREA VINURILOR
SPUMANTE CU DIFERITE TIPURI DE CIOCOLATA
RESEARCH ON THE PAIRING OF SPARKLING WINES

WITH DIFFERENT TYPES OF CHOCOLATE
CASAP ALINA (Anul I, Master)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr Camelia Elena LUCHIAN
asist. univ. dr. Cristina SCUTARASU

Studiul exploreaza sinergia dintre vinurile spumante si diferite tipuri de
ciocolata, analizand impactul combindrii lor asupra experientei gustative a
consumatorilor. Rezultatele vor oferi indrumari si recomandari valoroase pentru
selectionarea celor mai potrivite combinatii, deschizdnd noi oportunititi pentru
producatori in dezvoltarea de produse asociate cu vinurile spumante.

Metodologia aplicata include studiul bibliografic, evaluarea caracteristicilor
fizico-chimice ale vinurilor, analiza proprietatilor senzoriale specifice ale vinurilor
si ciocolatei, evaluarea gradului de asociere intre diferitele probe, analiza statistica a
sesiunii de degustare-asociere si identificarea celor mai bune combinatii de vin si
ciocolata in functie de preferintele consumatorilor. Organizarea Sesiunii de
degustare-asociere a implicat selectia atenta a vinurilor si ciocolatei, pregatirea
spatiului de degustare, instruirea degustétorilor si analiza statisticd a preferintelor
consumatorilor utilizand metode precum Analiza Componentelor Principale si testul
Duncan's Multiple Range.

Studiul detaliat a caracteristicilor vinurilor spumante si a diferitelor tipuri de
ciocolata releva combinatii potrivite, precum asocierea ciocolatei cu 32% cacao cu
vinul spumant Tamaioasd roméaneascd-dulce pentru a crea o armonie gustativa
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deosebita, sau combinarea ciocolatei cu 70% cacao cu vinul Feteasca neagra-dulce
pentru a accentua aromele fructate si dulci ale ambelor produse.

STUDIUL COMPORTARII UNOR SOIURI DE MAR,
TN SISTEM SUPERINTENSIV
iN BAZINUL POMICOL FALTICENI
THE STUDY OF THE BEHAVIOR OF SOME APPLE
VARIETIES IN A SUPERINTENSIVE SYSTEM

IN THE FALTICENI ORCHARD REGION
FLOREA STEFAN (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Mihai ISTRATE
sef lucr. dr. Cristina ZLATI

Scopul acestei lucrari este de a urmari productia unor soiuri de mar moderne
pe un portaltoi aflat Tntr-o continua ascensiune, acesta fiind unul de vigoare mica
(M9) cultivate intr-un aereal consacrat acestei specii, acesta fiind reprezentat de
bazinul pomicol Falticeni. Am urmarit in cazul acestei lucrari studiile actuale si
cercetarile din domeniu, addugand contributii proprii In urma rezultatelor obtinute.

In aceastd lucrare am urmirit importata, originea dar si aria de raspandire a
acestei specii, stadiul actual al cercetarilor obiectivelor ameliordrii si metodele
foloside precum si tehnologiile moderne de cultura.

Contributiile aduse de mine sunt reprezentate de o analiza a cadrului natural
in care se afla exploatatia pomicold precum si masuratori privind vigoarea de
crestere a pomilor, rezistenta la factorii limitativi ai productiei, fenofazele organelor
de fructificare, productia obtinutd la patru soiuri si insusirile fizico-chimice ale
fructelor rezultate.

IMPORTANTA PLANIFICARII URBANE SI A
AMENAJARILOR PEISAGERE
iN EDIFICAREA CONSTRUCTIILOR DE TIP HOTELIER
THE IMPORTANCE OF URBAN PLANNING

AND LANDSCAPING IN HOTEL CONSTRUCTION
ELISEI BIANCA-MARIA (Anul 1V)
GHIDIBOANCA RALUCA (Anul 1V)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: asist. univ. dr. Codrina GRECU

Lucrarea prezentd subliniazd rolul esential al planificarii urbane si al
amenajarilor peisagere 1n industria constructiilor hoteliere, evidentiind, cu ajutorul
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catorva exemple concrete de hoteluri, cum aceste aspecte contribuie la crearea unor
spatii atragatoare, care nu doar imbunatatesc experienta oaspetilor, ci si sustin
dezvoltarea durabild a comunitatilor locale si a destinatiilor turistice. Cu ajutorul
analizei unor studii de caz, se remarca faptul ca o planificare urbana eficienta, poate
asigura o integrare armonioasa a constructiilor hoteliere 1n tesutul urban, iar accentul
pus pe spatiile verzi in cadrul amenajarilor peisagere adauga factorul sanogen, de
relaxare si conexiune cu natura, contribuind la crearea unui ambient urban mai
sanatos si mai placut pentru rezidenti si turisti.

MOBILIERUL CA ELEMENT MORFOLOGIC TN STUDIUL
URBAN PENTRU REAMENAJAREA
UNUI CAMPUS STUDENTESC
FURNITURE AS A MORPHOLOGICAL ELEMENT IN THE
URBAN STUDY FOR THE REDEVELOPMENT
OF A STUDENT CAMPUS
PORUMBIC ALEXANDRA-LAVINIA (Anul 1V)

. 3 USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: asist. univ. dr. Codrina GRECU

Amenajarea unui campus universitar, reprezintd o temd deosebit de
captivanta si relevantd, avand un rol semnificativ asupra experientei educative a
studentilor, a mediului academic si a comunitatii in ansamblu. Cercetarea de fata are
la baza efectuarea unei analize care urmareste descrierea unor aspecte teoretice
privind impactul psihologic, social, comportamental si din punct de vedere al
confortului, al amenajirilor peisagere cu aspect modular, asupra studentilor. in
aceasta lucrare vom regasi o scurtd incursiune in evolutia amenajarilor de tip
universitar, dar si o trecere in revista a unor studii de caz privind amenajarile unor
campusuri universitare renumite.

EXPLORAREA BENEFICIILOR AMENAJARILOR
PEISAGISTICE TERITORIALE
TN CONTEXTUL ZONELOR DE AGREMENT NAUTIC
EXPLORING THE BENEFITS OF LANDSCAPING

IN THE CONTEXT OF WATER RECREATION AREAS
POPESCU ELENA (Anul 1V)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: asist. univ. dr. Codrina GRECU

Alegerea subiectului se bazeaza pe importanta Tmbunatatirii calitatii vietii si
n promovarea unui mediu sanatos si placut in comunititi, cu ajutorul amenajarilor
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peisagere si teritoriale. Studierea unor exemple de dezvoltarea zonelor de agrement
nautic sunt esentiale pentru intelegerea beneficiilor aduse societatii. Acestea confera
oportunitati pentru recreere si relaxare, sprijinind sdnatatea si activitatile fizice,
consolidand interactiunea membrilor comunitatii si stimuland turismul.

Prin aplicarea unei planificari atent concepute, trama de alei pietonale sau
circulatii auto din zonele de agrement nautic sunt meticulos adaptate pentru a asigura
accesibilitatea catre functiuni si siguranta utilizatorilor, fard a compromite caracterul
natural si estetic al mediului. Utilizarea materialelor durabile si ecologice este
fundamentala pentru a respecta integritatea mediului inconjurator si pentru a garanta
durabilitatea pe termen lung a acestor zone de agrement.

Amenajarile peisagistice din cadrul acestor zonele agrement depasesc
aspectul pur estetic si functional, oferind vizitatorilor experiente memorabile de
explorare si reconectare cu mediul natural.

SOLUTII PRIVIND REINTRODUCEREA TN CIRCUITUL
URBAN A SITURILOR POLUATE SI DEZAFECTATE,
PRIN LUCRARI AMPLE DE RECONVERSIE TERITORIALA
SI REINTEGRARE SPATIAL-FUNCTIONALA
SOLUTIONS FOR THE URBAN REINTEGRATION OF
POLLUTED AND DISUSED SITES THROUGH EXTENSIVE
TERRITORIAL CONVERSION

AND SPATIAL-FUNCTIONAL REINTEGRATION
CREANGA MARIA ALEXANDRA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. arh. Mirela COJOCARIU

Studiul de fatd vizeaza transformarile la care au fost supuse unele terenuri
aflate Tn zone industriale abandonate prin proiecte ample de reconversie teritoriala
si reintegrare spatial-functionala. Acestea implicd transformarea zonelor care au fost
utilizate anterior in scopuri industriale sau comerciale si care au devenit contaminate,
in spatii functionale, ecologice si sociale. Scopul principal al acestor actiuni este
acela de a crea locuri noi si viabile, de a imbunatati calitatea mediului urban si de a
promova dezvoltarea sustenabila.

Printre proiectele de reabilitare prezentate se numara ,,Quarry Garden” si
»Gas Works Park” din orasele Shanghai si Seattle. Studiile de caz analizeaza
situatiile initiale ale terenurilor, prezintd imbunatatirile aduse acestora si, cel mai
important, evidentiaza impactul ecologic si social al oazelor verzi create din siturile
industriale dezafectate.
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ROLUL SI BENEFICIILE GRADINILOR TERAPEUTICE - O
ANALIZA A IMPACTULUI LOR
ASUPRA SANATATII MINTALE SI FIZICE
ROLE AND BENEFITS OF THERAPEUTIC GARDENS:
ANALYSIS OF THEIR IMPACT

ON MENTAL AND PHYSICAL HEALTH
CHIRILA NICOLETA (Anul 111)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. arh. Mirela COJOCARIU

Gradinile terapeutice sunt spatii special amenajate pentru a sprijini
vindecarea si bunastarea fizica si psihica a oamenilor. Cu o istorie straveche, fiind
intalnite n diverse civilizatii inca din antichitate, aceste gradini s-au evidentiat, de-
a lungul timpului, prin beneficiile lor asupra sanatatii mintale si fizice.

Astazi, importanta acestora este unanim recunoscutd pentru capacitatea lor
de a furniza un mediu terapeutic adecvat care contribuie la reducerea stresului si
anxietatii, imbunatateste starea de spirit si creste stima de sine, avand ca rezultat o
mai bund calitate a vietii. Aceste gradini, concepute pentru a-si aduce aportul la
interactiunea om-natura, sunt clasificate in mai multe categorii distincte, fiecare
dintre acestea fiind atent adaptata nevoilor si scopurilor specifice fiecarui grup de
persoane vizat.

In cadrul cercetirii ficute au fost explorate o serie de gradini terapeutice,
destinate varstnicilor, veteranilor, detinutilor precum si persoanelor cu dizabilitati
fizice si mintale, analizand beneficiile i impactul lor asupra bunastarii si sanatatii
acestor categorii de persoane.

STUDIU ASUPRA EVOLUTIEI GRADINILOR VERTICALE
SI IMPORTANTA LOR
PENTRU MEDIUL DE VIATA URBAN
STUDY ON THE EVOLUTION OF VERTICAL GARDENS AND
THEIR IMPORTANCE

FOR THE URBAN LIVING ENVIRONMENT
PETREA GABRIELA NICOLETA (Anul 1)
STANESCU (CHIHAIA) NICOLETA (Anul 1)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. arh. Mirela COJOCARIU

In contextul actual al locuirii in zone urbane, unde spatiile verzi sunt
insuficiente, gradinile verticale reprezintd un bun exemplu pentru realizarea unui
mediu propice care sd raspundad nevoii oamenilor de a rimane 1n contact cu natura.
Prin utilizarea acestora, peretii cladirilor nu vor mai fi lipsiti de personalitate, iar
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plantele si modul de asezare vor oferi o imagine relaxanta, un ,,tablou” vizual unic,
imbunatatind astfel aspectul exterior cladirilor. Istoria fatadelor verzi poate fi
urmaritd inca din antichitate, cand civilizatiile stravechi precum Babilonul si Egiptul,
au inceput sa foloseascd vegetatia pentru a imbrica peretii cladirilor. In Evul Mediu,
gradinile verticale si peretii vegetali se regdseau mai mult in manastiri si castele,
servind scopuri practice si ornamentale.

Daca initial motivatiile pentru care se realizau astfel de gradini verticale erau
mai mult de natura estetica, numeroase studii efectuate in ultimele decenii reliefeaza
faptul ca in prezent peretii verzi pot avea si o contributie importanta la imbunatatirea
si refacerea mediului urban.

Popularitatea acestor gradini a crescut exponential in ultimii ani, astfel ca in
prezent le putem intalni si in cele mai neasteptate locatii, in diferite dimensiuni, pe
tot globul.

Efectul vizual deosebit, reglarea temperaturii, precum si purificarea aerului
sunt doar cateva dintre avantajele care au condus, in ultimele doua decenii, la un
interes crescand fata de acest concept.

STUDIUL CARACTERISTICILOR DE COMPOZITIE,
PROFIL SENZORIAL SI DIVERSITATE SORTIMENTALA A
PRODUSELOR LACTOFERMENTATE DIN LEGUME
STUDY OF COMPOSITIONAL CHARACTERISTICS, SENSORY
PROFILE AND ASSORTMENT DIVERSITY OF

LACTOFERMENTED VEGETABLE PRODUCTS
POPA CODRINA-ANDREEA (Anul IV)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Liviu Mihai IRIMIA
asist. univ. dr. Ioana BUTERCHI

Legumele si fructele fac parte din grupa alimentelor de baz, indispensabile
consumului uman, prin aportul lor de carbohidrati, substante minerale, vitamine,
aminoacizi si acizi grasi esentiali. Pentru pastrarea lor pe o perioada indelungata de
timp, sunt conservate prin diverse metode precum supra-sararea, lactofermentarea,
acidifierea artificiald, deshidratarea, congelarea si concentrarea. Una din cele mai
folosite metode este lactofermentarea, acest tip de conservare se bazeaza pe actiunea
antimicrobiana a acidului lactic care permite pastrarea legumelor un timp indelungat.

Studiul se focuseaza pe diferentele existente intre metoda traditionald a
lactofermentarii si cea industriald, ambele esentiale pentru conservarea legumelor in
afara sezonului de crestere, avand importantd economicd si nutritivd. Analiza
calitatii produselor se realizeazad prin determinarea parametrilor fizico-chimici si
organoleptici, comparand procesarea industriala cu cea casnica.

Probele studiate reprezinta cele trei tipuri de lactofermentare populare in

=9

Romania, ,,castraveti murati”, ,,mix de legume murate” si ,,varza murata”. Analizele

57



au inclus evaluarea substantei uscate solubile (°Bx), aciditatea totala (g/L, acid
lactic), pH-ul solutiei, umiditatea (%), continutul de sare (% NaCl), substanta uscata
totala (%) si evaluarea organoleptica.

Rezultatele au aratat ca produsele lactofermentate realizate Tn regim casnic
au fost preferate pentru valoarea lor nutritiva superioara fata de cele comerciale.
Produsele conservate in saramurd de izvor au fost cele mai apreciate pentru
prospetime, texturd si aroma distinctiva, placutd. Diferentele de compozitie chimica
si caracteristici senzoriale constatate intre produsele analizate, se datoreaza utilizarii
unor concentratii diferite de sare si condimente, utilizate In retetd precum si
particularitatilor tehnologice privind temperaturile si durata operatiunilor de
procesare.

INFLUENTA CONDITIILOR METEOROLOGICE ASUPRA
CONCENTRATIEI DE PM2,5 SI PM10 DIN ATMOSFERA
THE INFLUENCE OF METEOROLOGICAL CONDITIONS ON
THE CONCENTRATION OF PM2,5 AND PM10

IN THE ATMOSPHERE
ISACHE DENISA-GEORGIANA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. llie BODALE

In aceasta lucrare am pus in evidentd modul in care concentratia de particulele
solide (PM2,5 si PM10) din atmosfera se modifica la variatia principalilor elemente
meteorologice (temperaturd, umiditate si presiunea aerului, respectiv precipitatiile).
Masuratorile pentru nivelul de particule si a elementelor meteorologice au fost facute
cu ajutorilor senzori din reteaua nationala ,,Strop de aer”.

Studiul a utilizat datele Tnregistrate Tn 2022 si 2023 cu senzorul instalat in
Laboratorul de Meteorologie din Corpul A al USV (Statia Iasi 15) si cel instalat
(Statia Iasi 16) in Campul Didactic de Legumiculturd din Statiunea de Cercetare si
Practicd Studenteasca ,,Vasile Adamachi” din lasi. Corelarea datelor meteorologice
cu cele de poluare au fost realizate folosind metoda matematica de corelatie Pearson.
Coeficientii pozitivi aratd ca marimile sunt direct corelate, iar cei negativi indica o
relatie invers proportionald intre variabile.

Tn lucrarea finald vor fi prezentate rezultatele obtinute si vor fi discutate
elementele care stau la baza cresterii poluari cu particule solide in zona Copoului.
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EFECTUL TRATAMENTELOR CU BIOSTIMULATORI DE
CRESTERE ASUPRA UNOR PROCESE FIZIOLOGICE LA
CASTRAVETELE AMAR (MOMORDICA CHARANTIA)
THE EFFECT OF TREATMENTS WITH GROWTH
BIOSTIMULATORS TREATMENTS ON SOME
PHYSIOLOGICAL PROCESSES
IN BITTER GOURD (MOMORDICA CHARANTIA)

DONEA MARIUS-CRISTIAN (Anul 1V)

R 3 USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STINTIFICI: prof. univ. dr. Carmenica Doina JITAREANIJ
asist. univ. dr. Mihaela COVASA

Studiul a urmarit si evaluat impactul unor biostimulatori de crestere asupra
castravetelui amar (Momordica charantia), In conditii optime si controlate a
factorilor de mediu, in sera Fitotronului ICAM din cadrul Statiunii Didactice ,,Vasile
Adamachi” lasi. Materialul experimental utilizat a fost reprezentat de soiul Brancusi,
al doilea soi de Momordica charantia obtinut iIn Romania si Inscris in catalogul
oficial, acesta fiind potrivit atat pentru cultivarea in spatii protejate, cat si in camp
deschis. Pentru desfisurarea experientei au fost constituite patru variante cu cate
patru repetitii. Trei variante au fost tratate cu biostimulatorii: Razormin, Algevit si
Nitrozyme, iar o0 varianta a fost reprezentata de martorul netratat. Pentru a cuantifica
efectele biostimulatorilor asupra proceselor fiziologice la plantele de castravete amar
s-a examinat modul in care acestia influenteazad: regimul de apa evaluat prin
determinarea procesului de transpiratie, procesul de fotosinteza apreciat prin
determinarea continutului total de clorofila, a cantitatilor de pigmenti fotosintetici si
flavonoizi si procesul de crestere apreciat prin: indltimea plantei, dezvoltarea
aparatului foliar, numarul de flori, numarul de fructe si greutatea acestora.

REALIZAREA COMPOZITIILOR FLORALE
N RAPORT CU EVENIMETUL SI TEMA
CARORA LE SUNT DESTINATE
CREATION OF FLORAL COMPOSITIONS
IN RELATION TO THE EVENT AND THEME

FOR WHICH THEY ARE INTENDED
COVALIU (BURGHELEA) IULIANA (Anul 11, Master APUT)
USV IASI, Facultatea de Horticultura
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Elena Liliana CHELARIU

Florile sunt o bucurie pentru suflet, o desfatare pentru ochi, o relaxare pentru
minte. Incd din cele mai vechi timpuri, plantele, florile au infrumusetat casele
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oamenilor si au intregit intr-un mod fabulos orice eveniment important din viata
acestora. Pentru ca aranjamentele florale sa fie creative si de un impact exceptional
este nevoie sa se aiba in vedere principiile design-ului floral, mai exact echilibrul,
proportia, ritmul, contrastul, armonia si unitatea; dar si elementele acestuia: linia,
forma, spatiul, textura si culoarea. O intelegere solida a acestor elemente este cheia
pentru a putea crea aranjamente florale cu adevarat remarcabile.

Unul dintre cele mai importante astfel de evenimente este nunta.
Aranjamentele florale pentru nuntd trebuie sd se integreze perfect cu decorul si
spatiul alese pentru desfasurarea evenimentului. Florile vor raimane mereu un
accesoriu placut care nu se va demoda, indiferent de modul cum sunt utilizate.

CERCETARI PRIVIND IMBUNATATIREA GERMINATIEI
SEMINTELOR DE MAZARE
PRIN UTILIZAREA UNOR BIOSTIMULATORI
RESEARCH ON THE IMPROVEMENT OF PEA SEEDS

GERMINATION BY USING BIOSTIMULATORS
DIACONU DARIA-ELENA (Anul IV)
ACHITEI STEFAN (Anul 1)
EZEANU ALEXANDRU (Anul 1)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vasile STOLERU
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN
sef lucr. dr. Alexandru COJOCARU

Germinatia semintelor este un proces fiziologic complex a plantelor
superioare care este influentatd de un numar mare de factori cum ar fi: specia,
cultivarul, varsta sau conditiile climatice. Scopul acestui studiu a fost de a testa
germinarea semintelor de mazare de varsta diferita sub influenta unor biostimulatori.
Au fost utilizate seminte de trei si sase ani vechime ce au fost tratate cu biostimuatori,
respectiv, Vigor Seed si Cytoplant 400, rezultatele fiind comparate cu o varianta
martor netratata.

In urma derularii experientei, s-a constatat ci cei doi biostimulatori au o
influenta pozitivd asupra germinarii semintelor mai vechi, comparativ cu varianta
netratati. In ceea ce privesc semintele cu vechime de trei ani, utilizarea
biostimulatorilor a influentat pozitiv germinatia semintelor, insd cu diferente
nesemnificative fatd de varianta martor.

In concluzie, utilizarea biostimulatorilor este benefica, fiind recomandati a fi
folosita, in mod special, in cazul semintelor vechi.
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CERCETARI PRIVIND OPTIMIZAREA FFjRTILIZARII
LA BUSUIOCUL DE GRADINA
RESEARCH ON THE OPTIMIZATION OF FERTILIZATION

IN THE BASIL CROP
BABET GABRIELA-ROXANA (Anul 1V)
DUMA BOGDAN-IONUT (Anul 1V)
ACHITEI STEFAN (Anul 1)
EZEANU ALEXANDRU (Anul 1)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Teodor STAN
prof. univ. dr. Vasile STOLERU
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN

Busuiocul este una dintre cele mai cunoscute plante aromatice si medicinale
la nivel mondial. Realizarea unor productii sustenabile impune rigurozitate in
utilizarea unor verigi de cultivare, deosebit de importante fiind alegerea judicioasd a
cultivarelor utilizate, cat si a fertilizantilor aplicati. Astfel, scopul acestui studiu a
fost de a evalua modul in care raspund diferitele soiuri de busuioc de gradina la
fertilizarea aplicata.

Protocolul experimental a constat in organizarea unei experiente de tip
bifactorial, factorii experimentali studiati fiind reprezentati de: (1) Cultivarul cu
cinci graduari: Macedon, Lemonbac, Aromat de Buziu, Vert si Serafim si (2)
Fertilizarea aplicatd cu patru gradudri: aplicarea ingrasamintelor cu azot, fosfor,
potasiu; vermicompost; Soillum si varianta nefertilizata.

Cele mai bune rezultate au fost obtinute in cazul variantelor fertilizate cu
ingrasaminte chimice complexe, dar totodatd rezultate foarte bune au fost obtinute
si in cadrul variantelor fertilizate cu vermicompost si Soillum.

STUDII PRELIMINARE CU PRIVIRE LA ANALIZA
COMPARATIVA A UNOR METODE DE RANDARE
UTILIZATE PENTRU PREZENTAREA
PROIECTELOR DE COMPOZITIE
PRELIMINARY STUDIES ON THE COMPARATIVE
ANALYSIS OF SOME RENDERING METHODS USED FOR

THE PRESENTATION OF DRAFT COMPOSITIONS
DUTU STEFAN (anul I1I)
USV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: sef lucr. dr. arh. Mirela COJOCARIU
asist. univ. dr. Roxana ISTRATE

Studiul de fatd are ca punct de plecare dorinta de a afla ce metoda de randare
este mai eficientd si care dintre cele doua programe de specialitate vizate, Lumion®
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respectiv Twinmotion®, sunt mai apreciate de utilizatori din punct de vedere al
manevrabilitatii. Acesta abordeaza initial procesul de randare, definit ca fiind etapa
esentiald ce oferd realism vizual produsului final. Randarea solicitd un nivel de
creativitate si rationament comparabil cu cel al proiectarii, avind ca obiectiv
transpunerea conceptului realizat, intr-un cadru real, imaginat de creator. Scopul
studiului este de a evidentia diferentele dintre metodele de randare si eficienta
aplicatiilor de specialitate, subliniind aspectele cele mai apreciate, precum si pe cele
mai putin apreciate de catre utilizatori. Analiza cuprinde compararea celor doua
programe de specialitate ce sunt destul de cunoscute de proiectanti. Lumion® este
un software dezvoltat de compania Act-3D®, ce a aparut pentru a raspunde
necesitatii unei aplicatii eficient integrate cu programele CAD, cum ar fi:
SketchUp®, AutoCAD®, Arhicad® si multe altele. Motivatia din spatele aparitiei
programului Twinmotion®, detinut de cei de la Epic Games® este strans legata de
ambientarea jocurilor video, insa nu este o noutate faptul ca a fost deja integrat si in
domeniile ingineresti unde s-a dovedit a fi un concurent puternic pentru alte aplicatii
din acest sector.

CERCETARI PRELIMINARE PRIVIND PRODUCEREA
DE HEMP MICROGREENS
PRELIMINARY RESEARCH ON THE PRODUCTION

OF HEMP MICROGREENS
ACHITEI STEFAN (Anul 1)
EZEANU ALEXANDRU (Anul )
ENACHE ISABELLA-ANA-MARIA (Anul 1)
LUCA STEFANIA (Anul 1)
ZAMOSTEANU ALEXANDRU-DUMITRU (Anul I)
FLAMINZEANU FILIP (Anul I)
FLAMINZEANU MARTA (Anul )
BABET GABRIELA-ROXANA (Anul V)
DUMA BOGDAN-IONUT (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vasile STOLERU
conf. univ. dr. Teodor STAN
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN

”Microgreens” reprezintd o alternativd sdndtoasd in alimentatie datorita
valorilor nutritionale si caracteristicilor senzoriale unicate. Lumina, temperatura si
densitatea influenteaza fotosinteza si activitatea metabolica a microplantelor, acestea
avand efect pozitiv asupra calitatii nutritionale. In luna noiembrie 2023, a fost
realizata o experienta bifactoriald cu microplantele din canepa, factorii experimentali
fiind reprezentati de (1) Mediul de crestere cu doud gradudri, mediu controlat (in
camera de vegetatie) si mediu necontrolat (conditii de camera) si (2) Densitatea cu
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sapte gradudri, respectiv, sapte densitati ale semintelor, 40, 80, 120, 160, 200, 240 si
280 seminte/100 cm?.

Din rezultatele obtinute, s-a constatat faptul cd varianta cu 280
microplante/100 cm? cultivati in mediu controlat a realizat cea mai ridicati cantitate
recoltati, respectiv 12,864 g/100 cm?, Tn timp ce varianta cu 40 de microplante/100
cm? recoltate din camera de crestere a prezentat cel mai mare continut in pigmenti
clorofilieni (13,1 CCI).

In concluzie, rezultatele subliniazi importanta mediilor de crestere si a
densitatii de semanat, cele mai bune rezultate, din punct de vedere cantitativ si
calitativ, fiind obtinute in mediu controlat la densitatea de 200 seminte/100 cm?.

PRODUCEREA MICROPLANTELOR DE QUINOA SUB
INFLUENTA DIFERITELOR SPECTRE LUMINOASE
PRODUCTION OF QUINOA MICROGREENS

UNDER THE INFLUENCE OF LIGHT
EZEANU ALEXANDRU (Anul )
ACHITEI STEFAN (Anul 1)
ENACHE ISABELLA-ANA-MARIA (Anul I)
LUCA STEFANIA (Anul 1)
ZAMOSTEANU ALEXANDRU-DUMITRU (Anul )
FLAMINZEANU FILIP (Anul I)
FLAMINZEANU MARTA (Anul I)
BABET GABRIELA-ROXANA (Anul IV)
DUMA BOGDAN-IONUT (Anul IV)
USYV lasi, Facultatea de Horticultura
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vasile STOLERU
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN
sef lucr. dr. llie BODALE

Quinoa este o specie cultivata preponderent pentru seminte, dar in ultimii ani
a fost studiatd si ca plantd legumicold, pentru frunze. De asemenea, poate fi cultivata
si In sistem “microgreens”, recolta fiind bogatad In compusi bioactivi cu efecte
benefice asupra sanatatii umane. Studiul de fatd are drept scop principal evaluarea
raspunsului microplantelor de quinoa crescute sub influenta diferitelor spectre
luminoase.

Experienta realizatd a fost de tip bifactorial, cei doi factori studiati fiind
reprezentati de: (1) Soi, cu trei graduari: Titicaca, Vikinga si Puno si (2) Lumina, cu
patru gradudri, respectiv: lumina fluorescenta, lumina naturald, lumina LED alba si
lumina LED rosie si albastra.

Cele mai bune rezultate au fost obtinute de soiul Vikinga cultivat sub lumina
LED albi, cu o productie medie de 4,72 g/100 cm?.
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SECTIUNEA INGINERIA RESURSELOR ANIMALE
SI ALIMENTARE

FOOD AND ANIMAL SCIENCES SECTION
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SECTIUNEA 1: CONTROLUL SI EXPERTIZA
SUBSTRATURILOR ALIMENTARE

SECTION 1: CONTROL AND EXPERTISE ON FOOD
PRODUCTS

Comisia de evaluare:
1. Prof. univ. dr. Rdzvan Mihail RADU-RUSU — presedinte
2. Conf. univ. dr. Roxana LAZAR — membru
3. Student Denisa MUNTEANU (an IV, CEPA) — membru

ROLUL MONOGLUTAMATULUI DE SODIU IN
OBTINEREA PREPARATELOR CULINARE SI EFECTELE
SALE ASUPRA CONSUMATORILOR
THE ROLE OF SODIUM MONOGLUTAMATE IN FOOD
MANUFACTURING AND ITS EFFECTS ON THE

CONSUMERS
BARSAN VASILICA (Anul 11)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. Lenuta FOTEA

Am ales aceasta abordare de prezentare stiintificd pentru ca este de
actualitate, In contextul consumului excesiv de alimente procesare si a
industrializarii produselor alimentare. In preparatele culinare, efectele
incriminate ale monoglutamatului de sodiu poate fi demitizat sau nu, in acest
articol prezentandu-se succint rolul, beneficiile si efectele adverse ale acestui
aditiv alimentar.

ASPECTE NUTRITIONALE PRIVIND
UNELE RESURSE ALIMENTARE NOI
NUTRITIONAL ASPECTS OF SOME

NEW FOOD RESOURCES
PROCA BIANCA-ELENA (Anul I1I)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Daniel SIMEANU
asist. univ. dr. Madilina MATEI

Sistemul global agricol si alimentar este un spatiu complex cu multe
interdependente si interconexiuni, implicand multi actori, procese, relatii si chiar
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evenimente greu de prezis. Atat sistemul agricol, cat si sistemul alimentar trebuie
sd evolueze rapid pe masurd ce relatiile complexe de pe trasabilitatea ”de la
ferma la furculitd” si diversi factori de mediu si socio-economici, devin din ce
in ce mai evidente. Pentru a satisface cererea de alimente in continua expansiune
in ultimii ani, productia totald de alimente trebuie sa creasca cu aproximativ 70
% pana in 2050 fata de 2009. in acest context, scopul acestui studiu a fost de a
caracteriza, din punct de vedere nutritional, unele resurse alimentare noi, precum
insectele comestibile si de a contura stadiul actual al literaturii de specialitate
privind consumul, precum si potentialele beneficii si provocari ale integrarii
acestora in dieta. Constatari importante privind aspectele nutritionale legate de
resursele alimentare selectate au fost conturate Tn urma studiului bibliografic
realizat. Analiza sistematica efectuata a evidentiat cd desi insectele comestibile
au fost integrate de mult timp in dieta umana, inca persistd o anumita aversiune
fata de consumul lor in anumite societati. In prezent, datele arati ci cele mai
multe insecte comestibile (gandaci — 31%; omizi — 18%; albine, viespi si furnici
—14%; lacuste si greieri — 13%; cicade, insecte de plante, insecte cu solzi — 10%;
termite — 3 %; libelule — 3 %; muste — 2 %) sunt obtinute din habitatele forestiere,
insd inovatiile in sistemele de crestere In masa incep sa fie din ce in ce mai
promitatoare in tot mai multe tari.

Tn cadrul studiului s-a constatat ca insectele reprezinti o sursa importanta
de substante nutritive. S-a observat cd majoritatea insectelor comestibile ofera
un aport nutritiv bogat in energie, proteine, griasimi bogate in acizi grasi
esentiali, oligoelemente esentiale (Mg, P, Zn, Fe, Se, Cu, Fe) si vitamine
(riboflavina, acidul pantotenic, biotina, acid folic) asigurdnd cerintele
organismului uman, fapt ce subliniazd importanta potentiald a integrarii
insectelor in alimentatia umana. Aceastd evolutie deschide oportunitati
semnificative de a asocia cunostintele conventionale cu stiinta moderna, att in
tarile dezvoltate, cat si in cele in curs de dezvoltare.

BAUTURA FERMENTATA NON-ALCOOLICA
PE BAZA DE CEREALE
NON-ALCOHOLIC FERMENTED
CEREAL-BASED BEVERAGE
CRETU VALENTINA (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Elena MUDURA
conf. univ. dr. Teodora Emilia COLDEA
asist. univ. dr. Gheorghe-Adrian MARTAU

Kvasul obtinut din paine si din borhotul de bere, doud surse importante

de materii prime, bogate In vitamine si compusi antioxidanti, care pot fi
valorificati pentru a obtine o bautura sanatoasa si functionala. Kvasul, o bautura
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traditionald din Europa de Est, este obtinut prin fermentarea painii cu apa si
zahar, avand un continut ridicat de vitamine din grupa B si compusi antioxidanti.
Pe de altd parte, borhotul, un subprodus al procesului de fabricare a berii, este
bogat in micro- si macro-elemente, vitamine din grupa B, proteine si carbohidrati
complexi. Combinatia acestor doud ingrediente poate duce la crearea unei
bauturi cu multiple beneficii pentru sanatate. Prin obtinerea kvasului din borhot,
se poate obtine o bauturd non-alcoolicd bogatd in substante nutritive. Aceasta
bauturd imbina beneficiile ambelor ingrediente, oferindu-le consumatorilor un
produs sandtos si revitalizant.

In concluzie, obtinerea kvasului reprezinta o modalitate eficientd de a
valorifica borhotul de bere si rezidurile din industria de panificatie pentru a oferi
consumatorilor o optiune sandtoasa si revitalizanta.

KOMBUCHA PE BAZA DE MELASA - O ALTERNATIVA
SUSTENABILA
MOLASSES BASED KOMBUCHA - A SUSTAINABLE

ALTERNATIVE
OLTEAN ALEXANDRA IULIA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Elena MUDURA
conf. univ. dr. Teodora Emilia COLDEA
asist. univ. dr. Gheorghe-Adrian MARTAU

Tn ultimii ani, atentia industriei alimentare s-a indreptat spre abordarea
practicilor prietenoase cu mediul, in vederea eficientizarii proceselor de
productie, atenuarea risipei alimentare si valorificarea subproduselor,
promovéand astfel economia circulard. Scopul lucrarii este explorarea unei
abordari sustenabile de integrare a melasei in procesul de productie a bauturii
kombucha si evaluarea influentei melasei in profilul de aroma si asupra
compozitiei chimice. Melasa este un produs secundar rezultat din procesul de
rafinare al zahdrului, caracterizat printr-un continut insemnat de zaharoza si
substante organice azotate precum betaina si glutamina. Compozitia chimica
specifica justifica alegerea melasei drept substrat fermentescibil in obtinerea
bauturilor fermentate. Kombucha este o bauturd fermentata, probiotica, bogata
in acizi organici precum acidul acetic, citric si gluconic ce au efecte benefice
asupra aparatului digestiv si asupra microbiotei intestinale.

In cadrul acestei lucrari, s-a analizat, optimizat si studiat tehnologia de
obtinere a unei bauturi kombucha obtinutd din melasa si ceai verde. De
asemenea, s-au utilizat tehnici de evaluare fizico-chimice si microbiologica. Prin
implementarea acestor tehnologii, se poate sprijini avansul unei industrii
alimentare care sd ofere produse diversificate consumatorilor si sd promoveze
protejarea mediului.
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VALORIFICAREA CATINEI PENTRU OBTINEREA
UNEI BAUTURI DE TIP HIDROMEL
CU POTENTIAL FUNCTIONAL
THE VALORIZATION OF SEA BUCKTHORN FOR

OBTAINING A FUNCTIONAL MEAD BEVERAGE
PADURARU BIANCA IOANA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Elena MUDURA
conf. univ. dr. Teodora Emilia COLDEA
asist. univ. dr. Gheorghe-Adrian MARTAU

Cidtina este recunoscuta pentru continutul sdu bogat de vitamine,
minerale, acizi grasi esentiali si compusi bioactivi, cum ar fi flavonoidele si
carotenoidele, care 11 confera proprietdti antioxidante, antiinflamatorii si
imunostimulatoare. Hidromelul, o bautura traditionala cu origini din antichitate,
este produs prin fermentarea amestecului de miere si apa, iar adaugarea
extractului de catind poate 1mbunatati profilul nutritional si functional al
produsului final.

Studiul a analizat in detaliu aspectele teoretice si practice legate de
procesul de productie, inclusiv selectia si caracterizarea catinei, optimizarea
proportiilor de miere si apd, evaluarea impactului fermentatiei asupra
compozitiei si aromei, precum si efectele potentiale asupra sanatatii
consumatorului.

De asemenea, se examineaza aspecte legate de marketing, vanzare si
legislativ, in contextul cresterii interesului pentru produsele alimentare
functionale si naturale. Rezultatele acestui studiu pot servi ca bazd pentru
dezvoltarea de produse inovatoare Tn industria alimentara, contribuind la
diversificarea si valorificarea resurselor naturale locale si la promovarea unui
stil de viata sanatos.

BAUTURA PROBIOTICA PE BAZA DE TOPINAMBUR

JERUSALEM ARTICHOKE BASED PROBIOTIC BEVERAGE
TODOR GEORGIANA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Elena MUDURA
conf. univ. dr. Teodora Emilia COLDEA
asist. univ. dr. Gheorghe-Adrian MARTAU

Topinamburul (Helianthus tuberosus), planta nativa din America de
Nord, a dovedit recent ca poate obtine randamente remarcabile in productie,
adaptdndu-se cu succes la variabilitatea conditiilor climatice, a solului si
manifestand o rezistenta deosebitd impotriva bolilor si ddunatorilor.
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Prin urmare, schimbarile climatice din Romania determind nevoia de
introducere a speciilor mai rezistente, cum sunt tuberculii de topinambur. Tn
prezent, se remarcd o crestere semnificativd a interesului pentru utilizarea
topinamburului Tn diverse industrii: alimentara, farmaceutica si furajera.

Scopul lucrarii este de a dezvolta bautura probiotica datorita usurintei de
livrare a microorganismelor probiotice prin intermediul sucului de topinambur,
dar si datoritd proprietatilor antioxidante, antitumorale si a beneficiilor asupra
tractului gastro-intestinal.

Tuberculii de topinambur sunt bogati in fructo-oligozaharide si inulina,
important prebiotic, justificAnd alegerea sa ca substrat fermentescibil pentru o
bautura probiotica pe baza de topinambur.

Lucrarea de fatd prezinta fermentarea lactica a pudrei de topinambur, in
urma careia s-a constatat ca tuberculii furnizeaza substante nutritive esentiale
pentru dezvoltarea Lactobacillus plantarum (ATCC 8014), rezultand o
multiplicare rapida a culturii probiotice si productiei de acid lactic.

OBTINEREA VITAMINEI B12 iN FERMENTATII
PE SUBSTRAT SOLID
SI INCORPORAREA EI iN PASTE FAINOASE
OBTAINING VITAMIN B12 IN SOLID-STATE
FERMENTATIONS AND INCORPORATING IT

INTO PASTA PRODUCTS
DRAMBAREAN ANDREEA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: asist. univ. dr. Gheorghe-Adrian MARTAU
asist. univ. dr. Lavinia Florina MURESAN
prof. univ. dr. Dan-Cristian VODNAR

Vitamina B12, cunoscutd sub denumirea de cobalamind, este esentiald
pentru functionarea corectd a organismului uman, avand un rol crucial in diverse
procese biologice, inclusiv in sinteza ADN-ului, eritropoeza si metabolismul
carbonului. Cu toate acestea, sursele vegetale sau non-animale de vitamina B12
sunt limitate, ceea ce poate duce la deficiente nutritionale.

Acest studiu se bazeaza pe investigarea capacitdtii bacteriilor
Propionibacterium freudenreichii de a produce vitamina B12 intr-un mediu de
fermentare pe substrat-solid folosind taratele de grau ca substrat.

S-a evaluat, de asemenea, posibilitatea de a Tncorpora vitamina B12
obtinutd, 1n pastele fdinoase, cu scopul de a dezvolta produse alimentare
functionale si nutritive, care sd ofere o sursd suplimentard de aceasta vitamina
esentiald pentru sdnatatea umana.

Aceasta tema oferd o solutie durabila pentru valorificarea subproduselor
din industria cerealelor, minimizdnd generarea de deseuri. Originalitatea si
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aspectele inovatoare ale acestei cercetari exploreaza conceptul de bio-fortificare
in situ, cu scopul de a imbunatati continutul de vitamina B12 direct in
subprodusele cerealelor si suplimentarea acestora in produse alimentare.

DEZVOLTAREA UNUI PRODUS AGLUTENIC IMBOGATIT
CU COMPUSI BIOACTIVI DIN SUBPRODUSE VEGETALE
THE DEVELOPMENT OF A GLUTEN-FREE PRODUCT
ENRICHED WITH BIOACTIVE COMPOUNDS DERIVED

FROM VEGETABLE BY-PRODUCTS
ZAPIRTAN MIRIAM (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Liana Claudia SALANTA
sef lucr. dr. Anca Corina FARCAS

Valorificarea reziduurilor din industria agroalimentard are beneficii
economice $i un impact pozitiv asupra mediului. Recunoasterea subproduselor
ca resurse si accentuarea acestei perspective in cercetarile actuale promoveaza
economia circulara.

Tindnd cont de potentialul functional insuficient exploatat al
subproduselor vegetale in industria alimentara, dar si de cererea crescuta pentru
produse aglutenice pe piata mondiald, acest studiu se concentreaza pe utilizarea
reziduurilor rezultate la procesarea tomatelor ca surse sustenabile de
antioxidanti, carotenoide si alti pigmenti naturali in vederea dezvoltérii unor
biscuiti de tip crackers pe baza de faina de sorg, imbogdtiti cu pudra de deseuri
de tomate, destinati atét celiacilor, cat si diabeticilor.

S-au realizat o serie de teste in laborator prin care s-a demonstrat
potentialul bioactiv al deseurilor de tomate prin determinarea continutului total
de carotenoide, licopen, polifenoli totali si evaluarea activitatii antioxidante.

Produsul finit se bazeaza pe un concept inovator, addugand valoare unui
produs aglutenic imbunatatit atat din punct de vedere nutritiv, cat si senzorial.
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CARACTERIZAREA BIOCHIMICA A ISOPULUI DE APA
(BACOPA MONNIERI L.) IN VEDEREA VALORIFICARII
CA AGENT INOVATIV DE SPUMARE DE ORIGINE
VEGETALA IN TEHNOLOGIA DE OBTINERE
A SPUMEI DE CIOCOLATA
BIOCHEMICAL CHARACTERIZATION OF WATER HYSSOP
(BACOPA MONNIERI L.) FOR IT’S VALORIZATION AS AN
INNOVATIVE PLANT-BASED FOAMING AGENT
IN THE CHOCOLATE MOUSSE TECHNOLOGY
VARVARI BIANCA-VASILICA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STINTIFICI: prof. univ. dr. Andreea STANILA
prof. univ. dr. Vlad MURSAN

conf. univ. dr. Zorita DIACONEASA
asist. univ. dr. Andreea PUSCAS

Aceasta lucrare se concentreaza pe caracterizarea biochimica a isopului
de apa (Bacopa Monnieri L.), incorporarea pudrei si a extractului etanolic din
aceasta planta n vederea valorificarii ca agent inovativ de spumare in tehnologia
de obtinere a spumei de ciocolatd. Bacopa Monnieri L. s-a dovedit cad are
capacitatea de a stimula memoria, de a imbunatati atentia si de a exercita un efect
protector impotriva imbatranirii celulare.

Cei mai importanti compusi din Bacopa Monnieri L. sunt reprezentati de
saponinele triterpenoide cunoscute sub denumirea de bacozide. Cantitatea cea
mai insemnatd de bacozide ( 1.91+ 0.48% w/w) a fost gasitd in mladite.
Constituentul cel mai studiat a fost bacozida A, datorita efectelor sale cognitive.

Asadar, datoritd impactului pe care il exercitd isopul de apd asupra
sanatatii, dar si a capacitatii de spumare datoritd saponinelor continute, s-au
stabilit metode de extractie si cuantificare a acestora, in vederea utilizarii cu
success ca ingredient inovativ Tn tehnologia de obtinere a spumei de ciocolata.

VALORIFICAREA TARATELOR DE PSYLLIUM INTR-UN
BATON PE BAZA DE PRUNE FARA ADAOS DE ZAHAR
UTILIZATION OF PSYLLIUM BRAN IN A PLUM BAR

WITH NO ADDED SUGAR
JURJ IOANA-ANDREEA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Anamaria POP
sef. lucr. dr. Georgiana Smaranda MARTIS

Scopul acestei lucrdri a fost valorificarea tdratelor de Psyllium ntr-un
baton pe baza de prune fard adaos de zahar. Batonul de tip VEGAN a fost obtinut
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prin alegerea atenta a ingredientelor cu potential functional precum prune, tarate
de Psyllium, fulgi de ovaz si seminte decorticate de canepa, fara zahar adaugat,
fiind o alternativa excelenta pentru un snack sdnatos dar si gustos.

Tn vederea atingerii scopului propus, variantele experimentale au fost
analizate sub aspect sensorial (testul hedonic in 9 puncte) si fizico-chimic
(umiditate (%), continut de cenusa (%), continut de lipide (%), carbohidrati totali
prin calcul respectiv HPLC cu detector de indice de refractie (HPLC-RI) si
valoarea energetica.

Necesitatea existentei pe piatd a unui astfel de produs vine din faptul ca
existd cerere in randul consumatorilor, orientati spre o dietd sdnatoasa in care
continutul de zahar addugat sa fie limitat. Prunele si taratele de Psyllium sunt
surse bogate de fibre, care pot contribui la sandtatea digestivd si reglarea
tranzitului intestinal. Ghidurile dietetice incurajeazd consumul de fibre
alimentare care pot fi benefice pentru reducerea nivelului de colesterol,
tensiunea arteriala si prevenirea anumitor forme de cancer. In plus, valorificarea
soiurilor autohtone de prune poate sd conducd la o economie nationala
sustenabila.

EXTRUDATE DIN PORUMB BOGATE TN POLIFENOLI,
OBTINUTE PRIN VALORIFICAREA SUB-PRODUSELOR
REZULTATE DIN PROCESAREA SUCULUI DE ZMEURA

CORN EXTRUDATES ENRICHED WITH POLYPHENOLS,

OBTAINED FROM THE VALORISATION OF BY-PRODUCTS

FROM RASPBERRY JUICE PROCESSING
MIHUT TEODORA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Loredana Florina LEOPOLD
prof. univ. dr. Sonia Ancuta SOCACI
cerc. dr. Marta IGUAL

Valorificarea subproduselor din industria alimentara este un subiect foarte
actual datoritd cresterii Ingrijoratoare a cantitatii de reziduuri la nivel mondial.
Conform FAO, peste 1/3 din produsele alimentare ajung reziduuri, echivalent cu 1.3
milioane de tone pe an. Din acestea, aproximativ 50% sunt formate din fructe,
legume, peste si carne, cu potential de valorificare prin crearea de noi produse.

Prezenta lucrare are ca scop identificarea potentialului de introducere a
subproduselor de zmeura, foarte bogate in compusi bioactivi, intr-un produs extrudat
din faina de malai. Alimentatia la nivel mondial si-a schimbat perspectivele spre o
alimentatie mai sdnatoasd, crescand si tendinta snack-urilor intre mese. Produsele
extrudate au devenit foarte populare in rndul consumatorilor, deoarece sunt
accesibile si satioase.
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Un dezavantaj al lor este valoarea energetica ridicatd comparativ cu valoarea
nutritionald; astfel cercetarea in industria alimentard s-a axat Tn ultimii ani pe
introducerea unor ingrediente care, pe langa calitati senzoriale deosebite sa confere
si valoare nutritionala mai ridicata.

Prin prezenta cercetare s-a realizat valorificarea pudrei liofilizare din reziduu
de zmeura iIntr-un produs extrudat. Reziduul de zmeura este bogat in antioxidanti
polifenolici, care, asa cum dovedesc rezultatele, se regdsesc intr-0 cantitate
semnificativd si in produsul final, conferindu-i functionalitate. Continutul de
polifenoli creste de pana la 3,1 ori in extrudatele cu zmeura (10%) comparativ cu
controlul. Astfel, s-a reusit crearea unui produs cu valoare adaugatd, sustenabil si
functional.

CONTROLUL CALITATII FRUCTULUI DE PITAYA §I
VALORIFICAREA ACESTUIA IN PRODUSE GELIFICATE
QUALITY CONTROL OF PITAYA FRUIT AND THEIR

VALORISATION IN GELLED PRODUCTS
PAP MARIA OLIVIA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Andruta Elena MURESAN
drd. Anda Elena TANISLAV

Scopul lucrdrii este reprezentat de valorificarea integrala a fructului de pitaya
si influenta acestuia asupra calitdtii unui produs gelificat de laborator. Pitaya sau
fructul dragonului reprezinta rodul unor specii de cactus, fiind recunoscut datorita
polifenolilor (acid fenolic, flavonoide, lignine) ce prezinta activitate antioxidanta si
a fibrelor care contribuie la procesul de gelificare.

Pentru obtinerea jeleurilor s-au utilizat urmatoarele materii prime: suc de
pitaya, pudrd obtinutd din fructul liofilizat (miez+coaja), maltitol, gelatind, acid
citric. Tn vederea unei analize comparative au fost realizate 3 prototipuri
experimentale: PM- fara pudra din fruct liofilizat, P1- cu 5% pudra din fruct liofilizat
si P2- cu 10% pudra din fruct liofilizat.

Dupa obtinerea variantelor, acestea au fost supuse analizei senzoriale si
fizico-chimice (umiditate, substante minerale, culoare, texturd, capacitatea
antioxidantd si continut de polifenoli) pentru a evidentia influenta diverselor
proportii de pudra liofilizata asupra calitatii produselor finite.

Pentru analiza n dinamica procesului, determindrile au fost realizate si pentru
fruct si coaja. Coaja fructului de pitaya a prezent cel mai ridicat continut de polifenoli
(1233.05 mg GAE/100 g produs) si implicit cea mai mare capacitate de captare a
radicalilor liberi (46.83% RSA), evidentiind astfel importanta valorificarii intregului
fruct cu potentialul de a obtine un produs functional. In ceea ce priveste analiza
texturala, adaosul de pudra nu influenteaza semnificativ valorile duritatii probelor:
0.26 N pentru PM, 0.29 pentru P1 si 0.27 pentru P2.
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Toate probele analizate au fost apreciate pozitiv de catre evaluatorii
participanti la testul hedonic, proba cu 5% pudra obtindnd cel mai mare scor hedonic
al aceptabilitatii generale de 8.48 (pe scala In 9 puncte).

DEZVOLTAREA UNUI NOU SORTIMENT DE INGHETATA
CU ADAOS DE INGREDIENTE FUNCTIONALE
DEVELOPMENT OF A NEW ICE CREAM VARIETY WITH

ADDED FUNCTIONAL INGREDIENTS
SCHIAU LARISA AMALIA (Anul 1V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Mirela JIMBOREAN
sef lucr. dr. Delia MICHIU
sef lucr. dr. Anca FARCAS

Prezentul studiu are ca scop obtinerea unui nou sortiment de inghetata cu
adaos de ingrediente functionale si anume cojile de mar.

Studiul reprezintd un subiect de actualitate in domeniul industriei alimentare,
datorita valorificarii cojilor de mar sub forma de pudra.

Deoarece cojile de mar sunt foarte bogate in fibre, polifenoli si antioxidanti,
integrarea acestora sub formd de pudrd in inghetatd imbunatiteste valoarea
nutritionald a acesteia. Utilizarea adaosului se face datoritd proprietatilor
antioxidante, conservante, nutritionale cat si pentru aroma, textura si gustul pe care
o confera produsului finit.

Tn acest studiu s-au realizat sase sortimente de inghetatd cu adaos de pudra
din coaja de mar in doua concentratii diferite (1,5% si 3%), pudra fiind realizata din
trei soiuri diferite de mar si anume: Red Delicious, Golden Delicious si Starkrimson,
care au fost analizate din punct de vedere senzorial, iar in urma analizei cele mai
apreciate tipuri de inghetata au fost: Red Delicious cu concentratie de 1,5%, Golden
Delicious cu concentratie de 3% si Starkrimson cu concentratie de 1,5%.

Pentru obtinerea inghetatei cu adaos de ingrediente functionale s-au folosit
urmatoarele materii prime si auxiliare: lapte UHT, mascarpone cu 80% grasime in
substanta uscatd, emulgator, zahdr de cocos si pudra din coaji de mar. Inghetata a
fost analizatd din punct de verde fizico-chimic, determinandu-se continutul de
grasime, substantd uscata, saruri minerale, proteine si aciditatea.

In concluzie, prin acest studiu, s-a realizat un produs inovativ prin
valorificarea pudrei din coajd de mar in inghetata, fiind realizat si standardul de
produs.
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OPTIMIZAREA TEHNOLOGIEI DE OBTINERE A UNUI
TAURT IMBOGATIT CU ANTOCIANI
DIN COCEAN DE PORUMB MOV
THE OPTIMIZATION OF TECHNOLOGY OF OBTAINING
YOGURT ENRICHED WITH ANTHOCYANINS

OBTAINED FROM PURPLE CORN COB
LAZAR BIANCA (Anul IV)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: conf. univ. dr. Zorita DIACONEASA
prof. univ. dr. Mirela JIMBOREAN
sef. lucr. dr. Delia MICHIU

Produsul dezvoltat are la bazd conceptul de inovatie si a puterii de a
transforma produse clasice cum ar fi iaurtul sub o forma imbunatatita atat din
punct de vedere nutritional, cat si estetic. Astfel acest iaurt imbunatatit a fost
realizat ca fiind o variantd sanatoasa de gustare cu efecte benefice asupra
organismului.

Tinand cont de potentialul functional insuficient exploatat al coceanului
de porumbului mov in industria alimentara si urmarind trendul general de
crestere a cererii de produse sustenabile pe piata mondiala, lucrarea de fata a
vizat utilizarea coceanului de porumb mov (Zea Mays var. Morado) ca noi surse
de pigmenti naturali si compusi bioactivi, in vederea dezvoltarii unui produs
inovativ cu valoare nutritionald imbogatitd. Prin urmare, studiul de fata a urmarit
extractia antocianilor din cocean de porumb mov utilizdnd un solvent prietenos
din punct de vedere industrial si anume, etanol si apa (60/40v/v). Acesti
antociani recuperati au fost caraterizati din punct de vedere calitativ gi cantitativ
utilizénd tehnici cromatografice (LC-MS), respectiv spectrofotometrice pentru
determinarea activitatii antioxidante.

Pentru realizarea practica a iaurtului s-a utilizat lapte de calitate
superioard pasteurizat la temperatura inaltd cu un continut de grasime de 3,5%
si culturi starter de Lactobacillus delbrueckii ssp. bulgaricus si Streptococcus
thermophilus.

In cadrul studiului au fost produse trei variante de iaurt: una fara
adaugarea de antociani ca proba martor si doud imbogatite cu antociani in
concentratii de 0,5% si 1%, respectiv. Pe durata a 21 de zile, aceste variante au
fost evaluate prin analize fizico-chimice si fitochimice pentru a monitoriza
calitatea si stabilitatea produselor.

Rezultatele au aratat o stabilitate remarcabila a antocianilor in variantele
imbogatite, indicand ca acesti compusi bioactivi si-au pastrat proprietatile pe
parcursul perioadei de depozitare.
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REFORMULAREA UNUI PREPARAT DE CARNE PRIN
UTILIZAREA UNOR SURSE VEGETALE
CU ROL COLORANT SI CONSERVANT
THE REFORMULATION OF A MEAT PRODUCT BY USING
VEGETABLE SOURCES

WITH A COLORING AND PRESERVATIVE ROLE
TODORUT CATALIN-IOAN (Anul V)
USAMV Cluj-Napoca, Facultatea de Stiinta si Tehnologia Alimentelor
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Dorin TIBULCA
sef. lucr. dr. Melinda FOGARASI

Perceptia consumatorului despre consumul de produse din carne a fost
influentata negativ prin recomandarea limitatd de carne procesata si carne rosie.
Astfel atentia s-a indreptat citre cautarea de noi ingrediente cu proprietati
functionale, capabile sd reduca sau sd inlocuiascd compusii, aditivi alimentari
“neiubiti” din preparatele din carne prin imbundtatirea calitatii senzoriale si
valorii nutritive a produselor. Acest sortiment inovativ de sunca presata si
afumatd urmareste o tehnologie de obtinere combinatd a suncii Praga si a
semiconservei de sunca prin adaugarea unor surse vegetale aromate de pudra de
busuioc si spanac. Aceste ingrediente functionale potenteaza nu numai culorea
verde a produsului ales dar imbunatitesc si conservabilitatea produsului.
Produsul astfel reformulat ofera un mic dejun sigur nu numai persoanelor mai in
varsta ci si copiilor iubitori de carne si culori.

STUDII PRIVIND TEHNOLOGII DE OBTINERE A
BAUTURILOR RACORITOARE AROMATIZATE
CU FLORI DE SAMBUCUS NIGRA
STUDIES ON THE TECHNOLOGY OF OBTAINING
BEVERAGES FROM SAMBUCUS NIGRA FLOWERS
HANZA ADRIANA (Anul 111)

USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare

INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Lucia-Cintia COLIBABA

Cercetarile privind bauturile aromatizate cu flori de soc vizeaza
imbunatatirea calitatilor senzoriale prin adaosuri de diferite extracte din fructe
sau plante. Bautura roméaneascd denumita popular ,socatd” este un produs
functional cu calitdti organoleptice apreciate de consumatori, dar ea poate fi
imbunatatita prin reinterpretari ale retetei traditionale. Florile de soc, desi au un
continut ridicat de compusi fenolici, antioxidanti, acizi, vitamine, minerale si
proprietatile medicinale dovedite de-a lungul timpului, sunt mai putin cunoscute

si utilizate de catre consumatori. Scopul acestei lucrari este de a evidentia
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bautura traditionald socatd si Imbunatatirea calitatilor sale gustative prin
integrarea unor subproduse vegetale.

IMPACTUL AFUMARII CU FUM LICHID ASUPRA
EVALUARII SENZORIALE A PRODUSELOR DIN CARNE
THE IMPACT OF SMOKING WITH LIQUID SMOKE

ON THE SENSORY EVALUATION OF MEAT PRODUCTS
CALCAN RAZVAN-ANDREI (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Paul-Corneliu BOISTEANU
sef lucr. dr. Marius Mihai CIOBANU

Lucrarea de fata investigheaza perceptiile si nivelul de acceptare pentru
caracteristicile senzoriale ale diferitelor tipuri de preparate din carne afumate
folosind fum lichid, Tn comparatic cu metodele traditionale de afumare.
Afumarea confera preparatelor din carne arome si culori distincte, fiind o metoda
consacrata si apreciata de conservare. Datoritd avansului tehnologic, au aparut
tehnici noi de afumare, inclusiv utilizarea fumului lichid, care este mai prietenos
cu mediul, economic si igienic. Fumul lichid se obtine prin condensarea fumului
de lemn si eliminarea componentelor toxice, mentindnd gustul si aroma dorite.

Cercetarea a inclus realizarea a trei categorii de produse din carne:
emulsionata (exemplificatd prin crenvursti), cu structurd eterogena (carnati) si
cu structurd compacta (specialitati precum cotletul), evaludndu-se trei loturi
pentru fiecare dintre aceste categorii: unul afumat conventional (lot martor) si
doua cu fum lichid in concentratii de 0,1%, respectiv 0,2%. La produsele in cazul
carora carnea a fost maruntitd mecanic (tocatd), fumul lichid a fost integrat in
timpul amestecarii, iar pentru cele compacte prin imersie. Procesul de cercetare
a inclus teste senzoriale sistematice, selectarea unui panel de degustatori
diversificat, pregatirea si instruirea acestora, plus colectarea si analiza datelor.
Panelul a fost format din 84 de participanti (54 @ si 32 &), cu diferite niveluri
de experientd(neantrenati si semi-antrenati), care au evaluat, in principal,
aspectul, mirosul, gustul, textura produselor si acceptabilitatea generald a
produselor.

Rezultatele studiului au evidentiat diferente semnificative intre loturi in
privinta caracteristicilor senzoriale si a preferintelor. Crenvurstii afumati cu
0,1% fum lichid au fost preferati de 44,05% dintre evaluatori, in timp ce carnatii
si cotletul afumati prin utilizarea tehnologiei clasice au fost favorizati, respectiv,
de 39,75% si 58,05% dintre degustdtori. Aceasta indicd o acceptabilitate
generald mai mare pentru utilizarea fumului lichid la produsele din carne
emulsionate comparativ cu cele cu structurd eterogend sau compacta, sugerand
ca diferitele tipuri de carne pot beneficia in mod variat de pe urma tehnicilor de
afumare moderna.
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CERCETARI PRIVIND TEHNOLOGIA DE OBTINERE A
UNUI PRODUS CU VALOAREA ADAUGATA RIDICATA
OBTINUT DIN OASE DE BOVINA
RESEARCH ON THE TECHNOLOGY FOR OBTAINING A

HIGH ADDED-VALUE PRODUCT FROM BOVINE BONES
ANTOHI CRISTINA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Paul-Corneliu BOISTEANU
sef lucr. dr. Marius Mihai CIOBANU

Necesitatea utilizarii cat mai eficiente a subproduselor din carne este o
dificultate cu care unitatile de procesare se confrunta in aceast moment. Oasele,
un subprodus rezultat in urma dezosarii carnii, care contine constituienti valorosi
pot fi transformate in produse cu valoare addugata mare, care nu doar ca reduc
deseurile de mediu, dar cresc durabilitatea si profitabilitatea industriei carnii.

Aceasta lucrare analizeaza diferentele rezultate in urma obtinerii a doua
subproduse din oase de vitd juvenila si oase de vita adultd. Materialul biologic
utilizat in actuala lucrare a constat in oase cu continut bogat in cartilaj si maduva,
precum osul coxal, femurul, tibia si rotula. Supa concentrata si stock-ul au
rezultat in urma coacerii si fierberii oaselor de vitd conform aceluiasi flux
tehnologic de obtinere. Parametrii de culoare, de consistentd si stratul de
grasime, au fost citiva din indicii de evaluare a calitdtii produsului finit.
Aspectele tehnologice prezinta functionalitatea si sustenabilitatea produselor
obtinute.

POSIBILITATI DE VALORIFICARE SUPERIOARA
A PRODUSELOR LOCALE PRIN INTERMEDIUL
PUNCTELOR GASTRONOMICE LOCALE
POSSIBILITIES OF SUPERIOR VALORIFICATION
OF LOCAL PRODUCTS

THROUGH LOCAL GASTRONOMIC POINTS
NARTEA INA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare

INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. Gabriel Vasile HOHA

Punctele gastronomice locale au rolul de a valorifica efectiv produsele

de specificul fiecarei zone/regiuni turistice cu traditii gastronomice cunoscute.
Spre deosebire de restaurante sau pensiuni, punctele gastronomice locale, cu
respectarea cerintelor legale de igiend, ofera turistilor posibilitatea de a beneficia
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de preparate traditionale, locale, produse si servite direct de membrii familiei in
propria gospodarie, ducind astfel la o utilizare superioara a produselor 1ocale.

Consideram ca infiintarea acestor Puncte Gastronomice Locale in care se
consuma produse locale obtinute dupd metode traditionale, autentice, contribuie
la dezvoltarea comunitétilor rurale si a turismului local.

STUDII PRIVIND iMBUNATATIREA SENZORIALA A
UNOR SORTIMENTE DE PREPARATE DIN CARNE
CU STRUCTURA ETEROGENA
PRIN ADITIVARE DE SUPA DE OASE
STUDIES ON THE SENSORY IMPROVEMENT OF SOME
ASSORTMENTS OF MEAT PRODUCTS
WITH HETEROGENEOUS STRUCTURE

BY ADDITION OF BONE BROTH
GHEORGHE BEATRICE-ANGELA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Paul-Corneliu BOISTEANU
sef lucr. dr. Marius Mihai CIOBANU

Scopul cercetérii a fost evaluarea impactului suplimentarii cu supa de
oase de vitd asupra caracteristicilor senzoriale si tehnologice ale unor preparate
din carne, investigdnd totodata acceptabilitatea acestora de catre consumatori.

Supa de oase, un produs nutritiv obtinut din fierberea lentd a oaselor,
articulatiilor, tesutului conjunctiv si a carnii derente la acestea, deseori impreuna
cu legume si condimente, este apreciata pentru beneficiile sale asupra sanatatii,
desi nu este larg acceptatd ca atare de consumatori.

Studiul a implicat crearea a opt loturi de cérnati cu structura eterogena,
folosind carne de porc din doud regiuni anatomice diferite: pulpa si spata.
Fiecare sortiment a inclus un lot martor fard supa de oase si trei variante cu
adaosuri de supa de oase de vitd in concentratii de 3%, 6% si 9%.

Evaluarea senzoriala a fost efectuata de un esantion de 85 de evaluatori
(54 @ si 31 &), incluzadnd atat panelisti neinstruiti, cAt si semi-instruiti,
folosindu-se un chestionar detaliat, structurat in sapte etape pentru a realiza o
analiza complexa asupra aspectului, mirosului, gustului, texturii si a exprimarii
preferintelor individuale.

Rezultatele au evidentiat o preferintd uniforma pentru probele cu adaosuri
mai mari de supa de oase, indicdnd o apreciere generald pentru imbunatatirea
calitatilor senzoriale aduse de aceste adaosuri. In particular, carnatii din pulpa
de porc cu un adaos de 9% supd de oase au fost preferati de 31,7% dintre
evaluatori, in timp ce carnatii din spata de porc cu 6% supa de oase au fost alesi
ca favoriti de 34,3% dintre participanti.
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Concluziile cercetarii evidentiaza o acceptabilitate ridicata si o preferinta
distincta pentru produsele din carne imbunatatite cu supa de oase, sugerand ca
adaosul de supa de oase poate aduce beneficii semnificative caracteristicilor
senzoriale ale preparatelor din carne, crescand astfel acceptabilitatea lor Tn
randul consumatorilor.

APRECIEREA CALITATII UNOR SORTIMENTE
DE FILE DE SOMON AFUMAT
QUALITY ASSESSMENT OF SOME ASSORTMENTS

OF SMOKED SALMON FILLETS
BAMBURIC ANDREEA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. Gabriela FRUNZA

Scopul lucrarii a fost reprezentat de urmarirea celor mai importanti
parametri de calitate specifici sortimentului de file de somon afumat. S-au luat
in analiza cinci sortimente de file de somon afumat (Rafa, Mowi Poland S.A.,
Negro 2000 si doud produse marca proprie Auchan, codificate de la A la E).

S-au determinat caracteristicile senzoriale (utilizind metoda scarii cu
cinci puncte), fizice (valoarea pH, textura si culoarea), chimice (continutul de
proteine, lipide, apa colagen si sare), estetice si economice.

Valoarea pH s-a determinat cu ajutorul ph-metrului Testo-206, culoarea,
cu ajutorul colorimetrului portabil “Chroma meter CR-4107, textura, cu
texturometrul tip ESM301- MARK 10 (USA), iar compozitia chimica bruta cu
spectrofotometrul cu infrarosu "Food Check”.

S-a constatat o diferentd majora privind continutul de lipide, cauzatd
probabil de originea somonului: SUA, proba C (4,10% lipide) si Norvegia, proba
D (11,0% lipide). Diferentele au fost mai reduse pentru cotinutul de proteina
(Intre 19,8%, produsul D si 21,4% produsul C).

Tn urma analizei senzoriale produsul A a insumat 18,96 puncte ponderate
(produs “foarte bun”, conform standardelor de calitate), iar produsul E, 14,63
puncte, (produs “satisfacator”). Valoarea pH-ului s-a situat ntre 5,77 (produsul
C) 51 6,21 (produsul A). Preturile produselor variaza intre 149,5 RON/Kg si 203
RON/Kag.

Produsele A si D au prezentat cele mai satisfacatoare proprietati estetice
(aspectul ambalajului si aspectul exterior si in sectiune al produselor).
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APRECIEREA CALITATII UNOR SORTIMENTE
DE CIDRU DIN MERE
QUALITY ASSESSMENT OF

SOME ASSORTMENTS OF APPLE CIDER
ACSINTE TEODORA-ELENA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. Gabriela FRUNZA

Scopul lucrarii a fost reprezentat de urmarirea celor mai importanti
parametri de calitate specifici cidrului. S-au luat in analiza cinci sortimente de
cidru (Sagio, L Authentique French Cider, Apfel Cider (Pink lady), Strongbow
si Somersby, codificate C1-C5). S-au determinat caracteristicile senzoriale
(utilizand metoda scarii cu 9 puncte), fizice (cantitatea de alcool, aciditatea totala
exprimata in meq/L, aciditatea volatila exprimatd in g/L acid malic si substanta
uscatad solubild exprimatd in °Brix), estetice si economice. Substanta uscati
solubila s-a determinat cu ajutorul refractometrului Zeiss "ATC”, cantitatea de
alcool s-a determinat cu aparatul de distilare ”DE 2000” si cu densimetrul
electronic Anton Paav "DMA 5000”. S-a constatat o diferentd semnificativa
privind aciditatea volatila (3,04 g/l acid malic pentru produsul C1 si 4,26 g/l acid
malic pentru C5). Diferente au fost observate si pentru cotinutul de substanta
uscatd solubild (intre 9,1% °Bx, C3 si 11,2% °Bx, C5). In urma analizei
senzoriale produsul C5 a obtinut valoarea medie cea mai ridicata pentru gustul
dulce (7,8 puncte), iar gustul amar s-a resimtit la C2 (5,9 puncte). Produsele C4
si C5 au prezentat aromele cele mei placute si un gust intens de mere. Cantitatea
de alcool s-a situat intre 4,45% vol (C4 si C5) si 7,25% vol (C1). Preturile
produselor variaza intre 17,27 lei/L si 62,69 lei/L. Produsele C1 si C3 au avut
cele mai satisfacatoare proprietati estetice.

STUDIU DE CAZ PRIVIND INFLUENTA UNOR PROCESE
TEHNOLOGICE ASUPRA VALORII NUTRITIVE
A CRENVURSTILOR DIN CARNE DE PORC
CASE STUDY ON THE INFLUENCE OF SOME
TECHNOLOGICAL PROCESSES

ON THE NUTRITIVE VALUE OF PORK SAUSAGES
GHETLA COSMINA-LILIANA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Daniel SIMEANU
asist. univ. dr. Madilina MATEI

In conditiile evolutiei continue a industriei alimentare, obtinerea unui

produs finit superior din punct de vedere calitativ nu mai este doar un obiectiv,
ci 0 necesitate imperativa pentru a satisface asteptarile tot mai ridicate ale pietei.

81



Procesele mecanice, fizice, chimice si biochimice aplicate materiilor
prime pentru a le transforma in produse finite aduc inevitabil modificari
semnificative In compozitia chimicd, cauzate de scadderea continutului de
proteine, vitamine, minerale si glucide, afectdnd in mod direct valoarea nutritiva
a acestora.

Studiul s-a focusat pe impactul proceselor tehnologice asupra compozitiei
si valorii nutritive a unor produse de tip crenvursti, cu proportii variate de carne
si slanina, obtinuti in microsectia de procesare carne, din cadrul USV Iasi.
Utilizand analizorul automat Food-Check, bazat pe folosirea in spectrele probei
a caracteristicilor absorbantei in infrarosu, au fost analizate din punct de vedere
a compozitiei chimice patru loturi de crenvursti obtinuti din proportii diferite de
rasol de porc si slanina ( LR1 — 90 % carne si 10 % slanina; LR2 — 80 % carne
si 20 % slanind), respectiv pulpa de porc si slanind ( LP1 — 90 % carne si 10 %
slanind; LP2 — 80 % carne si 20 % slanind).

in scopul optimizarii proceselor tehnologice si mentinerii unui echilibru
adecvat intre calitatea si valoarea nutritionala a alimentelor, s-a evaluat impactul
specific al prelucrarilor tehnologice asupra valorii nutritive a produselor
alimentare prin realizarea unui bilant nutritiv, prin care s-au analizat pierderile
procentuale pentru fiecare substantd nutritivd in parte si pierderile totale de
valoare nutritiva in timpul procesului de prelucrare.

Rezultatele cercetarii au evidentiat diferente importante privind
compozitia nutritiva a crenvurstilor obtinuti din diferite regiuni anatomice si
proportii de carne si slanina variabile. Crenvurstii din pulpa de porc din lotul
LP1 (90 % carne; 10 % sldnind) au fost considerati superiori calitativ din punct
de vedere al compozitiei chimice, inregistrand cele mai mici pierderi de valoare
nutritivd pe parcursul prelucrarii tehnologice. Comparand cu materiile prime,
procesul termic a condus la modificari ale continutului de apa, grasimi si
proteine ale sortimentelor de crenvursti, pierderile procentuale de nutrienti si
pierderile totale de valoare nutritiva fiind variabile, in functie de tipul de carne
utilizat.

STUDIU PRIVIND INFLUENTA CONSUMULUI DE
PRODUSE ZAHAROASE ASUPRA ORGANISMULUI UMAN
STUDY ON THE INFLUENCE OF SUGAR PRODUCTS

CONSUMPTION ON THE HUMAN BODY
DARIE ELENA-IOANA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Daniel SIMEANU
asist. univ. dr. Madilina MATEI

De-a lungul timpului, consumul crescut de produse zaharoase a generat

consecinte negative semnificative asupra sanatatii umane. Argumentat de
schimbarile majore ale preferintelor alimentare ale populatiei cu care piata se
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confruntd in ultima perioada si de necesitatea de integrare a unei conduite
adecvate, aceastd lucrare isi propune sd ofere o perspectiva detaliatd asupra
nivelului de constientizare si a comportamentului consumatorilor privind
consumul de produse zaharoase, iar in circumstantele acestei problematici, sa
analizeze cauzele si efectele aportului inadecvat asupra sanatatii, precum si sa
identifice solutii optime de abordare a provocarilor privind alimentatia
consumatorilor. Prezenta lucrare a fost realizatd prin consultarea literaturii de
specialitate, iar pe baza rationamentelor teoretice regasite, prin sondaj
individual, a fost evaluat un esantion de 169 de persoane, chestionarul aplicat
fiind centrat pe evaluarea obiceiurilor de consum ale acestora, a efectelor
resimtite in urma consumului de produse zaharoase, precum si pe evaluarea
nivelului de constientizare al acestora cu privire la subiectul abordat. Rezultatele
chestionarului au relevat ca o parte semnificativd a respondentilor consuma
frecvent produse zaharoase depdsind recomandarile Organizatiei Mondiale a
Sanatatii (OMS) si manifestd reticentd in inlocuirea acestor produse cu
alternative mai sandtoase. Cu toate acestea, majoritatea respondentilor sunt
motivati sd reducd consumul de produse zaharoase in principal din cauza
cresterii in greutate sau a instalarii diferitelor afectiuni asociate. In acelasi
context, rezultatele au evidentiat, totodatd, cd majoritatea respondentilor nu
discuta cu specialisti in domeniu si se bazeaza pe informatii preluate de pe site-
uri web de sandtate care, uneori, pot fi incomplete sau inexacte.

STUDIU DE CAZ
ASUPRA OBTINERII DE MIXTURI PROTEICE
CU VALOARE BIOLOGICA MAXIMA POSIBILA
CASE STUDY ON OBTAINING PROTEIN MIXTURES

WITH MAXIMUM POSSIBLE BIOLOGICAL VALUE
PAVEL ADELINA-MARIA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Daniel SIMEANU
asist. univ. dr. Miadalina MATEI

Alegerea si consumul adecvat al proteinelor reprezinta un aspect esential
al unei diete sanatoase, deoarece acestea contribuie, prin prisma continutului de
aminoacizi esentiali, la mentinerea si dezvoltarea tesuturilor, la functionarea
corespunzatoare a sistemului imunitar si la reglarea metabolismului. Cercetarea
alimentare reprezintd un subiect de importantd majord in domeniul nutritiei,
avand un impact semnificativ asupra sanatatii si bunastarii umane. In contextul
preocuparilor legate de calitatea si echilibrul nutritional al dietei umane, lucrarea
se concentreaza pe obtinerea unor mixturi proteice cu valoare biologica maxima
posibild ca mijloc de imbunatatire a calitatilor nutritionale a proteinelor, pe baza
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compensarii reciproce a spectrelor de aminoacizi esentiali. Scopul principal al
studiului este de a identifica si de a mixa surse de proteine de origine vegetala
(orez, linte) si animald (ou) pentru a realiza un amestec proteic care sa ofere toti
aminoacizii esentiali in proportii adecvate pentru a satisface necesitatile
nutritionale ale organismului. Metoda de lucru utilizatd implica colectarea
datelor privind compozitia chimica a diferitelor surse de proteine disponibile,
precum si identificarea profilului de aminoacizi al acestora. Rezultatele
studiului, analizate si interpretate prin raportarea la diferite categorii de varsta
(copii, tineri, adulti), folosind recomandarile FAO/OMS, au evidentiat ca
mixarea surselor de proteine selectate, in proportii corespunzatoare, utilizand o
metoda grafica, a condus la maximizarea calitatii nutritionale a amestecurilor
proteice rezultate, optimizandu-se, astfel, aportul de aminoacizi esentiali,
precum si biodisponibilitatea si digestibilitatea proteinelor. Rezultatele studiului
de caz pot reprezenta un pas important in directia optimizarii compozitiei si
calitatii nutritionale a alimentelor, avand un impact semnificativ asupra sanatatii
si bunastarii consumatorilor si pot fi deosebit de relevante pentru industria
alimentard si pentru formularea de suplimente nutritive, precum si pentru
promovarea unei alimentatii sdnatoase si echilibrate in randul categoriilor de
varstd selectate.

CERCETARI PRIVIND VALOAREA NUTRITIVA
A CARNII DE PORC OBTINUTA
iN DIVERSE SISTEME DE CRESTERE
RESEARCH ON THE NUTRITIVE VALUE OF PORK MEAT

OBTAINED IN VARIOUS FARMING SYSTEMS
POTLOG ANDRA-GEORGIANA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Daniel SIMEANU
asist. univ. dr. Madilina MATEI

Intr-o lume in care preocupirile legate de alimentatia sinitoasi si
sustenabild sunt tot mai accentuate, evaluarea valorii nutritive a cdrnii de porc
in functie de sistemele de crestere utilizate devine esentiald pentru a furniza
informatii utile consumatorilor si producdtorilor intrucat diferente importante
privind compozitia cirnii au fost evidentiate in raport cu alimentatia si tipul de
crestere al animalelor. Tema abordata contureaza o perspectiva detaliatd asupra
compozitiei chimice a carnii provenite din doua sisteme de crestere a suinelor
(extensiv si intensiv), ilustrand variatii privind compozitia carnii observate la
nivelul proteinelor, grasimilor si a altor componente nutritive esentiale in
alimentatia umana. Scopul lucrarii este de a identifica impactul fiecarui sistem
de crestere asupra compozitiei chimice a carnii de porc pentru a contribui la
informarea consumatorilor si la orientarea deciziilor privind selectatea carnii de
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porc in functie de sistemul preferat. Astfel, pe baza datelor de compozitie
chimica brutd selectate din literatura de specialitate, s-a analizat valoarea
nutritivd a carnii de porc din diverse sisteme de crestere. in acest sens, prin
metoda de calcul, s-a determinat coeficientul VN10, care tine cont de valoarea
nutritivd a 10 componente esentiale din carne, incluzand proteine, grasimi,
vitamine (A, B1, B2, C) si minerale (Ca, P, Fe), coeficient care permite evaluarea
globala a calitatii nutritionale a carnii, oferind o imagine cuprinzatoare asupra
aportului nutritiv al produsului. Rezultatele studiului evidentiaza diferente
importante intre valoarea nutritivd a carnii de porc obtinute in sistemele de
crestere extensiv si intensiv, cu o valoare nutritivd predominant mai ridicata si o
compozitie chimica mai valoroasd in cazul carnii provenitd din sistemul de
crestere extensiv.
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SECTIUNEA 2: INGINERIA SI MANAGEMENTUL
RESURSELOR AGRO-ALIMENTARE

SECTION 2: ENGINEERING AND MANAGEMENT OF
FOOD AND AGRICULTURAL PRODUCTS

Comisia de evaluare:
1. Prof. dr. Daniel SIMEANU — presedinte
2. Sef lucr. dr. Gabriel-Vasile HOHA — membru
3. Student Stefan Toader ZBARNEA (an Il, CEPA) — membru

ANALIZA CALVING-INTERVAL
LA VACI DE RASA FLECKVIEH
CALVING-INTERVAL ANALYSIS

IN FLECKVIEH COWS
SERBAN GABRIELA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. Gherasim NACU

in lucrarea de fatd am luat in studiu 42 de vaci de rasi Fleckvieh, crescute
n cadrul fermei Rediu, pentru care am analizat durata Calving-Interval (Cl),
unul dintre indicii pe baza cirora se poate evalua activitatea de reproducere a
unei femele.

Analiza rezultatelor a evidentiat urméatoarele aspecte:

- CI a fost mai mic de 365 de zile dupa prima si dupa a 7-a lactatie si cu
5 pana la 14 zile mai mare pentru celelalte lactatii, valori considerate foarte bune;

- dupa fatarile distocice (1,9% din totalul celor 255 analizate), CI mediu
a fost de 591 de zile, cu mult peste valoarea ideald (365 zile);

- cele 5 fatari distocice au fost urmate in 3 dintre cazuri de tulburari in
perioada puerperala, care au condus la un CI mediu de 620 de zile, fata de 370
de zile cét s-a inregistrat la fatarile eutocice;

- durata CI a fost influentatd, de asemenea, de productia de lapte, sezonul
fatarilor si de intervalul dintre fatare-prima insdmantare.

Concluzia studiului este cd valorile CI se incadreaza in limitele
recomandate si sunt datorate tehnologiei de crestere si reproducere adecvate
aplicate Tn ferma Rediu.
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STUDII PRIVIND EFECTUL BIOSTIMULATOR
AL UNOR ADITIVI FURAJERI UTILIZATI
IN ALIMENTATIA PUILOR BROILER DE GAINA
STUDIES ON THE STIMULATING EFFECT OF SOME
ADDITIVES USED IN THE FEEDING

OF HEN BROILER CHICKS
BORZA IOAN (Anul 1V)
Universitatea din Oradea, Facultatea de Protectia Mediului
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Daniel MIERLITA

Cresterea cererii de carne de pasdre impune dezvoltarea unor strategii
nutritionale inovative pentru imbunatatirea productivitatii si sanatatii pasarilor,
fard a determina o crestere semnificativd a costurilor de productie. In acest
context, cercetarile noastre au avut ca obiectiv de baza stabilirea efectelor
bioproductive si economice ale asocierii preparatelor enzimatice Cu un amestec
de acizi organici (prebiotic) Tn alimentatia pasarilor (pui de carne).

Au fost organizate 4 loturi de pui a cate 25 capete/lot, care au fost
repartizate aleator la unul din cele patru tratamente: C (control - dieta standard),
L1 (dieta de control + enzima), L2 (dieta de control + acidifiant), L3 (dieta de
control + enzima + acidifiant).

Cele mai bune rezultate au fost obtine prin utilizarea preparatului
enzimatic Tn asociere cu un amestec de acizi organici (prebiotic), cand s-a
imbunatatit viteza de crestere si gradul de valorificare a hranei si au scazut
cheltuielile cu nutreturile ce revin pe un kilogram spor.

Preparatul enzimatic (Roxazyme® - 0,10%), prin functiile sale de
pasari, conduce la marirea vitezei de crestere si gradului de bioconversie a
hranei.

Utilizarea prebioticelor pe bazd de acizi organici (Acid Lac Dry® -
0,50%;) in alimentatia puilor de carne, duce la scaderea pH-ului digestiv, ceea
ce asigura un echilibru microbian mai adecvat proceselor de digestie si absorbtie.
Cei doi aditivi furajeri testati nu au efect aditiv (cumulativ), ceea ce inseamna
ca au efecte comune care se suprapun, probabil in ceea ce priveste procesele de
digestie si absorbtie a nutrientilor.
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CERCETARI PRIVIND INFLUENTA TEHNOLOGIEI DE
INGRASARE ASUPRA PRODUCTIEI CANTITATIVE
DE CARNE LA RASA ABERDEEN ANGUS
RESEARCH ON THE INFLUENCE OF FATTENING
TECHNOLOGY ON QUANTITATIVE MEAT PRODUCTION

IN THE ABERDEEN ANGUS BREED
ARSENI IONUT(Anul I11)
BALAN LUCIAN (Anul I11)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Vasile MACIUC

Lucrarea de fata isi propune sa aduca in prim plan rezultatele studiului
privind influenta tehnologiei de ingrdsare asupra productiei cantitative de carne
la rasa de bovine Aberdeen Angus.

Au fost luate in studiu 57 capete bovina, din care 30 crescute in conditii
de exploatare de tip semiintensiv si 27 in sistem extensiv. Prelucrarea statistica
s-a facut cu ajutorul programului analiza variantei si covariantei (S.A.V.C.).

Analizand indicatorii dezvoltarii corporale, s-a constatat ca efectivul
exploatat in sistem extensiv are o dezvoltare semnificativ mai micd pentru
p<0.05, comparativ cu efectivul exploatat Tn sistem semiintensiv care a fost
superior cu 5,29 cm pentru inaltimea la greabdn, cu 4,92 cm pentru indltimea la
crupa, cu 8,23 cm pentru adancimea toracelui si cu 160,84 Kg pentru greutatea
corporala.

Rezultate superioare am gasit si la indicii de crestere, sporul mediu zilnic
cu valori cuprinse Intre 1139 g la intarcare si 947 g la 12 luni pentru efcctivul
exploatat in sistem semiintensiv si 919 g la Intarcare si 772 g la 12 luni pentru
efectivul eploatat in sistem extensiv.

Corespunzitor, greutatea corporald a viteilor la fatare a fost de 34 Kg iar
la 12 luni de 433 Kg la efectivul exploatat ih sistem semiintensiv, respectiv de
30 Kg la nastere si de 335 Kg la 12 luni pentru efectivul exploatat extensiv.
Mentionam ci diferentele constatate sunt semnificative statistic pentru p< 0,05,
Cl.=95%

Putem cocluziona céd tehnologia de ingrasare influenteaza semnificativ
productia de carne cantitativa la rasa de bovine Aberdeen Angus. Nu este
suficient sa detii o rasd valoroasa, trebuie sa aplici si o tehnologie de exploatare
corepunzatoare ca sa te bucuri de rezultate si sa rentabilizezi exploatatia.
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PERFORMANTELE PRODUCTIVE ALE HIBRIDULUI
CU CRESTERE LENTA HUBBARD
PRODUCTION PERFORMANCES

ON THE SLOW GROWTH OF HUBBARD HYBRID
BERLEA RALUCA (Anul I11)
NEGOITA (DUMITRAS) MONICA SILVIA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Marius Giorgi USTUROI

Consumatorii actuali prefera tot mai mult carnea pasarilor cu crestere
lenta, care se sacrifica la varste de cel putin 7 sdptimani. Cercetarile au vizat
evidentierea parametrilor productivi realizati de hibridul cu crestere lenta
Hubbard JA 757, motiv pentru care au fost luati in studiu 36000 pui de o zi,
repartizati in mod egal in doud hale identice ca dimensiuni si dotari tehnologice;
cresterea puilor s-a realizat in conformitate cu normele UE de bunistare. La
varsta de 56 zile, greutatea medie a puilor din cele doud hale a fost de 2276 g
(mai mica cu 3,19% decat potentialul hibridului), rata mortalitatii de 2,23%,
indicele de conversie a hranei de 2,283 kg n.c./kg spor (mai mare cu 1,33% decat
standardul), iar randamentul la sacrificare a fost de 82,07%, rezultate care arata
buna adaptabilitate a hibridului Hubbard la conditiile specifice tarii noastre.

STUDIUL UNOR FACTORI CARE INFLUENTEAZA
PRODUCTIA DE CARNE
LA BROILERUL DE GAINA ROSS-308
STUDY OF CERTAIN FACTORS THAT INFLUENCE MEAT

PRODUCTION IN ROSS-308 CHICKEN BROILER
SALAGIANU ROBERT IONUT (Anul 111)
JITARU (ISACHI) ROMINA MIHAELA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare

INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Marius Giorgi USTUROI

Producerea carnii de gdina in sistem intensiv presupune un flux continuu
de productie pe parcursul unui an calendaristic, pentru corelarea activitatilor din
statiile de incubatie, fermele de productie si abatoarele de profil. Pentru
realizarea scopului produs au fost comparate performantele a doua serii de pui
Ross-308, una crescutd in sezonul cald, iar alta in sezonul rece, plecand de la
ideea variatiile climaterice specifice tarii noastre influenteaza nivelul
productiilor realizate. Rezultatele obtinute au aratat cd In sezonul de iarnd se
obtin greutati corporale mai mari cu 5,07% si mortalitdti mai scazute cu 0,58%
comparativ cu seriile crescute vara, dar in schimb creste consumul de nutreturi
combinate cu 1,11%.
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UTILIZAREA NANOFERTILIZATORILOR
N AGRICULTURA SUSTENABILA
THE USE OF NANO-FERTILIZERS

FOR SUSTAINABLE AGRICULTURE
SCHIOPU BOGDAN CIPRIAN (Anul I1)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: Conf. univ. dr. Roxana LAZAR

Studiul prezent abordeaza impactul negativ semnificativ al fertilizatorilor
chimici asupra fertilitatii solului si contamindrii apei in contextul agriculturii
traditionale. Cercetarea evidentiazd importanta tranzitiei catre utilizarea de
fertilizatori personalizati si adaptati, capabili sd atenueze efectele adverse
prelungite ale utilizarii intensive a ingrasamintelor chimice. Tn acest cadru,
nanofertilizatorii emerg ca o solutie promitdtoare, oferind o alternativa eficienta
la metodele conventionale de fertilizare. Rezultatele studiului subliniaza
eficacitatea superioara a nanofertilizatorilor in imbunatdtirea absorbtiei de
nutrienti de catre plante si reducerea toxicitatii asociate cu surplusul de
fertilizatori chimici. In plus, implicarea extensiva a microorganismelor fungice
si bacteriene in productia de nanofertilizatori este identificatd ca o componenta
cheie pentru promovarea unei agriculturi sustenabile, subliniind importanta sa
cruciala in contextul actual de dezvoltare durabila.

PERCEPTIA UNOR SEGMENTE DE CONSUMATORI
PRIVIND CARNEA DE CULTURA: EXPLORAREA
ATITUDINILOR SI PREFERINTELOR
SEGMENTED CONSUMER VIEWS ON CULTIVATED MEAT:

EXPLORING ATTITUDES AND PREFERENCES
CUCU GEORGIANA-LAURA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Steofil CREANGA
asist. univ. dr. Madilina-Alexandra DAVIDESCU

Carnea sinteticd, cunoscutd si sub denumirea de carne cultivatd in
laborator sau carne in-vitro, este o alternativa la carnea obtinuta prin sacrificarea
animalelor. Aceasta carne este cultivata in laborator folosind tehnici de inginerie
genetica si biotehnologie. Celulele de pornire pentru producerea carnii cultivate
sunt extrase fara durere de la animalele vii (pasari, porcine, bovine). Producerea
carnii sintetice implica prelevarea de celule stem sau celule musculare de la
animale, de obicei din tesutul muscular. Aceste celule sunt apoi puse intr-un
mediu de culturd care le permite sd se dezvolte si sa formeze fibre musculare,
cultivate si apoi procesate in produse alimentare. Carnea de sinteza reprezinta o
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alternativa sustenabild si inovatoare la carnea conventionala. Studiile au aratat
cd aceasta are un gust si o texturd asemandtoare cu cea a carnii obtinute prin
sacrificarea animalelor. Scopul studiului este de a investiga si de a intelege
perceptiile, atitudinile si preferintele diferitelor segmente de consumatori Tn
legatura cu carnea de culturd. Obiectivele specifice ale studiului includ:
identificarea nivelului de cunostinte si familiaritate a consumatorilor cu carnea
de culturd; evaluarea atitudinilor consumatorilor fatd de carnea de cultur;
compararea perceptiilor si preferintelor intre diferite segmente de consumatori,
cum ar fi varsta, sexul, venitul, educatia si altele.

ANALIZA iN DINAMICA A CERERII PENTRU TURISMUL
CULTURAL DIN JUDETUL SUCEAVA,
TN PERIOADA 2013-2022
DYNAMIC ANALYSIS OF CULTURAL TOURISM IN

SUCEAVA COUNTY THROUGHOUT THE PERIOD 2013-2022
BOSTAN MARIUS-CRISTIAN (Anul 111)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Cristina SIMEANU

Analizand dinamica absoluta si relativa a sosirilor in perioada 2013-2022
Tn Mun. Suceava, s-a putut observa cd numarul turistilor sositi a crescut mult in
anul 2022 fatd de anul 2013, cu 62,96%. Pentru Mun. Campulung Moldovenesc,
dinamica absoluta si relativa a sosirilor din aceeasi perioada de timp, a relevat o
crestere foarte bund a ritmului de dinamicd, de 121,93% la finalul perioadei
analizate fatd de anul 2013. Per total, nivelul mediu al sosirilor in Mun. Suceava
a Inregistrat 91598,6 persoane, cu o crestere medie absoluta de 5186,44 persoane
si o crestere relativa de 5,5% iar in Mun. Campulung Moldovenesc nivelul mediu
a Inregistrat 16941,2 persoane cu o crestere medie absolutd de 1804,78 persoane
si o crestere relativa de 9,2%. Analizdnd dinamica absolutd si relativa a
innoptarilor din perioada 2013-2022, in Mun. Suceava S-a putut observa ca
numadrul acestora a crescut In anul 2022 cu 64,67% fata de anul de baza 2013.
Pentru Mun. Campulung Moldovenesc, dinamica absolutd si relativd a
innoptérilor din aceeasi perioada de timp a relevat o crestere foarte bund a
ritmului de dinamicd, de 163,72% la finalul perioadei analizate fatd de anul
2013. Per total, nivelul mediu in Mun. Suceava a inregistrat 141300,3 Tnnoptari
cu o crestere medie absoluta de 8244,78 innoptari si o crestere relativa de 5% iar
in Mun. Campulung Moldovenesc a inregistrat 35377,6 innoptari, cu o crestere
medie absolutd de 4504,67 Innoptari si o crestere relativa de 11%. Durata medie
a sejurului pentru Mun. Suceava a Tnregistrat la finalul perioadei analizate (anul
2022), fata de anul de baza (anul 2013), o crestere de doar 0,64% in timp ce in
Mun. Cémpulung Moldovenesc s-a inregistrat o crestere a duratei medii a
sejurului la finalul perioadei analizate fatd de anul de baza, de 18,81%.
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STUDIU CU PRIVIRE LA ACTIVITATILE DE CAZARE SI
RESTAURANT DESFASURATE
iN CADRUL UNITATII S.C. MOTEL BUCIUM S.R.L
STUDY REGARDING ACCOMMODATION AND
RESTAURANT ACTIVITIES UNDERTAKEN

WITHIN S.C. MOTEL BUCIUM S.R.L. COMPANY
CUCU DARIANA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Alexandru USTUROI

Serviciile de primire turistica reprezinta un cumul de activitati si facilitati
oferite turistilor pentru a le asigura un sejur agreabil si confortabil, contribuind
la satisfacerea nevoilor si dorintelor clientului. Scopul prezentei lucrari este de
a cerceta, evalua si de a ajuta la optimizarea ansamblului de activitati de cazare
si restauratie din unitatea S.C. Motel Bucium S.R.L. Rezultatele obtinute in urma
cercetarilor efectuate evidentiazd gradul nalt de satisfactie a consumatorilor.
Folosind scala numerica de la 1-10 pentru interpretarea chestionarului,
personalul Motelului Bucium a obtinut nota 9, ceea ce inseamna cé ospitalitatea
profesionald si satisfactia clientilor sunt primordiale in activitatea acestora.
Datorita cadrului natural si tematicii unitatii, confortul a fost evaluat la nota 9,
clientii apreciind in mod special amplasarea unitatii. Raportul calitate-pret este
foarte bine notat, obtinind 0 medie de 8,6 puncte. Cea mai mare pondere din
respondenti o detin cuplurile, calatorii de afaceri si familiile.

Acestea fiind spuse, factorii care ajutd la obtinerea acestor rezultate si
feedback-uri din partea clientilor sunt, in principal, alegerea potrivita a
personalului, aspiratia acestora spre evolutie si satisfacerea nevoilor clientilor.

TEHNOLOGIA DE OBTINERE A PESTELUI AFUMAT
PRACTICATA INTR-O GOSPODARIE INDIVIDUALA
SMOKED FISH PROCESSING TECHNOLOGY UTILISED
IN AN INDIVIDUAL HOUSEHOLD
JUCAN IRINA-MARIA (Anul I1)
IRIMIA ANA-VALENTINA (Anul I1)

R USV Iasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. Bogdan-Viad AVARVAREI

Pestele afumat reprezintd o traditie veche in gospodaria romaneasca, cu
adanci radacini in istoria alimentatiei umane. Tot procesul incepe cu alegerea
unui peste potrivit, curatarea meticuloasd a acestuia §i saramurarea sau
marinarea lui intr-o solutie de sare si condimente. Dupa acestea urmeaza apoi
afumarea, unde pestele este expus la fumul generat de rumegusul de lemn pentru
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a capta aromele acestuia. Dupa afumare, pestele este lasat sa se usuce natural
pentru a-si dezvolta gustul si textura. Acest proces nu este doar despre prepararea
hranei, ci si despre pastrarea unei traditii si a unei culturi. Mainile pricepute care
cunosc tehnica au o importantd deosebitd, deoarece transmiterea cunostintelor
de la generatie la generatie mentine vie aceastd frumoasa traditie culinara si
culturala.

STUDIU PRIVIND ISTORICUL, PROPRIETATILE FIZICO-
CHIMICE, VALOAREA NUTRITIVA SI BENEFICIILE
PENTRU ORGANISMUL UMAN ALE IAURTULUI
STUDY REGARDING THE HISTORY, PHYSICAL-CHEMICAL
PROPERTIES, NUTRITIONAL VALUE AND BENEFITS OF

YOGHURT FOR HUMAN HEALTH
CHELARASU MADALINA-ELENA (Anul I1)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: sef lucr. dr. Bogdan-Vlad AVARVAREI

Cu fructe, seminte sau cereale, gras sau degresat, cremos sau de baut,
versiunile comerciale ale iaurtului par nesfarsite. Pentru unii, este alimentul de
baza al unei vieti sanatoase, putind fi asociat cu orice. Este considerat si un bun
hidratant si a devenit ingredientul central pentru multe creme de maini si de fata.
Aplicat extern, e cel mai la indemana leac impotriva arsurilor si psoriazisului.
laurtul pare sd fie o inovatie alimentard pe care o datoram primelor faze de
domesticire a paricopitatelor, in special caprele si oile, ceea ce ne trimite cu mult
inapoi in istoria omenirii, pe vremea culegatorilor si, evident, a primelor oale cu
lapte fermentat.

REDUCEREA RISIPEI DE ALIMENTE PRIN UTILIZAREA
DESEURILOR AGROALIMENTARE
CA SURSA DE COMPUSI BIOACTIVI
PENTRU OBTINEREA ALIMENTELOR FUNCTIONALE
SI A SUPLIMENTELOR NUTRITIVE
REDUCING FOOD WASTE BY USING AGRI-FOOD WASTE
AS A SOURCE OF BIOACTIVE COMPOUNDS TO OBTAIN

FUNCTIONAL FOODS AND NUTRITIONAL SUPPLEMENTS
KOSZTA VIKTORIA (Master anul 1)
Universitatea din Oradea, Facultatea de Protectia Mediului
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Daniel MIERLITA

Deseurile agro-alimentare sunt o sursa de compusi bioactivi importanti
pentru sdnatatea oamenilor si animalelor. Astfel, transformarea acestor deseuri
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in produse cu valoare addugata ridicata este o solutie optima pentru a reduce
sarcina gestiondrii deseurilor, reducerea consumului de resurse si energie si
protejarea mediului. Pentru valorizarea sustenabili a deseurilor agro-alimentare
au fost dezvoltate tehnologi noi si inovatoare de extractie a composilor bioactivi
pentru innobilarea alimentelor procesate industrial sau pentru a creste calitatea
alimentelor de origine animald (lapte, carne, oud) prin incorporarea acestor
deseuri in dieta animalelor. Utilizarea acestor tehnologi sustenabile ofera diverse
avantaje, inclusiv reducerea deseurilor, crearea de noi perspective economice,
promovarea unei economii circulare si dezvoltarea de alimentare functionale si
suplimente nutritive. Una dintre provocdarile principale pentru viitor va fi
imbunatatirea eficientei proceselor de extractie si dezvoltarea de metode noi care
si fie mai eficiente si mai prietenoase cu mediul. In plus, este necesar sa fie
stabilita biodisponibilitatea si siguranta compusilor extrasi, in contextul in care
deseurile agro-alimentare din care se extrag se altereaza foarte repede si in plus
pot contine o serie de micotoxine si substante chimice toxice provenite din
productia agricold. De asemenea, trebuie identificate noi aplicatii pentru
valorizarea deseurilor agro-alimentare. In plus, studiile viitoare privind deseurile
agro-alimentare nu ar trebui sa se limiteze la identificarea continutului acestora
in compusi activi si importanta acestora pentru sdnatatea umand, ci ar trebui sa
se concentreze pe valorificarea acestor deseuri ca o resursd rentabild de obtinere
a produselor alimentare cu valoare adaugata de inalta calitate.

CARACTERISTICILE SENZORIALE, FIZICO-CHIMICE
SI DE DIVERSITATE SORTIMENTALA
A PRODUSELOR DERIVATE DIN CAISE
SENSORY, PHYSICO-CHEMICAL AND ASSORTMENT

DIVERSITY CHARACTERISTICS OF PROCESSED APRICOTS
CRISTIA-AVRAM ALEXANDRA (Anul 1V)

USYV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Liviu Mihai IRIMIA

asist. univ. dr. Ioana BUTERCHI

Caisele sunt fructe sezoniere, cu recoltare doar de la finalul lunii iunie,
pana la mijlocul lunii august, in functie de soi si epoca de maturare (timpurii sau
tardive). Caisele au valoare economicd ridicatd datoritd insusirilor fizico-
chimice, senzoriale, nutritive si tehnologice pe care le poseda. Caisele pot fi
consumate atat in stare proaspata, dar mai ales prelucrate sub forma de sucuri,
nectaruri, compoturi, gemuri si deshidratate, datorita perisabilitatii. Cercetarea
vizeazd cunoasterea caracteristicilor fizico-chimice, organoleptice si a
diversitatii sortimentale a produselor derivate din caise, comercializate in
hipermarket-urile (Auchan, Selgros, Carrefour si Kaufland) din municipiul Iasi.
Studiul a constat in analiza a doisprezece produse, apartinand la patru categorii
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diferite: sucuri, compoturi, gemuri si fructe deshidratate si a constat in
urmatoarele: determinarea substantei uscate solubile, aciditatii titrabile,
aciditatii reale, umiditatii si a substantei uscate totale. Rezultatele obtinute
sugereaza cd produsele sunt in conformitate cu caracteristicile fizico-chimice
descrise Tn literatura de specialitate si specificatiile tehnice asociate legislatiei
in vigoare. Totodata, analiza senzoriala evidentiaza faptul cd produsele cele mai
apreciate au fost deshidratatele din caise, datoritd insusirilor organoleptice pe
care le poseda. Analiza diversitatii sortimentale releva o gama variata si bogata
de produse, reflectand oferta si cererea pe piata.

EVALUAREA UNOR BAUTURI NEALCOOLICE DIN
FRUCTE OBTINUTE iN JUDETUL IASI
EVALUATION OF SOME NON-ALCOHOLIC DRINKS

FROM FRUITS OBTAINED IN IASI COUNTY
BUZILA IULIANA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Lucia-Cintia COLIBABA

Pe piata de consum, bauturile pe baza de fructe au devenit din ce in ce
mai populare, consumatorii cautand un produs revigorant, hidratant, racoritor si
totodata cu o valoare nutritiva bund. Bauturile nealcoolice sunt reprezentate de
sucuri revigorante si delicioase obtinute prin presarea fructelor proaspete sau
concentrarea sucului de fructe. O importantd deosebita o reprezinta compozitia
chimicd a fructelor folosite pentru obtinerea sucurilor. Spre exemplu marul
prezinta 85,3 % apa, 0,34% proteina, 11,6% carbohidrati, 0,32 % minerale si 12
mg/100g acid ascorbic. Aceste sucuri au o multitudine de efecte benefice asupra
sanatatii. Sucurile bogate in vitamina C, cum ar fi cele din citrice pot preveni
gripa sau raceala, sucurile bogate in antioxidanti ajutd la mentinerea tensiuni
arteriale si sucurile cu proprietdti de detoxifiere, precum cel de mere ajuta la
Sustinerea functiei hepatice. Cu toate acestea sucurile prezintd pe langa
numeroasele beneficii si o calitate senzoriald placuta si apreciata.

CERCETARI PRIVIND OBTINEREA DISTILATELOR

RESEARCH ON OBTAINING DISTILLATES
DIAC MIHAELA-LOREDANA (Anul IV)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Lucia-Cintia COLIBABA

Ca toate produsele alimentare, calitatea distilatelor preparate depinde in

cea mai mare masurd de materia primd folositd in procesul de fabricatie, In
special, in timpul fermentarii si distilarii. La prepararea rachiului se utilizeaza
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diferite fructe: pere, cirese, caise, piersici, struguri si gutui. In majoritatea
fructelor care se folosesc pentru obtinerea rachiurilor, zaharurile se regasesc sub
forma de glucide, componente ce, prin fermentatia alcoolicd si mai apoi prin
distilare, vor juca un rol crucial Tn calitatea produsului finit. In cazul probelor
analizate, acestea sunt procesate dupd tehnologia generala casnicd. Compozitia
fizico-chimica si senzoriala a distilatelor obtinute va varia in functie de materia
prima utilizata, dar si de tehnologia de producere aplicata.

STUDIU CU PRIVIRE LA CALITATEA OUALOR DE GAINA
COMERCIALIZATE TN MAGAZINE DE TIP SUPERMARKET
STUDY REGARDING THE QUALITY OF CHICKEN EGGS

SOLD IN SUPERMARKET STORES
POPA IASMINA-ELENA (Anul 111)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Alexandru USTUROI

Ouale de gdina reprezintd un aliment esential in dieta umana, iar stabilirea
calitatii acestora este esentiald din perspectiva sigurantei alimentare dar si a
satisfactiei consumatorului.

Scopul acestui studiu a fost de a investiga si compara calitatea oudlor de
gdina achizitionate din mai multe lanturi de supermarket-uri, utilizind metode si
tehnici analitice specifice. Astfel, prin intermediul lucrarii de fatd, am urmarit
diferentele proprietatilor fizice si ale unor parametri de calitate la oualor de
gdina, achizitionate din trei lanturi de supermarket-uri, respectiv Lidl, Penny si
Mega Image.

In urma efectuirii analizelor se constata faptul ca produsele studiate s-au
incadrat in limitele acceptabilitdtii, din punctul de vedere al indicatorilor de
calitate (Indice albus, Indice galbenus, Indice Haugh si marime camera cu aer).
Grosimea cojii minerale a prezentat fluctuatii intre loturile analizate, insa nu s-
a constatat friabilitatea cojii, iar din punctul de vedere al greutatii oudlor, la toate
magazinele s-au identificat abateri fatd de normative (s-au identificat greutati de
peste 75g).

Concluzia generald a fost ca au existat diferente, In unele cazuri
semnificative, in ceea ce priveste parametrii calitativi ai oudlor de gaina
comercializate de cétre diversi retaileri, cele mai bune rezultate regasindu-se la
produsele comercializate de catre Mega Image; chiar daca rezultatele obtinute
pentru celelalte lanturi au fost inferioare, mentiondm cd produsele au fost
conforme normativelor in vigoare.
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CALITATEA MICROBIOLOGICA
A PRODUSELOR PROVENITE
DIN COFETARIA S.C. PASTRY CASA DULCE S.R.L.
MICROBIOLOGICAL QUALITY OF PRODUCTS FROM

S.C. PASTRY CASA DULCE S.R.L. CONFECTIONERY
CAZACIUC FABIANA- DELIA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Roxana LAZAR

Studiul privind calitatea microbiologica a préajiturilor produse de S.C.
Pastry Casa Dulce S.R.L. din Botosani se concentreaza pe evaluarea eficacitatii
masurilor de control microbiologic aplicate asupra produsului finit. Préjiturile
cu crema, datoritd compozitiei lor bogate in apa si zahdr, pot deveni un mediu
propice pentru multiplicarea microorganismelor, reprezentand un posibil pericol
pentru sdnatatea consumatorilor.

Prin implementarea unor tehnologii avansate si a unor standarde ridicate
de igiena si control microbiologic in procesul de productie, Pastry Casa Dulce
S.R.L. 1si propune sa asigure cd produsele sale sunt sigure din punct de vedere
microbiologic. Aceasta implicd monitorizarea riguroasd a materiilor prime, a
echipamentelor si a conditiilor de depozitare pentru a preveni contaminarea si a
mentine calitatea produselor.

Scopul principal al studiului este sa evalueze eficienta acestor masuri de
control microbiologic in prevenirea contaminarii si in asigurarea calitatii
microbiologice a prajiturilor finale.

Rezultatele obtinute vor contribui la identificarea eventualelor deficiente
si la implementarea unor imbunatatiri pentru a garanta siguranta alimentard a
consumatorilor.

CONTROLUL MICROBIOLOGIC GENERAL
AL CARCASELOR DE PORCINE
GENERAL MICROBIOLOGICAL CONTROL

OF PIG CARCASSES
COTOVAN HELENA LAURA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Roxana LAZAR

Aceastd cercetare a avut ca obiectiv evaluarea respectarii legislatiei

referitoare la controlul microbiologic al carcaselor de porc, concentrandu-se
asupra unei unitati de procesare din judetul Vaslui.
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Prin examinarea practicilor si a respectdrii reglementarilor legale, s-a
dorit obtinerea unei evaluari obiective a conformitatii industriei cu cerintele
legale.

Rezultatele au indicat un nivel ridicat de conformitate internd in ceea ce
priveste igiena si controlul microbiologic al carcaselor de porcine, insa au fost
identificate si puncte slabe care necesitd imbunatatiri. Recomandarile formulate
au inclus implementarea unui program de HACCP pentru asigurarea unei
sigurante alimentare sporite.

Analizele microbiologice au relevat rezultate in general satisfacatoare, cu
unele discrepante minore fati de limitele legale impuse. In concluzie, aceasti
cercetare ofera intelegeri semnificative si solutii practice pentru imbunatatirea
controlului microbiologic al carcaselor de porcine in cadrul industriei de
procesare a carnii.

CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR FIERTE,
COAPTE SI AFUMATE
QUALITY CONTROL OF BOILED,

BAKED AND SMOKED PRODUCTS
IONICA BIANCA-IOANA (Anul 1V)
USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Roxana LAZAR

In alimentatia contemporani, preparatele din carne au castigat o
importantd semnificativa, inregistrand cresteri notabile in consum 1n ultimii ani.
Variantele fierte, coapte si afumate sunt deosebit de apreciate pentru calitatile
lor senzoriale remarcabile, oferind gusturi si arome distincte, aldturi de un aspect
atragator. De asemenea, acestea sunt preferate pentru capacitatea lor de a fi
pastrate mai mult timp datorita tratamentelor termice aplicate. In contextul actual
al industriei alimentare, acest studiu aduce contributii importante, concentrandu-
se in principal pe identificarea aspectelor cheie ale controlului calitatii
preparatelor din carne fierte, coapte si afumate, si pe modul in care sunt
gestionate etapele de control pe intregul flux de productie. Prin examinarea
atenta a fiecdrei faze a procesului de fabricatie a produsului "Salam tarénesc", s-
au identificat punctele critice de control, riscurile potentiale si parametrii care
necesitd monitorizare atenta. Prin analiza detaliata a acestor puncte de control si
aplicarea masurilor corective corespunzatoare, scopul a fost sa se asigure si chiar
sd se imbunatateasca calitatea produsului, contribuind la promovarea acestuia ca
un aliment sigur, sanatos si de Tnalta calitate.
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OPTIMIZAREA PROCESULUI DE FABRICATIE
PRIN ANALIZA DETALIATA A ETAPELOR DE CONTROL
PENTRU OBTINEREA SALAMULUI DE VARA
OPTIMIZING THE MANUFACTURING PROCESS THROUGH
DETAILED ANALYSIS OF CONTROL STAGES
TO OBTAIN SUMMER SALAMI
TUDOSA EUSEBIU (Anul IV)

USV lasi, Facultatea de Ingineria Resurselor Animale si Alimentare
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Roxana LAZAR

Salamul de vard este un produs apreciat pentru gustul sau distinct si
calitatile sale tehnologice. Fabricarea acestuia implicd mai multe etape
tehnologice, inclusiv selectia si pregatirea materiilor prime, maruntirea carnii,
adaugarea condimentelor si a altor ingrediente, umplerea, procesele de firbere si
afumare, ambalare, etichetare si depozitare. Aceastd lucrare aduce contributii
semnificative Tn domeniul alimentar, avand drept scop principal asigurarea
calitatii si protejarea sanatatii consumatorilor. Prin analiza detaliatd a fiecarei
etape a procesului de fabricatie, se identificd potentialele riscuri si se
implementeaza masuri corective pentru optimizarea productiei de salam de vara.
Astfel, prin optimizarea procesului de fabricatie a salamului de vara, se

astfel la promovarea unui aliment sanatos si de inalta calitate.
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Vice-Dean, Assoc. Prof. Dr. Dragos Constantin ANITA - president
Assoc. Prof. Dr. Luminita Diana HRITCU - member

Student loana FRASINESCU (4th year) - member

ANTIHISTAMINICELE SI UTILIZARILE LOR CLINICE

ANTIHISTAMINES AND THEIR CLINICAL USES
MEHMET KAVAKLI (2™ Year)
Selguk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Antihistamines are medications used to alleviate allergic reactions by
blocking the effects of histamines in the body. Histamines are substances released
during an allergic response, leading to symptoms like itching, sneezing, and runny
nose. Antihistamines are commonly employed in clinical practice to manage
conditions such as allergies, hay fever, and hives. They work by binding to histamine
receptors, preventing histamines from causing the characteristic allergic symptoms.
These medications are available over-the-counter or by prescription and are
generally well-tolerated, although some may cause drowsiness as a side effect.
Always consult with a healthcare professional for proper usage and potential side
effects.

PANLEUCOPENIA PISICILOR
PANLEUKOPENIA IN CATS
DIDENUR AVCI (5" Year)

Selguk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Panleukopenia in cats, caused by the feline parvovirus, is a highly contagious
viral disease affecting rapidly dividing cells in the bone marrow and intestines.
Clinical signs include fever, lethargy, vomiting, and diarrhea. Prevention through
vaccination is crucial due to the virus’s environmental resilience. Treatment involves
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supportive care, including fluid therapy. Unvaccinated cats are particularly
vulnerable, highlighting the importance of vaccination for control and prevention.

TROMBOEMBOLIILE LA PISICI

TROMBOEMBOLI IN CATS
MURUVVET UYSAL (5" Year)
Selguk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

“Tromboemboli” in cats refers to the formation of blood clots that can
obstruct blood vessels. This condition often occurs in the arteries of the hind limbs,
leading to reduced blood flow. Commonly associated with heart disease,
thromboemboli in cats can cause sudden hind limb paralysis and severe pain. Prompt
veterinary intervention is crucial for diagnosis and treatment, which may include
anticoagulant medications and addressing the underlying heart condition.

PERITONITA INFECTIOASA FELINA (PIF)

FELINE INFECTIOUS PERITONITIS
MEHMET ALI ERASLAN (5" Year)
Selcuk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Feline Infectious Peritonitis (FIP) is a complex and often fatal viral disease
affecting cats. It is caused by a mutation of the feline coronavirus. FIP presents in
two forms: effusive (wet) and non-effusive (dry), both impacting various organs.
Clinical signs include fever, lethargy, and abdominal fluid accumulation.
Diagnosing FIP is challenging, and there is no definitive cure. Supportive care aims
to manage symptoms, but the prognosis remains guarded. Prevention involves
minimizing stress, maintaining good hygiene, and controlling overcrowded living
conditions. FIP remains a challenging aspect of feline health, demanding ongoing
research for effective diagnostics and treatment options.

VIRUSUL RABIC SI SANATATEA PUBLICA

RABIES VIRUS AND PUBLIC HEALTH
CAGLA HILAL BOZKURT (5" Year)
Selcuk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Rabies in dogs is a deadly viral disease that poses a significant public health
concern. Transmitted through the saliva of infected animals, usually via bites, rabies
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affects the nervous system and can lead to aggressive behavior and paralysis. Timely
vaccination is the most effective preventive measure for dogs, protecting both them
and humans. Once clinical signs appear, rabies is almost universally fatal, making
prevention crucial. Control efforts involve vaccination campaigns, leash laws, and
responsible pet ownership. Rabies remains a global concern, emphasizing the
importance of vaccination and public health measures to safeguard both canine and
human populations.

BOALA CRONICA DEGENERATIVA (BCD) LA CERVIDAE

CHRONIC WASTING DISEASE (CWD) IN CERVIDAE
NEGREA ALEXIS-STEFAN (3" Year)
UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Sorin RAPUNTEAN

The scientific work addresses a newly encountered pathology in the world of
veterinary medicine, namely Chronic Wasting Disease (CWD), a fatal disease
caused by prions that affects members of the Cervidae family. The disease was first
identified several decades ago in North America, the continent where the first
outbreaks occurred, but now it is beginning to spread and also affect animals on other
continents such as Europe and Asia. The long incubation period, the production of
severe symptoms and manifestations, the resistance and ease of prion distribution in
the environment are just a few of the characteristics of these pathogenic factors that
have aroused the interest of researchers.

With the accumulation of information about this pathogen, speculations have
begun to arise regarding its zoonotic nature. Is this prion transmissible to humans?
Are other species predisposed to becoming ill? What is the situation regarding this
disease in Romania? These are just a few of the questions that this scientific work
will attempt to answer.

IMPORTANTA FARMACOVIGILENTEI VETERINARE

THE IMPORTANCE OF VETERINARY PHARMACOLOGY
GRADINARU-VRANCIU TEONA (3" Year)
UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Laura CATANA

Pharmacovigilance represents all the activities aimed at detecting, evaluating,
understanding, and preventing the occurrence of adverse reactions or other problems
related to medicinal products. The system involves the collaboration of veterinary
practitioners to alert authorities in the event of adverse reactions' identification, not
mentioned in the product leaflets.
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In addition to the bibliographic study, the completed work also contains
statistical data based on the answers received from 100 Romanian veterinarians,
aged between 24 and 65 years. Despite the well-known importance of knowing
adverse reactions, only 55.6% of those surveyed have heard of the "Database
regarding reports on alleged adverse reactions to drugs,” which may also explain
Romania's placement in the last places in terms of reporting and recording reactions
encountered following medicines administration.

The purpose of this scientific project is to sensitize veterinarians in Romania
to the field of Pharmacovigilance. Among the study participants, 62.63% believe
that they need more information in the drug leaflets, as it is also necessary to mention
less common side effects. This is an essential aspect, achievable only through the
collaboration of all those involved and the constant updating of the European
Database.

INDUSTRIA DE BOVINE SI CONTRIBUTIA EI
LA INCALZIREA GLOBALA - MANAGEMENTUL
PRODUCTIEI DE METAN
THE BOVINE INDUSTRY AND ITS CONTRIBUTION
TO GLOBAL WARMING — MANAGING
THE METHANE PRODUCTION
CSERVENYAK ANTHEA IULIA (3" Year)

UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Radu LACATUS

In recent years, the impact of cattle farms has been carefully studied and
correlated with the increase in atmospheric CO2 levels. As a result, many protests
have emerged, with the population demanding the eradication of cattle farms and the
introduction of plant-based meat substitutes, along with many milk alternatives, into
the market. This study aims to demonstrate that cattle farms do not have such
disastrous consequences on the environment, and methane production can be
controlled to reduce its contribution to greenhouse gas formation.

ANEMIA HEMOLITICA MEDIATA IMUN LA PISICA

IMMUNE-MEDIATED HEMOLYTIC ANEMIA IN CATS
COZARIUC IOANA (3" Year)
UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Orsolya SARPATAKI

Autoimmune hemolytic anemia is a pathology caused by immune system
dysregulation, characterized by the destruction of erythrocytes by the body. It can
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be primary or secondary to another pathology. Its clinical importance becomes
fundamental due to its progression and the high mortality rate conferred by this
condition. The study investigated cases of cats diagnosed with immune-mediated
hemolytic anemia (IMHA) in the last two years, using data from the clinical cases at
the UASVM Cluj-Napoca. The research focused on clinical aspects, diagnostic
methods, associated comorbidities, and their response to specific treatment.

UTILIZAREA AROMATERAPIEI TN AMELIORAREA
CLINICA A SIMPTOMELOR RESPIRATORII LA CAI
THE USE OF AROMATHERAPY IN THE CLINICAL RELIEF

OF RESPIRATORY SYMPTOMS IN HORSES
MOLDOVAN-STEFAN ANDREI (3" Year)
UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Radu LACATUS

This work is composed of two main parts. The first part delves into general
information about the anatomy of the respiratory system in equines, its pathology,
particularly equine asthma, and aromatherapy. The second part consists of
describing the own research conducted. Equine asthma represents a commonly
encountered respiratory pathology in the equine species, affecting a significant
percentage of its population. The study involves analyzing the clinical manifestation
of subjects following aromatherapy. During the objective clinical examination,
respiratory rate, presence or absence of cough and its characteristics, respiratory
effort, respiratory sounds through auscultation, and nasal discharge were monitored.
Based on these parameters, an overall clinical severity score was established. Based
on the clinical examination and the overall clinical severity score, satisfactory results
were observed through the use of aromatherapy.

MANAGEMENTUL DEZVOLTARII DURABILE
SUB ASPECT BIOFIZIC SI BIOCHIMIC
TN DOMENIUL SANITAR VETERINAR
BIOPHYSICAL AND BIOCHEMICAL SUSTAINABLE
DEVELOPMENT MANAGEMENT

IN THE VETERINARY SANITARY FIELD
MARINESCU THEODORA ELENA (1" Year)
Spiru Haret University, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: loana Andreea MARINESCU

The paper presents an algorithm for deepening the important directions of
improvement of the management methods of the biochemical and biophysical
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control structures in the sanitary veterinary field, by using the classification of the
steps and the solutions for achieving the sanitary sustainability. It is useful to
recommend building a system for collecting the results from the bio-monitoring of
farms, food distribution infrastructures, laboratories and veterinary centers in
Romania and establishing a knowledge base on sanitary veterinary sustainability,
this being the premise of a good practice base of bioservices.

Sanitary veterinary control means the permanent or regular verification of an
activity, a situation, etc., in order to follow its course and to take improvement
measures. It involves a complex circuit of knowledge and decision-making to master
some phenomena, processes, activities, such as in the zootechnics and sanitary fields,
in farms and laboratories using biochemical and biophysical structures. It is
concluded that if biochemistry is assembled with biophysics, analysis of the
biochemical and biophysical elements group allows identification of the specific
organization of control structures in the sanitary veterinary field and, on this basis,
proposals can be developed to improve general sanitary sustainability.

EVALUARILE VACCINURILOR LA CAINI - CUM SA
OBTINEM RANDAMENTUL MAXIM
EVALUATIONS OF CORE-VACCINES IN DOGS - HOW TO

GET THE MAXIMUM YIELD
DVM PHD Remus PLESCA

Canine core-vaccines still represent a big challenge worldwide for the
veterinary clinicians. Unfortunately, there are regions where both canine parvovirus
(CPV) and Distemper virus (CDV) infections cause big problems in the same dog
populations, especially in puppies. To be able to make the right decisions we can
evaluate the effectiveness of a vaccine using antibody screening after a specific
immunization.

Thus, this study evaluated the level of specific antibody for entire commercial
core-vaccines range Biocan NOVEL from BIOVETA producer (Novel puppy,
Novel DHPPi, Novel DHPPi+L4, Novel DHPPi+L4R, Novel Pi+L4 and Novel R).

The results demonstrate the effectiveness of those vaccines in puppies and
dogs. Additionally, it has suggested a vaccination protocol and more information
regarding MDA immunity for these types of infections.

This research work can provide further support concerning implementation
of the most successful dog core-vaccination administration protocol.
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PARTICULARITATI ANATOMO-GINECOLOGICE LA
SACAL SI EFECTELE ASUPRA FONDULUI CINEGETIC
ANATOMICAL AND GYNECOLOGICAL PECULIARITIES

OF THE JACKAL AND EFFECTS ON THE HUNTING

BACKGROUND
NASTASA ARES-NICOLAE (1™ Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHERS: Stefan Gregore CIORNEI
Alexandra CHERSUNARA

After their penetration into the country through the regions of Dobrogea and
Muntenia approximately 50 years ago, jackals (a term derived from the Turkish
"cakal"), members of the Canidae family, expanded northwards into Transylvania
and Moldavia, being most commonly encountered in forested regions and open
fields.

This case study presents several characteristics of the jackal in terms of their
way of life (food, habitat, behavior), and a comparative anatomical and
gynecological analysis between their systems and those of dogs, focusing on a
female jackal hunted in a hunting area in Neamt County.

The jackal was harvested in the sub-Carpathian area of the Ursul Brun
hunting ground in January 2024. Following dissection conducted in the Anatomy
laboratory, it was observed that all anatomical landmarks are similar to those of other
carnivores.

According to dental examination, the age was estimated at approximately 1.8-
2 years. The infant genital apparatus had a length of 22 cm and a diameter of 0.4 cm
at the cervix level, and 0.2-0.3 cm at the uterine horns. The immature ovaries
measured 1/0.5 cm and were completely covered by the infundibulum, weighing
3.25 grams.

Due to the invasion of submontane territories, the jackal is one of the most
agile predators of hunting fauna, causing damage to small (hare) and medium-sized
game (roe deer) with fur and feathers (pheasant, duck, goose). Also vulnerable are
the newborn offspring of deer and wild boar, as jackals hunt and live in families.

The jackal's fecundity is 3-5 cubs per litter, with a survival rate of 2-10% after
natural selection. In the context of the African Swine Fever pandemic, the number
of jackals has increased significantly in the last three years due to the disappearance
of natural selection and the main factor — access to food — being abundant.
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VERTEBRELE TRANZITIONALE LOMBO-SACRO-
CAUDALE - O CERTITUDINE SI LA ALTE SPECII DE
MAMIFERE DOMESTICE, NU DOAR LA CARNIVORE

LUMBO-SACRO-CAUDAL TRASITIONAL VERTEBRAE - A
CERTAINTY ALSO IN OTHER DOMESTIC MAMMALS,

NOT ONLY IN CARNIVORES
PASARICA ANA-ILINCA (1" Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Costici Toader COVASA

The presence of transitional vertebrae along the vertebral column is well
known in domestic carnivores, especially in dogs, and is most commonly
encountered at the lumbosacral junction.

In other species of domestic mammals, there are few studies attesting to a
significant prevalence of transitional vertebrae and a description of their
morphological characteristics.

Investigations in this study have highlighted various types of lumbosacral and
sacrococcygeal transitional vertebrae in ruminants, horses, and pigs. In this regard,
the vertebral column of 30 bovines, 34 sheep, 32 horses, and 27 pigs was
morphologically analyzed. The specimens consisted of animals whose cadavers
were used for teaching purposes in the anatomy laboratory of the Faculty of
Veterinary Medicine in lasi. In large ruminants, total lumbosacralization of the first
sacral vertebra (S1) was observed predominantly (3 cases).

In sheep, a predisposition to the same type of transitional vertebrae was noted,
but only with a tendency towards lumbosacralization of S1 (3 cases) and one case of
sacrococcygeal transitional vertebra, respectively, caudalization of the last sacral
vertebra.

In horses, transitional vertebrae were identified predominantly at the
sacrococcygeal junction, consisting of varying degrees of fusion of the first
coccygeal vertebra (Cd1) with the last sacral vertebra (4 cases).

In pigs, both types of transitional vertebrae, lumbosacral and sacrococcygeal,
were observed, with two cases of lumbosacralization of S1 and one case of
sacralization of Cd1.

The lumbosacrococcygeal region of the vertebral column appears to be one
of the most exposed to the presence of transitional vertebrae, with a wide
morphological variability in most species of domestic mammals.
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ALTERAREA METABOLISMULUI TN PROCESUL
DE PROLIFERARE AL CELULELOR CANCEROASE
ALTERATION OF METABOLISM IN THE PROCESS

OF CANCER CELL PROLIFERATION
PESCHEUX JESSICA (1" Year)
TULS lIasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHERS: Andreea Paula COZMA
Lucia Carmen TRINCA

According to the World Health Organization (WHO), cancer is the second
leading cause of death worldwide, responsible for 20 million new cases and about
10 million deaths annually. The disease may start in almost any organ or tissue of
the body and represents aetiological and pathological disorders of the mechanisms
that control cell division, differentiation and metabolism. Normal cells have complex
signalling networks coordinated by key controlling enzymes. During cell
proliferation, in response to incoming signals, metabolic pathways are activated to
adapt to the increased consumption of adenosine triphosphate (ATP).

Mutations in cancer and tumour suppressor genes may alter several
intracellular signalling pathways which in turn will modify the cellular metabolism
to facilitate the oncogenic process. The new adjusted signalling pathways not only
will allow tissues to adapt to tumour cell metabolism, but several of these metabolic
changes are also essential for malignant transformation.

The aim of the paper is to present the metabolic changes characteristic of the
oncogenic process so that the energy required for cancer cell growth and survival is
provided.

INVATAREA SI MEMORIA LA BROASTELE
DIN FAMILIA DENDROBATIDAE
LEARNING AND MEMORY CAPABILITIES IN FROGS

FROM THE DENDROBATIDAE FAMILY
PEREDELCU ALEXANDRU (2™ Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Geta PAVEL

Amphibians have long been considered animals with primitive higher
nervous system activity (such as memory and learning). In recent years, research
conducted on Dendrobatidae frogs has shown that they have increased levels of gene
expression associated with neurogenesis and synaptic plasticity.

The present study was conducted over a period of approximately one year,
using various methods to analyze learning and memory in frogs of the Dendrobatidae
genus. Three groups of frogs were established to demonstrate negative and
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associative learning through Pavlov's experiment, as well as to assess memory based
on the experimental method proposed by the University of North Carolina (USA).

Additionally, the relationship between anatomical structures and
physiological processes underlying frog learning and memory phenomena was taken
into account.

Ultimately, it was shown that frogs of the Dendrobatidae genus are capable
of forming complex mental maps and reacting to environmental stimuli in a much
more advanced manner than previously believed.

STUDIU BIBLIOGRAFIC COMPARATIV
TNTRE DERMATOMIOZITA JUVENILA INTALNITA
LA COPII SIDERMATOMIOZITA CANINA
COMPARATIVE BIBLIOGRAPHIC STUDY BETWEEN
JUVENILE DERMATOMYOSITIS IN CHILDRENS

AND CANINE DERMATOMYOSITIS
GIRIADA MADALINA-COSMINA (3™ Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Cristina Elena HORHOGEA

Dermatomyositis (DM) is part of the group of idiopathic inflammatory
myopathies (IIM) and is a fairly polymorphic autoimmune disease, specifically
affecting the skin ("dermato™) and skeletal muscles ("myositis™), but it can also cause
gastrointestinal, cardiac, joint, and pulmonary manifestations. The signs and
symptoms of dermatomyositis can appear suddenly or develop gradually over time.
The first symptom of this disease is usually a skin rash, which may develop before
or concurrently with muscle weakness.

The purpose of this work is to highlight the severity of this disorder because,
being rare, it can be mistaken for other diseases, leading to ineffective treatment.
Since it is an autoimmune disease (meaning the immune system attacks self-
structures), this work emphasizes the immunopathological mechanisms that trigger
or exacerbate dermatomyositis.

Additionally, as it is a condition with similar progression in both humans and
animals, there is a desire to conduct a comparative study between juvenile
dermatomyositis in children and canine dermatomyositis.
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TUMORI INTRACRANIENE
LA CARNIVORELE DE COMPANIE

INTRACRANIAL TUMORS IN COMPANION CARNIVORES
IACOB BIANCA (4" Year)
1ULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Ozana HRITCU

Between 2020-2024, 5 cases of primary intracranial tumors (4 in dogs and 1
in cats) and 2 cases of secondary intracranial tumors (both in dogs) were diagnosed
in the Laboratory of Pathological Anatomy and Necropsic Diagnosis of the Faculty
of Veterinary Medicine in lasi. The primary neoplasias was represented by a
meningioma (in a cat), 1 gemistocytic astrocytoma, 2 oligodendrogliomas and one
glioblastoma, and the secondary ones were a melanoma and a hemangiosarcoma.

The meningioma presented as a nodular, firm, well-defined formation,
located at the level of the dorsal meninges, exerting compression on the cortex. The
astrocytoma, the two cases of oligodendroglioma and the glioblastoma had the
appearance of infiltrative masses, with variable consistency and color, and
occasionally, with areas of necrosis on the sectioned surface. The melanoma and
hemangiosarcoma showed disseminated, nodular multicentric development.

Histopathological examination showed the presence of areas of necrosis,
hemorrhage and edema, compression atrophy and congestion, associated with the
neoplastic proliferation. The tumor cells were well differentiated and showed
specific characteristics, useful for establishing a diagnosis.

TULBURARILE COMPORTAMENTALE SI DRESAJUL
LA ORCILE DIN CAPTIVITATE (ORCINUS ORCA)
BEHAVIORAL ABNORMALITIES AND TRAINING

IN CAPTIVITY AT ORCINUS ORCA
PETRESCU CATALINA-IONELA (4" Year)
1ULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Corneliu GASPAR

The Orca (Orcinus orca), although often called the killer whale, is actually
the largest species in the dolphin family. The name "killer whale" is believed to have
been given by fishermen who observed them hunting large whale species. This
marine mammal represents an important part of the culture of many indigenous
peoples, appearing in stories, legends, religion, art, etc.

Their hunting abilities in groups, as well as their techniques and strategies,
some of the most complex in the animal kingdom, not necessarily just in the marine
world, have earned them another name, "wolves of the sea." Additionally, they are
considered some of the most intelligent animals on Earth/Ocean. Despite their
impressive sizes, since the 1960s, orcas have started to be "raised in captivity."
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Although they require exceptional environmental conditions in terms of space, water
quantities, and logistics, they are now raised in many marine parks, delighting
audiences of all ages.

Furthermore, they are considered among the most intelligent animals, as they
can be trained relatively easily and can perform various behavioral acts, sometimes
complex, considered zoological marvels. The giant aquariums used are inadequate
for their growth and movement and not always in line with their natural needs, which
is why behavioral disorders have been highlighted in recent years.

This is the purpose of this work, to present them alongside some aspects of
their training in captivity.

EVALUAREA POTENTIALULUI TERAPEUTIC AL UNUI
MIX DE ULEIURI ESENTIALE UTILIZAT LA PISICI
IN LEZIUNILE CUTANATE INDUSE
EVALUATION OF THERAPEUTIC POTENTIAL OF AN
ESSENTIAL OIL MIX USED IN CATS

IN INDUCED SKIN LESIONS
SPAC ALEXANDRA (4" Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Mariana GRECU

Essential oils (EOs) are considered today as one of the beneficial natural
therapeutic alternatives or complementary support for pharmaceutical drugs. The use
of EOs in veterinary medicine is at a very small scale, as their benefits remain
unproven for veterinary medicine, which allows for broad exploration of these
products.

In the context of various studies specifying that some EOs have had major
benefits in the regeneration of skin lesions, we chose to evaluate the effects of a
mixture of essential oils extracted from lavender (Lavandula angustifolia) and thyme
(Thymus vulgaris) on cats with surgically induced lesions.

Thus, the main purpose of this study was to evaluate the anti-inflammatory,
analgesic, wound healing, and antibacterial efficacy of the essential oil mixture on
lesions caused by ovariectomy in cats. The results highlighted beneficial therapeutic
effects, recommending its use for the regeneration of skin lesions in animals.
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OBSERVATII CU PRIVIRE LA MORFOPATOGENEZA
INTOXICATIEI CU ANTIGEL LA CAINE
OBSERVATIONS ON THE MORPHOPATHOGENESIS

OF ANTIFREEZE POISONING IN DOGS.
TIMOFTE ROBERT-EMILIAN (4" Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Sorin-Aurelian PASCA

Ethylene glycol is the simplest diol with multiple uses in everyday life, being
used as a coolant in vehicle radiators and a developing solution in the photographic
industry. Additionally, it is a key compound in the chemical formula of some
commercial products used for window washing or ensuring textile suppleness.

Antifreeze intoxication in companion carnivores (especially dogs) is a
toxicosis with nonspecific symptoms, evolving acutely with digestive, cardio-
respiratory, and nervous disorders, and in subacute form, through nephrotoxic
syndrome and renal obstruction. Intoxication is easily diagnosed microscopically by
highlighting calcium oxalate crystals in the urinary tubules. These (calcium oxalate
monohydrate or dihydrate) are formed as a result of hepatic synthesis of ethylene
glycol, resulting in oxalic acid, which in turn will combine with calcium ions in the
blood, precipitating calcium oxalate, which will deposit primarily in the urinary
tubules but also in the interstitium.

The crystals aggregated in clusters, rosettes, or yellowish prisms,
birefringent, can be evidenced in the structure of the urinary tubules through usual
histological staining. The formed crystals will cause tubular obstructions as well as
lesions of nephrocytes ranging from hydropic degeneration to necrosis. Sometimes
they can have a significant contribution to the formation of kidney stones.

ANEMIA HEMOLITICA MEDIATA IMUN

IMMUNE MEDIATED HEMOLYTIC ANEMIA
MOLDOVANU-TONITA CODRIN (5" Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Sorin-Aurelian PASCA

The presentation proposes an in-depth study of the physiology and the
physiopathology of the humoral immune response and the pathogenetic mechanisms
of autoimmune diseases, exemplified through the immune mediated hemolytic
anemia. It will discuss general aspects of hematology, the physiopathology of
anemia and the mechanism of hemolysis, followed by a detailed presentation of the
humoral immune response, from the activation of CD4+ lymphocytes, to the
antibody-mediated cytolytic activity of CD8+ lymphocytes and NK cells. Through
the forementioned aspects, it will describe the particularities of the autoimmune
anemia in dogs, known in international literature by the name of ,,Jmmune Mediated
Hemolytic Anemia-IHMA”. The approach of this pathologic entity exemplifies the
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pathogeny of the immune response and the consequences of autoantibody synthesis,
followed by an overview of the specific clinical manifestations, the methods of
diagnosis and treatment, applied on a series of clinical cases.

CERCETARI PRIVIND CONTROLUL OFICIAL
AL PRODUCTIEI DE LAPTE iINTR-O FERMA
DIN NORD-ESTUL ROMANIEI
RESEARCH INTO THE OFFICIAL CONTROL
OF MILK PRODUCTION WITHIN
A NORTH-EST ROMANIA LOCATED FARM
BURCIULESCU GEORGE (5th Year)

TULS lagi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: lonel BONDOC

The study presents the results of research conducted on a dairy farm during
the year 2023. The studies were carried out in a professional farm with a significant
number of animals, serving as a benchmark for the Northeast region of Moldova.
The livestock mainly consists of Romanian Black and White and Romanian Spotted
breeds. The studies focused on both quantitative and qualitative aspects of milk
production. The research emphasized monitoring the quality and hygiene parameters
required by the European Union. To monitor milk compliance, raw milk was
collected and analyzed for physico-chemical parameters from a total of 773 dairy
cows, including 373 lactating cows. The studies confirmed that raw milk contains a
variable number of somatic cells. The main quality parameters - fat and protein
content - showed variable values, which could be associated with various factors
such as growth, feeding, environment, physiological factors, health, etc.

DINCOLO DE ETICHETA: EVALUAREA ABILITATII
CONSUMATORULUI TN INTERPRETAREA
INFORMATIILOR NUTRITIONALE
BEYOND THE LABEL: ASSESSING CONSUMER
PROFICIENCY IN INTERPRETING

NUTRITIONAL INFORMATION
FRATIMAN CLARA IOANA (5" Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHERS: lonel BONDOC
loana Cristina CRIVEI

The increasing complexity of food products, along with growing customer
apprehensions about food safety, are encouraging a deeper understanding of food
labels, particularly about essential food categories like meat and dairy products. This
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study aims to analyze how individuals perceive and comprehend the labels of food
products purchased from supermarkets. The packaging's specified portion size,
ingredient list, and nutritional content directly reflect the food products.

Therefore, we will examine the importance of the ingredient list in
recognizing additives and potential allergens, specifically emphasizing the required
labeling of common allergens and implications for people with food allergies or
intolerances. Additionally, this study investigates the significance of claims such as
"organic,” "natural," "non-GMO," and "Halal".

Within the realm of food safety and quality, we will also address terms such
as "best before,” "use by," and "sell by." The ultimate objective is to fill the existing
knowledge gap in consumer education, to offer recommendations to consumers,
thereby improving their ability to make well-informed food choices promoting thus
public health.

OBSERVATII PRIVIND CERINTELE SI CONDITIILE
(MINIMALE) DINTR-UN CENTRU DE SALVARE SI
REABILITARE AL ANIMALELOR SALBATICE
NOTES ON (MINIMUM) REQUIREMENTS AND CONDITIONS

IN A WILDLIFE RESCUE AND REHABILITATION CENTRE
GABOR NINA (5™ Year)
TULS lagi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Corneliu GASPAR

Currently, due to excessive anthropogenic activity and pollution, wildlife is
increasingly affected, leading to injuries, orphaning, abandonment, and isolation
among animals. One of the few opportunities to give them a chance to return to the
wild is through rescue and rehabilitation centers.

The purpose of this work is to advocate for the urgent need to balance the
anthropogenic impact on wildlife, in other words, some individuals are trying to
correct humanity's mistakes. One of the new challenges for veterinarians is the need
for expertise in multiple fields, one of which involves wild animals in these centers,
monitoring them at every stage of accommodation, rehabilitation, and treatment. The
ultimate result and guarantee of success occur when the animal(s) are reintroduced
to nature.

This work aims to present the phased minimum requirements and conditions
of a wildlife rescue and rehabilitation center, representing just one aspect aimed at
raising awareness and educating the public to approach the "unknown."
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CLEAN LABEL: UN ‘TREND’ ASCENDENT iN INDUSTRIA
ALIMENTARA SAU O PROBLEMA DE INTERES
iN VIATA DE ZI CU ZI?
CLEAN LABEL: A GROWING ‘TREND’ IN THE FOOD
INDUSTRY, OR A SERIOUS CONCERN

FOR EVERYDAY LIVELIHOOD?
POPA BRIANA MARIA (5" Year)
PETRESCU CEZAR RAZVAN (5" Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHERS: loana Cristina CRIVEI
lonel BONDOC

Having found its roots in the early 2000s, the term ‘Clean Label’ has yet to
be encompassed under a single, unified definition, owing it to the multi-disciplinary
ways of approaching the concept: from purely marketing, psychological and
economical perspectives, to food safety and health concerns. Our paper seeks to
further cohere those pespectives into a unique, mutually-aware and beneficial view,
glossing over, not without due diligence, general aspects and putting an accent on
the medical concerns and prevention opportunities.

We propose a foray through all these elements and their interconnection,
beginning with the general view on food from an everyday owner’s perspective and
their health concerns, then delving into themes of allergology and food intolerance,
hypo-allergenic food constituents and general animal dietary needs. We’ll end our
journey by proposing an animal treat prototype, following the concerns and
guideines previously presented.

Our end goal isn’t the paper’s subject itself, but rather pointing out a few
shortcommings in the current animal-food practices, with the hope of then further
researching those deficient aspects in ulterior papers and projects.

ASPERGILLUS FUMIGATUS REZISTENT LA AZOLI
TN PERSPECTIVA CONCEPTULUI ONE-HEALTH
AZOLE-RESISTANT ASPERGILLUS FUMIGATUS

IN THE PERSPECTIVE OF THE ONE-HEALTH CONCEPT
CUCU GEORGE-VLADUT (6" Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Andra-Cristina BOSTANARU-ILIESCU

Azole resistance in Aspergillus fumigatus is an emerging public health
problem with global distribution and has been linked to use of azole pesticides in
agricultural settings. In 2022, the World Health Organization (WHO) created a
priority list of fungal pathogens, and A. fumigatus was listed as a critical one. Our
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approach aims to characterize the azole-resistant isolates and to improve future
perspective strategies in order top revent their spreading in Romania. This study
provides an overview of the presence of azole-resistant A. fumigatus strains in the
limits of lasi city.

MICROBIOTA MEZELURILOR CRUD-USCATE
COMERCIALIZATE IN ROMANIA
MICROBIOTA OF RAW-DRIED SAUSAGES

MARKETED IN ROMANIA
HUZUM GEORGIANA (5™ Year)
TULS lagi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Andra-Cristina BOSTANARU-ILIESCU

Raw-dried sausages are ready-to-eat meat products widely consumed in
Romania, Italy, Spain and Germany. These products are produced by microbial
fermentation. The ripening of salami is a complex biochemical process involving
interactions between bacteria and fungi, and the microbial population plays a
fundamental role in the characterization of the product such as quality, safety and
sensory properties. The aim of this study is to determine these microorganisms in
dry raw sausages marketed in Romania. The core microbiota was composed of
Bacillales, Lactobacillales, and Saccharomycetales. This study contributes to the
knowledge of the microbial diversity involved in dry raw sausages and to monitoring
foodborne pathogens in fermented sausages.

ROLUL MICROBIOMULUI INTESTINAL
iN SANATATE SI BOALA
THE ROLE OF THE GUT MICROBIOME

IN HEALTH AND DISEASE
PAVALAU IOANA ANA-MARIA (3" Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHERS: Andra-Cristina BOSTANARU-ILIESCU
Mihai MARES

The gut microbiota plays a pivotal role in health and disease. Over the past
two decades, there has been a considerable interest in understanding the
development of the gut microbiota and its internal and external effects on the gut. In
this review, we discuss the current knowledge of how microbiota relates to host
health or pathogenesis. In this study, we analyze the intestinal microbiota of cattle
and explored potential bacteria associated with diseases and health. We first
summarize research on the microbiota under healthy conditions, including the gut-
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brain axis, colonization resistance, and immune modulation. Then, we highlight the
pathogenesis of microbiota dyshiosis in disease development and progression,
primarily associated with dysregulation of community composition, modulation of
host immune response, and induction of chronic inflammation. Finally, we present
clinical approaches using microbiota for disease treatment, such as microbiota
modulation and fecal microbial transplantation.

STAFILOCOCII - DE LA COMENSALISM
LA PATOGENITATE
STAPHYLOCOCCI - FROM COMMENSALISM

TO PATHOGENICITY
STIRBU DARIUS-NICOLAE (4! Year)
TULS lagi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHERS: Andra-Cristina BOSTANARU-ILIESCU
Mihai MARES

Staphylococcus genus comprises at least 44 species. Many species cannot
cause disease and are normally found on the skin and mucous membranes of humans
and animals or foods, and are also a small component of the soil microbiome.
However, Staphylococcus species can also act as a pathogen to cause severe
infections. The factors that determine the balance between its commensal and
pathogenic states are not understood. In this study we present the isolation and
identification of staphylococci in various substrates and we discuss their pathogenic
abilities for various types of hosts. However, many more critical observations are
needed to address the evolution of commensalism and pathogenicity, which might
assist in general understanding of how newer virulent stranins emerge in animals
and human body.

MARKERI BACTERIENI PENTRU APRECIEREA
IGIENICO-SANITARA A BRANZETURILOR ARTIZANALE
BACTERIAL MARKERS FOR THE HYGIENIC-SANITARY
EVALUATION OF ARTISANAL CHEESES

TURICA MARIA-DIANA (5" Year)

1ULS lagi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Andra-Cristina BOSTANARU-ILIESCU

Cheese has been an important component of the human diet for millennia,
leading to the industrialization of this dairy product. However, artisanal cheeses are
gaining increasing interest from consumers in different regions of Romania.
Artisanal cheeses are considered handmade cheeses produced by traditional
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cheesemaking practices from cow, sheep and goat milk (preferably raw)
interconnected with a geographical region and culture. Artisanal cheeses are
characterized by increased microbial diversity associated with superior aroma, flavor
and texture, while the standardized manufacturing of industrial cheeses leads to a
less complex microbiota in an attempt to improve product safety at the expense of
sensorial quality. On the other side, standardization of microbiological parameters is
more challenging in artisanal cheeses.

The aim of this study was to determine the microbiota in artisanal cheeses in
different regions in Romania. The predominance of lactic acid bacteria is a typical
characteristic of artisanal cheeses, which gives desirable attributes to this type of
dairy product. However, these products were contaminated by other microbial
groups, including those that indicate hygienic failures during production.
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SECTIUNEA 2: CLINICI

SECTION 2: CLINICS
11:00 —18:00

Evaluation committee:
1. Vice - Dean, Lecturer Dr. Luminita AILINCAI - president
2. Assoc. Prof. Dr. Stefan Gregore CIORNEI - member
3. Student Andrei Georgian IOVU (6th year) - member

MASTITA

MASTITIS
BETUL EBRAR NERGIZ (3" Year)
Selguk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Mastitis, an inflammatory condition of the mammary gland in animals, poses
a significant challenge to livestock health and milk production. Caused by bacterial
infections, it results in swelling, pain, and potential changes in milk quality.
Prevention involves proper hygiene, regular monitoring, and prompt treatment of
infections. Antibiotics are often used to manage the condition, and affected milk may
be discarded. Mastitis impacts economic productivity in dairy farming, making early
detection and intervention crucial. Implementing good husbandry practices and
maintaining a clean environment are key components of preventing and managing
mastitis in animals.

CONGELAREA SI TRANSFERUL
EMBRIONILOR LA BOVINE
BOVINE EMBRYO FREEZING AND TRANSFER

MERVE DASDAN (4" Year)
Selguk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Embryo freezing and transfer technology is performed for increasing the
genetical potential in dairy cows. Embryo transfer provides a clear way in obtaining
calves of embryos with high genetics capacity. Embryo freezing technology get
easier the transfer case in desired time. But cost, practicality and duration required
for embryo freezing and transfer need be considered detaily. Health condition,
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synchronization process in recipient cows are other important factors for acceptable
fertility after embryo transfer.

LAMINITA LA CAI

LAMINITIS IN HORSES
OMER FARUK TASMAN (4" Year)
Selguk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Laminitis in horses involves inflammation of hoof laminae, causing pain and
potential structural damage. Common causes include overeating and metabolic
issues. Symptoms include lameness, increased digital pulses, and reluctance to move.
Early detection and intervention, focusing on dietary management and hoof care, are
crucial for successful treatment and prevention.

URGENTELE IN CAZUL TRAUMATISMELOR TORACELUI

FLAIL CHEST EMERGENCIES
NAZLI BOLUKBAS (4" Year)
Selcuk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Flail chest occurs when three or more adjacent ribs are fractured in two or
more places, creating a segment of the chest wall that moves independently from the
rest. This condition often results from high-impact injuries, such as car accidents or
falls. The detached chest segment moves paradoxically during breathing, impairing
lung function and potentially causing respiratory distress. Treatment may involve
pain management, respiratory support, and, in severe cases, surgical stabilization of
the fractured ribs. Early medical attention is crucial to prevent complications and
ensure optimal recovery.

PIOMETRUL LA ANIMALE
PYOMETRA IN ANIMALS
YUSUF ZIYA OZDEMIR (4" Year)

Selcuk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Pyometra is a serious reproductive infection in unspayed female dogs and
cats, causing pus accumulation in the uterus due to hormonal changes and bacterial
infection. Common symptoms include lethargy and abdominal swelling. Prompt
veterinary attention is vital, with treatment often involving surgical removal of the
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infected uterus. Spaying is a preventive measure against pyometra, offering long-
term health benefits for female animals.

TRANSFERUL DE EMBRIONI LA IEPE

EMBRYO TRANSFER IN MARES
ZELIHA KILINGC (Graduate Student)
Selguk University, Veterinary Faculty, Turkey
COORDINATING TEACHER: Mustafa Numan BUCAK

Embryo transfer in horses, specifically mares, is a reproductive technique
where a fertilized embryo is collected from a donor mare and transferred into the
uterus of a recipient mare. The process begins with the synchronization of the estrous
cycles of both mares. After inducing ovulation in the donor mare, the embryo is
flushed from her uterus, carefully collected, and evaluated for quality. Subsequently,
it is promptly transferred to the recipient mare's uterus, ideally during her optimal
reproductive stage. This method allows breeders to produce multiple foals from a
genetically superior mare without her undergoing the physical stresses of multiple
pregnancies.

BIOTEHNICA INOCULARII EMBRIONILOR
LA VACILE DIN RASA BALTATA ROMANEASCA
BIOTECHNOLOGY OF EMBRYO INOVULATION

IN THE ROMANIAN B/fL,TA TA BREED
MARCU SIMION-STEFAN (3" Year)
UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Maria Simona CIUPE

Brief history of embryo transfer and the evolution of this biotechnology
aiming for genetic progress in cattle breeding units. The emergence of in vitro
inoculation and the increase in embryo production, according to statistical data. The
methodology of thawing, handling, and inoculation of embryos in Romanian Spotted
Cattle under field conditions. Preparation of selected recipients for inoculation
through gynecological investigation supplemented with ultrasound examination of
the reproductive system. Ultrasound diagnosis of gestation at 25 days post-
inoculation and efficiency calculation. Presentation of the advantages, disadvantages
of embryo transfer, and associated costs.
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MORFOMETRIA CHISTILOR DE COENURUS CEREBRALIS
PRIN TEHNICA TOMOGRAFIEI COMPUTERIZATE
MORPHOMETRY OF COENURUS CEREBRALIS CYSTS
USING COMPUTERIZED TOMOGRAPHY TECHNIQUE

SAUCIUC EMILIAN CONSTANTIN (4" Year)

UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Radu LACATUS

The study includes measurements of Coenurus cerebralis cysts highlighted
by computerized tomography technique, details regarding their localization,
differences in Hounsfield units compared to unaffected nervous tissue and
cerebrospinal fluid, as well as the number of formations that can be encountered.

CERCETARI PRIVIND RELEVANTA INDICELUI DE
LAXITATE ARTICULARA TN DIAGNOSTICUL DISPLAZIEI
COXO-FEMURALE LA CAINI
TN RAPORT CU VALORILE UNGHIULUI NORBERG
RESEARCH REGARDING THE RELEVANCE OF JOINT
LAXITY INDEX IN THE DIAGNOSIS OF CANINE HIP
DYSPLASIA IN RELATION TO NORBERG ANGLE VALUES

BORTAS CRISTIAN-PATRICK (4" Year)

UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Radu LACATUS

This work is structured in two parts: the first part presents the current state of
knowledge in the field of the addressed topic, while the second part encompasses the
conducted own research. In the first part, the examination and diagnostic methods
regarding hip dysplasia are presented. In the second part, the own research is
presented. This part is divided into aim and objectives, materials and methods, and
conclusions.

In this study, data and radiographs of 15 patients from the Radiology and
Medical Imaging Clinic of the Faculty of Veterinary Medicine in Cluj-Napoca were
processed.
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EVALUARE TERMOGRAFICA A PACIENTILOR
CU AFECTIUNI OSTEOARTICULARE SUPUSI
RECUPERARII PRIN HIDROTERAPIE
THERMOGRAPHIC EVALUATION OF PATIENTS
WITH OSTEOARTICULAR DISEASES

UNDERGOING HYDROTHERAPY RECOVERY
IVANCIUC OVIDIU VASILE (4" Year)
UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Radu LACATUS

Heat is a primary sign of pain. Vasomotor tone and vasomotor capacity play
an important role in thermoregulation, clinical symptomatology, and systemic
manifestation of the disease. In the animal world, the clinical manifestation of pain
can jeopardize the survival of animals. Therefore, changes in vascular parameters
may be the only clinical signs that appear. Thermography is the only non-invasive
technology that allows us to observe changes in the circulatory system. It can play
an important role in clinical diagnosis and enhance clinical examination.
Thermography can also be useful in documenting musculoskeletal stress due to
training or circulatory changes due to the application of various therapeutic
techniques. Hydrotherapy is one of the veterinary medical methods through which
improvement or even healing of inflammatory conditions of the osteoarticular
system can be monitored, producing local circulatory changes that can be observed
through thermography.

EVALUAREA PE TERMEN LUNG A RECONSTRUCTIEI
UNUI CHIST OSOS TN FALANGA | LA UN CAL DE SPORT
iN URMA UTILIZARII CA SI SUBSTITUENT
A CHRONOS® BONE GRAFTING SUBSTITUTE-ULUI.
LONG-TERM MONITORING FOLLOWING CYST
RECONSTRUCTION WITHIN THE FIRST PHALANX
OF A SPORT HORSE USING

CHRONOS® BONE GRAFTING SUBSTITUTE
CAILL ANDRA (4" Year)
CIULU-ANGELESCU VALERIA (4™ Year)
LUPSAN FLORIN ALEXANDRU (4" Year)
CRECAN CRISTIAN MIHAITA (4" Year)
UASVM Cluj-Napoca, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Cristian Mihiita CRECAN

Cystic lesions in the subchondral bone are one of the frequent pathologies
encountered in young horses, which can have traumatic or genetic origins. Materials
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and Methods: A 3-year-old equine patient presented with a grade 2/5 lameness in the
right front limb. Upon examination, a subchondral cyst with direct communication
to the joint cavity was identified at the level of the first phalanx. Consequently, cyst
reconstruction was performed using a material ensuring satisfactory mechanical
resistance and adequately stimulating the ossification process. The cyst was opened
and curetted, and its cavity was then filled with ChronOS® Bone Grafting Substitute
in granule form. Post-surgery, the patient's radiographic evolution was monitored
monthly for one year, and the cyst size and degree of ossification were quantified
and interpreted over time. Results: Following the surgical intervention, the horse
showed no lameness, and after 12 months, complete incorporation of the ChronOS®
material mass was observed, with the patient being reintroduced to sporting
activities. Clinically, over the course of 4 years post-operation, the patient did not
exhibit lameness in the limb subjected to surgical intervention. Radiologically, the
cyst only showed a slight densification of the reconstructed area.

CAZ CLINIC-RAIA CNEMIDOCOPTICA LA GAINI

CLINICAL CASE-KNEMIDOCOPTIC MANGE IN CHICKENS
IACOB DIANA (4" Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Dumitru ACATRINEI

Cnemidocoptes mutans is a mite that parasitizes adult poultry, typically
localized beneath the epidermal scales of the feet. It is a disease characteristic of
poultry farming systems, more commonly occurring in spring and summer, and less
frequently in winter. Due to the irritation caused by Cnemidocoptes, the birds' bodies
respond by intensifying the process of keratinization, which exceeds the normal
capacity for exfoliation, leading to the formation of keratinous crusts. This lesion
was observed on-site during the general examination of the birds. To confirm the
diagnosis, a scraping was performed from the affected area, and microscopic
examination revealed the presence of mites. For treatment, ivermectin and vitamin
A were administered externally in the drinking water. The treatment rapidly led to
the healing of the birds.

MANAGEMENTUL DISTOCIEI LA EQUUS FERUS
CABALLUS - PREZENTARE CAZ
MANAGEMENT OF DYSTOCIA IN EQUUS FERUS

CABALLUS — CASE PRESENTATION
IORDACHE EMMA-ANDREEA (4™ Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Stefan Gregore CIORNEI

Dystocia represents difficult or impossible parturition without the
intervention of a veterinarian. In equines of the Equus ferus caballus breed, dystocias
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are very rarely encountered because the pelvis is conducive to eutocic parturition.
Dystocias usually occur due to obstetrical retention or fetal-maternal dysfunction
such as malposition, presentation, and position.

In mares, dystocias are more challenging to remedy due to the dimensions of
the pelvic-genital canal and their size. A 4-5-year-old female was presented at the
obstetrics clinic with profoundly affected general condition (temperature 36.2°C,
with ectatic, congested conjunctival mucosa vessels on a pink-yellowish
background, icteric gingival membrane, and capillary refill time over 6 seconds).
The female exhibited abdominal expulsion contractions, and remnants of fetal
annexes, represented by chorioallantois with fetal fluids, were identified in the
genital area.

Following sedation, restraint, and epidural anesthesia, the diagnosis of
longitudinal positioning with posterior presentation with the retention of both limbs
in their entirety was established. Transcervical examination revealed that the
placenta was detached by over 90%, undergoing proteolysis, and molded onto the
fetal body. Obstetric maneuvers successfully corrected the fetal position and
facilitated the extraction of the fetus and its fetal membranes.

PREDICTORI ECOCARDIOGRAFICI AI INSUFICIENTEI
CARDIACE CONGESTIVE LA CAINII
CU ENDOCARDIOZA VALVULARA MITRALA
ECHOCARDIOGRAPHIC PREDICTORS FOR CONGESTIVE
HEART FAILURE IN DOGS

WITH MYXOMATOUS MITRAL VALVE DISEASE
MACIUC VALENTINA MONICA (4" Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHERS: Radu Andrei BAISAN
Vasile VULPE

Mitral valve degeneration (MVD) is the most common acquired cardiac
pathology in dogs, with a prevalence of up to 75% in geriatric dogs of small breeds.
This pathology involves the degeneration of the mitral valve, inducing a coaptation
deficit and the formation of a mitral regurgitation jet. The aim of this stage is to
evaluate the diagnostic potential of indirect echocardiographic measurements of left
atrial pressure increase in predicting the occurrence of cardiogenic pulmonary edema
in dogs with MVD.

The study included dogs with MVD presented at the Faculty of Veterinary
Medicine in lasi. Patients underwent a cardiac examination: clinical examination,
electrocardiography, echocardiography, and radiographic examination. Based on the
cardiac examination, patients with MVD were classified according to ACVIM into
stage B2 (preclinical with cardiac remodeling) and stage C (clinical, represented by
pulmonary edema on radiography). Continuous data were represented by median
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and interquartile range. The differences in echocardiographic measurements were
analyzed using the Mann-Whitney U test, with a significance level set at P <0.05.
The study included 20 dogs, 10 in group B2 and 10 in group C. There were no
statistically significant differences in age, weight, echocardiographic measurements,
or diastolic class between patients in groups B2 and C. However, As/Ao, DVSD_n,
and E-wave velocity were higher in the decompensated group compared to the
preclinical dogs.

The VP/AP ratio showed higher values in the preclinical group compared to
the decompensated patients. Indirect measurements of left arterial pressure
demonstrated higher values in decompensated cardiac patients compared to
preclinical ones, indicating the potential for predicting the occurrence of cardiogenic
pulmonary edema in dogs with mitral valve degeneration and the importance of early
intervention to reduce the need for hospitalization and the risk of death.

STUDIU A CELOR MAI RECENTE PUBLICTII
PRIVIND TRATAMENTELE
SINDROMULUI CUTANAT ATOPIC LA PISICI
REVIEW OF RECENT PUBLICATIONS ABOUT

TREATMENTS OF THE FELINE ATOPIC SKIN SYNDROME
PAULINE PHILIPPART (4" Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Gheorghe SOLCAN

In 2021, a series of articles were published in the Veterinary Dermatology
journal of the International Committee on Allergic Diseases of Animals, reviewing
the relevant literature about feline allergic skin diseases. On this occasion, they
proposed a new nomenclature for these diseases: “Feline Atopic Skin Syndrome”
(FASS) describes allergic skin disease associated with environmental allergies. Food
allergy and flea allergy are therefore excluded from FASS.

In the same series of papers, Muller et al. made a systematic review of the
literature available at that time on the different treatment options for FASS. The aim
of this presentation is to review scientific papers published since 2022 and to provide
an overview of the latest therapeutic findings in the treatment of FASS. Publications
on oclacitinib, ciclosporin, Allergen Specific Immunotherapy (ASIT), the use of
probiotics and microbial transplantation will be presented.

Although the efficacy of ciclosporin was confirmed, it has been shown that
71% of treated cats suffer side effects and 64% behavioral changes. Oclacitinib
demonstrated its efficacy in reducing pruritus scores in cats at a dose of 1 mg/kg
g12h then g24h, and there is no correlation between its plasma level and clinical
outcomes. ASIT has a good success rate, low adverse effects, and has proved to
increase the quality of life of cats and their owners after treatment, unlike
symptomatic treatments.
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In 2022, two papers were published on the use of soil-based probiotics, and
coconut oil and olive leaf extract in rectal enema, both showing promising results.

Finally, a pioneering study was published on the efficacy of unenriched skin
microbiota transplantation, where a significant reduction in pruritus scores was
observed.

STABILIREA PREVALENTEI BABESIOZEI LA CAINI iN
ORASUL IASI SUB INFLUENTA FACTORILOR CLIMATICI
ESTABLISHING THE PREVALENCE OF BABESIOSIS
IN DOGS IN THE CITY OF IASI

UNDER THE INFLUENCE OF CLIMATIC FACTORS
PLESCACIUC MARCELA-ANDREEA (4" Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Gheorghe SOLCAN

Babesiosis is a vector-borne parasitosis known globally, produced by
protozoa belonging to the genus Babesia, responsible for diseases in both humans
and domestic and wild mammals, as well as birds.

The study carried out by us aimed at the stability of the prevalence of
babesiosis in dogs in the city of lasi, as well as the identification of the species of
ticks responsible for the transmission of this disease.

In the period 2022-2024, ninety dogs were examined at the Faculty of
Veterinary Medicine in Iasi, in order to diagnose babesiosis, and the ticks detected
on them were also collected in order to identify them by species (58 ticks from 15
dogs). In addition, another 124 ticks, collected from clinically healthy dogs (no =
23), were included in the study. Babesia canis spp. was identified in 97.8%, while
Babesia gobsoni in 2.8%. The ticks identified based on the morphological
identification keys belonged to the species: Ixodes ricinus (64%), Dermacentor
reticulatus (33%) and the Rhipicephalus sanguineus group (3%).

The biological cycles of vector ticks and the pathogens transmitted by them
are directly influenced by climate warming, which can change the period of their
activity per year and thus prolong the period of transmission of the protozoan
Babesia spp. This explains the presence of cases of babesiosis on throughout the
year, concluding the need to approach a new plan to monitor and control tick
infestation.
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NECESITATEA SUPRAVEGHERII SANATATII
COPITELOR LA BOVINE PENTRU OPTIMIZAREA
FUNCTIILOR DE REPRODUCERE
THE NEED FOR HOOF HEALTH SURVEILLANCE IN

CATTLE TO OPTIMISE REPRODUCTIVE FUNCTIONS
PRODAN NICOLAS-MARCO (4" Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Stefan CIORNEI

Podotechny is part of the cattle care that deals with the optimal maintenance
of the onglons of the cows. This is crucial, in the absence of the cleaning of the
onglons, various diseases of the onglons may occur, affecting the general health of
the animals and adversely affecting milk production and the performance of cattle
breeding. Animal welfare is a top goal for farmers and the care of bovine onglons
contributes directly to it. Regularly paying attention to the care of hooves, farmers
directly contribute to the well-being of their animals. By investing in this aspect,
farmers can benefit from healthy animals with high productive results or even
subsidies currently granted for animal welfare.

DISTRIBUTIA SI CUANTIFICAREA SEVERITATII
EDEMULUI PULMONAR CARDIOGEN LA PISICI
DISTRIBUTION AND QUANTIFICATION OF PULMONARY

EDEMA SEVERITY IN CATS: A SCALE-BASED APPROACH
SCINTEI LUCIAN MARIAN (4 Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHERS: Radu Andrei BAISAN
Vasile VULPE

Cardiogenic pulmonary edema represents the accumulation of fluid in the
interstitium and alveoli of the lungs. In cats, this condition is caused by left-sided
heart failure, often diagnosed as Hypertrophic Cardiomyopathy, which leads to
venous blood stasis in the vascular bed and plasma extravasation in the lungs. The
symptomatology of patients diagnosed with pulmonary edema is dramatic,
characterized by severe dyspnea, with a very high mortality rate. The aim of the
study is to evaluate the distribution of edema and pulmonary patterns radiologically
and quantify its severity by analyzing the variability of radiological interpretation by
different groups of observers, depending on their experience in the imaging field.
The study included 31 cats with cardiogenic pulmonary edema presented at the
Faculty of Veterinary Medicine in lasi, which were clinically examined and
underwent radiological examination. Following the radiological examination, the
analysis of the distribution of pulmonary edema was performed in LL incidence,
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separating the lung parenchyma into 3 regions: apical, caudo-dorsal, and caudo-
ventral. The severity of edema was classified, based on the pulmonary pattern in
each region, as follows: 0 - normal, 1 - interstitial, 2 - interstitial and alveolar, 3 -
alveolar. Observers were divided into 2 groups based on their experience in the
imaging field: students (G1) and doctoral students (G2), and the results of these
groups were correlated with the results obtained by the reference observer (OR) - the
academic staff member teaching Radiology. The study results indicated a
statistically significant difference in the variability of the distribution and severity of
cardiogenic pulmonary edema between G1, G2, and OR values. The overall
concordance rate between G1, G2, and OR was 0.878 (95% CI 0.79-0.93). The
correlation coefficient between G1-OR was 0.55, while the values for G2-OR were
0.80, demonstrating that the diagnostic value of imaging is influenced by the level
of subjectivity determined by the observer's experience. In conclusion, cardiogenic
pulmonary edema represents one of the complex pathologies noted in the lung
parenchyma, with a varying degree of severity and distribution depending on its
stage of evolution, as well as the experience of the observer, which can be fatal
without a definitive diagnosis or early initiation of therapeutic protocol.

CHIST FOLICULAR OVARIAN LA CAINE

OVARIAN FOLLICULAR CYSTS IN DOGS
MONISHWARAN KALIDASAN (5% Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Stefan Gregore CIORNEI

Ovarian follicular cysts are fluid-filled structures in the ovary with a distinct
wall that may be secreting estrogen with subsequent estrogen-mediated effects on
the female canine reproductive tract and extra reproductive system.

These cysts can disrupt the normal reproductive cycle of female dogs, leading
to hormonal imbalances and can lead to irregular heat cycles, infertility, and other
reproductive issues in female dogs. Primary rule out for an estrogen secreting
follicular cysts is a granuloma cell tumor. One example of ovarian follicular cysts in
dogs is when a female dog fails to go into heat or shows signs of prolonged heat
without ovulation. Another example is when a dog experience repeated or persistent
estrus behavior without successful breeding. Ovarian follicular cysts can also cause
symptoms such as vaginal discharge, enlarged abdomen, and behavioral changes in
female dogs. Treatment options for ovarian follicular cysts in dogs may include
hormonal therapy, surgical removal of the cysts, or monitoring for spontaneous
resolution. It is important for dog owners to seek veterinary care if they suspect their
pet may be affected by ovarian follicular cysts to ensure proper diagnosis and
management.
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CAMPIONI iN CRESTERE: STRATEGII CHEIE iN
DIRIJAREA REPRODUCERII NATURALE
A CAILOR DE CURSE LA HARAS DES FAUNES (FRANTA)
BREEDING CHAMPIONS: KEY STRATEGIES IN BREEDING

FOR RACEHORSES IN HARAS DES FAUNES (FRANCE)
ROBERT RICHARD GUY MARCEL (5™ Year)
IULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Stefan CIORNEI

This presentation will look at the breeding of racehorses (English
thoroughbreds) and, more specifically, reproduction by hand-breeding, a traditional
method widely used at stud farms dedicated to gallop racing. Unlike artificial
insemination, this method involves natural mating between stallion and mare. This
presentation will examine this practice at the Haras desFaunes in France and explore
the reasons why artificial insemination is not favoured in this context. To complete
the presentation, the farm's record of achievements will be presented to establish the
correlation between in-hand breeding and the creation of champions.

IEPURI DE COMPANIE: IMPORTANTA FENOMENULUI
PSEUDOGESTATIE LA FEMELE
PET RABBITS: THE IMPORTANCE OF THE

PSEUDOPREGNANCY PHENOMENON IN DOES
ESCALE AMANDINE LYDIE (5" Year)
TULS lasi, Veterinary Faculty, Romania
COORDINATING TEACHER: Stefan Gregore CIORNEI

These last decades, rabbits slowly shifted from our backyards to our homes,
making great companion animals for the whole family. They represent an increasing
portion of veterinary cases and require specialized knowledge, which currently is
mostly limited to farm rabbits in the scientific literature (whose purposes being
mostly meat and fur, with a great quantity of zootechnological knowledge but that
does not ensure the rabbits a long, healthy life). The number of pet rabbit breeding
units exploded and some reproductive challenges were met, decreasing the
gestational rates of does, their general health and modifying their behaviour. One
crucial aspect is the phenomenon of pseudopregnancy, characterized by a loss of
sexual receptivity and general pregnancy symptoms in non-pregnant females. It not
only poses challenges for rabbit owners and on the overall health of the animal, but
also to the breeders whose reproductive activities are inevitably affected. This
presentation aims to shed light on the epidemiology, clinical manifestations,
consequences and management strategies of reproducing does in pet rabbit breeding
units to avoid that phenomenon.
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Comisia de evaluare:
Prof. univ. dr. Gabriela IGNAT - presedinte
Prof. univ. dr. Mihai MUSTEATA - membru
Student drd. Robert CAPOTA (anul I, Medicini Veterinara) -
membru

IMPACTUL APLICARII DIFERITELOR SISTEME
DE LUCRARE iN PLANTATIILE VITICOLE
ASUPRA PROPRIETATILOR SOLURILOR
FORMATE PE DEPOZITE DELUVIALE
THE IMPACT OF DIFFERENT TILLAGE SYSTEMS USED IN
VINEYARDS ON THE PROPERTIES OF SOILS FORMED

ON DELUVIAL DEPOSITS
AOSTACIOAEI TUDOR GEORGE (Anul 111 Doctorat)
MIHU GABRIEL DUMITRU(Anul 111 Doctorat)
CAKPO SERGINHO (Anul I Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorald de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
prof. univ. dr. Denis Constantin TOPA
sef lucr. dr. Anca-Elena CALISTRU

Tendintele actuale de adoptare a agriculturii durabile se bazeaza din ce in ce
mai mult pe implementarea unor practici agricole menite sia protejeze mediul
inconjurdtor si sa asigure nevoile alimentare ale unei populatii aflate in crestere.
Podgoriile se numara printre cele mai vechi culturi din lume, cu cel mai ridicat nivel
de degradare a solului. Protejarea proprietatilor sale fizico-chimice, precum si
conservarea capacitatii de productie a acestuia reprezinta o preocupare permanenta
a omenirii, iar succesul unei dezvoltari bine definite depinde in mod clar de aceasta.
Pentru a identifica modelele de stabilitate, aceastd cercetare evalueaza impactul de
protectie al inierbarii, al sistemelor conventionale si al sistemelor de lucrare minima
asupra proprietatilor fizico-chimice ale solului in podgoriile traditionale. Studiul a
fost realizat la Ferma Vasile Adamachi, apartindnd Universitatii de Stiinte ale Vietii
"lon Ionescu de la Brad" din lasi, cu o clima temperat continentald si conditii
predominante de secetd. Terenul exploatat este drenat, pe directia N-S, de paraul
Podgorenilor, conturand prin versantii sai forma unui amfiteatru cu deschidere
sudicd. Au fost evaluate diferentele dintre suprafetele inter - randuri si adancimile
de sol (0-40 cm) din fiecare sistem de management Tn perioada 2022 - 2023.
Proprietatile fizice (continutul de apd, densitatea aparenta si rezistenta la penetrare)
si chimice ale solului (pH, carbonul organic al solului, macro si micronutrientii
disponibili in sol) au fost monitorizate in probe prelevate de la diferite adancimi,
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respectiv 0-10, 10-20, 20-30 si 30-40 cm, pe parcursul sezonului de vegetatie.
Tendinta proprietatilor solului a fost influentata de invelisul de iarba, de sistemul de
gestionare a lucririlor solului si de perioada de vegetatie. in medie, pe tot parcursul
sezonului de vegetatie, continutul de apa din sol al variantei inierbate a fost
semnificativ mai mare decat cel al variantelor prevazute cu mobilizarea solului. De
asemenea, prezenta radacinilor in cadrul sistemului de acoperire cu iarba a dus la
cresterea valorilor rezistentei la penetrare pe intervalul de adancime 0-80. La
suprafata solului, in variantele in care au fost aplicate lucrari de mobilizare, valorile
medii ale densitdtii aparente sunt reduse comparativ cu varianta cu acoperire cu
iarba, dar cu o crestere in adancimea profilului de sol. Lucrarea conservativa a
solului, in comparatie cu varianta conventionald a sporit substantial carbonul
organic, azotul total si fosforul disponibil si continutul de potasiu in adancimea de
0-30 cm a solului, precum si nivelul pH-ului. In acest context, sistemul inierbat si
cel minim constituie o tehnicd agricold durabild pentru podgorii, in vederea
mentinerii sanatatii solului si a biodiversitatii.

STADIUL ACTUAL AL ADOPTARII AGRICULTURII
CONSERVATIVE LA NIVEL MONDIAL:
CE STIM CU ADEVARAT?
THE CURRENT STATUS OF ADOPTION OF NO-TILLAGE
AGRICULTURE WORLDWIDE:

WHAT DO WE REALLY KNOW?
CAKPO Serginho (Anul | Doctorat)
USYV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
prof. univ. dr. Denis Constantin TOPA
sef lucr. dr. Anca-Elena CALISTRU

Agricultura conservativa cuprinde un set de metode agricole elaborate pentru
a conserva solul, prin acoperirea permanenta cu plante sau prin rotatia culturilor, in
scopul reducerii numarului de lucrari ale solului.

Principalele obiective ale acestor practici agricole sunt imbunatatirea calitatii
solului, conservarea apei si optimizarea stocdrii carbonului (C) in sol. O analiza a
gradului de extindere si de adoptare a agriculturii conservative (AC) araté ca aceasta
se raspandeste si devine o practicd din ce in ce mai frecventd, nu numai in randul
agricultorilor, ci si in cercetare. In 2008/2009, rispandirea AC a fost estimati la
aproximativ 106 milioane de hectare. Aceastd estimare a crescut in 2015/16, cand
AC a fost practicatd la nivel mondial pe aproximativ 180 de milioane de hectare,
ceea ce corespunde cu aproximativ 12,5 % din toate terenurile cultivate din lume.

Astfel, s-a inregistrat o crestere cu aproximativ 69 % la nivel mondial fata de
2008/2009. In 2015/16, 78 de tari au raportat adoptarea AC, ceea ce reprezinti o
crestere cu 42 de tari fatd de 2008/09. Rata medie anuald de extindere globald a
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terenurilor ocupate cu AC din 2008/09 a fost de aproximativ 10,5 milioane de
hectare. Tn plus, un studiu realizat in 2018-2019 a aritat ci existad 507,6 milioane de
acri cultivati fara lucrari ale solului in lume, ceea ce reprezintd o crestere de 244,4
milioane de acri. Cele mai extinse suprafete cu AC se gasesc in America de Sud si
de Nord, urmate de Australia si Noua Zeelanda, Asia, Rusia si Ucraina, Europa si
Africa. Aceasta adoptare pe scara larga a agriculturii conservative indicd un viitor
promitator pentru aceasta practica agricola.

EVALUAREA CALITATII SEMINTELOR DE PORUMB
IN CAMERE CLIMATICE TIP FITOTRON
EVALUATION OF MAIZE SEEDS QUALITY

IN PHYTOTRON CLIMATIC CHAMBERS
GHELBERE COSMIN (Anul | Doctorat)
AOSTACIOAEI TUDOR GEORGE (Anul 111 Doctorat)
FILIP MANUELA (Anul V Doctorat)
USYV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
prof. univ. dr. Denis Constantin TOPA
sef lucr. dr. Anca-Elena CALISTRU

Porumbul este una dintre cele mai raspandite culturi agricole din intreaga
lume, datorita capacitatii sale remarcabile de productie si a multiplelor sale utilizari
in zootehnie, industrie si alimentatie umana.

Productiile crescute de boabe sau de masa verde, Impreund cu numeroasele
modalitati de prelucrare si valorificare, au ficut ca aceastd cultura s devina una
dintre cele mai semnificative componente ale agriculturii intensive moderne si,
implicit, ale eforturilor de dezvoltare economica si sociala.

Selectarea celui mai bun hibrid reprezintd una dintre cele mai importante
decizii de gestionare pe care o iau fermierii, deoarece alegerea hibridului si a
densitatii corecte aduc 30% din productia finala, astfel incat trebuie acordata o mare
atentie acestor doua elemente.

In cadrul Fitotronului din dotarea Institutului de Cercetari pentru Agricultura
si Mediu, apartindnd USV lasi, respectiv in camerele de crestere cu conditii climatice
controlate Weiss Gallenkamp, a fost testat un esantion de 20 hibrizi de porumb,
furnizati de catre Asociatia Producatorilor de Porumb din Romania (APPR), in
vederea determindrii capacitatii de germinare sub actiunea unor factori de stres.
Rezultatele obtinute in urma testelor efectuate indica o variatie a capacitatii de
germinatie a hibrizilor, atat in conditii optime de dezvoltare, cat si in cele de stres
termic.
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INFLUENTA UNOR SISTEME DE LUCRARE A SOLULUI
ASUPRA PROPRIETATILOR FIZICE SI HIDROFIZICE ALE
ACESTUIA LA CULTURA DE PORUMB
INFLUENCE OF DIFFERENT TILLAGE SYSTEMS ON SOIL
PHYSICAL AND HYDROPHYSICAL PROPERTIES

IN CORN CROP
MIHU GABRIEL DUMITRU (Anul 11l Doctorat)
AOSTACIOAEI TUDOR GEORGE (Anul 111 Doctorat)
GHELBERE COSMIN (Anul | Doctorat)
CAKPO SERGINHO (Anul I Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
prof. univ. dr. Denis Constantin TOPA

Practicarea sistemului no-tillage, comparativ cu cel conventional, are o
influenta pozitiva asupra continuitatii sistemului poros al solului, cu efecte directe
asupra circulatiei apei si aerului.

Prezenta lucrare stiintifica urmareste dinamica proprietatilor fizice si hidro-
fizice din cadrul sistemelor de lucrare practicate Tn campul experimental al
disciplinei de Agrotehnica din Ferma Ezareni, ce apartine Universitatii pentru
Stiintele Vietii din Iagi, Romania.

De pe parcelele de referinta au fost prelevate probe de sol, in agezare naturala,
nemodificati, utilizand cilindri metalici cu volumul de 100 cm?, pentru determinarea
densitatii aparente si a conductivitatii hidraulice. De asemenea au fost prelevate
probe de sol pe adancimea 0-90 cm pentru determinarea gravimetrica a umiditatii.
Rezistenta la penetrare a fost determinata in teren utilizdnd penetrologger-ul
Eijkelkamp pe adancimea 0-80 cm.

In urma cercetirilor efectuate se constata ca sistemul no-tillage conserva cu
11 pand la 91 % mai multa apa in stratul de sol cuprins intre 0-30 cm, are o
conductivitate hidraulicd mai buna pe intreg sezonul de vegetatie, valorile densitatii
aparente sunt cuprinse intre 1,24 — 1,45 g/cm?®, iar rezistenta la penetrare are valori
mai mici comparativ cu sistemul conventional.
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IMPACTUL DIFERITELOR SISTEME DE LUCRARE
ASUPRA PROPRIETATILOR HIDROFIZICE ALE SOLULUI
LA CULTURA DE MAZARE FURAJERA DE TOAMNA
IMPACT OF DIFFERENT TILLAGE SYSTEMS ON SOIL
HYDROPHYSICAL PROPERTIES

IN AUTUMN FORAGE PEA CULTIVATION
MOLOCEA COSMIN COSTEL (Anul 11l Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Gerard JITAREANU

Proprietatile hidrofizice ale solului au un impact semnificativ asupra
functiondrii acestuia, influentdnd regimul apei si al solutiei solului iar in final
dezvoltarea si cresterea plantelor.

In aceastd lucrare, sunt prezentate rezultatele obtinute pe parcursul unui an
agricol, in ceea ce priveste proprietitile hidrofizice ale solului din poligonul
experiemental Ezareni.

In cadrul experientei s-au analizat urmitorii indicatori de calitate ai solului:
densitatea aparentd, umiditatea solului, rezistenta la penetrare si stabilitatea hidrica,
atdt in sistemul conventional de lucrare cat si in sistemul no-tillage, de la semanat
pana la recoltat.

Densitatea aparenta s-a prelevat din trei puncte, pe diagonala si pe patru
adancimi, de la 0 la 40 cm. Valorile densititii aparente au oscilat de 1a 1,07 g/cm® la
1,24 g/cm? in sistemul conventional, iar in sistemul no-tillage valorile au fost
cuprinse ntre 1,26 g/cm?® si 1,42 g/cm®. Umiditatea gravimetricd s-a determinat
folosind sonde de prelevare a probelor de sol si fiole de aluminiu, pe sase adancimi,
de la 0-90 cm.

in urma prelevarii probelor pentru determinarea umiditatii solului, in sistemul
no-tillage s-au inregistrat cele mai ridicate valori in comparatie cu sistemul
conventional pe toatd perioada de vegetatie, de la seméanat pana la recoltat.

Rezistenta la penetrare a fost determinatd cu ajutorul penetrometrului
electronic Eijkelkamp Penetrologger, iar valorile nregistrate pe adancimea 30-40
cm 1n sistemul conventional au fost mai ridicate fata de cele obtinute in sistemul no-
tillage, principalul motiv fiind prezenta hardpanului la aceastd adancime.
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EVALUAREA RISCULUI PENTRU SANATATE
AL METALELOR GRELE DIN FRUCTELE DE PRUNE
DIN REGIUNEA DE NORD-EST A ROMANIEI
HEALTH RISK ASSESSMENT OF HEAVY METALS

IN PLUM FRUITS FROM NORTHEAST REGION ROMANIA
RUSU MARIANA (Anul Il Doctorat)
CARA IRINA-GABRIELA
FILIP MANUELA (Anul V Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
prof. univ. dr. Denis Constantin TOPA
CS 1l Irina-Gabriela CARA

in societatea contemporand, conceptul "esti ceea ce mananci” subliniaza
recunoasterea tot mai mare a relatiei profunde dintre alimentatie si sanatate. Cu toate
acestea, pe fondul acestor preocupdri, siguranta alimentard raméne o problema
primordiala la nivel mondial, consumul de alimente fiind principala cale de expunere
a oamenilor la contaminantii din mediu.

Poluarea cu metale grele a devenit o amenintare semnificativd pentru
sandtatea umana din cauza acumuldrii acestor contaminanti in alimente, in special in
fructe. Tn cadrul acestui studiu s-a urmarit evaluarea concentratiilor de metale grele
(Pb, As, Cd, Fe, Cu, Zn, Mn) in fructele de prune (Prunus domestica L.) provenite
de la Ferma Adamachi - Universitatea de Stiinte ale Vietii lagi (IULS).

Pentru determinarea concentratiilor de metale din probele de prune, s-a
utilizat un Spectrometru de Absorbtie Atomica cu Flacara. Acuratetea procedurii a
fost confirmata prin procentul de recuperare a probelor, situat in intervalul 85,60%
- 102,00%.

De asemenea, s-au evaluat potentialele riscuri pentru sandtate asociate
consumului acestor fructe (EDI, THQ si HI), utilizand modelul probabilist de
evaluare a riscurilor al US-EPA.

Rezultatele obtinute au indicat ca ordinea elementelor acumulate in fructele
de prune a urmat urmatorul tipar: Cu>Fe>Zn>Mn>Pb>Cd>As. Cu toate acestea,
valorile THQ calculate pentru metalele grele au fost subunitare (<1), ceea ce indica
faptul cd, consumul de prune din aceastd zona nu prezintd riscuri pentru sinatatea
consumatorilor locali.

In concluzie, acest studiu demonstreazi ci, in zona de studiu, consumul de
fructe de prune nu prezinta niciun pericol pentru sanatate asociat cu niciunul dintre
metalele grele selectate.

138



INFLUENTA SISTEMULUI CONSERVATIV ASUPRA
PRINCIPALELOR INSUSIRI FIZICE ALE SOLULUI
LA CULTURA DE PORUMB iN CADRUL CONDITIILOR
DIN INSULA MARE A BRAILEI
INFLUENCE OF CONSERVATION TILLAGE ON THE MAIN
SOIL PHYSICAL PROPERTIES OF CORN CROP

IN CONDITIONS OF THE GREAT ISLAND OF BRAILA
TITIANU MATEI (Anul 111 Doctorat)
AOSTACIOAEI TUDOR (Anul 11l Doctorat)
MIHU GABRIEL (Anul Il Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
prof. univ. dr. Denis Constantin TOPA

Scopul acestui studiu este acela de a analiza diversele efecte pe care anumite
tehnologii de cultura le au asupra insusirilor fizice ale solului, in conditiile din cadrul
terenului experimental al unitatii economice S.C. AGRORUSAVA S.R.L., din
incinta indiguitd Insula Mare a Brailei. Studiul s-a desfasurat pe un teren aluvionar,
ce comportd un grad ridicat de neuniformitate texturala.

In aceasta lucrare au fost comparate doua tehnologii de cultura, no-tillage
(NT) si conventional (CT).

Tn perioada 2022-2023, s-au analizat valorile densititii aparente, stabilitatii
hidrice si umiditatii de sol pentru ambele variante mentionate.

Probele au fost prelevate pe patru trepte de adancime: 0-10, 10-20, 20-30 si
30-40 cm. Pentru fiecare sistem de lucrare au fost prelevate trei seturi de probe. S-a
putut constata cum valorile densitétii aparente din varianta minim invaziva sunt mai
mari decét in varianta in conventionald: 1.13- 1.34 g/cm3 fata de 1.03- 1.32 g/cm3.
in schimb, din perspectiva valorii stabilititii hidrice, sistemul conservativ
beneficiaza de un grad mai ridicat de agregate stabile hidric cu valori cuprins intre
41.86 si 58.39 % fata de 26.07 si 46.44%. De asemenea, la nivelul umiditatii solului
se constatd o retentie mai buna a acestui indicator In varianta conservativa fata de
cea conventionala.
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EFECTUL APLICARII BACTERIEI BACILLUS
MEGATERIUM VAR. PHOSPHATICUM
ASUPRA ACTIVITATII ENZIMATICE A SOLULUI
SI ARANDAMENTULUI CULTURII DE PORUMB
TN SISTEM NO-TILLAGE
THE EFFECT OF BACILLUS MEGATERIUM VAR.
PHOSPHATICUM INOCULUM ON SOIL ENZYMATIC

ACTIVITY AND YIELD IN NO-TILLAGE MAIZE CROP
URSU ANA (Anul 1l Doctorat)
BIREESCU GEANINA
MIHU GABRIEL (Anul 111 Doctorat)
CAKPO SERGINHO (Anul I Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
Institutul de Cercetari Biologice lasi
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Gerard JITAREANU
prof. univ. dr. Denis Constantin TOPA

In contextul actual al schimbarilor de mediu, agricultura conservativa si
alternativele ecologice la practicile conventionale joacd un rol important, Insa
necesita investigatii privind solul si plantele.

Activitatea enzimatica este esentiald in transformarea materiei organice si in
determinarea dinamicii nutrientilor, fiind o componenta cheie a sanatatii solului.

Tn acest studiu s-a investigat efectul aplicarii bacteriei Bacillus megaterium
var. phosphaticum asupra activitatii catalazei (CAT) si a hidrogenazei (DHA) in sol,
a parametrilor biometrici ai plantelor (lungimea stiuletelui — LS, greutatea
boabelor/stiulete — GB si biomasa stiuletelui - BS), precum si asupra productiei
culturii de porumb (Zea mays L.) n sistemul no-tillage. Cercetarea s-a realizat in
anul 2023, in zona de nord-est a Romaniei, pe un sol de tip cernoziom cambic, cu
textura argilo-lutoasa si reactie slab acida.

Parcelele experimentale au fost fertilizate in urmatoarele variante: TO - NPK
(martor); T1 - NPK + 100 % Ecofertil; T2 - NPK + 75 % Ecofertil + Corona N; T3
- NPK + 100 % Ecofertil + Corona N; T4 - NPK + 125 % Ecofertil + Corona N.

Rezultatele privind activitatea catalazei si a dehidrogenazei au scos in
evidentd wvalori ridicate In variantele tratate cu biofertilizator. Diferente
semnificative (p<0.05) fatd de martor au fost inregistrate in variantele de tratament
T1, T2 si T3.

Datele obtinute pana in prezent indicdi un radspuns pozitiv al
microorganismelor din sol si a plantelor de porumb la doza recomandata de Ecofertil
asociatd cu Ingrasamant foliar.

140



ZBORUL SPECIEI DIABROTICA VIRGIFERA VIRGIFERA
LE CONTE iN CONDITIILE DIN CENTRUL MOLDOVEI
SI INFLUENTA TRATAMENTULUI CHIMIC APLICAT
IN VEGETATIE ASUPRA COMBATERII ADULTILOR
THE FLIGHT OF THE SPECIES DIABROTICA VIRGIFERA
VIRGIFERA LE CONTE IN THE CONDITIONS OF CENTRAL
MOLDOVA AND THE INFLUENCE OF THE CHEMICAL
TREATMENT APPLIED ON THE VEGETATION ON THE

COMBAT OF THE ADULTS
AMARGHIOALEI ROXANA - GEORGIANA (Anul 11l Doctorat,)
USV lasi, Facultatea de Horticulturd
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Mihai TALMACIU

Specia Diabrotica virgifera virgifera Le Conte este consideratd un daunator
periculos pentru cultura porumbului din zona Centralda a Moldovei. Zborul speciei a
fost monitorizat cu ajutorul capcanelor galbene cu clei, dar si cu a celor feromonale.

In anul 2022, zborul adultilor a inceput in prima decadi a lunii iulie si a
continuat pana la finalul lunii septembrie, varful maxim de zbor inregistrandu-se Th
prima decada din luna august, fiind in medie de 182 exemplare/capcana.

in anul 2023, zborul speciei a inceput in prima decadd a lunii iulie si a
continuat pand in prima decadd a lunii octombrie, varful maxim de zbor
inregistrandu-se in a treia decadd din luna august, fiind in medie de 135
exemplare/capcana.

Frecventa atacului produs de adulti la frunza a fost cuprinsa intre 44% si 58%,
in anul 2022 si intre 30% si 68% 1n anul 2023. Atacul produs la matase a inregistrat
frecvente cuprinse intre 92,5% si 100% in anul 2022, in timp ce in anul 2023
frecventa atacului a fost de 100%.

Numarul mediu de adulti/plantda in anul 2022, inainte de efectuarea
tratamentului a fost cuprins intre 1,1 si 1,6, iar dupd efectuarea tratamentului pe
vegetatie, numarul mediu de adulti/planta a fost cuprins intre 0,1 si 1,2, iar in anul
2023, numarul mediu de adulti/planta inainte de tratament a fost cuprins intre 8,9 si
11, iar dupa efectuarea tratamentului a fost intre 0,6 si 9,2.
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EFECTUL EPOCII DE PLANTARE, MULCIRE $I
FERTILIZARE LA RUCOLA PERENA
EFFECT OF PLANTING TIME, MULCHING AND

FERTILIZATION ON PERENNIAL WALL-ROCKET
PRECUPEANU CRISTINA (Anul 11l Doctorat)
RADEANU GEORGIANA (Anul 11l Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vasile STOLERU
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN

Rucola perena este o leguma pentru frunze din familia Brassicaceae, specifica zonei
mediteraneene, care a fost recent introdusa in culturd din flora spontana. Scopul studiului a
fost de a evalua bunele practici privind epoca de plantare, mulcirea si fertilizarea la rucola
perend (Diplotaxis tenuifolia). Prin examinarea interactiunii dintre aceste practici agricole,
studiul a avut ca scop identificarea celor mai eficiente metode pentru a cultiva rucola perend
in conditii optime. Tn acest studiu, am evaluat comportamentul soiului Seledor sub influenta
atrei factori tehnologici: epoca de plantare (cu trei graduatii: 28.03 = Epoca 1, 7.04 = Epoca
2 si 17.04 = Epoca 3), mulcirea (cu trei graduatii: nemulcire - NM, mulcire cu folie de
polietilena alba - WLDPE, si mulcire cu folie de polietilena neagra - BLDPE) si fertilizarea
(cu trei graduatii: nefertilizat - NF, fertilizat organic - O, si fertilizare chimica - Ch).
Experimentul s-a desfasurat intr-o parcela neincalzitd, in timpul ciclului de cultura iarna-
vara, utilizand un plan parcelar divizat cu trei repetitii.

Pentru epoca de seminat, cea mai mare productie (51,58 t-ha™) a fost obtinutd la
Epoca 1. Pentru mulcire, varianta cu folie alba de polietilena a rezultat cea mai mare
productie (52,5 t-ha®), iar pentru fertilizare, varianta organica a fost cea mai eficientd (49,80
t-ha’®). In ceea ce priveste influenta combinata a celor trei factori, productia cea mai mare
(63,4 t-ha?) a fost obtinuti la plantarea in Epoca 1, nemulciti si fertilizatd chimic.

Aceste rezultate demonstreaza ca rucola perend poate fi cultivatd cu succes, in
Romania, In functie de practicile agricole aplicate, iar combinarea optima a acestor practici
poate maximiza productia si randamentul culturii.

INFLUENTA TEHNOLOGIEI DE CULTIVARE ASUPRA
PRODUCTIVITATII LA SPECIA PHASEOLUS COCCINEUS
INFLUENCE OF GROWING TECHNOLOGY ON

PRODUCTIVITY OF PHASEOLUS COCCINEUS
RADEANU GEORGIANA (Anul 11l Doctorat)
PRECUPEANU CRISTINA (Anul 111 Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Vasile STOLERU
sef lucr. dr. Gabriel-Ciprian TELIBAN

Fasolea mare (Phaseolus coccineus) este preferatd in randul consumatorilor in
principal datoritd dimensiunii mai mari a bobului §i a proprietatilor nutritive foarte
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aseminitoare cu cele ale fasolei comune (Phaseolus vulgaris). In ceea ce priveste
cultivatorii, acestia o prefera datorita rezistentei la boli, cu toate acestea, cultivarea fasolei
in Romaénia, nu este lipsitd de provocari, cu factori de risc precum seceta pedologica, seceta
atmosferica si temperaturile care peste 25°C.

Recunoscand importanta adaptarii practicilor de cultivare la conditiile de mediu din
Romaénia pentru a obtine productii mari, in anul 2022 a fost realizat un studiu la campul
experimental al disciplinei Legumiculturd de la Universitatea de Stiinte ale Vietii Iasi.
Acest studiu constat 1n infiintarea unei experiente de tip polifactorial, cu patru factori: A -
Sistem de sustinere cu doua gradudri (piramida si spalier); B - Populatie locala, cu trei
gradudri (Cozia 1, Cozia 2 si Cozia 3); C - Norma de irigare, cu doua graduari (300 m3/ha
51400 m3/ha) si D - Tipul de fertilizare, cu trei graduari (nefertilizat, fertilizat organic si
fertilizat chimic). La analiza rezultatelor productiei s-a remarcat varianta ,,Spalier x Cozia
3 x 300 m3/ha x Fertilizat chimic”. Aceasta combinatie de factori a obtinut cel mai ridicat
randament, indicand potentialul sdu de optimizare a culturii de fasole in conditiile de mediu
romanesti.

STUDII ASUPRA DIVERSITATII VINURILOR OBTINUTE
DIN FETEASCA ALBA SI FETEASCA REGALA iN
CONTEXTUL VITIVINICOL
DIN ROMANIA SI REPUBLICA MOLDOVA
STUDIES ON THE DIVERSITY OF WINES OBTAINED FROM
FETEASCA ALBA AND FETEASCA REGALA IN THE
CONTEXT OF THE WINEMAKING INDUSTRY

FROM ROMANIA AND THE REPUBLIC OF MOLDOVA
SIMINEL DANIELA (Anul Il Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATORI STIINTIFICI: prof. univ. dr. Valeriu V. COTEA
conf. univ. dr. Lucia Cintia COLIBABA
conf. univ. dr. Camelia Elena LUCHIAN

Feteasca alba si Feteasca regald sunt doud soiuri de struguri originare din
Europa de Est, cu o prezentd semnificativi in viticultura romaneasca si
moldoveneasca.

Vinurile obtinute din soiurile Feteasca alba si Feteasca regala reflectd o paleta
captivanta de arome si stiluri, contribuind semnificativ la diversitatea vitivinicola
din Romania si Republica Moldova.

Feteasca alba, cu arome sale florale intense si nuante de fructe proaspete,
ofera producatorilor posibilitatea de a crea vinuri variate, de la optiuni seci si
demiseci la cele dulci. Aceasta varietate aduce in prim-plan o aciditate proaspata si
o structurd echilibratd, transformand vinurile Feteasca alba in parteneri versatili
pentru diferite preparate culinare.
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Pe de alta parte, Feteasca regald impresioneaza prin aromele sale concentrate
de fructe albe si subtile de citrice. Adesea asociatd cu vinuri seci §i proaspete, aceasta
varietate se adapteazd cu usurintd la variabilitatea terroir-ului, evidentiind
versatilitatea si adaptabilitatea sa.

Impreuni, Feteasca alba si Feteasca regald aduc o contributie semnificativa
la reputatia vinicold a regiunii, oferind iubitorilor de vin o gama bogata de optiuni,
de la vinuri fine si elegante la cele pline de expresivitate si caracter. Aceasta
diversitate distincta subliniazd importanta si impactul pozitiv pe care aceste soiuri
autohtone le au asupra industriei vitivinicole a zonei.

Acest studiu se concentreaza asupra diversitatii vinurilor obtinute din soiurile
de struguri Feteascd alba si Feteasca regalda in cadrul industriei vitivinicole din
regiunea viticold Dealurile Moldovei si Republica Moldova. Prin analiza acestor
doua tipuri de vin, studiile au aratat caracteristicile distincte ale acestora, influentele
terroir-ului asupra profilului aromatic si calitatile gustative ale vinurilor produse. S-
aurmarit intelegerea variatiilor in procesele de vinificatie si impactul acestora asupra
rezultatelor finale, cu accent pe modul n care factori specifici regiunilor respective
pot contribui la diversitatea si unicitatea vinurilor.

CERCETARI ASUPRA CARACTERISTICILOR
SENZORIALE ALE PREPARATELOR DIN CARNE
CU ADAOSURI PROTEICE VEGETALE
RESEARCH ON THE SENSORY CHARACTERISTICS OF

MEAT PRODUCTS WITH VEGETABLE PROTEIN ADDITIVES
BOBEICA ROXANA-GEORGIANA (Anul Il Doctorat)

USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti

INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Benone PASARIN

Prezenta lucrare include rezultatele aprecierii senzoriale a unor produse din carne
de tip conserva, 1n care s-au adaugat proteine de origine vegetala.

Au fost determinati indicii organoleptici ai produselor experimentale, codificate cu
A, B, C, provenite de la firme diferite de pe piata din Romania.

Conservele de pate cu componente vegetale adaugate au fost evaluate de catre o
comisie de experti din punct de vedere al indicatorilor organoleptici prin trei metode:
metoda descrierii calitatii, metoda de apreciere prin punctaj si metoda de profil.

S-a constat ¢ adaosurile proteice vegetale imbunatatesc indicatorii organoleptici,
conferind produsului finit gust si miros placut, consistentd cremoasd si textura fina,
contribuind la cresterea valorii nutritionale a produsului finit.
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CERCETARI PRIVIND GRADUL DE PROSPETIME
A CARNII DE PESTE
RESEARCH ON THE DEGREE OF FRESHNESS

OF FISH MEAT
DANCIUG (ROTARU) MALINA-ANDREEA (Anul 1l Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Benone PASARIN

Cercetarea stiintifica reflectatd 1n acest studiu a urmadrit stabilirea modificarilor
organoleptice si fizico-chimice la carnea de peste in stare refrigerata si congelatd. Carnea
de peste este un produs alimentar usor alterabil ce trebuie sd fie consumat sau conservat
imediat dupa capturare. Avand in vedere gradul mare de perisabilitate al carnii de peste,
este necesard mentinerea calitatii acesteia pe o perioada cat mai indelungata de timp. Atat
refrigerarea cat si congelarea sunt metode mai putin eficiente deoarece costurile energetice
sunt mari, dar cu ajutorul acestora calitatea carnii nu se modifica.

STUDIU ASUPRA CONTINUTULUI IN ACIZI GRASI
A CARNII PUILOR BROILER DE GAINA
CRESCUTI iN DIFERITE SISTEME
STUDY ON THE FATTY ACIDS CONTENT
IN THE MEAT OF BROILER CHICKENS

RAISED IN DIFFERENT FARMING SYSTEMS
BOROS MARIA-MONICA (Anul | Doctorat)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Daniel SIMEANU

Studiul de fata se concentreaza pe profilul acizilor grasi din carnea de pui broiler de
gaina, analizind compozitia si impactul acesteia asupra sanatatii umane. Carnea de pui
broiler este una dintre cele mai consumate surse de proteine din intreaga lume, iar profilul
sau nutritional, in special continutul in acizi grasi, este de interes pentru cercetatori si
consumatori. In lucrare se evidentiazi faptul ci acizii grasi din carnea de pasire sunt
esentiali pentru sandtatea umand, avand efecte pozitive variate asupra organismului,
inclusiv asupra sistemului cardiovascular, a functiilor cerebrale si a metabolismului (indice
aterogen 0,34-0,39, indice trombogen 0,68-0,80). Tn cazul puilor broiler de giin, carnea
contine acizi grasi nesaturati, cum ar fi acidul oleic si acidul linoleic, care sunt considerati
benefici pentru sanatate (h/H 2,52-3,16). Se subliniaza si importanta gestiondrii corecte a
hranei pasarilor pentru a imbunatati profilul acizilor grasi din carne (PUFA/SFA 0,81-
1,13). Factori precum alimentatia si sistemul de crestere pot influenta continutul in acizi
grasi al carnii puilor broiler de gaina. Prin urmare, se recomanda adoptarea unor practici
agricole sustenabile si a unor strategii de hranire adecvate pentru a imbunatati carnea puilor
broiler de gaina, din punct de vedere nutritional.
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EXPLORAREA SI EVALUAREA UNEI NOI TEHNICI DE
FIXARE VERTEBRALA CERVICALA LA ECVINE
PRIN STABILIZAREA APOFIZELOR ARTICULARE
EXPLORATION AND EVALUATION OF A NOVEL CERVICAL
VERTEBRAL FIXATION TECHNIQUE IN EQUINES

BASED ON THE STABILIZATION OF THE FACET JOINTS
CIULU-ANGELESCU VALERIA (Anul 1)
LUPSAN FLORIN ALEXANDRU (Anul I)
OCMAN MARIA (Anul 1)
OANA LIVIU (Anul 1)
USAMV Cluj-Napoca, Scoald doctorala de Medicina Veterinard
INDRUMATOR STIINTIFIC: conf. univ. dr. Cristian Mihiiti CRECAN

The equine cervical spine is prone to compressive injuries, requiring effective
vertebral fixation techniques for stability and optimal rehabilitation. This study
introduces a novel technique for cervical vertebral fixation that stabilizes the
articular processes. Current methods often face challenges in providing sufficient
stability, particularly in correlation with a minimally invasive approach. This study
aims to address these limitations by proposing an innovative technique focused on
stabilizing the articular processes using cannulated screws through a lateral surgical
approach. Three horses aged between 2 and 3 years, meeting predefined criteria,
underwent the therapeutic procedure, and data were collected for one year
postoperatively and correlated in clinical and paraclinical contexts, highlighting
potential implications and benefits for patient health.

The results demonstrate the efficacy of the proposed technique in providing
improved stability while simultaneously minimizing complications associated with
traditional methods. In conclusion, the study presents a promising advancement in
cervical vertebral fixation for equines, offering a new pathway for enhanced stability
and reduced complications - the results pave the way for further research and
application in veterinary medicine.

COLANGIOHEPATITA LA CAL
CHOLANGIOHEPATITIS IN A HORSE
CRICLEVIT DRAGOS (Anul 1)
USV lasi, Scoala doctorala de Medicina Veterinara

INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Gheorghe SOLCAN

Cholangiohepatitis is one of the commonly encountered liver diseases in
horses, consisting of inflammation of the liver and bile ducts, which can complicate
into hepatic failure. Among the factors that can cause it are represented by
inflammation of the small intestine, reduced intestinal peristalsis, as well as bacterial
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infections of the bile ducts, the main ones being: Salmonella spp., Escherichia coli,
Pseudomonas spp., and Actinobacillus equuli. Cholangiohepatitis was diagnosed in
an 18-year-old mare with colic, diarrhea, and jaundice. Blood biochemistry
examination indicated an increase in total bilirubin, with no changes in enzymes
suggestive of liver dysfunction. Treatment consisting of antispasmodics (No-spa),
anti-inflammatories (Dexafort), antibiotic therapy (Metronidazole, Depocilin), fluid
therapy (physiological saline, 5% glucose), vitamin therapy (C, B1+B6), and liver
protectants (Duphalyte) led to recovery within 5 days.

MECANISME ADAPTATIVE ALE TRICHINELLA SPP.
UTILIZATE iN PARAZITAREA CELULARA
ADAPTIVE MECHANISMS OF TRICHINELLA SPP.

USED IN CELL PARASITISM
OLARIU LAURA ANDREEA (Anul I)
USV lasi, Scoala doctorala de Medicina Veterinara
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. Olimpia C. IACOB

Trichinella spiralis, discovered in 1835 by James Paget and Richard Owen,
and named in 1895 by Alcide Raillet, has caused astonishment in the medical world
after being incidentally identified in humans during a necropsy. Approximately 100
years later, Dickson Despommier (1996) presents the hypothesis regarding the
secretion of specific proteins starting from the 7th day of parasitism, proteins that
paralyze all functions of the host cell, gradually assuming the role of protection and
nutrition of the parasite. The mode of parasitism of muscle cells by Trichinella spp.
is unique among intracellular parasites. A typical striated muscle cell will become
unrecognizable only after 15-20 days from the parasitic invasion. The study was
conducted through consulting scientific works from current databases, with the
common goal of elucidating the mode of parasitism of Trichinella spp. larvae in
striated muscle cells.

SINDROMUL DE PREEXCITATIE VENTRICULARA
SI STENOZA SUBAORTICA
LA UN CAINE DIN RASA GOLDEN RETRIEVER
VENTRICULAR PRE-EXCITATION SYNDROME AND

SUBAORTIC STENOSIS IN A GOLDEN RETRIEVER DOG
BILBOC LAURA-MARINA (Anul I1)
USV lasi, Scoala doctorala de Medicina Veterinara
INDRUMATORI STIINTIFICI: sef lucr. Radu-Andrei BAISAN
prof. univ. dr. Vasile VULPE

Accessory pathways are abnormal muscle bundles that connect the right
atrium to the right ventricle, outside the usual conduction system through the
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atrioventricular node-Hiss Bundle-Purkinje Network (Willis R., 2018). Subaortic
obstruction, also known as subaortic stenosis, is characterized by the abnormal
presence of endocardial tissue at the subvalvular level, leading to obstruction of the
left ventricular outflow tract. This congenital anomaly is more commonly seen in
dogs, with males being more predisposed to this condition than females (De Madron
E., 2016). A 5-year-old male Golden Retriever dog was presented to the Cardiology
Service of the Faculty of Veterinary Medicine lasi with bradycardia and exercise
intolerance. The steps of the cardiac examination included clinical examination,
electrocardiographic examination, and echocardiography, which led to the diagnosis
of ventricular pre-excitation syndrome and subaortic stenosis. The patient was re-
evaluated 6 months after the diagnosis was established, through clinical
examination, electrocardiography, and echocardiography, and no clinical or
paraclinical changes were observed during monitoring. Therefore, no therapeutic
protocol was initiated, as the patient's condition remained stable in terms of rhythm
and hemodynamics.

STUDII PRELIMINARE PRIVIND EFECTUL
ALELOPATIC AL UNOR SPECII ENDEMICE
UTILIZATE iN AMENAJARILE PEISAGERE CU
PLANTE LEGUMICOLE
PRELIMINARY STUDIES ON THE ALLELOPATHIC EFFECT

OF SOME ENDEMIC SPECIES USED IN LANDSCAPING

WITH VEGETABLE PLANTS
TANASE BEATRICE ELENA (Anul 1)
USV lasi, Scoala Doctorala de Stiinte Ingineresti
INDRUMATOR STIINTIFIC: prof. univ. dr. Vasile STOLERU

Alelopatia ca proces defineste procedeul de inhibare sau influenta unor plante
asupra altor plante asociate, prin intermediul unor compusi biochimici sau prin
producerea unor substante chimice care eliminate in natura prin diferite moduri
(precipitatii, in sol prin intermediul radacinilor) prezinta efect alelopatic asupra
mediul exterior. Principalele plante cu efect alelopatic sunt reprezentate de plantele
aromatice si medicinale care contin acizi sau uleiuri eterice cum ar fi: busuiocul,
rozmarinul, salvia, menta, lavanda, cimbru sau muscatele. in urma aprofundarii
studiilor efectuate in domeniul alelopatiei, s-a descoperit un potential major de
folosinta ca si bio-erbicide, a extractelor provenite din plantele endemice aromatice
si medicinale. Conform literaturii de specialitate, potentialul de folosintd a acestor
plante cu scopul de a produce erbicide naturale, poate fi semnificativ, iar procentul
de reducere a cantitatii si procentul de germinatie a semintelor de buruieni din culturi
este destul de ridicat. Efectuarea unui studiu mai améanuntit al acestui fenomen este
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necesar, pentru dezvoltarea de substante biologic active pentru tratarea infestarii
culturilor cu buruieni. Alelopatia si efectele benefice ale acesteia contribuie la
combaterea buruienilor fara a afecta sdnatatea populatie, a faunei si mediul
inconjurdtor. Studiile preliminarii efectuate de noi cuprind o analiza a cercetarilor
efectuate pana in prezent si o propunere de folosire a plantelor cu efecte alelopatice.
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