FACULTATEA DE INGINERIA RESURSELOR ANIMALE ST ALIMENTARE
SPECIALIZAREA: CONTROLUL SI EXPERTIZA PRODUSELOR ALIMENTARE

TEMATICA SI BIBLIOGRAFIA
recomandate candidatilor la examenul de diploma, sesiunea - iunie 2026,
pentru proba scrisd de Evaluare a cunostintelor fundamentale si de specialitate

Disciplina: ANALIZA SENZORIALA

MRS

1.

Perceptia senzoriala — mecanisme si factori de influenta

Analiza senzoriald si implicatiile sale in evaluarea calitatii produselor;

Aspecte privind organizarea evaludrilor senzoriale;

Aspecte privind capacitatea senzoriald a evaluatorilor de produse agroalimentare;

Testele discriminative si descriptive de evaluare senzoriald a produselor agroalimentare;
Bibliografie

Ciobanu Marius Mihai, Ciobotaru Mihai Catélin — Analiza senzoriala a produselor alimentare,

Ed. Ion Ionescu de la Brad, lasi, 2024

2. Apostu Sorin, Naghiu Alexandru - Analiza senzoriala a alimentelor, Ed. Risoprint, Cluj-Napoca,
2008
3. Croitoru Constantin - Analiza senzoriala a produselor agroalimentare / Elemente metrologice §i

statistice, vol 1, Ed. Agir, Bucuresti, 2013

4.

Croitoru Constantin - Analiza senzoriald a produselor agroalimentare / Evaluatorii si

vocabularul, vol 11, Ed. Agir, Bucuresti, 2015

Disciplina: MICROBIOLOGIE GENERALA

M

Structura si organizarea celulei bacteriene.
Cresterea si multiplicarea bacteriilor.
Nutritia si metabolismul bacterian.
Micologia: caracteristicile si clasificarea fungilor.
Factori care influenteaza dezvoltarea microorganismelor in alimente.
Bibliografie:
Roxana Lazar, Mircea Lazar, Paul Corneliu Boisteanu - Microbiologia alimentelor. Bazele
stiintifice ale sigurantei alimentare si calitatii microbiologice. Editura Stef, lasi, 2024.
Roxana Lazar, loana Acornicesei - Microbiologie alimentard. Fundamente teoretice si aplicatii
de laborator. Editura Stef, lasi, 2025.

Disciplina: CHIMIE ORGANICA

1.

2.
3.

1.

Hidrocarburi (saturate, nesaturate, aromatice). Generalitati, reprezentanti, structuri, proprietati
chimice.
Compusi hidroxilici. Clasificare, reprezentanti, structuri, proprietati chimice.
Compusi organici cu functiuni azotate — amine, amide. Reprezentanti, structuri, obtinere,
proprietati chimice.
Compusi carbonilici (aldehide si cetone). Clasificare, reprezentanti, obtinere, proprietati chimice.
Acizi carboxilici. Definitie, clasificare, reprezentanti, metode de obtinere, proprietati fizice si
chimice, utilizari

Bibliografie:
Patras Antoanela, 2024 - Nofiuni fundamentale de chimie organica pentru specialistii din

industria alimentara, Editura PIM lasi, ISBN 978-606-13-8466-2
2. Patrag Antoanela, 2022 — Chimie organica - Note de curs si lucrari practice.
3. Patrag Antoanela, 2022 — Chimie organicd, Suport de curs.



Disciplina: PRINCIPII SI METODE DE CONSERVARE A PRODUSELOR ALIMENTARE
Principii generale de conservare a materiilor prime animale si vegetale
Conservarea prin utilizarea frigului industrial
Conservarea prin utilizarea cdldurii industriale
4. Conservarea prin sdrare si afumare
5. Conservarea prin metode moderne si ecologice

Bibliografie:

1. Banu C., 1974 — Tehnologia produselor din carne si peste. ,,Editura Didactica si Pedagogica”
Bucuresti.

2. Cherciu, L.; Grigoriu, V., 1973 — Tehnologia preparatelor din carne. ,Editura Didactica si
Pedagogicd”, Bucuresti.

3. Pasarin B., 2021 — Conservarea produselor alimentare. Editura ,,Ion lonescu de la Brad”, Iasi.
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Disciplina: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA-1
(CARNE SI PREPARATE)

1. Fluxul tehnologic de abatorizare a animalelor
Transformarile postsacrificare ale muschiului
Metode de conservare a carnii
Calitatea globala a carnii
Tehnologia fabricarii preparatelor din carne comune

Bibliografie:

1. Banu C., Alexe P., Vizireanu Camelia, 2003-Procesarea industriala a carnii. Editura Tehnica,
Bucuresti.
2. Boisteanu P.C., Margarint lolanda, Lazdr Roxana, 2015-Bazele morfofiziologice ale productiei de
carne. Editura Ion Ionescu de la Brad, lasi.
3. Lazdr Roxana, Cretu Carmen, Boisteanu P.C., 2015-Tehnologia si controlul calitatii carnii. Editura
Ion Ionescu de la Brad, Iasi.
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Disciplina: TEHNOLOGIA PRODUSELOR ALIMENTARE DE ORIGINE ANIMALA-2
(LAPTE SI PROD. LACTATE)
Tehnologia produselor acide
Tehnologia smantanii
Tehnologia untului
Tehnologia branzeturilor (etape tehnologice in fabricarea branzeturilor)
Tehnologia inghetatei
Bibliografie:
1. Usturoi M.G., 2022-Tehnologia produselor alimentare de origine animala (lapte si produse
lactate). Suport de curs, USV lasi.
2. Usturoi M.G., Ratu Roxana si Usturoi Al., 2022-Procesarea industriala a laptelui. Editura PIM
[asi.
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Disciplina: CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR DE ORIGINE VEGETALA (1-
BAUTURI / 2-LEGUME SI FRUCTE)

1-BAUTURI

Compozitia fizico-chimicd a bauturilor de origine vegetala
Metode spectroscopice si spectrometrice de determinare a compozitiei fizico-chimice a bauturilor
Utilizarea cromatografiei n analiza calitétii bauturilor
Metode instrumentale pentru determinarea metalelor din bauturi
Aplicatii ale metodelor de analiza in depistarea falsurilor

Bibliografie:
1. Luchian C.E., Cotea V.V., Scutarasu E.C., Colibaba L.C., 2020-Metode si tehnici de analiza a
calitatii bauturilor. Editura Ion Ionescu de la Brad, Iasi.
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2. Cotea D.V., Zanoaga V.C., Cotea V.V., 2009-Tratat de Oenochimie, vol. I, vol. II. Editura
Academiei, Bucuresti.

3. Ribéreau-Gayon P., Dubourdieu D., Donéche D., Lonvaud Aline, 2006-Handbook of Enology —
The Microbiology of Wine of Wine and Vinifications, vol. 1. Editura Jon Wiley & Sons, Anglia.

2-LEGUME SI FRUCTE

Caracterizarea tehnologica a legumelor si fructelor
Particularitatile fluxului de valorificare a legumelor si fructelor
Calitatea legumelor si fructelor destinate consumului in stare proaspata
Calitatea produselor derivate din legume si fructe
Managementul sigurantei alimentare a legumelor, fructelor si produselor derivate

Bibliografie:
1. Irimia L., 2013-Controlul si expertiza calitatii legumelor, fructelor si produselor derivate. Editura
Ion Ionescu de la Brad, Iasi.
2. Murariu Otilia, Irimia L.M., Robu T., 2019-4naliza si controlul calitatii produselor din fructe si
legume. Indrumator de lucrari practice. Editura Ion Ionescu de la Brad, Iasi.

M

Disciplina: CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR DE ORIGINE VEGETALA (3-
EXTRACTIVE / 4-MORARIT SI PANIFICATIE)
3-EXTRACTIVE
Tehnologia de fabricare si controlul calitatii zaharului
Tehnologia de fabricare si controlul calitatii uleiurilor vegetale
Tehnologia de fabricare si controlul calitatii margarinei
Tehnologia de fabricare si controlul calitatii halvalei
Tehnologia de fabricare si controlul calitatii rahatului
Bibliografie:
1. Banu C. si colab., 2002-Calitatea si controlul calitatii produselor alimentare. Editura Agir,
Bucuresti.
2. Banu C. si colab., 2008-Tratat de industrie alimentara. Probleme generale. Editura ASAB,
Bucuresti.
3. Dima Felicia, Barna O., 2008-Tehnologia zaharului. Editura Fundatiei Universitare ,,Dunirea de
Jos”, Galati.

M

4-MORARIT SI PANIFICATIE

1. Controlul calitatii cerealelor
2. Controlul calitatii fainii
3. Controlul calitatii semifabricatelor de panificatie
4. Controlul calitatii aluatului prin proba de coacere
5. Controlul calitatii painii
Bibliografie:
1. Bordei Despina 2007-Controlul calitatii in industria panificatiei, metode de analiza. Editura
Academica, Galati.
2. Burluc M.R., 2007-Tehnologia si controlul calitatii in industria panificatiei. Editura Academica,
Galati.
3. Nistor C.E., Avarvarei B.V., Usturoi Al., 2019-Tehnici si analize de laborator in controlul si
expertiza calitatii produselor de morarit si panificatie. Editura lon Ionescu de la Brad, lasi.

Disciplina: CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALA (1-
CARNE/2-LAPTE)
1-CARNE
1. Definirea controlului calitatii in industria alimentara. Aspecte fundamentale ale produselor de
origine animald
2. Aspecte microbiologice ale controlului calitatii carnii
3. Controlul etichetarii si ambalarii produselor de origine animala
4. Controlul calitatii in transport si stocare



5. Controlul calitatii in retail si la consumator. Tehnologii avansate pentru controlul calitatii

produselor alimentare

Bibliografie
1. Roxana Lazar, Mircea Lazar, 2025 — Controlul calitatii carnii in contextul sigurantei alimentare.
Ed. Stef, lasi
2. Sindilar E., 2000 - Controlul igienic al produselor §i subproduselor de origine animala. Editura
ILN.S.CR.
3. Negrea A., 2001 - Tehnologia, calitatea §i controlul sanitar veterinar al produselor de origine
animala. Editura Moldogrup, Iasi.
2-LAPTE

Insusirile, proprietitile si defectele laptelui
Calitatea produselor acide
Calitatea untului
Calitatea branzeturilor
Calitatea laptelui praf

Bibliografie:
1. Usturoi M.G., 2023-Controlul calitatii produselor de origine animala (lapte si produse lactate).
Suport de curs USV, Iasi.
2. Usturoi M.G., Ratu Roxana si Usturoi Al., 2022-Procesarea industriala a laptelui. Editura PIM
lasi.
3. Roxana Nicoleta Ratu, 2024 — Lapte si produse din lapte, Vol. 1, Editura ,,Ion Ionescu de la Brad”,
lasi
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Disciplina: CONTROLUL CALITATII PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALA (3-
AVICOLE SI APICOLE / 4-PISCICOLE)
3-AVICOLE SI APICOLE
Controlul si expertiza calitatii oudlor de consum si a ovoproduselor
Controlul si expertiza calitatii ficatului gras
Controlul si expertiza calitatii penelor
Importanta, valoarea trofico-biologicad a mierii de albine si clasificarea acesteia
Controlul si expertiza calitatii mierii de albine
Bibliografie:
. Usturoi Alexandru, 2018 - Controlul si expertiza calitatii produselor avicole. Indrumator de
lucrari practice. Ed. PIM, lasi
2. Usturoi Alexandru, 2025 — Tehnologia si controlul produselor avicole si apicole. Editura Ion
Ionescu de la Brad, lasi
. Stefan Lazar, Marius Dolis, 2004 — Apicultura practica. Editura ALFA, lasi
4-PISCICOLE
Insusirile fizico-chimice, nutritionale si microbiologice ale carnii de peste
Insusirile fizico-chimice, nutritionale si microbiologice ale icrelor de peste
Insusirile fizico-chimice, nutritionale si microbiologice ale crustaceelor acvatice
Insusirile fizico-chimice, nutritionale si microbiologice ale bivalvelor
Insusirile fizico-chimice, nutritionale si microbiologice ale octopodelor
Bibliografie:
. Bura M., 2011-Acvacultura speciala - Crustacei si lamelibranhiate. Editura Agroprint, Timisoara
. Pasarin B., 2021-Procesarea §i controlul calitatii pestelui. Editura Ion Ionescu de la Brad, Iasi
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